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Λειτουργίες

MENU – πλήκτρο επιλογής λειτουργιών
< - πλήκτρο“–” 
> - πλήκτρο “+” 

00 00

MENU

MENU

MENU,

< και >.

< ή >

Ρύθμιση της τρέχουσας ώρας
Μετά την σύνδεση (ή επανασύνδεση ) στο 
ρεύμα, η οθόνη θα δείχνει την ένδειξη     
nnectio   η οποία θα αναβοσβήνει.

00 00

 ɄɘɏůŰŮ əŬɘ əɟŬŰɐůŰŮ Űɞ ˊɚɐəŰɟɞ MENU
(ɐ ŰŬɡŰɧɢɟɞɜŬ ŰŬ ˊɚɐəŰɟŬ < əŬɘ >) əŬɘ 
ɗŬ ŮɛűŬɜɘůŰŮɑ ɖ ɏɜŭŮɘɝɖ      ɖ ɞˊɞɑŬ ɗŬ 
ŬɜŬɓɞůɓɐɜŮɘ

 ɄɘɏůŰŮ ŰŬ ˊɚɐəŰɟŬ < ɐ > ɛɏůŬ ůŮ 7" ɔɘŬ
ɟɡɗɛɑůŮŰŮ Űɖɜ ŰɟɏɢɞɡůŬ ɩɟŬ.

Για να αποθηκεύσετε την νέα ώρα, 
περιμένετε περίπου 7". Η τελεία κάτω από 
την ένδειξη         θα σταματήσει να 
αναβοσβήνει. 
ɀˊɞɟŮɑŰŮ ɜŬ ŭɘɞɟɗɩůŮŰŮ Űɖɜ ɩɟŬ 
ŬɟɔɞɧŰŮɟŬ. ũɘŬ ɜŬ Űɞ əɎɜŮŰŮ ŬɡŰɧ ˊɘɏůŰŮ 
ŰŬɡŰɧɢɟɞɜŬ ŰŬ ˊɚɐəŰɟŬ < əŬɘ >, əŬɘ 
ɟɡɗɛɑůŰŮ Űɖɜ ɩɟŬ ɧσο αναβοσβήνει η τελεία 
κάτω από την ένδειξη    

Ʉɟɞůɞɢɐ!
ȷɜ ŭŮɜ ɟɡɗɛɑůŮŰŮ ůɤůŰɐ Űɖɜ ɩɟŬ, ŭŮɜ ɗŬ 
ŮɑɜŬɘ ŭɡɜŬŰɐ ɖ ɚŮɘŰɞɡɟɔɑŬ Űɖɠ ůɡůəŮɡɐɠ.
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• Πιέστε το πλήκτρο MENU  μέχρι να
εμφανιστεί η ένδειξη:

• Πιέστε το πλήκτρο MENU  μέχρι να
εμφανιστεί η ένδειξη:
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Λειτουργία ECO
Είναι μια βέλτιστη λειτουργία 
μαγειρέματος σχεδιασμένη για να 
εξοικονομεί ενέργεια κατά το 
μαγείρεμα. Σε αυτή τη λειτουργία το 
φως στο θάλαμε μαγειρέματος είναι 
σβηστό.
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180 - 200 2 - 3 50 - 70

180 - 200 2 50 - 70

190 - 210 2 - 3 45 - 60 

200 - 220 2 90 - 120

200 - 220 2 90 - 160

180 - 200 2 80 - 100

ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ ΣΤΟ ΦΟΥΡΝΟ - ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ ΣΥΜΒΟΥΛΕΣ 

Λειτουργία ECO 
 Η λειτουργία ECO είναι ειδικά σχεδιασμένη για τη μέγιστη εξοικονόμηση 
ενέργειας κατά το μαγείρεμα
 Δε μπορείτε να μειώσετε το χρόνο μαγειρέματος ρυθμίζοντας το φούρνο σε
μεγαλύτερη θερμοκρασία. Η χρήση της λειτουργίας προθέρμανσης δεν προτείνεται
Μην αλλάζετε τη θερμοκρασία στο θάλαμο μαγειρέματος και μην ανοίγετε την 
πόρτα κατά τη διάρκεια μαγειρέματος. 

Προτεινόμενοι χρόνοι μαγειρέματος για τη λειτουργία ECO
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160 - 200 2 - 3 30 - 50

150 3 25 - 35

160 - 170 1) 3 25 - 40 2)

155 - 170 1) 3 25 - 40 2)

220 - 240 1) 2 15 - 25

210 - 220 2 45 - 60

190 2 - 3 60 - 70

230-250 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

180 - 190 2 70 - 90

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

Οι παραπάνω χρόνοι ισχύουν για πιάτα που τοποθετούνται σε μη προθερμασμένο φούρνο. Για 
προθερμασμένο φούρνο οι χρόνοι μειώνονται κατά 5-10 λεπτά.
1) Προθέρμανση
2) Ψήσιμο μικρότερων ποσοτήτων
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(με ανεμιστήρα και πάνω - κάτω αντίσταση)



Τύπος πιάτου Αξεσουάρ Επίπεδο Λειτουργία
φούρνου

Θερμοκρασία
(0C)

Χρόνος
μαγειρέματος 2)

(min.)

Μικρά κέικ

Ταψί ψησίματος 3 160 - 170 1) 25 - 40 2)

3 155 - 170 1) 25 - 40 2)

3 155 - 170 1) 25 - 40 2)

Βαθύ ταψί

2 + 4
2 - ταψί ψησίματ.  

ή βαθύ ταψί
4 - ταψί ψησίματ.

155 - 170 1) 25 - 50 2)

Σορτμπρεντ

3 150 - 160 1) 30 - 40 2)

3 150 - 170 1) 25 - 35 2)

3 150 - 170 1) 25 - 35 2)

160 - 175 1) 25 - 35 2)

Παντεσπάνι
Σχάρα +  

μάυρη φόρμα 
με

διάμετρο 26cm

3 170 - 180 1) 30 - 45 2)

Μηλόπιτα

2
Η μαύρη φόρμα 

τοποθετείται 
διαγώνια από το 

το δεξιά πίσω μέ-
ρος, προς το αρι-
στερά μπροστά

180 - 200 1) 50 - 70 2)

Δοκιμαστικά πιάτα. Σύμφωνα με το πρότυπο EN 60350-1. 

Ψήσιμο κέικ

1) Προθέρμανση, μη χρησιμοποιείτε τη γρήγορη προθέρμανση.

2) Οι χρόνοι αυτοί ισχύουν για μη προθερμασμένο φούρνο. Για προθερμασμένο φούρνο οι χρόνοι 
μειώνονται κατά 5-10 λεπτά

Ταψί ψησίματος

Ταψί ψησίματος

Ταψί ψησίματος

Ταψί ψησίματος

Ταψί ψησίματος

Ταψί ψησίματος

Βαθύ ταψί

Ταψί ψησίματος 2 + 4
2 - ταψί ψησίματ.  

ή βαθύ ταψί
4 - ταψί ψησίματ.

Σχάρα +  
μάυρη φόρμα 

με
διάμετρο 20cm
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Τύπος πιάτου Αξεσουάρ Επίπεδο Λειτουργία
φούρνου

Θερμοκρασία
(0C)

Χρόνος
(min.)

Φρυγάνισμα
λευκού ψωμιού

Σχάρα 4 250 1) 1,5 - 2,5

Σχάρα 4 250 2) 2 - 3

Μοσχαρίσια 
μπιφτέκια

Σχάρα + 
βαθύ ταψί

(για το λίπος) 

4 - σχάρα
3 - βαθύ ταψί 250 1) 1 πλευρά 10 - 15

2η πλευρά 8 - 13

Δοκιμαστικά πιάτα. Σύμφωνα με το πρότυπο EN 60350-1. 

Ψήσιμο στο γκριλ

1) Προθερμάνετε το φούρνο για 5 λεπτά, αλλά μη χρησιμοποιείτε τη γρήγορη προθέρμανση.

2) Προθερμάνετε το φούρνο για 8 λεπτά, αλλά μη χρησιμοποιείτε τη γρήγορη προθέρμανση.

Ολόκληρο
κοτόπουλο

180 - 190 70 - 90

180 - 190 80 - 100

Ψήσιμο
Τύπος πιάτου Αξεσουάρ Επίπεδο Λειτουργία

φούρνου
Θερμοκρασία

(0C)
Χρόνος
(min.)

Σχάρα + 
βαθύ ταψί

(για το λίπος) 

Σχάρα + 
βαθύ ταψί

(για το λίπος) 

2 - σχάρα
1 - βαθύ ταψί

2 - σχάρα
1 - βαθύ ταψί

Οι χρόνοι αυτοί ισχύουν για μη προθερμασμένο φούρνο. Για προθερμασμένο φούρνο οι χρόνοι 
μειώνονται κατά 5-10 λεπτά
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λάμπα φούρνου
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1. Ελευθερώστε το πάνω κάλυμμα της
πόρτας (εικ. Β, Γ)

B

Γ
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2.

3.

Αφαίρεση του εσωτερικού τζαμιού
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230	V	~50Hz

3,5 kW

1,1 kW
0,9 kW
1,5 kW

Τα δεδομένα στις ενεργειακές ετικέτες των ηλεκτρικών φούρνων δίνονται σύμφωνα με τα 
πρότυπα EN 60350-1 /IEC 60350-1. Αυτές οι τιμές καθορίζονται από ένα συγκεκριμένο 
φορτίο και με ενεργές τις λειτουργίες: κάτω και πάνω θερμαντικά στοιχεία (συμβατικό 
ζέσταμα) και ζέσταμα υποβοηθούμενο με τον ανεμιστήρα (εξαναγκασμένη κυκλοφορία 
αέρα), αν είναι διαθέσιμες. 
Η κατηγορία ενεργειακής απόδοσης αποδόθηκε σε σχέση με τις διαθέσιμες λειτουργίες στο 
προϊόν, σύμφωνα με την παρακάτω προτεραιότητα: 

Κατά τη διάρκεια μέτρηση κατανάλωσης ενέργειας οι τηλεσκοπικοί οδηγοί πρέπει να αφαιρεθούν 
(αν υπάρχουν).

Εξαναγκασμένη κυκλοφορία αέρα ECO (θερμαντικό στοιχείο + ανεμιστήρας)

Εξαναγκασμένη κυκλοφορία αέρα ECO (κάτω+πάνω αντίσταση+γκριλ+ανεμιστήρας)

Συμβατική λειτουργία ECO (κάτω + πάνω αντίσταση)
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