CESKY

NASTAVENI{
Min-max Cas (min) Teplota (°C) | Michani Poznamky
mnozstvi (g)

Zmrazené hranolky 400-500 18-20 200 Michéani

Maso a driibez

Steak 100-600 10-15 180

Veprové 100-600 10-15 180

Hamburgery 100-600 10-15 180

Klobésy 100-600 13-15 200

Stehna 100-600 25-30 180

Kufeci prsa 100-600 15-20 180

Obcerstveni

Jarni zavitky 100-500 8-10 200 Michani Pouzijte pfipraveny k peceni

Zmrazené kufeci nugety | 100-600 6-10 200 Michani Pouzijte pfipraveny k peceni

Peceni

Dort 400 20-25 160 Pouzijte plech nebo misu na
pecenf

Quiche (lotrinsky kola¢) | 500 20-22 180 Pouzijte plech nebo misu na
peceni

Vdolky 400 15-18 200 Pouzijte plech nebo misu na
peceni

Sladké potraviny 500 20 160 Pouzijte plech nebo misu na
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AIR FRYER

Before connecting the appliance, make sure that
the specifications on the data plate correspond to
the conditions of the electrical supply network.
The electrical safety of this appliance can only be
assured if it has been correctly grounded.

SPECIFICATIONS
1400 W + 220-240V - 50/60 Hz

NAME OF PARTS: (Fig. A)
A. Fry basket

Basket release button cover
Basket release button

. Basket handle

Pan

Power light

. Timer knob

. Working light
Temperature control knob
Air outlet

Power cord

A=T IOMMmMON®

IMPORTANT SAFEGUARD:

When using electrical appliances, basic precautions

should always be followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces, use handles or
knobs.

3. Close supervision is necessary when any
appliances are used by or near children.

4. Keep all ingredients in the basket or prevent any
contact from heating elements.

5. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

6. Do not operate appliances with damaged cord
or plug or after the appliances malfunctions,
or has been damaged in any manner. Return
appliances to the nearest Authorized Service
Center for examination, repair, or adjustment.

7. Remove the plug from the wall be fore moving
the appliance. Use both hands to move the
appliance.

8. Do not use any accessories other than the ones
provided with this product. The use of accessory
attachments not recommended may cause
hazard or injury.

9. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven or in a microwave
oven.

10. Do not cover the air inlet and the air outlet
when the appliance is working.

11. The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating. If the
supply cord is damaged, it must be replaced

by the manufacturer or its service agent or a
similarly qualified person in order to avoid a
hazard.

12. Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow cooling before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

13. Always pull the plug out from the wall - never
pull the cord.

14. Do not clean with metal scouring pads pieces
can break off the pad and touch electrical parts,
creating a risk of electric shock.

15. In order to prevent accidental burns, always use
the handle and knobs to operate this appliance.

16. Fill the pan with oil may cause a fire hazard.

17. Don't touch the inside of the appliance while it
is operating.

18. Do not plug in the appliance or operate the
control panel with wet hands.

19. Do not place the appliance against a wall or
against other appliances. Leave at least 10cm
free space on the back and sides and 10cm free
space above the appliance.

. Immediately unplug the appliance if you see
dark smoke coming out of the appliance. Wait
for the smoke emission to stop before you
remove the pay from the appliance.

. Ensure the appliance in placed on a horizontal,
even and stable surface.

22. The appliance needs approximately 30 minutes

to cool down for handle or cleaning safely.

23. Do not use outdoors.

24. If the electric circuit is overloaded with other
appliances, this appliance may not operate
properly.

25. Do not use appliance for other than intended
use.

26. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.
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AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer, when

the timer has counted down to 0, the appliance
produces a bell sound and switches off
automatically. To switch off the appliance manually,
turn the timer knob anticlockwise to 0.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials

2. Remove any stickers or labels from the
appliance

3. thoroughly clean the basket and pan with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

Note: You can also clean these parts in the

dishwasher.

4. Wipe inside and outside of the appliance with a
moist cloth.
This is an oil-free fryer that works on hot air.
Do not fill the pan with oil or frying fat.

PREPARING FOR USE

1 Place the appliance on a stable, horizontal and
even surface.

2 Place the basket in the pan.

3 Pull the cord from the storage compartment
which locates on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug into an earthed wall
socket.

2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer.

3. Put the ingredients in the basket.

4. Slide the pan back into the Hot-air fryer.
Noting to carefully align with the guides in the
body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

5. Determine the required preparation time for the

ingredient ( see section ‘Settings'in this chapter).

6. To switch on the appliance, turn the timer knob
to the required preparation time.

7. Turn the temperature control knob to the
required temperature. See section ‘Settings'in

this chapter to determine the right temperature.

Add 3 minutes to the preparation time when

the appliance is cold.

Note: If you want, you can also let the appliance

preheat without any ingredients inside. In that

case, turn the timer knob to more than 3 minutes

and wait until the heating-up light goes out ( after

approx. 3 minutes). Then fill the basket and turn the

timer knob to the required preparation time.

a. The timer starts counting down the set time.

b. During the hot air frying process, the working
light comes on and off from time to time. This
indicates that the heating element is switched
on and off to maintain the set temperature.

¢ Excess oil from the ingredients is collected on
the bottom of the pan.

8. Some ingredients require shaking halfway
through the preparation time (see section

“Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by
the handle and shake it. Then slide the pan back
into the | fryer.

Caution: Do not press the button the handle

during shaking.

Tip: To reduce the weight, you can remove the

basket from the pan and shake the basket only. To

do so, pull the pan out of the appliance, place it

on a heat-resistant surface and press the button of

handle. and lift the basket out of the pan

9. When you hear the timer bell, the set

preparation time has elapsed. Pull the pan
out of the appliance and place it on a trial
framework.

Note: You can also switch off the appliance

manually. To do this, turn the time control knob

t00.

10. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide
the pan back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan
out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button
and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the

pan still attached to it, as any excess oil that

has collected on the bottom of the pan will leak

onto the ingredients.

The pan and the ingredients are hot. Depending

on the type of the ingredients in the fryer,

steam may escape from the pan. This is normal.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the

ingredients out of the basket by a pair of tongs.

13. When a batch of ingredients is ready, the air

fryer is instantly ready for preparing another
batch.

SETTINGS

The table will help you to select the basic settings
for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are
indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the
best setting for your ingredients. Because the Rapid
Air technology instantly reheats the air inside the
appliance instantly

Pull the pan briefly out of the appliance during hot
air frying barely disturbs the process.
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Tips
« Smaller ingredients usually require a slightly

shorter preparation time than larger ingredients.

Alarger amount of ingredients only requires

a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly
shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through
the preparation time optimizes the end

result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy
result. Fry your ingredients in the air fryer within
a few minutes after you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients
such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also
be prepared in the air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is
500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-
made dough.

Place a baking tin or oven dish in the air fryer
basket if you want to bake a cake or quiche or
if you want to fry fragile ingredients or filled

You can also use the air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING

1. Itisimportant that you clean the appliance after
each use to prevent an accumulation of grease
and avoid unpleasant odors.

2. Allow the appliance to cool and unplug from
outlet before cleaning.

3. Do not immerse appliance in water or wash it
under waterspout.

4. Clean the pan, separator and basket with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Note: The pan and basket are dishwasher-proof.

6. Clean outside of appliance with a damp sponge.

7. Letall parts and surfaces dry thoroughly prior to
plugging oven in and using.

E Environment friendly disposal

o You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:

hand in the non-working electrical equipments to

an appropriate waste disposal center.

ingredients
SETTINGS
Min-max Time (min.) | Temperature Shake Extra information
Amount (g) (°Q)
Frozen fries 400-500 18-20 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-600 10-15 180
Pork 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Sausage roll 100-600 13-15 200
Drumsticks 100-600 25-30 180
Chicken breast 100-600 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-500 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken nuggets | 100-600 6-10 200 shake Use oven-ready
Baking
Cake 400 20-25 160 Use baking tin
Quiche 500 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 400 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 500 20 160 Use baking tin/oven dish

HEISSLUFTFRITTEUSE

Achten Sie vor dem Anschluss des Geréts darauf,
dass die auf dem Typenschild angegebenen Daten
mit denen des Stromversorgungsunternehmens
Ubereinstimmen.

Die elektrische Sicherheit von diesem Gerdt kann
nur gewahrleistet werden, wenn es ordnungsge-
mal geerdet wurde.

TECHNISCHE DATEN
1400 W « 220-240V - 50/60 Hz

BEZEICHNUNG DER TEILE: (Abb. A)
Frittierkorb

Abdeckung der Korbentriegelungstaste
Korbentriegelungstaste

. Korbgriff

Topf

Status-LED

. Timerknopf

. Betriebs-LED

Temperaturregler

Luftauslass

Netzkabel

AR—=—TIOmMmMmQOMN®>

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Beim Gebrauch elektrischer Gerdte mussen stets

grundsatzliche Vorsichtsmalnahmen beachtet

werden, einschlieBlich der folgenden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. Beriihren Sie keine heiflen Oberflachen. Ver-
wenden Sie Handgriffe oder Knopfe.

3. Falls Gerate von Kindern oder in der Néhe von
Kindern benutzt werden, muss man sorgfaltig
aufpassen.

4. Geben Sie alle Zutaten in den Korb und vermei-
den Sie Kontakt mit den Heizelementen.

5. Fihren Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten eines Tisches und halten Sie es von
heilen Flachen fern.

6. Nehmen Sie kein Gerat in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker Schaden auf-
weisen, wenn Fehlfunktionen bestehen oder es
anderweitig beschadigt wurde. Schicken Sie das
Gerét zur Untersuchung, Reparatur oder Einstel-
lung an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

7. Vor dem Umsetzen des Gerats den Stecker aus
der Netzsteckdose ziehen. Setzen Sie das Gerat
mit beiden Handen um.

8. Nur Zubehorteile verwenden, die mit dem
Produkt mitgeliefert wurden. Die Verwendung
von Erweiterungen oder Zubehdrteilen, die
nicht vom Hersteller empfohlen wurden, kann
zu Gefahrdungen oder Verletzungen fiihren.

9. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe eines
Gas- oder Elektroherds oder in einen aufge-
heizten Ofen oder einen Mikrowellenherd.

10. Decken Sie Lufteinlass und Luftauslass nicht ab,

wenn das Gerdt in Betrieb ist

. Die Temperatur zugédnglicher Oberflachen kann

wahrend des Betriebs sehr hoch sein. Im Falle
von Beschadigungen muss das Netzkabel vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst-
mitarbeiter oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

12. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerdt
nicht mehr benétigt oder gereinigt wird. Lassen
Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile einset-
zen, herausnehmen oder es reinigen.

13. Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus
der Steckdose, ziehen Sie niemals am Kabel
selbst.

14. Reinigen Sie das Gerat nicht mit Scheuerpads
aus Metall, da Teile des Pads abbrechen und
unter Spannung stehende Komponenten
bertihren konnen. Gefahr eines elektrischen
Schlags.

15. Um Verbrennungen zu vermeiden, benutzen Sie
immer die vorhandenen Handgriffe und Kndpfe.

16. Das Befiillen des Topfes mit Ol kann zu einer
Brandgefahr fuhren.

17. Berlhren Sie wahrend des Betriebs nicht das
Innere des Gerats.

18. Berlhren Sie den Netzstecker und das Bedien-
feld nicht mit nassen Handen.

19. Stellen Sie das Gerét nicht direkt an eine Wand
oder an andere Geréte. Lassen Sie auf der Riick-
seite, den Seiten und Uber dem Gerét jeweils
mindestens 10 cm Freiraum.

20. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Rauch
aus dem Gerdt kommt. Warten Sie ab, bis der
Rauch vergeht, bevor Sie den Topf aus dem
Gerat nehmen.

21. Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer
horizontalen, ebenen und stabilen Arbeitsflache
aufgestellt wird.

22. Das Gerdt benétigt ca. 30 Minuten zum Abkuh-
len, bevor es sicher gehandhabt oder gereinigt
werden kann.

23. Das Gerat nicht im Freien verwenden.

24. Wenn der elektrische Stromkreis durch andere
Geréte Uberlastet wird, funktioniert das Gerat
moglicherweise nicht ordnungsgemas.

25. Das Gerdt darf nur flr den vorgesehenen Zweck
benutzt werden.

26. Dieses Gerat ist nicht fUr die Benutzung
durch Personen (einschlieSlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
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es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerdts durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

27. Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Das Geradt ist mit einem Timer ausgestattet; wenn
der Timer auf 0 heruntergezahlt hat, ertént ein
Signal und schaltet sich automatisch aus. Um
das Gerat manuell auszuschalten, drehen Sie den
Timerknopf gegen den Uhrzeigersinn auf 0.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gert.

3. Reinigen Sie Korb und Topf mit einem nicht
scheuernden Schwamm griindlich in heiBem
Spulwasser.

Hinweis: Sie konnen die Teile ebenfalls in der

Geschirrspilmaschine abwaschen.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit
einem feuchten Tuch ab.

Das Gerat arbeitet mit Heifluft. Fillen Sie kein
Ol oder Bratfett in den Topf.

VORBEREITUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale

und ebene Arbeitsflache.
2. Setzen Sie den Korb in den Topf ein.
3. Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Staufach an
der Unterseite des Gerats.
Fiillen Sie kein Ol oder eine andere
Fliissigkeiten in den Topf ein.

FRITTIEREN MIT HEISSLUFT
1. SchlieBen Sie den Netzstecker an einer
geerdeten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der Fritteuse.

3. Geben Sie lhre Zutaten in den Korb.

4. Schieben Sie den Topf wieder in die Fritteuse.
Richten Sie den Topf vorsichtig mit den
Flhrungen im Gehduse der Fritteuse aus.

Verwenden Sie den Topf nicht ohne Korb.

5. Bestimmen Sie die erforderliche
Vorbereitungszeit flr die Zutaten (siehe
Abschnitt, Einstellungen” in diesem Kapitel).

6. Drehen Sie den Timerknopf auf die gewiinschte

Vorbereitungszeit, um das Gerat einzuschalten.
7. Drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewdlinschte Temperatur. Siehe Abschnitt
LEinstellungen” in diesem Kapitel, um die
richtige Temperatur zu bestimmen.
Bei kaltem Gerat geben Sie 3 Minuten zur
Zubereitungszeit hinzu.

Hinweis: Alternativ kdnnen Sie das Gerét auch
ohne Zutaten vorheizen. Drehen Sie in diesem Fall
den Timerknopf auf 3 Minuten und warten Sie ab,
bis die Aufheiz-LED erlischt (nach ca. 3 Minuten).
Fillen Sie dann den Korb und drehen Sie den
Timerknopf auf die gewlnschte Vorbereitungszeit.
a. DerTimer beginnt mit dem Countdown.

b. Wahrend des Heifluftfrittierens schaltet sich
die Betriebs-LED von Zeit zu Zeit ein und
aus. Das zeigt an, dass das Heizelement ein-
und ausgeschaltet wird, um die eingestellte
Temperatur zu halten.

¢ Uberschiissiges Ol aus den Zutaten wird im
Boden des Topfes gesammelt.

8. Einige Zutaten mussen zur Halfte der
Zubereitungszeit durchgerthrt werden (siehe
Abschnitt, Einstellungen” in diesem Kapitel).
Um die Zutaten durchzurihren, nehmen Sie
den Topf an seinem Griff aus dem Gerdt und
schutteln Sie ihn vorsichtig. Schieben Sie dann
den Topf wieder in die Fritteuse zurtick.

Vorsicht: Driicken Sie beim Schitteln nicht auf den

Entriegelungsknopf des Griffs.

Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kdnnen Sie

den Korb aus dem Topf nehmen und nur den

Korb schiitteln. Nehmen Sie dazu den Topf aus

dem Gerdt, stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige

Unterlage, driicken Sie die Entriegelungstaste des

Griffs und heben Sie den Korb aus dem Topf.

9. Wenn Sie das Timersignal horen, ist die
eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen.
Nehmen Sie den Topf aus dem Gerdt und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell

ausschalten. Drehen Sie dazu den Timerknopf auf 0.

10. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten zubereitet sind.

Wenn die Zutaten noch nicht vollstandig
zubereitet sind, schieben Sie den Topf einfach
wieder in das Gerdt zurlick und stellen Sie den
Timerknopf auf einige zusétzliche Minuten ein.
. Um die Zutaten (z.B. Pommes frites) zu
entnehmen, nehmen Sie den Topf aus
der Fritteuse und stellen Sie ihn auf eine
hitzebestandige Unterlage; dricken Sie dann
die Korbentriegelungstaste und heben Sie den
Korb aus dem Topf heraus.

Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf,

waéhrend der Topf noch daran befestigt ist, da

liberschiissiges Ol, das sich im Boden des Topfes
angesammelt hat, an die Zutaten gelangt.

Der Topf und die Zutaten sind heif3. Je nach Art

der Zutaten in der Fritteuse kann Dampf aus

dem Topf entweichen. Das ist v6llig normal.

12. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder
einen Teller.

Tipp: Um groRere oder zerbrechliche Zutaten zu

entnehmen, heben Sie sie mit einer Zange aus dem

Korb.

13. Wenn eine Partie Zutaten fertig ist, ist die
Fritteuse sofort zur Zubereitung einer weiteren
Partie bereit.

EINSTELLUNGEN

Die Tabelle hilft lhnen bei der Auswahl der
Grundeinstellungen fir die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen
nur Anhaltspunkte bieten. Da sich die Zutaten in
Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden,
konnen wir nicht garantieren, dass die
Einstellungen optimal sind, da die Rapid Air
Technologie die Luft im Inneren des Gerats sofort
erwarmt.

Das kurze Herausnehmen des Topfes aus dem Gerat
wahrend des HeiSluftfrittierens stort den Prozess
kaum.

Tipps
« Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine
etwas klrzere Zubereitungszeit als groBere
Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas ldngere Zubereitungszeit, eine
kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas
kiirzere Zubereitungszeit.

Das Durchrihren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichméRiges Frittieren zu
vermeiden.

Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln

hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie lhre Zutaten in der HeiBSluftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.

Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie
beispielsweise Wirstchen in der Fritteuse zu.
Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden
kénnen, kénnen auch in der Heifluftfritteuse
zubereitet werden.

Die optimale Menge fur die Zubereitung von
knusprigen Pommes frites betrdgt 500 g.
Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte
Snacks zuzubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auch eine kiirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

Legen Sie eine Backform oder Auflaufform in
den Frittierkorb, wenn Sie einen Kuchen oder
eine Quiche backen oder zerbrechliche oder
geflllte Zutaten frittieren mochten.

Sie kdnnen die Fritteuse auch zum Aufwdrmen
von Zutaten verwenden. Um die Zutaten

wieder aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur
auf bis zu 10 Minuten bis 150°C ein.

REINIGUNG

1.

Es ist wichtig, dass Sie das Gerat nach jeder
Verwendung reinigen, damit Fettansamm-
lungen verhindert und unangenehme Gertiche
vermieden werden.

Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkuh-
len und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser und
reinigen Sie es niemals unter flieendem Was-
ser.

Reinigen Sie Topf, Abscheider und Korb mit hei-
8em Spulwasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

Sie kdnnen ein Entfettungsmittel verwenden,
um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Topf und Korb sind spulmaschinenfest.

5.

6.

Reinigen Sie die Au3enseiten des Gerats mit
einem feuchten Schwamm.

Lassen Sie vor dem AnschlieBen und Betrieb
des Ofens alle Teile und Oberflachen grindlich
trocknen.

Entsorgung:
Helfen Sie mit beim Umweltschutz! Entsorgen

= Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmull.
Geben Sie dieses Gerat an einer Sammelstelle fur
Elektroaltgerate ab.
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EINSTELLUNGEN

Mindest-/ Zeit (min) Temperatur | Durchriihren | Hinweise
Hoéchstmenge (°C)
(9)
Gefrorene Pommes frites | 400-500 18-20 200 durchrihren
Fleisch & Geflugel
Steak 100-600 10-15 180
Schweinefleisch 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Wirstchen im Schlafrock | 100-600 13-15 200
Huhnerkeulen 100-600 25-30 180
Huhnerbrust 100-600 15-20 180
Snacks
Fruhlingsrollen 100-500 8-10 200 durchriihren Ofenfertig verwenden
Gefrorene Chicken 100-600 6-10 200 durchrihren Ofenfertig verwenden
Nuggets
Backen
Kuchen 400 20-25 160 Verwenden Sie eine
Backform.
Quiche 500 20-22 180 Verwenden Sie eine
Backform.
Muffins 400 15-18 200 Verwenden Sie eine
Backform.
StBe Snacks 500 20 160 Verwenden Sie eine

Backform.

A3POIPUIIb

NPEAHA3HAYEHUE

[Ins KapKv NpoayKTOB 6€3 Macna v CMasku.

He [nA KOMMepPUeCKoro v MPOMBILLIEHHOTO
MCMONb30BaHNA.

lNepen NoAKUEHVIEM YCTPOVCTBa YoeamnTecs,
UTO XapPaKTEPUCTVKM, YKa3aHHbIe Ha Tabnmyke C
TexaHHbIMY, COOTBETCTBYIOT UCMONb3YEMON CeTU
SNEKTPOMNUTAHNS,

neKkTpobe30nacHOCTb JaHHOTO NPUGoPa MOKET
6bITb 0OECTIEYEHA TOBKO NPY €70 NPABUIBHOM
3a3emneHnu.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA
1400 Bt - 220-240B - 50/60 Ty

KOMIMOHEHTbI YCTPOWCTBA: (dur. A)
Kop3nHa ana »apku

KpbllKa KHOMKM pa3bnoknpoBKM KOP3WHbI
KHomMKa pa3bnoKMpoBKM KOP3UHBI

Pyuka Kop3uHbl

Yawa

VIHOMKATOP COCTOAHNA

Perynatop Tanmepa

/HaMKaTop paboTl

PerynaTop Temnepatypbl

OTBepcTye BbiMyCKa BO3Ayxa

WHyp nuTaHuA

AT IoTmmoN® >

BAXHbIE MEPbI

NPEOOCTOPOXKHOCTU:

My MCNONb30BaHUM SNEKTPONPUOOPOB

HeobxoAMMOo CObMIAATL OCHOBHbIE Mepbl

NPefoCTOPOXHOCTY, BKIIOYasA clefyioLee:

1. O3HaKOMUTBCA CO BCEMM UHCTPYKLMAMK.

2. He potparmeartbCa A0 ropAayvx noBEPXHOCTEN.
[10Nb30BaTLCA PYKOATKON MM PEryNATOPaMU.

3. Heobxoavmo TulatensbHoe HabniofaeHre npu
MCNONb30BaHNY NPUOOPOB AETbMMI NV BONN3K
neten.

4. YnoxuTe BCe MHIPEANEHTb B KOP3WHY 1 He
NIOMyCKalTe UX KOHTaKTa C HarpeBaTeNbHbIM
3neMeHTamu.

5. CneawTe, YTo6bI LUHYP NUTAHKA CUSIBHO He
nepervbanca yepes Kpaw CTona Wam CTONMKK, a
TaKKe He Kacanca ropAaymx NoBepxHocTel.

6. He 1cnonb3yiiTe NpMOOPbI C NOBPEXAEHHbIM
LWHYPOM MWUTAHUA VAW BIUIKOW, HEMCMPaBHble
Np16OPLI MW NPUOOPBI, NOBPEXAEHHbIE KaKMM-
nmbo apyrm obpasom. Obpatntecs C Taknm
NpPUOOPOM B BAVKANLWINI AaBTOPV30BAHHbIN
CePBUCHbIN LEHTP B LENAX €ro NPOBEPKM,
PEMOHTa AN HACTPOWKMN.

7. MNpu oTKNIoYEHWM Nprbopa OT CeTu BCerna
TAHWTE 33 Camy BUAKY MUTaHNA, @ He 3a WHYP.

20

OTkniovaiite Nprbop OT ceTn nepep ero
nepemelleHriem C MecTa Ha mecTo. ina
nepemeLlenna nprbopa Ncnosnb3ynTe obe pyku.
He npvimeHAnTe HMKaKMX MOCTOPOHHMX
nprcnocobneHni, KPoMe Tex, UTo
MOCTaBNAIOTCA B KOMM/IEKTE C AaHHbIM
NPOAYKTOM. MICnonb30oBaHne HEKOMMIEKTHbIX
NPUCNOCOBNEHMIN MOXET NPUBECTU K ONACHOM
CUTYaUMW UV TPABME.

He pasmelwanite npnbop Ha ropaveli rasoBo
NV SNEKTPUYECKON rOpesiKe Un paaomM C
HUMK, @ TaKXe B Pa30orpeToit AyXOBKe 1in
MMKPOBOTHOBOW Meyn.

. He 3akpbiBaiiTe 0TBEPCTVA BbIMYCKa BO3AyXa BO

Bpema paboTsl yCTporcTBa

. Temnepatypa nosepxHocTein Nprubopa MoxeT

6bITb BbICOKOI BO Bpems ero paboTsl. B ciyuae
NOBPEXAEHUS WHYPa NMUTAHWA, €r0 3aMeHy BO
136eKaHne BO3MOXKHOM ONacHOCTM AOSMKEH
NPOV3BOAMNTL U3rOTOBUTESb, NPEACTaBUTENb €r0
CEPBUCHOTO LeHTPa WM Jpyroi cnelmannct
COOTBETCTBYIOWEN KBAMBUKALWN.

. OTKloYanTe NprbOP OT CETH, KOrfa OH He

NCNONb3YeTCA, UK Nepes ero YNCTKon. [lante
nprbopy OCTbITb NEPEA TeM, Kak YCTaHaBMBaTb
WA CHAMATb €70 KOMMOHEHTbI, UK Nepes ero
OUMCTKOWN.

. [inA oTKMIOYeHNA NOBEPHWTE PYUKy ynpaBneHua

B nonoxenvie OFF (BbIK/1), nocne yero
13BNEKMTE BUMKY U3 PO3ETKM NTaHuA. Bceraa
6epwuTech 3a BUWIKY NUTaHWA, @ He TAHUTE 3a
LWHYP.

. He I/ICI'IOJ'Ib3yl7\Te ONA OUNCTKK MeTannnyeckme

F)/6KM, TaK Kak 4YaCTuubl MeTania MoryT
nonacTb BHYTPb ¥ 3aMKHYTb SN1eKTpnyeckre
KOMMOHEHTbI, 4TO NprBedeT K ONacHOCTH
NOopaxeHna aNeKTPN4eCKMM TOKOM.

. Bo n3bexaHue cnyyaiiHbix 0KOros, npu

SKCnyataunm nprbopa nosb3ynTecs ToNbKo
PYKOATKOW W perynatopamu.

. [lobasneHme Macsa B yally MOXeT CO31aTb

yrpo3y BO3ropaHus.

. He KacaiiTecb BHyTPEHHVX NOBEPXHOCTEN

YCTPOMCTBa BO Bpems ero paboTbi.

. BctaBnATL/BbIHUMATD BUNKY NMTaHNA 1 KaCaTbCA

naHenn ynpasneHna MOXHO TOMbKO CyX UMM
pyKamu.

. He pa3melanTte yCTpoOMCTBO pAAOM CO

CTeHoM unw apyrvmn npubopamu. CBoboaHoe
NPOCTPAHCTBO 334K, C OOKOB ¥ CBEPXY AOMKHO
COCTaBNATL He MeHee 10 cm.

He3sameanuTenbHo OTKMOUKTE YCTPONCTBO

OT CETW, eC/IV 3aMETUTE, UTO W3 HETO BBIXOAUT
TEMHbIN AbM. [lepea Tem Kak 13BneKkaTb yally

113 YCTPOWCTBA, AOXKANTECD, UTOOBI U3 HEro
nepecTan BbIXOAWTL AbIM.

PYCCKUM
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21. YcTaHOBMTE YCTPOWCTBO Ha FOPU30HTaNbHOW,
POBHOW 1 YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTY.

22. YCTpoUCTBY TpebyeTca npubnmnnTenbHoO
30 MUHYT ANA MOSIHOTO OCTbIBAHWA, YTOObI
€ro MOXXHO 6bl10 6e30MacHo NepemMellaTh u
YNCTUTD.

23. He ncnonb3ynte BHe NOMELEHUIA.

24. Tpn neperpyske 3neKTpoceTv ApYrumMim
2NeKTPONPUBOPaMM JaHHOE YCTPOMCTBO MOXKET
paboTaTb HenpPaBUbHO.

25. He ncnonbayite npubop He No HasHaueHuIo.

26. [laHHbI% Nprbop He pekomeHayeTcA
MCNOMb30BaTh NOAAM (BKITHOUAA U AeTel) C
OrpaHuUeHHbIMU GU3NUECKVMI, CEHCOPHBIMM
WAV YMCTBEHHbBIMW BO3MOKHOCTAMY, @ TaKKe
obnazatoLnx HeAOCTAaTOYHBIM OMbITOM WK
3HaHVeM NpofyKTa. [JaHHOM KaTteropum nny
peKoMeHAYeTCA MCMOb30BaTh NPMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM.

27. [leTn [OMKHbBI HaXoAMTCA NOA MPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, YTOObI YIOCTOBEPUTHCA, UTO OHM
He 1rpaloTca NPYBOPOM, a UCMOMB3YIOT ero No
Ha3HayeHwio.

ABTOMATUYECKOE OTKJIOYEHUE
YCTpOMCTBO OCHalLEeHO Taimepom. Korga 3HaueHwve
Tavmepa focTuraeT nonoxeHna «0», yCTponCcTBO
M3AaeT 3BYKOBOW CUIHaN 1 aBTOMATUYECKM
OTK/IOYaeTCA. YTOObI BBIKMIOUNTD YCTPOWCTBO
BPYUHYIO, NepeBeawTe perynatop Tanmepa B
nonoxexue «0».

NEPE[ NEPBbIM NCMOJIb3OBAHVEM

1. Ynanwte BeCb yNakoBOYHbIN MaTepHan.

2. YpanuTe C yCTPOMCTBA BCE HAKNENKM U APMbIKM.

3. TwaTenbHo 0UMCTUTE KOP3WHY 1 Yallly ropaden
MbINIbHOI BOZIOW 11 HEabpa3nBHOW ryOKON.

MNpumeyaHue: 3TV [eTann Takxke MOXHO MbiTb B

NOCYAOMOEYHOW MaLUVHe.

4. TpoTpwTe BHYyTPEHHME 1 HAapyKHble
MOBEPXHOCTN YCTPOWCTBA BAAXHON TKAHbIO.
YcTpoiicTBO paboTaeT Ha ropsavyem Bosayxe. He
A06aBNAVITE MACNO U XD B Yallly.

NOAroTOBKA K UCMOJIb3OBAHUIO

1. YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHY!IO,
YCTONUVBYIO, FOPU3OHTANbHYIO MOBEPXHOCTb.

2. [loctaBbTe KOP3WHY B YaLly.

3. M3BnekuTe WHyp M3 OTCEKA B HUXKHEW YacTu
YCTPOWCTBA.

He po6aBnaiTte macio unu apyryto xuaKkoctb

B valy.

NMPUTOTOBNEHUE TOPAYXM BO3AYXOM

1. BcTaBbTe BU/KY NWUTaHWA B 333eMEHHYIO
PO3eTKY.

2. OCTOPOXHO M3BNEKMTE Yallly 13 a3POrpuna.

3. [lomecTuTe MHrpeaneHTbl B KOP3NHY.

4. YcTaHoBWTe Yally 06paTHO B a3pOorpusb.
AKKypaTHO COBMECTUTE MONOKEHWE Yalum C
HanpaBAALLWMMY B KOPIYCe a3porpuns.

He nonb3yiitech yalueii 6€3 KOP3MHbI.

5. Onpegenute Tpebyemoe BpemMa NpUroToBneHus
WNHIpeaneHToB (CM. pasaen «HacTponkmny B
NAaHHOW rnase).

6. YcTaHoBUTE Tpebyemoe BpemaA C MOMOLLbIO

perynaTtopa TanMepa — yCTPOWCTBO BKMOUMTCA.

7. YCTaHOBMWTE perynatop Temneparypbl Ha
HY>KHbIM YpOBeHb. [MopAagok onpefeneHua
TemnepaTypbl CM. B pasfene «HacTpowkmy B
[laHHOW rnase.

[lo6aBbTe 3 MUHYTbI KO BpeMeHU

NPUroTOBJIEHUSA, €C/IN YCTPONCTBO He

pasorpeTo.

MpumeyaHume: YCTPOCTBO MOXHO pa3orpeTs 6e3

MHrpeaveHToB. [1nA 3Toro yCTaHoBWTe perynatop

Tamepa Ha 3 MUHYTbI M JOXAWTECH, KOrfa noracHeT

MHAVKATOP HarpeBa (Npuon. yepes 3 MUHYTHI).

BcTaBbTe KOP3KHY 1 YCTaHOBUTE PErynaTopom

Taimepa Tpebyemoe Bpems NPUroTOBNEHNA.

a. Taiimep HayHeT 0bpaTHbLIN OTCUeT.

b. B xofe NpuroToBneHns ropaurnm BO3AyXom
MHAMKATOP PaboThl ByneT neprofmnueckm
BKJ/IOUATbCA U BBIKMIOUATHCA. ITO O3HAYaeT,
UTO HarpeBaTenbHbIN SNeMEHT BKAIOYAETCA U
BbIK/MIOUAETCA ANA NoaaepKaHuA 3afaHHoN
Temneparypbl.

C. VI3nMWwKn Macna oT MHrpeaneHToB CobMpatoTca
Ha iHe YaLm.

8. [1nA HEeKOTOPbIX MHIPEANEHTOB TpebyeTca
nepemelLMBaHne B CepeanHe npoliecca
NPUroToBNeHNA (CM. pasgen «HacTponkm»

B [JaHHOW r1aBe). YTobbl nepemellath
VHIpeaVeHTbI, 3BAIEKUTE Yally 13 yCTPOICTBA
32 PYUKY M akKypaTHO BCTPAXHUTE ee.
YCTaHOBUTE Yally 06paTHO B a3porpuib.

OcTOpOXKHO! He HaxkMMaliTe KHOMKyY

Pa3bnoKMPOBKM Ha pyUKe BO BPeMA BCTPAXMBAHNA.

CoBeT: YT00bl yMEHBLINTL BEC, 13 YAl MOXHO

13BNeYb KOP3WHY 1 BCTPAXHYTb ee oTaensHo. Ana

3TOrO V3BAEKNTE Yally 13 YCTPONCTBA, PasmecTuTe
€e Ha apomnpoYHO MOBEPXHOCTY, HAXMUTE

KHOMKY pa30/10KMPOBKY Ha PyYKe U BbIHBTE U3

UaLLK KOP3MHY.

9. Mo 3aBepLUeH 33[JaHHOTO BPEMEHM
NPUIrOTOBAEHWA PA3facTCA CUrHaN Tamepa.
13BnekwmTe Yally 13 yCTPOWCTBA 1 pa3MecTuTe
€e Ha *aponpoYHO NOBEPXHOCTU.

MpuMmeyaHmne: YCTPOMCTBO Takke MOXHO
BbIK/IIOUNTL BPYYHYI0. [Inda 3TOro nepesequre
pEerynatop B nofioxeHune «0».
10. MpoBepbTe, FOTOBbI NN UHIPEAVEHTBI.
Ecnu nHrpeaneHT elle He roToBbl, NPOCTO
yCTaHOBUTE Yallly B YCTPOMCTBO 1 A0baBbTe
perynAaTopomM TanimMepa eLe HECKOMbKO MUHYT.
. YToObI M3BNEYUL MHIPEeAnEHTI (HanpuMep,
KapTodenb Gppw), M3BNeKnTe yally 13
A3POrpuUnA U PasMecTUTe ee Ha XaporpPoYHON
MOBEPXHOCTY. HaxkmuTe KHOMKY pa3broKvMpoBKM
KOP3WHbI 1 BbIHBTE KOP3WHY 13 Yall.
He nepeBopauuBaiite KOp3nHy, NOKa OHa
3aKperJieHa Ha value, Tak KaK U3NIMLLKN macna,
CKOMMBLUMECA Ha AHE YallK, NPONbIOTCA Ha
VNHrpeAnNeHTbI.
Yawa v nHrpepuneHTbl ropaune. U3 vawnm
MO>eT BbIXOANTb Nap B 3aBUCMMOCTY OT TUNa
MNHrpeANeHTOB B asporpuse. 3To HopMaJbHoe
ABJIeHne.
12. BbinoXwTe MHIPEANEHTbI 13 KOP3UHbI B MUCKY
UIN Ha TapesIKy.
CoBeT: /1A N3BMIEUEHNA KPYMHbIX UM NIOMKMX
VHIPEAMEHTOB 113 KOP3VHbI BOCMONb3YNTECh
WynLamm.
13. Mo 3aBepLeHn NPUroTOBNEHNA NapTUM
VIHTPeAVIeHTOB a3porpub OyAeT cpasy roTos K
NPUrOTOBNEHMIO CNEAYIOWEN NapTUK.

HACTPOWMKU

[0 TabnwiLe HUXe MOXHO BbIOPATb OCHOBHbIE
HACTPOWKM AN Pa3HbIX UHIPeaVEeHTOB.
MpumeuaHune: [oMHWTE, YTO AaHHbIE

HACTPOMKM ABAAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM.

Tak Kak VHrpeAMeHTbl pasnnyatoTca No CBOeMy
NPOUCXOXAEHNIO, Pa3mepy, Gopme 1 GpeHay, Mbl
HEe MOXeM rapaHT1POBaHHO NofobpaTh UaeanbHble
HACTPOWKM ANA BaLUWX MHIPeAneHTOB. [OCKOMbKY
6narofapa texHonornn Rapid Air Bo3ayx B
YCTPOWCTBE HarpeBaeTcAa MrHOBEHHO
KpaTkoBpemeHHOe v3BneyeHe Yalum 3
YCTPOWCTBA BO BPEMA FOTOBKM MPAKTUUECKM He
BAMAET Ha NPOLIeCC NPUrOTOBNEHWA.

CoBeTbl

+ VHrpeaveHTam MeHbLUEro pa3mepa ans
NPWroToBNEHWA TpebyeTcA HEMHOTO MeHbLUe
BPEMEHMU, YeM KPYMHBIM.

« [InAa npurotosneHna 6onee KpynHoi napTum
MHrpeaveHToB NOTPeOYeTCA NNLb HEMHOTO
YBENNUMTb BPEMS, A NapTUU MEHbLLETO
pasmepa — HEMHOTO YMEHbLLIUTb.

«  [epemelwBaHne NHrpeaneHTOB HeOOMbLIOTO
pasmepa B cepeiHe NpoLecca NpuroToBneHns
[1aeT ONTVMaJbHbBIN Pe3ysbTaT 1 NoMoraeT
YCTPAHWTb VX HEPABHOMEPHOE NMPUTOTOBIIEHNE.

- [lobaBbTe HEMHOrO Maca B KapTodesb, UToOb!
OH MOAYYNNCA XPyCTALWMM. [ocne fobasneHus
Maca rotoBbTe MHIPEAMEHTB B a3pOrpune B
TeueHne HeCKONBbKUX MUHYT.

+ He roToBbTe B asporpune Ype3mepHO KUpHble
VHrpeavieHTsl, HanpuMep COCKCKM.

+ 3aKyCKW, KOTOpble MOTyT FOTOBUTBCA B [IyXOBKE,
TaKXe MOXKHO rOTOBWTb B @a3porpusne.

+ OnTUManbHbIN 0Bbem Ans nonyueHns
XpycTauero kaprodens dpu coctasnaet 500T.

+  Mcnonb3ynte rotoBoe Tecto AnA
MPUTOTOBNEHNA 3aKyCOK C HAUNHKOW.

[oTOBOE TECTO TpebyeT MeHbLIE BPEMEHM Ha
NPUTOTOBMNEHVE B CPAaBHEHMN C AOMALLIHUM
TECTOM.

- Ecnu BBl XOTWTe Mcneyb TOPT vam Kuw, nnbo

NOXapUTb XPYMKMUe Unn GapliMPOBaHHbIE

MHrpeavieHTbl, NTOMeCTUTe B KOP3WHY a3porpuna

Gopmy 1N Nocyay Ans BbINeyKu.

+ A3porpunb MOXHO Take 1CNoNb30BaTh ANA
pa3orpesa VHrpeaveHToB. [ina pasorpesa
VHIPEeANEHTOB YCTaHOBWTE TemnepaTypy Ha
150°C, a Bpema Ha 10 MUHYT.

OYNCTKA

1. OunaTb YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO Nocne
KaXkaoro NpumMeHeHva Ana NpeaoTepalleHma
HaKomnneHna xmnpa 1 NOABNEHUA HENPUATHOTO
3anaxa.

2. MNo3BonbTe NpUbOPY OCTHITL U OTKAOUKTE ero oT

PO3eTKM Nepes OUYNCTKON.

3. He norpyxaite npnbop B BOAY 1 He
NPOMbIBaliTe ero Nnoj CTpyen Bofbl.

4. OunctnTe Yally, pasaennTenb 1 KOP3nHY
Heabpa3snBHOW ryOKOM C ropAYei MblfIbHO
BOMOMN.

[1nA yaaneHva oCTaTKOB 3arpA3HEHNI
MOXHO BOCMOSb30BaTbCA 06E3KMPUBAIOLLMM
CPefCTBOM.

MpumeyvaHne: Yally 1 KOP3VHY MOXHO MbITb B

NOCYLOMOEYHON MaLLVHE.

5. OuncTuTe BHELLHIOW NOBEPXHOCTL Mprbopa
BN@XKHOM ryOKOW.

6. [lepen nogkntoUeHVem rpuns K cetun
1 ero NCNoNb30BaHWeM, JaliTe BCem

NPUHaAONEXHOCTAM N MOBEPXHOCTAM TLaTe/IbHO

NPOCOXHYTh.

XpaHeHue.

PekomeHayeTcA XpaHUTb B 3aKPLITOM CyXOM
MOMeLLeHVI NPV TemnepaType OKpyKatoLlero
BO3[yxa He Bbilwe noc 40°C C OTHOCUTENbHOMN
BIAXKHOCTbIO He Bbille 70% v OTCYTCTBUN B
OKpYy»KaloLLielt cpefie Mblu, KUCAOTHBIX V1 APYTHX
napos.
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TpaHcnopTuposkKa.

K naHHomy nprnbopy cneumanbHble npasmna
nepeBO3Kkn He NpumeHAoTcA. [pn nepeBoske
npvbopa NCMonb3yitTe OPUTVHANBHYIO 3aBOACKYIO
yrnakoBky. [pu nepeBo3ke cneayeTt n3beratb
nafleHni, yaapoB ¥ MHbIX MEXaHNYEeCKINX
BO37e/CTBMIA Ha NPUBOP, a Takke NPAMOro
BO34eCTBMA aTMOChEPHbIX OCAZKOB U
arpeccuBHbIx cpef.

JKonornyeckas ytunusauus

Bbl MOXeTe MOoMOUb 3aLUMTUTb OKPY»KaIOLLYIO
== pepy! [MomHKUTe O cobioaeHNM
MeCTHbIx Npasun: OTnpasbTe HepaboTatollee
3NeKTPO06OPYA0BaHME B COOTBETCTBYIOL|ME
LEeHTPbI yTUAM3aLmi.
MNpon3BOANTEND COXPAHAET 33 COOOW NPaBo
M3MEHATb AM3aNH N TEXHUUECKME XapaKTepUCTUKI

yCTpoWicTBa 6e3 npeBapuTENIbHOO YBEAOMIEHNA.

Cpok cnyx6bl npnbopa - 3 roga

[laHHOEe 13aenme COOTBETCTBYET BCeM TpebyembiM
€BPONEeCKNM 1 POCCUINCKM CTaHAAPTaM
6€30MacHOCTA U FUTMEHSI.

N3rotoButenn:

KomnaHua TrmeTtpoH AscTpua (Timetron GesmbH)
Appec:

PamyHaracce 1/8, 1020, BeHa, AcTpun
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)
CpenaHo B Kutae

[lata Npov3BOACTBA YKa3aHa Ha ynakoBKe
Mmnoprep:

000 «paHTam1»

143912, MockosCkaa obnacTb, . banatlumxa,
3anagHas KoMMyHanbHas 3oHa, yn. LLocce
DHTY31acToB, BN.13, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyuae HeMCnpaBHOCTY 13aenua HeobXoarMO
06paTUTbCA B ONVXKANLLINIA aBTOPU30BAHHBIN
CEePBUCHbIN LEHTP.

3a nHopmaumein o bnmKanem cepBMCHOM
LieHTpe obpallaiTecs K NpoaaBLly.

HACTPOMKN
MuH./mak. Bpems Temnepatypa | Mepemewatb | Mpumevanuna
Konuuectso (r) | (MuH.) (°C)

3aMOpPOMKEHHbI 400-500 18-20 200 [Nepemelatb

KapTodens dpu

Msco n nTnua

Creiik 100-600 10-15 180

CBUHWHA 100-600 10-15 180

[ambyprepsi 100-600 10-15 180

Cocvickw B TecTe 100-600 13-15 200

KypuHble HOXKM 100-600 25-30 180

KypuHas rpyaka 100-600 15-20 180

3aKyckn

CnpwvHr-ponnbl 100-500 8-10 200 MNepemelats Vicnonb3yiiTe rotosble
K MPUroToBAEHIIO
VHrpeaneHTbl

3amopoxeHHble 100-600 6-10 200 MNepemelats Vicnonb3yiiTe rotosble

KypVHble HarreTcbl K MPUroToBAEHIO
VHTrpeaneHTbl

Bbineuka

Topt 400 20-25 160 Vicnonb3yite dopmy/
nocyAy ANnA Bbineuku

Knw 500 20-22 180 Vicnonb3ytite popmy/
nocyAy ANA BbiNeuku

MaddnHbl 400 15-18 200 Vicnonb3yrite popmy/
NoCyAy ANA Bbineuku

Cnaakwe 3aKycku 500 20 160 Vicnonb3yite dopmy/
nocyay AnA Bbineuku
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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnic sie czy
dane na tabliczce znamionowej odpowiadaja
wiasnosciom sieci zasilajace).

Elektryczne bezpieczenistwo tego urzadzenia
moze byc zapewnione tylko przy prawidtowym
uziemieniu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
1400 W« 220-240V - 50/60 Hz

NAZWY CZE§CI: (patrz obrazek A)
. Kosz do smazenia

Pokrywa przycisku odblokowania kosza
Przycisk odblokowujacy kosz

. Raczka kosza

Brytfanna

Dioda stanu

. Pokretfo zegara

. Dioda pracy

Pokretto sterowania temperaturg
Wylot powietrza

Przewdd zasilajacy

AT IOMMONO®>

WAZNE ZABEZPIECZENIA:

Przy uzyciu urzadzenia zawsze nalezy przestrzegac

podstawowych wskazéwek bezpieczeristwa,

wigczajac w to ponizsze:

1. Prosze przeczyta¢ wszystkie wskazowki.

2. Nie dotykac¢ goracych powierzchni. Dotykac
tylko rekojesci lub przyciskdw.

3. Gdy w poblizu sg dzieci, to w trakcie
uzytkowania konieczny jest scisty nadzor.

4. Umies¢ wszystkie opiekane produkty
zywnosciowe w koszu i nie dopus¢ do ich
kontaktu z elementami grzejnymi.

5. Nie pozostawia¢ sznura zwisajacego poza
krawedz stotu lub blatu i nie pozwoli¢ by
dotykat goracej powierzchni.

6. Nie uzywac produktu z uszkodzonym
sznurem lub wtyczka lub przy stwierdzonym
wadliwym dziataniu, albo uszkodzeniu w inny
sposéb. Przekazac urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu do sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

7. Prosze nigdy nie ciagna¢ za sznur, zawsze za
wtyczke.

Wyja¢ wtyczke z gniazdka przed
przemieszczeniem urzadzenia. Uzywaj obydwu
rak przy przemieszczaniu urzadzenia.

8. Nie uzywac innego wyposazenia poza
tym dostarczonym z produktem. Uzycie
wyposazenia nie zalecanego przez producenta
moze spowodowac wypadki lub urazy.

9. Nie umieszcza¢ na powierzchni goracej albo
w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej
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22.

23.
24.

25.

26.

27.

lub w nagrzanym piecu, albo kuchence
mikrofalowej.

. Nie zakrywaj otworéw wlotowych i wylotowych

powietrza, gdy urzadzenie dziata.

. Temperatura dostepnych powierzchni w

czasie pracy urzadzenia moze by¢ wysoka.

Jesli uszkodzony jest sznur zasilajacy, to dla
unikniecia zagrozenia, musi by¢ on wymieniony
przez producenta, serwisanta lub podobnie
wykwalifikowang osobe.

. Wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania, jesli

urzadzenie nie jest uzywane oraz przed
czyszczeniem. Przed wyjmowaniem lub
wkiadaniem czesci i czyszczeniem, odczekac na
schtodzenie sie.

. Aby roziaczy¢ przestawi¢ pokretto na OFF (wyt)

i wyjac wtyczke. Prosze trzymac za wtyczke i
nigdy nie ciaggnac za sznur.

. Nie czysci¢ metalowymi zmywakami, moga

sie z nich wyfamac widrki i dotykajac czesci
elektrycznych, spowodowac ryzyko porazenia
elektrycznego.

. Aby zapobiec oparzeniom, przy operowaniu

urzadzeniem uzywac zawsze uchwyow i
pokretet.

. Napetnienie brytfanny olejem stwarza

zagrozenie wywotania pozaru.

. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego

pracy.

. Nie podfaczaj/odigczaj wtyczki ani nie dotykaj

panelu sterowania mokrymi dforimi.

. Nie dosuwaj urzadzenia do $ciany lub innych

urzadzen. Pozostaw przynajmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzadzeniem.
Niezwtocznie odfacz urzadzenie, gdy zauwazysz
wydobywajacy sie z niego ciemny dym.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac
zanim wyjmiesz brytfanne z urzadzenia.

. Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone na

poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

Po uzyciu urzadzenia i przed jego czyszczeniem
nalezy pozostawi¢ urzadzenie na 30 minut, aby
ostygto.

Nie uzywac¢ w obszarach otwartych.

Jesli obwod elektryczny jest przecigzony innymi
urzadzeniami, to urzadzenie moze nie pracowac
wiasciwie.

Urzadzenie uzywac tylko zgodnie z
przeznaczeniem.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb

(w tym dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sg ograniczone lub
ktore nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

POLSKI
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AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Urzadzenie zostato wyposazone w timer; gdy
timer odliczy czas do 0, urzadzenie wyemituje
dZwiek i wylaczy sie automatycznie. Aby recznie
wylgczy¢ urzadzenie, obroc pokretto timera w
kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara,
w potozenie: 0.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub
naklejki.

3. Dokfadnie oczys¢ kosz i brytfanne w cieptej
wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
miekkiej gabki.

Uwaga: Powyzsze czedci mozna rowniez my¢ w

zmywarce.

4. Przetrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia
wilgotng szmatka.

Urzadzenie wykorzystuje gorace powietrze. Nie
umieszczaj w brytfannie oleju lub ttuszczu do
smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1. Umies¢ urzadzenie na réwnej, poziomej i
stabilnej powierzchni.

2. Umiesc¢ kosz w brytfannie.

3. Wyciagnij przewdd zasilajacy z komory pod
urzadzeniem.

Nie umieszczaj w brytfannie oleju ani innych

ptynéw.

SMAZENIE Z UZYCIEM GORACEGO

POWIETRZA

1. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

2. Ostroznie wysun brytfanne z frytkownicy.

3. Umie$¢ w koszu produkty do smazenia.

4. Wsun brytfanne do frytkownicy.

Ostroznie wyréwnaj brytfanne z prowadnicami
w obudowie frytkownicy.

Nigdy nie korzystaj z brytfanny bez kosza.

5. Ustal czas smazenia w zaleznosci od uzytych
produktéw (patrz sekcja,Ustawienia” w
niniejszym rozdziale).

6. Obrd¢ pokretto timera na wiasciwe ustawienie
czasu, aby wiaczy¢ urzadzenie.

7. Ustaw pokretto sterowania temperaturg na
z3dang wartos¢ temperatury. Aby ustali¢
wiadciwe ustawienie, zajrzyj do sekdji
,Ustawienia” w niniejszym rozdziale.

Jezeli urzadzenie jest zimne, zwieksz czas o0 3

minuty.

Uwaga: Mozesz réwniez rozgrza¢ urzadzenie bez
wkfadania produktéw zywnosciowych. W takiej
sytuacji ustaw pokretto czasu na wartos¢ 3 minut i
poczekaj az lampka rozgrzewania zgasnie (po okoto
3 minutach). Nastepnie napetnij kosz produktami
do smazenia i ustaw pokretto czasu na zgdane
ustawienie.

a. Zegar rozpocznie odliczanie.

b. Podczas procesu opiekania goragcym
powietrzem dioda pracy wiacza sie i wytacza.
Oznacza to wigczanie i wytaczanie elementu
grzejnego w celu utrzymania ustawionej
temperatury.

¢. Nadmiar ttuszczu pochodzacy z zywnosci zbiera
sie na dnie brytfanny.

8. Niektdre produkty spozywcze wymagaja
zamieszania w trakcie obrébki termicznej (patrz
sekcja,Ustawienia” w niniejszym rozdziale). Aby
przemieszac zawartos¢ kosza, wyjmij brytfanne
Z urzadzenia, ciggnac za raczke i ostroznie
potrzasnij brytfanna. Nastepnie wsur brytfanne
do frytkownicy.

Ostroznie: Podczas potrzasania zachowaj

ostroznos¢, aby nie nacisnac¢ przycisku

odblokowujacego na raczce.

Porada: Aby utatwic¢ sobie to zadanie, mozesz

wyjac kosz z brytfanny i potrzasa¢ samym koszem.

Aby wyjac kosz, wysun brytfanne z urzadzenia,

umiesc ja na powierzchni odpornej na wysoka

temperature, nacisnij przycisk odblokowujacy na
raczce i wyjmij kosz z brytfanny

9. Gdy ustyszysz sygnat timera, oznacza to, ze
uptynat czas obrébki. Wyjmij brytfanne z
urzadzenia i umiesc ja na powierzchni odpornej
na wysoka temperature.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wytaczy¢

recznie. Aby wytaczyc, obro¢ pokretto timera w

potozenie 0.

10. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata odpowiednio
opieczona.

Jezeli zywno$¢ nie jest jeszcze gotowa, wsun
brytfanne z powrotem do urzadzenia i nastaw
pokretto timera na kilka dodatkowych minut.

11. Aby wyjac opiekane produkty (np: frytki),
wyjmij brytfanne z frytkownicy i umiesc ja na
powierzchni odpornej na wysoka temperature;
nastepnie nacisnij przycisk odblokowania kosza
i wyjmij kosz z brytfanny.

Nie odwracaj kosza do géry dnem, gdy

brytfanna jest do niego przymocowana, gdyz

Sciekajacy ttuszcz, ktéry zebrat sie na jej dnia

wyleje sie z brytfanny.

Brytfanna i jej zawartosc¢ sg gorace. W zaleznosci

od rodzaju produktéw umieszczonych we

frytkownicy, moze dochodzi¢ do wydobywania

sie pary z urzadzenia. Jest to zjawisko

normalne.

12. Umies¢ zawartos¢ kosza w misce lub na talerzu.

Porada: Aby wyjac¢ wieksze lub delikatne produkty,

uzyj szczypiec.

13. Po przygotowaniu jednej partii produktéw
mozna natychmiast przystapi¢ do
przygotowywania kolejnej partii.

USTAWIENIA

Dzieki ponizszej tabeli mozna tatwo wybrac
podstawowe ustawienia dla konkretnych
produktéw zywnosciowych.

Uwaga: Pamietaj, ze podane parametry s3
wartosciami sugerowanymi. Poniewaz produkty
zywnosciowe roznia sie pochodzeniem, wielkoscia,
ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac
uzyskania konkretnego rezultatu. Technologia Rapid
Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz
urzadzenia.

Wyjecie brytfanny z urzadzenia na krotki czas
podczas smazenia bezttuszczowego nie ma
Znaczacego wplywu na proces obrébki.

Wskazowki

+ Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco
krétszego czasu obrobki niz wieksze kawatki.
Wieksza ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie dtuzszego czasu obrébki, mniejsza
ilos¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie krétszego czasu obrobki.
Przemieszanie drobniejszych produktéw po
uptynieciu potowy czasu obrobki optymalizuje
rezultat koncowy i pozwala zwiekszy¢
réwnomierno$¢ zrumienienia.
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych
ziemniakow, dodaj niewielka iloscig oleju. Smaz
produkty kilka minut po dodaniu oleju.
Frytkownica bezttuszczowa nie nadaje sie do
obrobki bardzo ttustych produktéw, takich jak
kietbasy.
Przekaski, ktére mozna opiekac w piekarniku,
mozna tez przygotowac we frytkownicy
bezttuszczowej.
Optymalna ilos¢ frytek umozliwiajaca uzyskanie
chrupkosci to 500 g.
Do przygotowania przekasek z nadzieniem
uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto
wymaga krotszego czasu obrébki niz ciasto
przygotowane w domul.
Aby upiec ciasto lub quiche lub opiec delikatne
produkty lub potrawe nadziewana, w koszu

frytkownicy umiesc forme do ciasta lub
naczynie do zapiekania.

We frytkownicy bezttuszczowej mozna réwniez
odgrzewac potrawy. Aby odgrza¢ potrawe,
wybierz czas 10 minut i temperature 150°C.

CZYSZCZENIE

1. Wazne jest czyszczenie urzadzenia po kazdym
uzyciu, by zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu i
unikna¢ nieprzyjemnych zapachoéw.

2. Odczekac na ostygniecie urzadzenia i przed
czyszczeniem odtaczyc¢ wtyk od gniazdka.

3. Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani tez nie
my¢ go nad zlewem.

4. Oczys¢ kosz, separator i brytfanne w goracej
wodzie ze srodkiem myjacym, uzywajac
miekkiej gabki.

Mozesz uzyc srodka odttuszczajacego, aby
usunac resztki zanieczyszczen.

Uwaga: Brytfanne i kosz mozna my¢ w zmywarce.

5. Urzadzenie czysci¢ z zewnatrz wilgotna
$ciereczka.

6. Przed wtozeniem wtyczki i uzyciem osuszy¢
starannie wszystkie czesci i powierzchnie.

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomac ochrone srodowiskal
W Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny
do odpowiedniego osrodka utylizacji.
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USTAWIENIA
llo$¢ min.- Czas (min) | Temperatura | Mieszanie Uwagi
maks. (g) (°Q)

Mrozone frytki 400-500 18-20 200 Mieszanie

Migso i dréb

Stek 100-600 10-15 180

Wieprzowina 100-600 10-15 180

Hamburgery 100-600 10-15 180

Butki z kietbaskami 100-600 13-15 200

Udka 100-600 25-30 180

Piers z kurczaka 100-600 15-20 180

Przekaski

Ciasto 100-500 8-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w
piekarniku

Quiche 100-600 6-10 200 Mieszanie Do odgrzewania w
piekarniku

Pieczenie

Ciasto 400 20-25 160 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Quiche 500 20-22 180 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Muffiny 400 15-18 200 Uzyj formy do ciasta/
naczynia zaroodpornego

Stodkie przekaski 500 20 160 Uzyj formy do ciasta/
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naczynia zaroodpornego

FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

Pre nego sto prikljucite uredaj, proverite da i
specifikacije sa plocice o podacima odgovaraju
uslovima vase naponske mreze.

Elektricna bezbednost ovog uredaja se moze
ostvariti samo ako je ispravno uzemljen.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1400 W« 220-240V - 50/60 Hz

NAZIV DELOVA: (slika A)

A
B.

AN=T"ITOmMmMmOMN

Unutrasnja posuda za przenje

Poklopac dugmeta za otpustanje unutrasnje
posude

Dugme za otpustanje unutrasnje posude

. Drska unutrasnje posude za przenje

Spoljasnja posuda
LED indikator statusa

. Dugme za podesavanje tajmera
. LED indikator rada

Dugme za podesavanje temperature
1zlaz za vazduh
Kabl za napajanje

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUSTVA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje uvek morate
postovati osnovne bezbednosne mere, ukljucujudi
i sledece:

1.
2.

Procitajte sva uputstva.

Ne dodirujte zagrejane povrsine. Koristite rucice
ili drzace.

Neophodan je blizak nadzor kada deca koriste

ovaj uredaj ili kada se on koristi u njihovoj blizini.

Sve namirnice moraju biti u unutrasnjoj posudi i
ne smeju do¢i u dodir sa grejnim elementima.
Ne dozvolite da kabli visi sa ivice stola ili da
dodiruje zagrejane povrsine.

Ne rukujte uredajem ako je ostecen kabl ili
utikac ili ako je uredaj pokazivao neispravan
rad ili ako je ostecen na bilo koji nacin.
Odnesite uredaj u najbliZi autorizovani servis na
ispitivanje, popravku ili podesavanje.

Uvek izvlacite strujni kabl iz uti¢nice vukuci za
utikac¢ — nikad vukuci za kabl.

Izvucite utikac iz uti¢nice pre pomeranja
uredaja. Uredaj pomerajte obema rukama.

Ne koristite druge dodatke osim onih koje ste
dobili uz ovaj proizvod. Upotreba neodobrenih
dodataka moze proizvesti rizik ili povredu.

Ne stavljajte uredaj blizu izvora gasa ili
elektricnog Sporeta ili u zagrejanu rernu ili u
mikrotalasnu pecnicu.

Ne prekrivajte ulaz i izlaz za vazduh dok uredaj
radi.
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24.
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27.

. Temperatura spoljnih povrsina moze biti

povisena tokom rada uredaja. Ako je strujni
kabl oste¢en, mora ga zameniti proizvodac ili
ovlasc¢eni serviser ili sli¢cna kvalifikovana osoba
da bi se izbegao rizik.

. Izvucite iz struje kada ne koristite uredaj i pre

Cis¢enja. Sacekajte da se uredaj ohladi pre nego
$to stavljate ili skidate bilo koje delove i pre
Cis¢enja uredaja.

. Da iskljucite uredaj, prvo okrenite kontrole

na OFF, a zatim izvucite utika¢. Uvek vucite za
utika¢, nikad ne vucite za kabl.

. Ne ¢istite metalnom Zicom, jer mogu otpasti

komadi s nje i dotaknuti elektri¢ne delove, $to
stvara rizik od strujnog udara.

. Da biste izbegli slu¢ajne opekotine, uvek

koristite rucice i dugmad za rukovanje ovim
uredajem.

. Ne sipajte ulje u spoljasnju posudu jer to moze

uzrokovati pozar.

. Dok uredaj radi, ne dodirujte njegovu

unutrasnjost.

. Ne dodirujte/uklanjajte utikac i ne rukujte

kontrolnim panelom mokrim rukama.

. Ne naslanjajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

Ostavite barem 10 cm slobodnog prostora iza,
sa strane i iznad uredaja.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako tamni
tim pocne da izlazi iz njega. Sacekajte da dim
nestane pre nego sto uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja.

. Uredaj mora stajati na horizontalnoj, ravnoj i

stabilnoj povrsini.

. Potrebno je oko 30 minuta da se uredaj ohladi

pre nego sto moze da se Cisti ili da se njime
bezbedno rukuje.

Ne koristite na otvorenom.

Ako su drugi uredaji preopteretili strujno kolo,
onda ovaj uredaj mozda nece ispravno raditi.

. Ne koristite ovaj uredaj ni za sta drugo osim za

ono za $ta je namenjen.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (ukljuc¢ujuci decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slu¢aju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne biigrala sa
uredajem.

AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj je opremljen tajmerom. Kada tajmer dode
do 0, iz uredaja se zacuje zvucni signal i on se
automatski iskljucuje. Da biste ruc¢no iskljucili uredaj,
okrenite dugme za podesavanje tajmera na 0
suprotno od smera kazaljke na satu.
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PRE PRVOG KORISCENJA

1. Uklonite svu ambalaZu.

2. Uklonite sve nalepnice sa uredaja.

3. Temeljno ocistite unutrasnju i spoljasnju posudu
neabrazivnim sunderom, u vrucoj penusavoj
vodi.

Napomena: Ove delove mozete oprati i u masini za

pranje posuda.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja
vlaznom krpom.

Uredaj funkcionise po principu przenja vrelim
vazduhom. Nemojte sipati ulje niti mast za
przenje u spoljasnju posudu.

PRIPREMA ZA KORISCENJE

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i
ravnu povrsinu.

2. Stavite unutrasnju posudu za przenje u
spoljasnju.

3. lzvucite kabl iz pregrade na donjem delu
uredaja.

Nemojte u spoljasnju posudu sipati ulje niti

neku drugu te¢nost.

PRZENJE VRELIM VAZDUHOM

1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvadite spoljasnju posudu iz friteze.

3. Stavite namirnice u unutrasnju posudu za
przenje.

4. Vratite spoljasnju posudu u fritezu.

Pazljivo poravnajte spoljasnju posudu sa
ulegnu¢ima u telu friteze.

Nikad ne koristite spoljasnju posudu bez

unutrasnje posude za przenje.

5. Utvrdite vreme potrebno za pripremu namirnica
(pogledajte odeljak ,Podesavanja”u ovom
poglavlju).

6. Okrenite dugme za podesavanje tajmera na
vreme potrebno za pripremu da biste ukljucili
uredaj.

7. Okrenite dugme za podesavanje temperature
na potrebnu temperaturu. Pogledajte odeljak
,Podesavanja”u ovom poglavlju da biste utvrdili
odgovaraju¢u temperaturu.

Dodajte 3 minuta vremenu za pripremu

namirnica ako je uredaj hladan.

Napomena: MoZete i zagrejati uredaj bez namirnica

pre njihove pripreme. U ovom slucaju okrenite

dugme za podesavanje tajmera na 3 minuta i

saCekajte da se iskljuci indikator zagrevanja (za

otprilike 3 minuta). Zatim napunite unutrasnju
posudu i okrenite dugme za podesavanje tajmera
na vreme potrebno za pripremu hrane.

a. Tajmer pocinje da odbrojava nadole.

b. Zavreme przenja hrane vrelim vazduhom,
LED indikator rada se povremeno iskljucuje
i ukljucuje. Ovo znaci da se grejni element
ukljucuje iisklju¢uje kako bi odrzao podesenu
temperaturu.

¢ Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu
spoljasnje posude.

8. Neke namirnice potrebno je promesati tokom
pripreme (pogledajte odeljak,Podesavanja”u
ovom poglavlju). Da biste promesali namirnice,
uklonite spoljasnju posudu iz uredaja drzeci je
za ru¢ku i pazljivo je protresite. Potom vratite
spoljasnju posudu u fritezu.

Oprez: Tokom protresanja ne pritiskajte dugme za

otpustanje na drci.

Savet: Da biste smanjili teZinu, moZete ukloniti

unutrasnju posudu iz spoljasnje i protresti samo

unutrasnju. Da biste to uradili, uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja, postavite je na povrsinu otpornu

na toplotu, pritisnite dugme za otpustanje na drsci i

izvadite unutrasnju posudu iz spoljasnje.

9. Zvucnisignal tajmera je znak da je podeseno
vreme za pripremu namirnica isteklo. Uklonite
spoljasnju posudu iz uredaja i postavite je na
povrsinu otpornu na toplotu.

Napomena: Uredaj mozete iskljuciti i ru¢no. Da

biste to uradili, okrenite dugme za podesavanje

tajmera na 0.

10. Pogledajte da li su namirnice pripremljene.

Ako nisu, prosto vratite spoljasnju posudu u
uredaj i dodajte jo$ nekoliko minuta dugmetom
za podesavanje tajmera.

. Da biste izvadili namirnice (npr. pomffrit),
izvadite spoljasnju posudu iz friteze i postavite
je na mrezastu povrsinu otpornu na toplotu.
Zatim pritisnite dugme za otpustanje unutrasnje
posude i izvadite unutrasnju posudu iz
spoljasnje.

Nemojte okretati unutradnju posudu naopako

dok je spoljasnja jos zakacena za nju, jer ¢e

visak ulja sakupljen na dnu spoljasnje posude
iscuriti na namirnice.

Spoljasnja posuda i namirnice su vreli. U

zavisnosti od tipa namirnica u fritezi, iz

spoljasnje posude moze izlaziti para. To je
normalno.

12. Ispraznite unutrasnju posudu za przenje u ¢iniju

ili na tanjir.

Savet: Da biste iz unutrasnje posude izvadili vece ili

krhke namirnice, upotrebite hvataljku.

13. Kad se isprzi jedna porcija namirnica, friteza je
odmah spremna i za pripremu sledece.
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PODESAVANJA

Tabela ispod ¢e vam pomodi u odabiru osnovnih
podesavanja za namirnice.

Napomena: Imajte na umu da su ova podeSavanja
samo indikativna. S obzirom na to da se namirnice
razlikuju po poreklu, velicini, obliku i marki, ne
mozemo garantovati najbolje podesavanje za vase
namirnice, jer se vazduh unutar uredaja odmah
ponovo zagreva tehnologijom brzog zagrevanja
vrelim vazduhom.

Uklanjanje spoljasnje posude iz uredaja nakratko
tokom rada skoro i da ne ometa przenje.

Saveti
+ Malim namirnicama obicno je potrebno
nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.
Vecoj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj koli¢ini
namirnica potrebno je tek nesto manje vremena
za pripremu.
Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.
Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Przite namirnice u fritezi u roku od
nekoliko minuta posto ste dodali ulje.
Nemojte u fritezi prziti izuzetno masne
namirnice poput kobasica.
Grickalice koje se mogu ispeci u rerni mogu se
isprziti i u fritezi.
Optimalna koli¢ina krompira za pripremu
hrskavog pomfrita je 500 g.
Koristite kupovno testo za pripremu punjenih
grickalica. Kupovnom testu potrebno je i manje
vremena za pripremu nego domacem.
Stavite pleh ili tepsiju u unutrasnju posudu za
przenje ako Zelite da napravite kolac ili pitu, ili
ako Zelite da przite krhke ili punjene namirnice.
Fritezu moZete koristiti i za podgrevanje
namirnica. Da biste podgrejali namirnice,
podesite temperaturu na 150°C i pustite uredaj
da se zagreva do 10 minuta.

CISCENJE

Vazno je da Cistite uredaj posle svake uporebe

da biste sprecili nagomilavanje masnoce i

izbegli neprijatne mirise.

2. Sacekajte da se uredaj ohladi i izvucite utikac
pre Ciscenja.

3. Ne potapajte uredaj pod vodu, niti ga perite
ispod slavine.

4. Ocistite spoljasnju posudu, odvajac i unutrasnju
posudu neabrazivnim sunderom, u vrucoj
penusavoj vodi.

Mozete koristiti sredstvo za odmascivanje da
biste uklonili preostale necistoce.

Napomena: Spoljasnja i unutrasnja posuda mogu

se prati u masini za pranje posuda.

5. Spoljasnjost ocistite vlaznim sunderom.

6. Neka se svi delovi i povrsine detaljno osuse, pre
nego $to ponovo ukljucite pecnicu u struju i
pocnete da je koristite.

Ekolosko odlaganje otpada

MozZete pomodi zastiti okoline!
=== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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PODESAVANJA
Minimalna i Vreme Temperatura | Mesanje Napomene
maksimalna (min) (°C)
koli¢ina (g)
Smrznuti pomfrit 400-500 18-20 200 Mesanje
Meso i perad
Biftek 100-600 10-15 180
Svinjetina 100-600 10-15 180
Hamburgeri 100-600 10-15 180
Rolne sa kobasicom 100-600 13-15 200
Bataci 100-600 25-30 180
Pilece grudi 100-600 15-20 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-500 8-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Smrznuti pile¢i medaljoni | 100-600 6-10 200 Mesanje Koristiti spremno za rernu
Pecenje
Kolac 400 20-25 160 Koristite pleh/tepsiju
Pita 500 20-22 180 Koristite pleh/tepsiju
Mafini 400 15-18 200 Koristite pleh/tepsiju
Slatke grickalice 500 20 160 Koristite pleh/tepsiju
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YPE[ 3A NbPXEHE C Bb34YX

Mpeau aa cebpxeTe ypeaa, ce ysepere,

ye cneunduKkaLmmTe Ha Tabenata C aaHHu
CbOTBETCTBAT HA eIeKTPUYECKaTa MPexa.
EnekTtpuyeckata 6e30MacHOCT Ha ypesa He MOXe aa
Ce rapaHTMpa, ako He e NPaBMIHO 3a3emMeH.

TEXHUYECKWN CNELLUOUKALINK
1400 W - 220-240V - 50/60 Hz

HAMMEHOBAHUA HA YACTUTE: ($ur. A)

A

B.

A-TIOmMmoN

Koummua 3a NbpKeHe

Kanak Ha 6yTOHa 3a ocso6o>maBaHe Ha
KOWHKLaTa

ByTOH 3a OCBO60>K,[laBaHe Ha KOWHWLaTa

. [lpbXKa Ha KoLHMLATa

Cba 3a MbpxeHe
CBeTnuHeH MHANKATOP Ha CbCTOAHMETO
ByTOH Ha Talimepa

. CBETNMHEH MHAMKATOP 33 GYHKUMOHMpPaHe

ByToH 3a ynpaeneHve
M3xon 3a Bb3AyX
3axpaHBall Kaben

BAXHU

NPEAOXPAHUTE/IHN MEPKW:

KoraTo v3non3sate enekTpuyeckn ypean e
HeoOXoAMMO BMHArW a CriefBate NOCOYEHWTE No-
1071y NPEAOXPAHUTESNHI MEPKU:

1.
2.

MpoueTeTe BCUYKM MHCTRYKLMN.

He nokocsaiiTe ropeLymte NOBbPXHOCTY.
/13non3eante ApBKKUTE U MAHUMynaTopuTe.
Heobxonnmo e BHUMaHMe Npu 13non3eaHe oT
1 B 6M30CT 10 Aela.

[pbXTe BCUUKM CbCTaBKM B KOLWHMLATA U He
NOo3BONABalITE KOHTAKT C HarpeBaTteHuTe
eNeMEHTH.

He ocTassiiTe Kabena aa BUCK OT pbba Ha
macaTa Ui nnoTa, vnv Aa JOKOCBa ropeLum
NOBBPXHOCTY.

He paboTeTe C ypeau, KOUTO MMaT NOBPEAEH
Kaben unu wencen Unm cnea HenpasunHo
GYHKUMOHMPaHe Ha ypeaa, Wi ako 3HaeTe, ve
e nospepeH. BbpHeTe ypena B Hal-6113km1a
YMTBJIHOMOLLEH CEePBIM3eH LIEHTBP 3a MPOBEPKa,
PEMOHT MW HaCTPOWIKa.

BuHarn n3gbpnearTe Lencena oT KOHTaKTa.
Hukora He fbpnaiTe kabena.

OTCTpaHeTe Lencena oT KOHTaKTa, Npeav aa
npemecTuTe ypesa. [pv npemecTtBaHe Ha ypeaa
13Mn0n3BanTe 1 ABeTe CY PbLie.

He n3non3garite akcecoapu, OCBeH CneymanHo
npefHasHaueHuTe 3a NpoayKTa. M3non3saHeto
Ha HenpenopbYaHW NPUCTaBKM MOXe Aa AoBefe
[10 HapaHABaHWA.

He nocTasaiTte B 651M30CT A0 ropeliy ra3osu
VNV eNeKTPUYECK KOTIOHW W B HarpATa
bypHa, N1 B MUKPOBBIIHOBA GypHa.

. He nokpuBarite Bb3ayLLHNA BXOA U U3XOA,

KoraTto ypeasT paboTn.

. Mo Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa TemMnepatypara

Ha OCTBMHWTE MOBBPXHOCTU € Bb3MOXHO f1a
Gbfe BUCOKa. AKO VIMa NMoBpefa B 3axpaHBalLus
Kaben, Toi TpAGBa f1a 6ble CMEHeH OT
NPOV3BOAMNTENSA, HETOBU CEPBM3HI areHTU Uu
APYrvi KBanMbuLMpaHy Nnua, 3a Aa ce nsberxHar
onacHoCTU.

. VI3kntouBaiiTe OT KOHTaKTa, KoraTo He

M3Mnon3Bate uan npean NoYNCTBaHe. OcTageTte
ypena da ce oxnagun, npean Aa nocrasute

NN CHeMeTe akCcecoapu OT Hero n npean
noyncTBaHe.

. 3a [ia V3KNIoUMTe, 3aBbpTeTe KOHTPONA Ha

nosunuma M3KJ1. n otcTpaHeTe Wwencena ot
KOHTaKTa. BuHaru xBallanTe wencena npu
M3KMI0YBAHE 1 HIKOTa Kabena.

. He nouncTgaiite C Ten, Tbi KaTo TOBA MOXE f1a

7l0Befie 10 HaMyKBaHe Ha NOANOXKATa U KOHTaKT
C eNeKTPMYECKM YacTu, KOeTo OT CBOA CTpaHa Aa
npewu3ByKa TOKOB yaap.

. 3a la npefoTBPaTUTE CyYariHW U3rapAaHnS,

BUHArV U3MOM3BaNTE PHKOXBATKUTE 1
MaHunynaTopure 3a pa6oTa ¢ ypeaa.

. [Tb/IHEHETO Ha KOLLHMLIATa C OO MOXE Aa

[0Befe 10 PUCK OT Moxap.

. He nokocgaiite BbTpeluHaTa YacT Ha ypesa no

BpeMe Ha paborTa.

. He noctaBaiiTe/n3Baxpaiite 3axpaHeawima

wjencen v He paboTeTe C KOHTPONHWA NaHes ¢
BNI@XHU PbLE.

19.He nocTasanTe ypefa O BNaXHN CTEHN

22.

23.
. AKO enekTpuyeckata Bepura Gbe npetosapeHa

25.

26.

nnun apyrn ypeau. OcTaseTe cBO60OAHO
NPOCTPAHCTBO OT NoHe 10 cm OT 3agHaTa
CTpaHa, OTCTpaHn 1 Haj ypeaa.

. HezabaBHo v3kNoUBaliTe Ypeaa, ako BUAUTE, ue

13MyCKa TbMeH AWM. 34akaiiTe usnyckaHeTo
Ha AWM [a cnpe Npean fa OTCTpaHWTe Cbja 3a
MbpPXeHe OT ypeaa.

. YBepeTe ce, ye ypednT e NocTaseH Ha

XOPW30HTaNHa, PaBHa 1 CTabunHa MOBbPXHOCT.
OcTaBeTe ypeawT Aa ce ox1aav NprubamsnTenHo
30 MUHYTW NPeaV f1a ro NoYUCTUTE UNK Aa
60paBuTe C Hero 6e3onacHo.

He v3non3gaiite HaBbH

C IpYrv ypeaw, To3n ypea e Bb3MOXHO f1a He
PaboTI NPaBUIHO.

He v3non3gaiite ypena 3a Apyrv LENN, OCBEH MO
npeaHasHaueHme.

To3u ypen He e npefiHa3HaueH 3a ynoTtpeba

OT nLa (BKNIOUUTENHO feLa) C HamaneHu
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GU3NYECKI, CETVBHU UM YMCTBEHM
CNOCOBHOCTM, UAW C INMCBALLM 3HAHWA U
OMNWT, OCBEH aKO He Ce HabriofaBaT U He ce
VIHCTPYKTMPAT OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypenaa ot
NMILE, OTrOBapPALLO 3a 6€30MacHOCTTa UM.

27. [euata Tpabea fa ce Habnofasart, 3a Aa ce
yBepUTe, Ue He CY UrpasT C ypeaa.

ABTOMATUYHO U3KJTIOYBAHE

Ypenst e 060pyABaH C Taimep; KoraTo TanmepbT
oTbpow A0 0, ypeasT 13fjaBa 3BYKOB CUrHan 1 ce
M3KNI0YBA aBTOMATUYHO. 33 a M3KoUMTe ypesa
PBUHO, 3aBbpTETE OYTOHA Ha Talimepa 0bpaTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTpesiKa A0 JOCTUraHe Ha No3uuma
0.

NPEAU MHbPBATA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAaKOBBYHWU MaTepranil.

2. OTCTpaHeTe BCUUKM CTUKEPU WU ETUKETH OT
ypesa.

3. VI3uAno nouncTeTe KOWHMLATA ¥ CbAa 33
nbpXkeHe B TOMa BOAa C npenapar ¢ nomoLyTa
Ha Heabpa3uBHa rbba.

3abenexka: MoxeTe a NoOYMCTUTE TE3M YACTW B

CbAOMMANHA MaLLKHA.

4. W36bplieTe BLTPEWHOCTTa Ha ype/a C BNaxHa
Kbpna.
Ypenst paboTi € ropell Bb3ayx. He mbnHete
Cba C ONMO UM MA3HKHA 3a MbPXeEHE.

NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

1. MocTaBeTe ypena Ha CTabuiHa, XOpPU30HTasHa 1
paBHa NOBBbPXHOCT.

2. TloctaBeTe KOWHMLATA B CbAa 33 MbpxeHe.

3. M3gbpnaiite kabena oT oTaeneHneTo 3a
CbXpaHeHue B A0IHaTa YacT Ha ypefa.

He nbnHeTe cbAa 3a MbpKeHe € 010 UAK APy

TeYHOCTU.

MbPXXEHE C TOPELL Bb34YX

1. CBbpxeTe 3axpaHBalLMA LWencen KbM 3a3emeH
CTEHEH KOHTaKT.

2. BHumaTenHo nzabpnanTe Cbha 3a MbpxeHe

M3BBH Ypepa 3a NbpeHe C Bb3ayX.

[TocTaBeTe CbCTaBKMTE B KOLUHMLATA.

4. Tlnb3HeTe Cbaa 3a MbpkeHe 06paTHO B ypeaa 3a
MbPXKEHE C Bb3AYyX.
BHVMaTeNHO noapaBHeTe CbAa 3a MbpKeHe C
BOAauMTe B KOPMYyCa Ha ypeaa 3a MbpxeHe C
Bb3/yX.

Hukora He n3nonsBgaiiTe cbfia 3a NbpXKeHe 6e3

KOLWHMLa.

5. Onpepenete HeOOXOAMMOTO Bpeme 3a
NPUroTBAHE Ha CbCTaBKUTE (BUXTe pa3aena
,HacTtpolikn" B HacToALaTa rnaga).

w
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6. 3aBbpTeTe OyTOHa Ha TaliMepa Ha »KenaHoTo
BpEMe 3a NMPUrOTBAHE 1 BKIloUeTe ypeaa.

7. 3aBbpTeTe 6YTOHA 3a ynpaBneHue Ha
TemnepartypaTa Ha eaHata Temnepatypa.
BuxTe pasgen,Hactpoiikn” B Ta3n rmaga, 3a fa
onpeaenuTe NpasuIHaTa TemnepaTypa.

[o6aBeTe 3 MUHYTU KbM BPeMeTO 3a

NOAroTOBKa, ako YPeabT e CTYAEH.

3abenexkKa: [Ipyrvat HaumH e fja nogrpeete

ypepa 6e3 cbCTaBkuTe. B 1031 Cilyyalt 3aBbpTeTe
6yTOHa Ha TalMepa Ha 3 MUHYTV U 134YaKaiiTe

[I0KaTO CBETIIMHHVAT MHAMKATOP 3a NOArpsABaHe

n3racHe (cneg npubnm3suTenHo 3 munyTn). Cneg

TOBA Hamb/IHETE KOWHMLATA 1 3aBbpTeTe GyTOHa Ha

TaiMepa Ha XenaHoTo BpemMe 3a NPUroTBAHE.

a. TalMepbT CTapTupa OTOpoABaHe.

b. o Bpeme Ha MbpxeHETO C ropely Bb3ayx
CBETNIMHHUAT MHAMKATOP 3a PaboTa
NeproANYHO Ce BKIOUBA 1 M3K/0UBa. ToBa
MOKa3Ba, Ue HarpesaTeNHUAT enemeHT ce
BKJIIOUBA W M3K/IOUBA 33 NOAAbPKAHE Ha
3afjafieHaTa TemnepaTypa.

C. V/13nMWHOTO 0nro OT CbCTaBKMTe Ce CbbMpa B
[IOIHaTa YacT Ha CbAa 3a MbpKeHe.

8. HAkow CbCTaBKM M3KCKBAT Pa3bbpKBaHE Npw
NONOBMHATa OT BPEMETO 3a NPUroTBAHE (BUKTE
pa3zgen,HacTtporikn” B HacToAwWaTa raea). 3a
Na pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE, OTCTPaHeTe Cbaa
33 MbpPXKEHe OT ypepa, KaTo ro AbpxuTe 33
pbKOXBaTKaTa U BHUMaTeNHo pa3sknatete. Cnep
TOBa M/Tb3HETE CbAa 3a MbPXKeHe 06PaTHO B
ypega.

BHuUMaHwme: He HaT1cKalTe 6yToHa 3a

0CBOGOX/1aBaHe Ha PbKOXBaTKaTa Mo BpemMe Ha

pa36bbPKBAHETO.

CbBeT: 3a [la HaManuTe TeXeCTTa, MOXeTe Aa

OTCTPaHMTE KOLIHMLATA OT Cb/la 3@ MbPXeHe 1

13 pa3KknaTiTe Camo Hes. 3a [la HanpaswTe TOBa,

OTCTpaHeTe CbAa 3a MbpPXKEHe OT ypefa; NocTaseTe

roO Ha TOMOYCTONYMBA NMOBBPXHOCT. HaTvCHeTe

6yTOHa 33 0CBOOOXAaBaHe Ha ApbKKaTa U 13BaAeTe

KOLLHWLATa OT Cbfa.

9. [Mpo3ByyaBaHETO Ha 3BYKOBMA CUrHaN Ha
Taimepa 03HauaBa, ue 3afaneHoTo Bpeme
3a NPUroTBAHe € K3Tekno. V3BaaeTe Cba OT
ypepa 1 ro nocTaBeTe Ha TOMoyCTonuMBa
NMOBBPXHOCT.

3abenexka: OcBeH TOBa MOXETE []a U3KounTe

ypefa pbuHoO. 3a a HanpasuTe TOBa, NOCTaBeTe

6yToHa Ha Tarmepa Ha nonuus 0.

10. MposepeTe fanv CbCTaBKUTE Ca NMPUTOTBEHN.
AKO CbCTaBKWTe BCE OLLE HE Ca HAMBIHO
NPUTrOTBEHW, MPOCTO NTb3HETE Cbja 06PaTHO
B ypepa v 3agalite 6yToHa Ha Taiimepa Ha oule
HAKOMKO AOMBAHUTENHN MAHYTU.

11. 33 na M3BaamnTe CbCTaBKUTE (T.e. U3MbPKEHNTE
XpaHu), M3BageTe CbAa OT ypesa 3a MbpxeHe
C Bb3[lyX ¥ r0 NocTaBeTe Ha opebpeHa
TOMNOYCTONYMBa NOBBPXHOCT; CNef TOBa
HaTVCHeTe ByTOHa 3a OCBOOOXAaBaHe Ha
KOLUHMUATa 1 A 13BafeTe OT Cbfa.

He aBW>KeTe KowHMLIATa Harope 1 Hagony B

CbAa, AOKATO BCE Olle e NpMKpeneHa KbM Hero,

Tbii KaTo U3NNLLHOTO 0JINO, KOETO ce Cbbupa B

[OJIHaTa YacT Ha Cbla, MOXKe ia MPOHNKHe A0

CbCTaBKUTe.

CbAbT 3a NbpXKeHe 1 CbCTaBKUTe ca ropeiyu. B

3aBUCMMOCT OT TUNa Ha CbCTaBKMWTE B CbAa 3a

NbpXeHe C Bb3AyX, € Bb3MOXHO U3nycKaHe Ha

napa ot Hero. ToBa e HOpmaJHo.

12. Vl3npasHeTe CbbpKaHWETO Ha KOWHMLATa B
Kyna Vam Ha YAHKA.

CbBeT: 3a 1a M3BaANTE rofleMu U KpexKkn

CbCTaBKM, M1 NOBAMIANTe C LWUMNUM N3BBH

KolHMLaTa.

13. KoraTo nopeaHaTta napTnaa CbCTaBKM e roToBa,
He3abaBHO MOXETe fla MPUroTBKTe C/leABallaTa
napT1aa.

HACTPOMKK

Cnepgallata Tabnuua e Bv NoMorHe fia n3bepeTe
OCHOBHWTE HAaCTOWKM 338 CbOTBETHUTE ChCTABKM.
3abenexkKa: /IMaiiTe npeaBua, Ye HaCTPOKMTe
Ca CaMO OPUEHTUPOBBYHN. Tbit KaTO CbCTaBKMUTE
Ce pasunyasat no pasmep, Gopma v BUA, He MOXKEM
[la rapaHTpame, Ye HaCTpoiiKaTa Liie Obae Hait-
NOAXOAALLA 3a TAX, ThiA KAaTO TEXHONOrMATA 3a
NbpKeHe € Bb3ayx He3abaHo NoArpABsa Bb3ayxa B
ypeaa.

Bbp30T0 M3BaXAaHe Ha Cba OT ypefa no Bpeme Ha
npoLeca Ha MbpXeHe MOXe Aa ro HaPYLLIW.

CbBeTn

+ [lo-mankuTe CbCTaBKM OBMKHOBEHO M3NCKBAT
No-Masnko Bpeme 3a NOAroTOBKa OT rofeMuUTe.

« [onaMoTO KOMMYECTBO CbCTaBKM U3NCKBA
No-AbAro BpemMe 3a NpUroTBaHe, a No-MankoTo
KONMYeCTBO - NO-KPaTKO.

+ Pa3bbpKBaHETO Ha ManK1Te CbCTaBKM Ha
NONOBMHATA OT BPEMETO 3a NMPUroTBAHe
ONTUMM3MPA KPANHKA PE3yTaT 1 MOXe [1a
npefoTBPaTV HePaBHOMEPHO M3MbPXBaHE.

+ JlobaBeTe Manko OnMo KbM MPecHUTe KapTodu
3a No-fobbp pe3synTart. [TbpXKeTe CbCTaBkMUTE B
ypeqa 3a MbpKeHe C Bb3fyX HAKONKO MUHYTH
cnep Kato cTe f06aBUAY ONKO.

+  He roTeeTe TBbpAE Ma3HM CbCTaBKM, KaTo
HaZeHWUW, B ypeaa 3a MbpXKeHe C Bb3AyX.

+ 3aKyCKuTe, KOUTO MOTaT Aia Ce NPUrOTBAT BbB
dypHa, MoraT Aia ce NPUroTBAT 1 B ypepa 3a
MbPXKEHE C Bb3AYX.

+ ONTMMaNHOTO KOMIMYECTBO 33 NPUTOTBAHE Ha
Xpynkasu kapTodku e 500 g.

- I3non3Baiite NnpeaBapuTenHO NPUrOTBEHO
TECTO 3a MbAHEHN 3aKyCcKu. [1peaBapHTENHO

NPUroTBEHOTO TeCTO U3NCKBa NOMN-Masiko Bpeme

3a NPUroTBAHE OT JOMALUHOTO.

- [locTaseTe TaBaTa 3a neyeHe B KOLIHMLATA Ha
ypefa 3a MbpxeHe C Bb3fyx, ako 1CKaTe fa
n3neyeTe KeMK Un ako Aa U3MbPXKUTE KPEXKM
VAW MBIIHEHN CbCTaBKU.

-+ OcseH ToBa MOXeTe [la U3non3Bate ypeaa 3a
MbpXeHe C Bb3fyX 3a NoArpABaHe Ha CbCTaBKM.
3a ga nofrpeeTe CbCTaBKMUTe, yCTaHOBETE
Temnepartypata Ha 150°C 3a 10 MUHYTW.

NMOYNCTBAHE

1. BaxHo e ga nouncTeate ypesa cnep
BCAKO M3MON3BaHe, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe
HaTPYMBAHETO Ha MasHWHA U HEMPUATHUTE
MUPV3MN.

2. OcraBeTe ypefa Aa ce Oxnaaun 1 nsKmovete ot
KOHTaKTa Npeawu noyncTeaHe.

3. He notanante ypena BbB BOAA ¥ HE MUIATE NOA
CTPYyA.

4. TlouncTeanTe Cbja 3a MbpxeHe, cenapatopa
1 KOWHMUATa C ropella Bofa v npenapat 1
Heabpa3snBHa rvba.
MoxeTe fa n3nonssate npenapar 3a
obe3macnABaHe, 3a a OTCTPaHWUTe OCTaHanMTe
3aMbPCABAHNMA.

3abenexka: CbabT 1 KOLIHMLATA MOraT [ia ce

NOYNCTBAT B CbAOMVANHA MALLUMHA.

5. MouncTaHeTo OTBLH Ha ypeda ce oCbllecTBABa

C BaxHa roba.

6. OcTaBeTe BCMYKM YaCTW 1 MOBbPXHOCTU Aa ce
OXNafiAT HaMmbIIHO Npeaw fia BKAounTe GypHaTa
3a CN1eBaLLO M3MOM3BaHe.

CbobGpaseHo C OKonHaTta cpefia
n3xBbpnaHe
W MoxeTe Aa noMorHeTe Aa 3almTm OKOHaTa
cpepa! MomHeTe, Ye TpAGBa fja Cna3saTe MECTHUTE
pa3nopeanbw: Mpepasalite HepaboTeLoTO
eneKkTprYecKo 06opyABaHe B CrielnanHo
npefHasHadueHuTe 3a Lenta LeHTpoBe.
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HACTPOWKK
MuHumanHo- Bpeme | Temnepatypa | Pa36bbpkBaHe | 3aGenexku
MaKcMManHo (min) (°C)
KONM4YecTBo
()
3amMpazeHn MbpxeHn 400-500 18-20 200 PasbbpkBaHe
XpaHw
Meco v nTuumn
[Tbpxonu 100-600 10-15 180
CBUHCKO 100-600 10-15 180
Xambyprepu 100-600 10-15 180
HapeHunun 100-600 13-15 200
Bytueta 100-600 25-30 180
Munewkn repan 100-600 15-20 180
3aKyckn
[ponetHu pynua 100-500 8-10 200 Pa36bpksaHe [oTOBY 33 NeyeHe
3ampaseHy nuneLwKm 100-600 6-10 200 Pa3bbpkBaHe [oToBY 3a NneyeHe
HareTu
MeueHe
Kenk 400 20-25 160 M3nonsgaiTe Tasa 3a
neyeHe
Kuww 500 20-22 180 M3non3gaiite Tasa 3a
nevexe
MbOrHM 400 15-18 200 M3non3gaiite TaBa 3a
neyere
Cnapku 3akycku 500 20 160 V13non3gaiTe TaBa 3a
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neyexHe

NOBITPAHA OPUTIOPHULA

[NepLw HiX BMVKATV Npunag B €NeKTPUYHY po3eTky,
HeoOXiHO NePEBIPWTY UM CNiBMAAE Hanpyra

B MICLIEBII eneKTpoMepeXi 3i 3HaUEHHAMY,
BKa3aHMMM Ha TabAnuLLi TEXHIYHKX AaHUX afanTepa.
EnekTpryHy 6e3neky AaHOro npunagy MoxHa
rapaHTyBaTu NLLe 3a yMOBY 3abe3neyeHHs 1oro
MPaBWNbHOTO 3a3eMNEHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA
1400 BT + 220-240 B - 50/60 T

YACTUHU NPUNALY: (Man. A)
Kok ana cMaxeHHs

KpuLuka KHOMKM pO36/10KyBaHHA KOLLIMKa
KHonKa po36nokyBaHHA KOLWMKa
Pyuka KoluvKa

CkoBopifka

IHAMKaTOp CTaHy

Perynatop Tamepa

IHoyKaTOp poboTn

PerynaTop Temnepatypu
BeHTUNAUINHa pewwiTKa

LHyp XMBNeHHA

A-TIommoNn®>

BAXJIMBI 3AXOAU BE3MEKU:

Mpu BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHIX Npunagis Tpeba

3aBX AV JOTPMUMYBATUCb OCHOBHMX 3aXOAiB 3

6e3neku, a TaKoXK HaCTyMHOro:

1. YBaXKHO NpoUUTawTe yCi IHCTPYKLT.

2. He TopKanTech rapAaymx NOBEPXOHb.
KopucTyntech pyykamu.

3. HeobxigHo fobpe nunbHyBaTy, AKLO Npunag
BVIKOPUCTOBYETHCA AiTbMM ab0 B iX MPUCYTHOCTI.

4. BuknafanTte NPOAYKTU TiNbKM Y KOLWWK Ta
cniakyiTe, OO BOHW B XOAHOMY pasi He
NOTPaNIANN Ha HarpiBanbHi eneMeHTy.

5. CnigkyiTe, Wob Kabenb He 3B1CaB Yepes Kpait
CTOANY Ta He TOPKaBCA rapAUnX MOBEPXOHb.

6. He BMKOpWCTOBYWTe Byab-AKI MPVNaaK 3
NOLIKOMKEHMM Kabenem abo BunKoto, abo
nicnA HeCnpaBHOCTI Npunady uv Oyab-AKUX
10ro nowkomKeHb. [oBEPHITb Npunag Ao
HaNbAMXKYOro aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOMO
LEHTPY ANA OrNAAY, PEMOHTY UM HanarogXeHHA.

7. Bumukaioun npunag 3 poseTku, bepitbea 3a
LTencenbHy BUMKY, B OAHOMY Pasi He TArHITb
3a kabenb.
[lepL HiXX NepeHoCUTU NPUNaA, BUMKHITb 0ro
3 po3eTku. [lepeHocAuN Npunag, TPumMawTe oro
[IBOMA PyKaMy.

8. 3acToCoBYyMTE BUKIOYHO HafjaHe 3
NpVNagoM [OAATKOBE YCTaTKyBaHHA.
BukopurcTaHHA 40AaTKOBOTO YCTaTKyBaHHH,
He PeKOMEHAOBAHOTO BUPOOHMKOM, MOXeE
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24.

npw3BeCcTU A0 Hebe3neuHyx CUTyauin Ta
TPaBMyBaHHA.

He BcTaHoBMOITE Npynag Nobnmnsy rasoBux Yum
€NeKTPONINT Ta BCePenHi Harpitmx AyxXoBOK i
MIKPOXBWIbOBUX MiYOK.

. He 610kyiiTe BEHTUAALIMHI OTBOPU Npunagy nia

yac 1Moro poboTw.

. lNoBepxHi Npunagy, Wo Npawioe, MOXyTb CUAbHO

HarpiBaTMCA. 3aMiHa NOLIKOKEHOTO Kabento
XKVBNEHHA Ma€ BUKOHYBATUCA BUPOOHUKOM,
110ro aBTOPU30BaHVIM areHTOM 3 TEXHIYHOTO
006c/yroByBaHHsA abo crnewianizoBaHmM
nepcoHanom Ana 3anobiraHHaA BUHUKHEHHSA
Hebe3neuHnx cuTyauin.

. 3aB>K,£ll/\ BMMUIKaNTe npwunag 3 po3eTkn, AKLWO BiH

He BMKOPUCTOBYETHCA, Ta NEPLU HiXK MPOBOAMUTY
YNCTKY. 3a4eKariTe, MOKM NPUNaj He OXONOHe,
nepu Hixk BCTAaHOBNIOBATM ab0 3HIMaTV AeTani, Ta
nepep YuLLeHHAM.

. lLlo6 sigknounTV NpUnag Big Mepexi,

nepesenitb perynatop 8 nonoxeHHsa OFF
(BMIMK.), NOTiM BUTArHITL BMAKY 3 PO3ETKM.
3aBxau 6epiTbCA 3a LWTENCeNbHY BINKY, He
TAMHITb 3@ WHYP.

. He 3acTocoBywiTe MeTanesi WiTKv AN YuLLEeHHA

— Bil H/X MOXYTb BifilaMyBaTVCA YaCTUHKM
Ta NOTPANNATY Ha eNEeKTPUYHI eNemMeHTH
npvnagy, Wo MoXe Npu3BecTV 10 ypaKeHHA
ENEKTPUYHVIM CTPYMOM.

. llo6 3anobirtn onikam, 3aBx/amn 6epitbcs 3a

PYUKY Ta perynatopu npunagy.

. He HanunBalite B CKOBOPIAKY ONito — Lie Moxe

CTaT NPUYNHOIO BUHVKHEHHA MNOXKEXI.

. He TopkanTech BHyTPILHIX CTIHOK Npunagy nia

yac pobotu.

. He BCTaBnAnTe/BUTATYINTE LITENCENbHY BUIKY

npwunagy, a Takox He HaT1CKanTe enemeHTH
KepyBaHHA BOIOTMMU PyKamu.

. He BMuKaWTe npunag, Konv BiH CTOITb BIPUTYN

6inA CTiHK Ta NopAA i3 IHWWM 00NaAHAHHAM.
Cnif 3anuWnTL WoHameHwe 10 cm BinbHOro
NPOCTOPY 3 YCiX CTOPIH NpWUMaay Ta Haf HAM.
HeraHo BUTArHITb BUAKY Npunagy 3 po3eTKy,
AKLLO 3 HBOrO NOYNHAE BUAINATUCA MYCTU AUM.
3auekalTe, AOKM AUM He PO3BIETHCA, MEPLU HiXK
BUTATYBATV CKOBOPIAKY 3 NpUnagy.

. Mpwnap cnif 060B'A3KOBO BCTAHOBMIOBATY Ha

FOPW30HTaNbHIM, PIBHIN Ta CTiINKIA NOBEPXHI.
INepu HiX 6e3neyHo NepemilllyBaTi um
OuWLLYBATV NPUNaA, 3aNULLITE AOr0 OXONOHYTH
LoHarmeHLe 30 XBUIVH.

He KopwcTyiTech Npunaaom HaaBopi.

AKLO enekTprYHE KOO NepeBaHTaKeHe
HLWMMW NpUNagamm, JyxoBka MOXe npawosaTu
HenpasubHO.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

25. BrkopucToByiTe Npunag BUKMIOYHO 3a 0ro
NPU3HAYEHHAM.

26. Llen npucTpin He npr3HadeHnin ana
BUKOPUCTaHHA ocobamn (BKoUaoum fitei)
3 Gi3NUHIMM Ta PO3YMOBVIMY Bafiamu, abo
0cobamu 6e3 HanexHoOro JOCBIAY UM 3HaHb,
AKLIO BOHW He NPOWLLNAM IHCTPYKTa No
KOPWCTYBaHHIO LM NPUCTPOEM Mif HarnAA0OM
0cobW, BiANOBIAanbHOI 3a ix 6e3neky.

27. He po3sonanTe AitAM rpaTvca 3 UM NPUCTPOEM.

ABTOMATUYHE BUMUWKAHHA

Lle’ npunap ocHalleHo TaimMepoMm; Kon

4ac, BCTAHOBMEHNIA Ha Taimepi, A0BIKNTL [0

0, NponyHae 3ByKOBUI CUrHAnN, Ta Npunaa
ABTOMATUYHO BUMKHETBCA. LLL06 BUMKHY TV Npunag
BPYYHy, 0bepTaiiTe perynatop Taimepa npotu
4aCoBOI CTPINKYM Ta BCTAHOBITb oro Ha 0.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMITb yCi NakyBanbHi Matepiany.

2. 3HIMITb yCi HakNemK1 Ta Haninku 3 npunagy.

3. PeTenbHO NOMWMITE KOLLMK Ta CKOBOPIAKY Y
Tennin MUAbHIM BOAI HeabpasvBHOIO ry6KoI0.

MpumiTKa: Lii 4aCTVHM TaKoX MOXHa MUTH Y

NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

4. TpOoTPiTb 30BHILLHI Ta BHYTPILUHI CTIHKX Npunagy
BOJOrOI0 TKaHWHOIO.
Y ubOMy Npunagi AnA NpUroTyBaHHA
BMKOPVICTOBYETHCA Ay»e rapaye nositpa. He
HanvBaTe B CKOBOPIAKY Onito abo KyniHapHWIA
KUp.

NiArotToBKA O BUKOPUCTAHHA

1. BcTaHOBITb Npunag Ha CTilKy, FOPU30HTabHY Ta
PiBHY NOBEPXHIO.

2. TlocTaBTe KOWMWK Y CKOBOPIAKY.

3. BUTArHITb WHyp XKMBNEHHA i3 BifAINEHHA ANA
oro 36epiraHHA yHU3y npunagy.

B >koaHOMY pasi He HanvBalTe Y CKOBOPIAKY

onito UM iHWi pignHn.

NMPUTOTYBAHHA HA TAPAYOMY MNOBITPI
1. BcTasTte BUNKY Npunagy B 3a3emMneHy po3eTky.
2. ObepexxHO BUTAMHITb CKOBOPIAKY 3 MOBITPAHOT
GpUTIOPHULL
[ToKNagaiTb NPOAYKTU Y KOWNK.
4. 3acyHbTe CKOBOPIAKY Ha3aj y Kopnyc
bpuTiopHULI.
CninkyiTe, WOO CKOBOpIfKa CTana Ha HanpAmHI
ycepeaunHi kopnycy.
B *kogHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE
CKOBOPIAKY 6€3 KoluKa.

w
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5. BubepiTb NpaBubHUI Yac NpUroTyBaHHaA
npoayKTiB (ave. naparpad «HanawTysaHHaA» y
LbOMy pO34ini).

6. [loBepHIiTb perynatop Tamepa Ao HeobxigHol
NO3HaYKW, WoO YBIMKHYTM Npunag.

7. TloBepHITb perynatop Temnepatypu 4o
HeobxiaHol No3HauKu. [lve. naparpad
«HanawTysaHHA» y LboMy po3gini, Wob BMOpaTH
npaBuUbHy TemnepaTypy NPUroTyBaHHA.

[NlopanTe 3 XBUANHM A0 Yacy NPUrOTYBaHHA.

AKLLO NpUNaj XoNno[HUNA.

MpumiTka: TakoX MOXHa NporpiTv Npvnag 6e3

npoayKTiB. [N LibOro BCTaHOBITL perynarop

TarmMepa Ha 3 XBUIMHK Ta NoYekKaiTe, AOKN He

3racHe iHAMKaTOp HarpiBaHHA (MprbaM3HO 3a 3

XBUIUHW). [10TiM BUKNaAiTb NPOAYKTM Y KOLWIVK Ta

BCTAHOBITb PEryNATOpP TaiiMepa 10 HeOOXiAHOT

MO3HaYKM.

a. Talimep po3nouHe 3BOPOTHIN BIfNIK Yacy.

6. B npoveci npuroTysaHHA Ha rapAYoMy NOBITPI
iHAMKaTOp PO6OTYM byne NepioANYHO BMUKATUCA
Ta 3racatu. Lle 03Havae, Wo HarpisanbHumN
€NeMeHT BMVKAETbCA Ta BYUMUKAETbCA,
NiATPVIMYIOUM 33fiaHy TemnepaTypy.

B. Kup, AKNI CTIKAE 3 NPOAYKTIB, 36MpPaETbCA Ha
[Hi CKOBOPIAKN.

8. [eAaki npogyKTn cnig nepemillysatv nig yac
NPUroTyBaHHA (AYB. Naparpad «HanawTysaHHs»
y ubomy po3gini). LLlo6 nepemilwati npogyKTy,
BUTATHITb CKOBOPILKY, B3ABLUMCH 3a il PyyKy,
Ta 06epPeXHO CTPYCHITb. [10TiM 3acyHbTe
CKOBOPIAKY Ha3ad y npunag.

3acTepeKeHHA: He HaT1CKalnTe KHOMKyY

PO36/10KYBaHHS, CTPYLLYIOUM CKOBOPIAKY.

Mopapa: LLlob 3MeHLWTI 3aranbHy Bary CKOBOPIAKM

3 MPOJYKTaMM, MOXHa 3HATU KOLLMK | CTPYCHYTU

TiNbKM Moro. AnA LibOro BUTATHIT CKOBOPIAKY 3

npwnagy, nocrtasTe ii Ha TePMOCTINKY MOBEPXHIO,

HaTUCHITb KHOMKY PO30/IOKyBaHHA Ha pyuLli

CKOBOPIAKM Ta 3HIMITb KOLIVK 3 MPOAYKTaMM.

9. Konu nponyHae curHan tanmMepa, Lie 03Hauae,
L|O BCTAaHOBNEHMI YaC NPUrOTYBaHHSA
3aBEPLNBCA. BUTATHITL CKOBOPIAKY 3 Mpvnagy
Ta NocTasTe il Ha TePMOCTIKY NOBEPXHIO.

MpumiTKa: Takox Npunag MoxHa BUMKHY TV BPYUHY.

[Ina uboro nepesenits perynatop Tamepa Ha 0.

10. MNepeBipTe, 4n fOBPE NPUrOTYBANNC MPOAYKTH.
AKLLO NPOAYKTW NPUrOTYBANMCh He NOBHICTIO,
BCTaBTe CKOBOPIAKY Ha3aj y Kopnyc npunagy
Ta BCTaHOBITb Ha TanMepi Kifibka AOAATKOBYIX
XBUAH.

. o6 gictatv npogyKT (HanpvKnag, kKapTonsio
i), BUTATHITL CKOBOPIAKY 3 MOBITPAHOT
GPUTIOPHWL Ta BCTAHOBITH 1i Ha PeLLiTKY Un
iHLY TEPMOCTIVIKY MOBEPXHIO, MOTIM HATUCHITH

KHOMKY pO36510KyBaHHA KOLUMKa Ta 3HIMITb
KOLLWK i3 CKOBOPILKMN.
He nepeBepraiiTe KOLWMWK JOropn AHOM
pa3oM 3i CKoBOpigKoto, 60 XK1p, AKNIA CTiKaB
3 NPOAYKTIB Ta 3i6paBcsa Ha AHi CKOBOPigKY,
MO>Ke NoTPanuTX 3HOBY Ha NPOAYKTU.
CKoBoOpifKa Ta NpPUroToBaHi NPOAYKTN MaloTb
BUCOKY Temnepatypy. [ig yac npurotyBaHHA
AeAKNX NPOAYKTIB y CKOBOPIiALi Mmoxe
HakonuvyBaTuca napa. Lle Linkom HopmanbHo.
12. Nepeknagits NPOAYKTW i3 KOLUMKA Y MUCKY UK
TapIsKy.
Mopapaa: LL[o6 ficTati Bennki abo KpUxKi LUMATOUKN
NPOAYKTIB, CKOPUCTANTECH KYXOHHUMM WAMLAMU.
13. Bigpa3y nicna npuroTyBaHHA NepLioi Nopui
NPOAYKTIB NOBITPAHA GPUTIOPHULA FOTOBA 40
MPUrOTYBaHHA HACTYMHOI.

HANALWTYBAHHA

MNpuvBeneHa HUxYe Tabnmua JONOMOXe BK1OpaTh
OCHOBHI HanalTyBaHHA ANA NPUrOTyBaHHA
NPOAYKTIB.

MpumitKa: MNpuimaiite 4o yBaru, Wo Ui

[aHi NPVBOJATLCA IMLLE B AKOCTI 3arabHUX
pekoMeHAauin. 3saxatoun Ha Te, WO yCi NPOAYKTM
MaloTb Pi3He MOXOAXKEHHS, PO3MipH, GOpMy

Ta BUPOOHMKa, HEMOX/IUBO rapaHTyBaTH, Lo
BKa3aHi HanawTysaHHaA NigingyTb 4na ycix
NPOLAYKTIB OAHAKOBO. B MOBITPAHIM GpuTIOpHULL
3aCTOCOBYETLCA TEXHONONA LWBWAKOrO
LMPKYSIIOBAHHA MOBITPA, AKa MUTTEBO PO3XKaPIOE
NOBITPA ycepeanHi npunagay.

AKLWO Mif Yac NPUroTyBaHHA HEHaAOBIO BUTAMTU
CKOBOPIAKY 3 Mpvnagy, TO Lie HaBPALA Yy BIIMHE Ha
npoLeC NPUroTyBaHHS.

Mopaaun

+ [IpibHi LWUMATOYKM 3a3BMYal NOTPEOYIOTh
MEHLLOrO Yacy NPUroTyBaHHA MOPIBHAHO 3
BENIMKMMM LLIMATKaMU.

« [1nA npuroTyBaHHA BiNbLUOT KiNbKOCTI NPOaYKTIB
3HanoOWTLCA TPOXM JOBLUMI Yac NMPUroTyBaHHS,
[NA MEHLWOT KifIbKOCTi — TPOXW KOPOTLLUMIA.

«  llob oTpuMaTK HalKpaLLWiA pe3ynbTaT Ta
3abe3neunTyt piBHOMIpHE NPOXaploBaHHs,
000B'A3KOBO NepeMilllyitTe Api6HI NPOAYKTY B
npoLeci NprUroTyBaHHA.

+ [opaWTe fo CBIXOT KapTOMAi TPOXM ONil, OO
OTPVMATN XPYCTY LIKIPOUKY. [1icna aofaBaHHA
ONii rOTyMTe MiAroTOBaHI NPOAYKTN KiflbKa
XBUAVH Y NOBITPAHIA GpUTIOPHIL.

+  He rotynte npogyKt 3 BUCOKMM BMICTOM XMPY,
AK-TO KOBOACKM, Y NOBITPAHI GpUTIOPHMLI.

+ Bupobu, Aki MOXHa NpuroTyBaT y lyXoBLli,
TaKOX MOXHa NPUroTyBaTyt y MOBITPAHIW
GpUTIOPHULI.

+ o6 npurotysatu XpycTKy KapTornmio opi,
3aBaHTaxyiTe He Ginblue 500 F cMpUX NPOAYKTIB.

+ BukopucTosyiiTe HaniBdpabpukaTv Ana
NPWUrOTYBaHHA BUPOOBIB 3 HAUMHKOIO.
HanispabprikaTv BUMaraioTs MEHLLOrO Yacy
NPUTOTYBAHHA HiX BUPOOYK 3 CMPOrO TicTa.

+ [omicTiTe GopMy UM NOTOK [AN1A BUMIKAHHA Y
KOLWK NOBITPAHOT GPUTIOPHWL, AKLLO OaxaeTe
NPWroTyBaTU MUPIT UM Killl, a TaKOX ANA
NPUTOTYBaHHA KPUXKX MPOAYKTIB Ta BUPOOIB 3
HaYMHKOIO.

+ [oBiTPAHY GPUTIOPHNLIIO TAKOX MOXKHA
BVKOPWCTOBYBaTYV ANA NigirpisaHHA ixi. LLo6
PO3irpiTM NPOAYKTY, BCTAHOBITL TEMMepaTypy
150°C Ha 10 XBWANH.

O4YUCTKA

1. BaxnmBo unCTUTV Npunag wopasy
nicnA BUKOPUCTaHHA, o6 nonepeanTy
HaKOMMUUyBaHHSA XMPY Ta YTBOPEHHA
HeNpPUEMHMX 3anaxis.

2. Teplw HiX YACTUTV NPUNag, BUTATHITL
LUTeNCeNbHY BUIKY 3 PO3eTKY Ta 3anuiuTe
npwnag OXONOHyTH.

3. He 3aHyptonTe npunag 8 BOAY Ta HE MUIATE NOTO
i, NPOTOYHO BOAOIO.

4. TlomuiTe CKOBOPIAKY, CTIHKY-pO3AintoBay Ta
KOLWWK y Tennin MvnbHi BOAI HeabpasnsHoio
ry6KoI0.

[nA BuaaneHHA 3anuLwkis 6pyay MoxHa
BMKOPUCTOBYBATU PIAVHY ANA BUAANEHHA XMPY.

MpumiTka: CKOBOPIAKY Ta KOLUMK MOXHA MUTH Y

NOCYAOMUMHIV MaLLNHI.

5. TpoTpiTb 30BHILUHI NOBEPXHI NpUady BOIOro0
ry6KoI0.

6. 3auekaiTte, NOKW YCi KOMMOHEHTM Ta NOBEPXHI
npwnagy He BUCOXHYTb, NEPLL HiK BMUKaTU
npwnag B Po3eTky Ta KOPUCTYBATUCA HUM.

TEPMIH MPUBATHOCTI: HE OBMEXEHUIA.

BesneyHa ytunisauia

By MOXKeTe AoMOMOrTY 3axXMUCTUTI AOBKiNNS!
= [loTpumyITECH MICLIEBMX NMPaBWA yTINi3aLlii:
BiJHECITb HeMnpawoloue enekTprnuHe obnagHaHHa y
BIANOBIAHWI LEHTP i3 MOro yTuniadii.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

HANALLUTYBAHHA
MiH. Ta makc. | Yac (xB) Temnepatypa | MepemiwyBaHHA | 3ayBa)KeHHA
KinbkicTb (r) (°Q)

3amMoporKeHa KapTonns 400-500 18-20 200 MNepemiwysaHHa

dpi

M’saco Ta nTuua

Creiik 100-600 10-15 180

CBUHVHA 100-600 10-15 180

lambyprep 100-600 10-15 180

Cocucka 8 TicTi 100-600 13-15 200

Kypaua Hixka 100-600 25-30 180

Kypaua rpyaka 100-600 15-20 180

Api6Hi BUpo6Yn

DapLwmpoBaHi MAKHL 100-500 8-10 200 MepemiwysaHHa Bukopucrosyiite
Hanispabpukatn

3aMopoKeHi Kypaui 100-600 6-10 200 MNepemiwyBaHHa Bukopuctosyite

Haretcu Hanisdabprikatn

BunikaHHa

Topt 400 20-25 160 Bukopuctosyite
dopmy/notok ana
BUMIKaHHA

Kiw 500 20-22 180 Bukopuctosyite
dopmy/notok ana
BUMIKaHHA

MadiHm 400 15-18 200 Bukopuctosyite
dopmy/notok ana
BUNIKaHHA

Conopki Bupobu 500 20 160 Bukopuctosyite
dopmy/notok ana
BUNIKaHHA
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FRITEUSE A AIR

Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que les
spécifications électriques de la plaque signalétique
correspondent a celles de votre secteur.

La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée
que s'il est correctement mis a la terre.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1400 W - 220-240V - 50/60 Hz

NOM DES COMPOSANTS : (lll. A)

Panier de friture

Bouton de libération du couvercle du panier
Bouton de libération du couvercle du panier
. Poignée du panier de friture

Cuve

Témoin d'état

. Bouton du minuteur

. Témoin de fonctionnement

Bouton de controle de la température

Sortie d'air

Cordon d‘alimentation

AR=T IOMMQO®P®>

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES :

Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, doivent étre respectées lors de

I'utilisation d'un appareil électrique :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les
poignées et les boutons.

3. Une attention particuliére est nécessaire lorsque
I'appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.

4. Conservez tous les ingrédients dans le panier
et évitez tout contact avec les éléments
chauffants.

5. Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou
d'un comptoir ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

6. Ne jamais utiliser l'appareil si le cordon ou
la fiche est endommagée, s'il ne fonctionne
pas correctement ou si s'il a été endommagé
d'une maniére ou d'une autre. Dans un tel cas,
renvoyer I'appareil au Centre de services agréé
le plus proche pour inspection, réparation ou
réglage.

7. Débrancher le cordon de la prise de courant
avant de déplacer I'appareil. Utiliser deux mains
pour déplacer I'appareil.

8. Nutiliser que les accessoires fournis avec
cet appareil. Lutilisation d'accessoires non
recommandés peut causer des accidents ou des
blessures.

9. Ne pas placer I'appareil pres d'un brileur a gaz
ou électrique ou dans un four ou four a micro-
ondes chaud.
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20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

27.

. Ne couvrez ni l'entrée ni la sortie d'air lorsque

I'appareil est en marche.

. La température des surfaces accessibles peut

étre élevée lorsque l'appareil est allumé. Pour
éviter tout choc électrique, faire remplacer

le cordon d'alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée.

. Débrancher la prise secteur quand l'appareil

n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laisser
refroidir avant d'ajouter ou d'enlever des pieces
etavant de nettoyer.

. Débrancher toujours le cordon en tirant sur la

prise et jamais sur le cable.

. Ne pas nettoyer avec des tampons métalliques

a récurer car des parties peuvent sen détacher
et entrer en contact avec les piéces électriques
provoqguant un risque de choc électrique.

. Afin déviter toute brdlure, se servir toujours

de la poignée et des boutons pour utiliser cet
appareil.

. Le remplissage de la cuve avec de I'huile peut

provoquer un incendie.

. Ne touchez pas l'intérieur de l'appareil lorsque

celui-ci est en marche.

. N'insérez/retirez pas la prise d'alimentation et

n'utilisez pas le panneau de commande avec les
mains mouillées.

. Ne placez pas |'appareil contre un mur ou

d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm
d'espace libre a l'arriére, sur les cotés et au-
dessus de I'appareil.

Débranchez immédiatement I'appareil si vous
voyez de la fumée noire en sortir. Attendez quiil
n'y ait plus de fumée avant de retirer la cuve de
I'appareil.

. Assurez-vous que l'appareil est placé sur une

surface horizontale, plane et stable.

Il faut environ 30 minutes pour que l'appareil
refroidisse a avant de pouvoir le manipuler ou le
nettoyer en toute sécurité.

Ne pas utiliser a l'extérieur.

Cet appareil peut ne pas fonctionner
correctement sil est branché sur un circuit
électrique surchargé avec d'autres appareils.

Ne pas utiliser cet appareil pour d'autres fins
autres que celles pour lesquelles il est destiné.
Cet appareil nest pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
dexpérience et de connaissance du produit,

a moins quelles ne soient mises sous la garde
d'une personne pouvant les surveiller.

Les enfants doivent étre surveillés afin de
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

FRANCAIS
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ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est équipé d'un minuteur ; lorsque
le compte a rebours est a zéro, I'appareil émet
un signal sonore et séteint automatiquement.
Pour éteindre I'appareil manuellement, tournez
le bouton du minuteur dans le sens antihoraire
jusqua 0.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux demballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et la cuve
dans de I'eau chaude savonneuse avec une
éponge non abrasive.

Remarque : Vous pouvez également nettoyer ces

piéces au lave-vaisselle.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide.

Cet appareil fonctionne a l'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve d'huile ou de matiere
grasse de friture.

PREPARATION A LEMPLOI

1. Placez l'appareil sur une surface stable,
horizontale et uniforme.

2. Placez le panier dans la cuve.

3. Tirezle cordon du compartiment de rangement
situé en bas de l'appareil.

Ne remplissez la cuve ni d’huile ni de tout autre

liquide.

FRITURE A L'AIR CHAUD

1. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air.

3. Placez vos ingrédients dans le panier.

4. Remettez la cuve dans la friteuse a air.

Alignez soigneusement la cuve avec les guides
du corps de la friteuse a air.

N'utilisez jamais la cuve sans le panier.

5. Déterminez le temps de cuisson nécessaire
pour les ingrédients (voir la section « Réglages »
de ce chapitre).

6. Tournez le bouton du minuteur sur le temps de
cuisson nécessaire pour allumer I'appareil.

7. Positionnez le bouton de température sur
la température nécessaire. Voir la section «
Réglages » de ce chapitre pour déterminer la
température nécessaire.

Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson si

I'appareil est froid.

Remarque : Vous pouvez également préchauffer

I'appareil sans ingrédients. Dans ce cas, tournez

le bouton du minuteur sur 3 minutes et attendez

que le témoin de réchauffement séteigne (apres

environ 3 minutes). Remplissez ensuite le panier

et tournez le bouton du minuteur sur le temps de

cuisson nécessaire.

a. Le minuteur lance un compte a rebours.

b. Pendant le processus de friture a 'air chaud, le
témoin de fonctionnement s'allume et séteint
de temps en temps. Cela indique que Iélément
chauffant s'allume et séteint pour maintenir la
température fixée.

¢. Lexces d'huile des ingrédients est recueilli au
fond de la cuve.

8. Certains ingrédients nécessitent détre remués a
mi-temps de cuisson (voir la section «Réglages»
de ce chapitre). Pour remuer les ingrédients,
retirez la cuve de l'appareil par sa poignée et la
secouer soigneusement. Puis remettez la cuve
dans la friteuse a air.

Attention : N'appuyez pas sur le bouton de

libération de la poignée pendant le remuage.

Conseil : Pour réduire le poids, vous pouvez retirer

le panier de la cuve et le remuer seul. Pour cela,

retirez la cuve de l'appareil, la placer sur une surface
résistante a la chaleur, appuyez sur le bouton de
libération de la poignée et sortez le panier de la
cuve.

9. Le signal sonore du minuteur indique que le
temps de cuisson fixé slest écoulé. Retirez la
cuve de I'appareil et la placer sur une surface
résistante a la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également éteindre

I'appareil manuellement. Pour cela, positionnez le

bouton du minuteur sur 0.

10. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Siles ingrédients ne sont pas encore
complétement cuits, remettez la cuve dans
I'appareil et positionnez le bouton du minuteur
sur quelques minutes supplémentaires.

11. Pour retirer les ingrédients (ex. des frites), retirez
la cuve de la friteuse a air et la placer sur une
surface résistante a la chaleur ; puis appuyez sur
le bouton de libération du panier et soulevez ce
dernier pour le sortir de la cuve.

Ne retournez pas le panier attaché a la cuve, car

tout exces d’huile accumulé au fond de la cuve

risque d'étre renversé sur les ingrédients.

La cuve et les ingrédients sont chauds. Selon le

type d'ingrédients contenus dans la friteuse a

air, de la vapeur peut s'échapper de la cuve. Ce

phénoméne est normal.

12. Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

Conseil : Sortez les plus gros ou fragiles ingrédients
du panier a l'aide d'une pince.

13. Lorsqu'un lot d'ingrédients est cuit, la friteuse a
air est instantanément préte pour cuir un autre
lot.

REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les
parametres de base pour les ingrédients.
Remarque : Il ne faut pas oublier que ces
parametres ne sont que des indications. Etant
donné que les ingrédients différent par leur origine,
taille, forme et marque, nous ne pouvons pas
garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients, car
la technologie Rapid Air réchauffe instantanément
I'air a l'intérieur de l'appareil.

Le retrait, méme bref, de la cuve de I'appareil
pendant la friture a I'air perturbe légérement le
processus.

Conseils

+  Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement un temps de cuisson légérement
plus court que les ingrédients plus gros.

+Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement un temps de cuisson
légerement plus long, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement un temps de
cuisson légérement plus court.

«  Leremuage des ingrédients plus petits a mi-
temps de la cuisson optimise le résultat final et
peut aider a éviter les ingrédients non frits.

+ Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites frire
vos ingrédients dans la friteuse a air quelques
minutes aprés avoir ajouté I'huile.

+ Ne préparez pas d'ingrédients extrémement
gras, tels que des saucisses, dans la friteuse a air.

+Les snacks pouvant étre préparées au four
peuvent également étre préparées dans la
friteuse a air.

+Laquantité optimale de frites croustillantes est
5004.

.- Utilisez de la pate préparée pour faire des snacks
fourrés. La pate préparée nécessite également
un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

-+ Placez un moule a gateau ou un plat a four
dans le panier de la friteuse si vous souhaitez
cuire un gateau ou une quiche ou faire frire des
ingrédients fragiles ou fourrés.

-+ Vous pouvez également utiliser la friteuse a air
pour réchauffer des ingrédients. Pour réchauffer
les ingrédients, réglez la température sur 150°C
pendant 10 minutes maximum.

NETTOYAGE

1. Il estimportant de nettoyer I'appareil aprés
chaque utilisation pour éviter I'accumulation
des matieres grasses et éviter les odeurs
désagréables.

2. Laisser I'appareil refroidir et débrancher la prise
de courant avant de le nettoyer.

3. Ne pasimmerger I'appareil dans l'eau ou le laver
avec un jet deau.

4. Nettoyez soigneusement le panier, le séparateur
et la cuve dans de 'eau chaude savonneuse
avec une éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide de dégraissage
pour éliminer toute saleté résiduelle.

Remarque : La cuve et le panier peuvent étre lavés

au lave-vaisselle.

5. Nettoyer I'extérieur de lappareil avec un chiffon
humide.

6. Laisser sécher complétement toutes les pieces
et les surfaces avant de rebrancher le four et le
réutiliser.

Mise au rebut dans le respect de
l‘environnement
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

FRANCAIS
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REGLAGES

Quantité Min- | Temps Température | Remuer Observations
Max (g) (min) (°C)
Frites surgelées 400-500 18-20 200 Remuer
Viande et volaille
Steak 100-600 10-15 180
Porc 100-600 10-15 180
Hamburgers 100-600 10-15 180
Roulé a la saucisse 100-600 13-15 200
Pilons 100-600 25-30 180
Poitrines de poulet 100-600 15-20 180
Snacks
Rouleaux de printemps | 100-500 8-10 200 Remuer Prét a cuire
Croquettes de poulet 100-600 6-10 200 Remuer Prét a cuire
surgelées
Cuisson (au four)
Gateau 400 20-25 160 Utiliser un moule a gateau/
plat a four
Quiche 500 20-22 180 Utiliser un moule a gateau/
plat a four
Muffins 400 15-18 200 Utiliser un moule a gateau/
plat a four
Snacks sucrés 500 20 160 Utiliser un moule a gateau/
plat a four
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OPITEZA AEPA

Mptv ouvdéoete Tn cuokeur, PeBalwdeite dTl

oL TPOdIaYyPaAPEC oTNV TIVAKIGa OTOIXEIWV
QVTIOTOIXOUV GTIG CUVBIKEC TOU NAEKTPIKOU
SIKTUOU.

H NAEKTPIKr) AOPANEIC QUTAC TNG OUOKEVAG UMTOPET
va 00PANOTEL LOVO EQOOOV EXEL YIVEL OWOTN
yeiwon.

MPOAIATPADEX
1400 W + 220-240V - 50/60 Hz

NEPITPAOH TMHMATQN: (Ek. A)
A. Kah&Bt tnyaviopatog

B. K&huppa koupmmou anac@dNiong kahabiou
I Kouuni amaocgdhiong kahaBiov

A. Aapry kahaBlou

E. Kadoc

>T. LED Katdotaong

Xpovodlakdmtng

LED Aertoupyiag

Koupm{ ehéyxou Beppokpaoiag
EEodog aépa

Kahwdio tpogpodoaoiag

AT OIN

THMANTIKEX OAHTIEZ AXOANEIAX:

O1av XPNOIUOTIOLETE NAEKTPIKEG CUOKEUEC Ba

TIPEMEL VA AKOAOUBEITE KATTOIOUC BACIKOUG KAVOVES

aA0POEiaG, CUPITEPINAUBAVOUEVWY TWV AKOAOUBWV:

1. Aapdote OAe¢ TIC 0Onyieg.

2. Mnv ayyilete TI¢ Oepuég empdveies. Na ayyilete
UOVO TIC AABEC KAl T KOUMTTIA TNG OUOKEUNG.

3. Amnarteitat iSlaitepn mEOCOXH OTAV N GUCKEUN
XONOILOTIOIETAI 1) AEITOUPYET KOVTA O€ TTASIA.

4. TomoBeTroTe OAQ TA VAIKG 0TO KaAAB! Kal
QATOPUYETE TNV EMAPT HE TA BEPUAVTIKA
oTolxela.

5. Mnv a@rjveTe 1o KaAwOIO VA KPEUETAL Ao TO
TeaméQ 1) Tov TIAYKO 1y VA AKOUUTTA OE BEpUEG
EMPAVELIEC.

6. Mn XPNOIMOTIOINOETE TN OUOKELT O€ TIEQIMTTWON
@B0opAC 0TO KAAWSIO TTAPOXNG PEVHATOC 1 TO
Buopa i HeTd ammd GUOAEITOUPYIA TNG CUOKEUNG
1) omolacdrmoTe AN Bopd TG AmeuBuvBeite
OTO TMANCIECTEPO KEVTPO GEPPIC YA ENEYXO,
ETTOKEUN 1 pUBUION TNC CUOKEUNG.

7. ApaipéoTe To @I amd Tnv mpila mpoTou
LETAKIVAOETE TN OUOKELH. XPNOILOTIOLEITE Kal Ta
SU0 X€PLA VIO VAl IETOKIVACETE TN OUOKEUN.

8. Mnv xpnotuomoleite AMNa eEQPTAATA EKTOC
and auTA TTOL TIAPEXOVTAL E QUTO TO TTPOIOV.

H xprion mpdoBetwy e€aptnudtwy mou dev
OLVIOTWVTAL PTTOPE( VA TIPOKANETEL KivOLVO 1y
TPAUUATIONO.
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9. Mn TOMOBETEITE TN CUOKEUN KOVTA 1) EMAVW
o€ 0Tieq pevpatog i agplou, Poupvous iy
POUPVOUG HIKPOKUUATWV.

10. Mnv kKaAUTTTETE TNV €i0odo Kal Tnv ¢€0do aépa

000 n CUOKeUN BpiokeTal Oe Aertoupyia.

. OLem@AVeleG TNG CUOKEUNG UMopE( va

BeppavBolv oAU Katd TN Asltoupyia TG,
Y e mepimtwon @Bopdg Tou kKahwdiou
Tpopodoaiag, ameuBuvBeite oTov
KATAOKELAOTH 1 O €vav I0IKEUUEVO TEXVIKO YIa
v avTikatdoTaor Tou.

14. Mnv kaBapilete pe LETANIKA opouyydpla
TIOU UITopoUV va @Be(pouy TNV EMOAVELD
Kal VAl AKOUUTTACOUVY TA NAEKTPIKA €PN,
Onploupywvtag Kivouvo nAektpominéiac.

15. Tla va amo@UyETe TUXOV eykaupata,
XONOILOTIOIE(TE TAVTOTE TN AaPr) Kal Ta KOUUTTIA
yla TN A&lToupyia TG CUOKEUNC.

16. Katd 10 YEUIOUA TOU KASOoU He MBI UTTAPKEL
Kivouvog upKaylag.

17. Mnv ayyi(eTe TO ECWTEPIKO TNG CUOKEVAG KATA
™ Aettoupyia.

18. Mnv cuv&éete/amocuvOEeTe TO KaAWSIO
TpoPodooiag kal Unv xelpiCeoTe Tov mivaka
ENEYXOU LE Bpeypéva xépla.

19. Mnv TomoBeTeite TN CUOKEUN e TPGTIO TIOUL Va
OKOLUTTA OE TOIXO 1 AMNEG CUOKEVEG. APrOTE
anméoTacn ToVAAxIoTov 10 cm amod Ty miow
TAEUPA, TA TAGYLA KAl TO TTAVW PEPOC TNG
OUOKEUNG.

20. ATocUVSEDTE aPECWG TN CUCKELN amo TV
mipiCa av Selte va e€€pxeTal pavpog Kamvog
and Tt OUOKeUN. NepIUEVETE va OTAPATHOEL va
eCEpxeTal Kamvog TPV aPalpéoETe Tov Kado amnd
TN OLOKeUN.

. BeBaiwbeite 011 n ouokeur éxel TomoBetnBei oe
oplovTia, emimedn Kal 0TABEPT) EMPAVELQ.

22. H ouoKeun mpéEmel va KpUWOoeL yia miepimou 30
AETTTA yla TOV a0@aAr XEIPIoUS 1) KaBapiopd
ne.

23. MinV XPNOCIUOTIOLEITE T CUCKELH) OE EEWTEPIKOUG
XWPOUC.

24. EQV T0 NAEKTPIKO KUKAWWA Eival
UTTEPPOPTWHEVO aTTd AANEC CUOKEVEC, QUTH N
OUOKEUN UTTOPEL va NV AEITOUPYE CWOTA.

25. Mnv XpnOIUOTIOIE(TE TN CUCKELN TTEPAV TNG
TIPOPAEMOpEVNG XPAONG.

26. H ouokeury autr| ev mpoopiletal yia xprion
and dropa (oupmephapBavouévwy maidliv)
UE LEIWUEVEG OWHATIKEG 1) TIVEUUATIKEG
KQVOTNTEG 1) ENEIPN EUTTELPIAC KAL YVWONG Qv
Oev éxouv 60oBel 08nyiec OXeTIKA pe TN Xprion
TNG CUOKEUNC amd ATOUO UTTELBULVO Yia TV
AOPANELA TOUC,

27. Ta maidid Ba mpénel va emPBAémovTal yia va
SlaopaloTel ¢TI Sev maiCouv e T CUCKELN.
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EAAHNIKA

AYTOMATH AMNENEPIonoIHZH

Autr| n ouokeur| Slabétel xpovodiakomntn. Otav

0 XPOVOSIOKOTTNG PTACEL 0TO 0, AKOUYETAl éva
NXNTIKO Orjpa amoé Tn CUCKEUH Kal amevepyoTToLeTal
autéparta. a va amevepyonolr|oeTe T CUOKEUN

N QUTOHATA, YUPIOTE TO XPOVOSIaKATTTN TTPOG Ta
aplotepa o010 0.

MPIN THN NMPQTH XPHXZH

1. Apalpéote GAa Ta UNKA OUOKELAOIAC.

2. AQalpéoTe OAA TA QUTOKOMNNTA 1 TIG ETIKETEG
and TN CUCKEUN.

3. KaBapiote kahd To kahdB kat Tov k&do pe
(€0TO 0aMOUVAVEPO Kal HOAAKS GOOLYYAPL.

THMEIQZXH: Autd ta pépn mMévovTal Kal 0To

TIAUVTIPLO TIATWV.

4. YKoumiOTE ECWTEPIKA KAl EEWTEPIKA TN CUOKEUN
e €va uypo mavi.
AuTr) N oUOKEUN AelToupyei pe Beppd agépa. Mnv
TomoBeteite MidL A Nimo¢ Tnyaviouatog aTtov
kado.

MPOETOIMAXIA XPHXHX

1. TomoBeTAOTE TN CUCKEUN O€ pia oTabepn,
opl{ovTia Kal Mmedn em@eAveLQ.

2. TomoBeTroTe To KAAABL oTov Kado.

3. Tpapnéte to kKahwdio amd tn Brikn kahwdiou
OTO KATW MEPOG TNG OUOKELNG.

Mnv tomoBeteite Aadt f} aA\a vypd oTov Kado.

THFANIZMA ME ©EPMO AEPA

1. JUVEEDTE TO PIC OE LA Yelwévn emoiyia mmpida.

2. Bydhte mpooekTika Tov kddo and tn gpitéla
aépa.

3. TomoBeTiOTE T UNKA OTO KOAAOL.

4. TomoBetrote avd Tov k&do otn epitéla aépal.
EuBuypappioTe MPOOEKTIKA TOV KABO HE TOUG
08nyoug 0To owla NG eEITECaC aépa.

Mnv xpnotpormolgite moté Tov kKado Xwpig 1o

KOAGOL.

5. OploTe TovV amatoUPEVO XPOVO HAYEIPEUATOG
avaloya e Ta UAKA (BA. evotnTa «PuBpioeig»
autoL Tou Ke@ahaiou).

6. TupioTe 1o XpovodiakdmTn oTov emBuPNTd
XPOVO UAYEIPENATOG YIO VA EVEQYOTIOINOETE TN
OUOKEUN.

7. TupioTe TO KOUWTT ENéyxou Beppokpaaiag
oTnv anattoupevn Beppokpaoia. BA. evétnta
«PuBpioelc» autol Tou Kepaiaiou yia Tov
0pIopS TNG CWOTAG Beppokpacia.

MpocBéote 3 Aentd 010 XPOVO pAYEIPEUATOG AV

n GUOKEUN €ival Kpoa.

THMEIQZH: EvaA\aKTIKA, TTP0OepUAVETE TN

OUOKEUN XwPIG LAKA. Z€ QuTrV TNV TEPIMTWOon

YUPIOTE TO XPOVOSIOKOTTN OTA 3 AETTA Kal

TIEPIUEVETE UEXPL VA ORBATEL N Auyvia TpoBépuavong

(LETE ammo TeP. 3 AeTTA). 3TN CUVEXELQ YEUIOTE

To KaAGO! Kal yup({oTe TO XPOoVOSIaKOTTTN OTOV

emBuUNTS XPOVO HAVEIPEUATOG.

a. O xpovodlakomTng EEKIvVE TV avTioTPo®N
peToNON.

B. Katé 1o tnydvioua pe Beppod aépa n LED
Aertoupyiac avdRel kat ofrvel katd SlaoTruaTa.
AUTO UTIOOEIKVUEL OTI TO BEPUAVTIKO OTOIXEID
EVEPYOTIOIE(TAL KAl ATTEVEPYOTTOLEITAL YIa TN
dlatrpnon g pubuicuévng Beppokpaciac.

Y. To mepttd AadIL TwV UMKV OUNEYETAL OTO KATW
UEPOC Tou KAdou.

8. Oplouéva UNIKA TIETTEL VA QVAKATEVOVTAL OTA
ULod TOU XPAVOU HAYEIPEUATOC (BA. evoTnTa
«PuBuioeic» auTol Tou Keahaiov). Na va
QVAKATEPTE TA LAIKG, BYAATE Tov K&do amd
TN OUOKEUN KPATWVTAC Tov ard T AaBn
Kal KOUVAOTE TOV TIPOOEKTIKA. 2T OUVEXELD
TomoBetroTe Eavd Tov kddo aTn epitéla agpa.

Mpoooxn: Mnv méleTe To KOLPTT AMACPAEAIONG TNG

AaPric kaBwg kouvdte Tov k&do.

TupPBouAR: MNa va LEIWOETE TO BAPOC, Uropeite

Va AQaAIPECETE TO KaAABI amd Tov kado Kal va

KOUVNOETE OVO TO KAAABL 2€ QUTHV TNV TIEPIMTTWON

QAPAIPEDTE TOV KAOO Ao T OUCKEULH, AKOUUTTHOTE

TOV O€ [l QVOEKTIKN 0TN BepudTNTa EMPAVELQ,

TIEOTE TO KOUUTTE Amac@AAIong TNG AaBRE Kal

ONKWOTE TO KAA&BL amd tov kado

9. MOAAIC aKOUOETE TO O TOU XPOVOSIaKOTTN,
onuaivel OTL éxel TAPENBEL 0 KaBOPIoUEVOC
XPOVOC UAYEIPEUATOC. APAIPEDTE TOV KASO
amod T OUOKELH Kal TOTTOBETHOTE TOV O€ pia
QVOEKTIKY OTNn BePUOTNTA EMPAVELQ.

THMEIQXH: Mrnopeite, emiong, va

QTEVEPYOTIOIOETE TN OUOKEUN N QUTOHATA. 2€

QUTAV TNV TTEPITTTWON YUPIOTE TO XPOVOSIaKAOTITN

oto 0.

10. EAéyETe av €XOUV HAYEIPEUTEL TA UNIKAL
Av Ta UNKA SeV €XOLV LAYEIPEUTEL OWOTY,
TOTTOBETAOTE AM\WC TOV KASO OTN OUOKEUN
Kat puBpioTe Alya emmiéov Aemtd 6To
XPOVOOIaKOTTTN.

11. Tla va aQalp€cETE Ta UNKA (T1Y. TNYQVITEG
TIATATEQ), apalpéoTe Tov Kado amnod T epitéda
0€Pa KAl TOTTOBETHOTE TOV O€ I QVOEKTIKY 0Tn
BepudTNTA EMPAVELQ. 2TN CUVEXEIQ TIATHOTE TO
Kouprt amac@ANong KaAaBioU Kal apalpéoTe To
Kah&B1 amd Tov kado.

Mnv avamodoyupilete To KaAaB1 xwpig va to

€XETE AQPAIPECEL AMO TOV KASO, EMeIdN pmopei

To MEPITTO A1 Tou GUANEXONKE GTOV TTATO TOU

KAdou va Siappevoel oTa LAIKA.

0 Kkado¢ kat Ta UAIKA gival Bgpud. Avaloya pe

TOV TUTIO TWV VAIKWV oTn @pitéda aépa, Umopei

va €§€NOeL aTpog amd tov Kado. AuTo eivat

(QUGIONOYIKO.

12. AS€180TE TO KaAAB! O éva oA 1y éva mATo.

JUMPBOUAR: 10 va apaIPECETE UEYANUTEPA T TTIO

evaioBnTa LAIKG, BydATe Ta amd To KaAAB! pe T

BoriBela AaBidac.

13. MO eTolpdoete tnv mpwtn aptida, n eprela
Q€Pa elival QUEOWG ETOLUN YL TNV EMTOHEVN
naptida.

PYOMIZEIX

O napakatw mivakag Ba oag Bondricel va emiégete
TIG BaoikéC pUBLIOEIC yia Ta UAIKA 0aC.
THMEIQZH: AdRete umdyn OTL AUTEC Ol PUBUICEIC
elval an\wg evOeIKTIKEC. Emeldr| Ta UAIKG Slagpépouv
QAVANOYQ E TNV TPOEAEUGN, TO UEYEDOG, TO OXNUa
Kal TNV eMwvupia, Sev pmopoUle va eyyunBouue
NV 1IGavIK PUBLION YIa TA LAIKA 0aE, EMEIOH PECW
NG TEXVOAoyiag Rapid Air o aépag 0To ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNC avabepuaiveTal apéowc.

Av apalpéoeTe yla Aiyo Tov KAdo amd Tn CUOKELH
Katd Tn SIGPKEIQ TOU TNYAVICHATOC LE aépa, N
Sladikaoia emnpedletal eNXIOTA.

TupPoulég

+ Ta pIKPOTEPA LAKA HayelpevovTal ouvhBwg Alyo
YPNYOPOTEPQ OE OXEON HE TA UEYOAUTEPA UAIKA.
Ma TIC HEYANUTEPEC TTOOOTNTEG UKWV ATTaITETal
Aiyo TIEPIOOOTEPOC XPOVOC AYEIPEUATOC, EVW
VI TIG UIKPOTEPEC TTOCOTNTEG UKWV ATTAITETAL
Aiyo AydTEPOC XPOVOC LAYEIPEUATOC,
To QVOKATEUA TWV HIKPOTEPWY UAKWV 0TA
LOA TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC BEATIOTOTIOIE
TO TENKO AMTOTENECA KAl GUUBANEL OTO
OHOIOHOPPO TNYAVIOUA TWY LAIKWV.
MpooBéaTte Aiyo AadI OTIG pPECKES TTATATES Yla
Tpayavo amotéAeopa. TnyavioTe Ta VAIKA oag
otn eEITéla aépa Péoa os Aiya Aerrtd amd T
oTiyur) mou Ba mpooBéoeTe To A&dL
Mnv payelpeVeTe TOAU Mimapd UNKA, OTIWG
AOUKAVIKQ, 0TN ppitéla aépa.
Ta GVaK TTou HayePEVOVTAL OTO POUPVO
UITOPOUV VA LAYEIPEVTOUV Kal oTn epitéla
agpa.
H 1&avikr) ToodTNTA Yl TPAYAVES TNYAVITEG
natateg eival 500 g.
XpnolpomoloTe €tolun CUN yia va QTIAEETE
YEUIOTA ovak. H étolun (Uun payelpeveTal,
eniong, ypnyopdTtePa OE OXEON LE TN OTITIKA
Qopn.
TormoBeTOTE pia @dppa 1y éva Tapi oTo KardoL
NG PEITECAC A€PA YIa VA Pr\OETE €va KEK 1) Uia
KIG, 1) Yla va TnyavioeTe evaiobnta 1 YepIoTta
OVOK.
Mropeite, emiong, va XpnolUOTOINOETE TN
@pITéCa aépa yla va (eoTAVETE paynTd. Na

va (E0TAVETE KATTIOIO PayNnTo, PUBUIOTE TN
Bepuokpacia otoug 150°C yia éwe 10 Aemtd.

KAGAPIZMOX

1. Eivat onpavtikd va kaBapilete Tn cuokeun
HETd amd KABe xprion yia va amo@eVYeTe TN
OLOCWPEEUCN ATTOUC KAl TIG SUCAPECTEG OOUEC,

2. AQrOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL Kal
amocuvoEoTe TNV amd Ty Tpida mpiv Tov
kaBaplopd.

3. Mnv Bubilete Tn ouoKkeur OTO VEPO N TNV
TIAEVETE KATW amd TPEXOUUEVO VEPD.

4. KaBapiote Tov K&do, To SlaxwpIoTIKO Kal TO
KaA&OI pe (0TO 0amouvOvVePO Kal LOAAKO
opouyyapL.

Mmopeite va XpnOIUOTTOINCETE Kal £I0IKO UYPO
YA TN Y10 VO 0QAIPEOETE TUXOV UTTOAEIIUATAL

THMEIQZH: O kddoc kat To kaAdb! eivat kKatdAnAa

Y1a TTAUGIHIO OTO TAUVTHPIO TIIATWV.

5. KaBapiote 10 e€WTEPIKO TN CUOKEUNG E éva
UYpPO 0pOUYYApL.

6. AQNOTE OAQ TA PéPN Kal TIC EMPAVEIEC
VA OTEYVWOOLV KAAA TIPIV CUVOETETE Kall
XPNOILOTIOIOETE TOV YOUPVO.

DAk Tpog¢ To ePIBANNov S1a0eon:
Mmopeite va BonBrioete otnv mpoctaocia
m— tou mepBaMovToc Mnv Eexvate va Tnpeite
TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG: TTAPAdWOTE TOV [N
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO £EOTNIOUS OE éva KATAMNAO
KévTPO O18BeonG.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

PYOMIZEIX

ENGY.-péy. Xpovog Ogpuokpacia | Avakatéte | Mapatnpnoelg

mocotnta (g) | (Aemtd) (°C)
Kateuypéveg matateg 400-500 18-20 200 AvakaTéPTe
Kpéag kat mouhepika
Mmpiloha 100-600 10-15 180
Xolpvo 100-600 10-15 180
Xaumoupykep 100-600 10-15 180
AOUKQVIKOTIITEKIA 100-600 13-15 200
MmoUtia Kotdroulou 100-600 25-30 180
> 100G KOTOTTOUAOU 100-600 15-20 180
Ivak
STIPWVYK POAC 100-500 8-10 200 Avakatépte XPNOIUOTOINOTE £TOIUA YIa

TO (OUPVO

Kateuypéveg 100-600 6-10 200 AvakaTtéyte XPNOIUOTTOINOTE £TOIMA YIa
KOTOUTTOUKIEG TO POUPVO
Yoo
Kéik 400 20-25 160 Xpnotpornotote poppa/Tagi
Kig 500 20-22 180 XpnotponooTe poppa/Tai
Magv 400 15-18 200 Xpnolpomnorote @oOpua/Tai
Mukd ovak 500 20 160 XpnotponotioTe poppa/Tapi
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VZDUCHOVA FRITEZA

Pfed pfipojenim spotiebice se ujistéte, Ze technické
Udaje uvedené na typovém stitku odpovidajt
podminkdm elektrické sité.

Elektricka bezpecnost spotfebice mlze byt zajisténa
pouze tehdy, pokud je sprdvné uzemnén.

TECHNICKE UDAJE
1400W - 220-240V - 50/60 Hz

NAZEV DILU: (Obr. A)

Ko$ na smazeni

Kryt tlacitka pro uvolnéni kose
Tlacitko pro uvolnénf kose
. Rukojet kose

Panev

Stavovy indikator LED

. Casovac¢

. Provozni indikétor LED
Ovladaci knoflik teploty
Vystup vzduchu

Napdjeci kabel

AR=TIOMMmMON®>

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY:

Pfi pouzivani elektrickych spottebicl je vzdy nutné

dodrzovat zékladni opatfeni v¢etné nasledujicich:

1. Prectéte si vsechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchd, pouZivejte
rukojeti nebo knofliky.

3. Pokud je spotfebic¢ pouzivan v blizkosti détf, je
nezbytny bezprostiedni dohled.

4. Uchovavejte vsechny ingredience v kosi a
zabrarite kontaktu s topnymi prvky.

5. Kabel nenechévejte viset pfes hranu stolu nebo
kuchynské linky a zamezte kontaktu s horkymi
povrchy.

6. Spottebi¢ neobsluhujte, jestlize je poskozen
jeho kabel nebo zastreka, pokud spotfebic
nefunguje spravné nebo byl jakymkoli
zpUsobem poskozen. Spotfebice vratte do
nejblizsiho autorizovaného servisniho strediska,
kde Ize provést kontrolu, opravu nebo sefizeni.

7. Pred premisténim spotfebice vzdy vytdhnéte
zéstreku ze zasuvky. PFi pfemistovani spotfebice
pouzivejte obé ruce.

8. NepouZivejte jiné prislusenstvi, nez které je
doddavéno s timto vyrobkem. Pouzitf jiného nez
doporuceného prislusenstvi maze zplsobit
nebezpeci nebo zranéni.

9. Spotiebi¢ nepokladejte na plynové nebo
elektrické topeni nebo do jeho blizkosti, ani do
rozpélené trouby nebo mikrovinné trouby ¢i do
jejich blizkosti.

10. Pokud je spottebi¢ v provozu, nezakryvejte
vystup vzduchu.
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20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

27.

. Kdyz je spotrebic v provozu, mize byt teplota

pfistupnych povrchl vysokd. Pokud je piivodni
kabel spotfebice poskozeny, musi ho vyménit
vyrobce nebo jeho zdkaznicky servis ¢i osoba

s prislusnou kvalifikaci, aby se predeslo vzniku
nebezpedi.

. Pokud spotfebic¢ nepouzivate a pred ¢isténim

spotfebi¢ odpojte. Pfed vloZzenim nebo
demontazi dild a prred cisténim umoznéte
ochlazent.

. Vzdy tahejte za zéstrcku — nikdy netahejte za

kabel.

. Necistéte pomoci kovovych drétének, jejichz

¢asti se mohou odlomit a dotknout se
elektrickych ¢asti, coz mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem.

. Aby se zabrénilo ndhodnému popélent,

pouzivejte k ovlddani spotiebice vzdy rukojet a
knofliky.

. Pfi naplnéni panve olejem muzZe dojit k

nebezpeci pozéru.

. Béhem provozu se nedotykejte vnittku

spotiebice.

. Nevkladejte/neodpojujte napajeci zastrcku ani

nepouzivejte ovlddaci panel mokryma rukama.

. Neopirejte spotfebic¢ na zed ani jej nepokladejte

na jiné spotrebice. Na zadni strané, po stranach
a nad zafizenim ponechte nejméné 10cm
volného prostoru.

Pokud vidite, Ze ze zafizeni vychazi tmavy kour,
okamzité je odpojte ze sité. Pred vyjmutim
péanve ze spotfebice vyckejte, aZ prestane koufit.

. Zajistéte spotrebic¢ na vodorovném, rovném a

stabilnim povrchu.

Pro bezpe¢nou manipulaci nebo ocisténi
spotfebice je nutné jej nechat 30 min
vychladnout.

NepouZivejte v exteriérech.

Pokud je elektricky obvod pretizen jinymi
spotfebici, nemusi tento spotfebic pracovat
spravné.

Nepouzivejte spotfebic k jinému nez
zamyslenému Ucelu.

Tento spotrebic¢ neni urcen k pouzivani

osobami (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo pokyny
ohledné bezpe¢ného pouzivani pfistroje
osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost.
Déti musi byt pod dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si se spotfebi¢cem nebudou hrat.




CESKY

AUTOMATICKE VYPNUTI

Tento spotiebic je vybaven ¢asovacem; kdyz
Casovac odpocitd na 0, z pristroje zaznf signal a
automaticky se vypne. Chcete-li pfistroj vypnout
rucné, otocte knoflik ¢asovace proti sméru
hodinovych rucicek na 0.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vsechny obalové materidly.

2. Odstrarite ze zafizeni viechny nélepky nebo
Stitky.

3. Dukladné vycistéte kos a panev v horké
mydlové vodé neabrazivni houbickou.

Poznamka: Tyto soucasti mlzete také vycistit v

mycce na nadobi.

4. Vnitfek a zevnéjsek pristroje otfete vihkym
hadfikem.
Tento spotfebic¢ pracuje s horkym vzduchem.
Do pénve nelijte olej ani tuk na smazeni.

PRIPRAVA NA POUZITI

1. Umistéte spotfebic na stabilni, vodorovny a
rovny povrch.

2. Vlozte ko$ do panve.

3. Vytdhnéte kabel z Ulozného prostoru ve spodni
Casti spotiebice.

Do panve nelijte olej ani jiné tekutiny.

SMAZENI HORKYM VZDUCHEM

1. Pfipojte zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytdhnéte panev ze vzduchové fritézy.

3. Umistéte ingredience do kose.

4. Zasunte panev zpét do fritézy.

Opatrné vyrovnejte panev podle voditek v
télese fritézy.

Nikdy nepouzivejte panev bez kose.

5. Ur¢ete dobu pfipravy ingrediencf (viz oddil
,Nastaveni” v této kapitole).

6. Zapnéte spotiebic¢ otocenim knofliku ¢asovace
na pfislusnou dobu pfipravy.

7. Otocte ovladac teploty na pozadovanou
teplotu. Spravnou teplotu najdete v ¢asti
,Nastaveni” v této kapitole.

Pokud je spotiebi¢ studeny, pfidejte k ptipravé

3 minuty.

Poznamka: Pripadné predehrejte spottebic bez

ingredienci.V takovém pripadé otocte knoflikem

¢asovace na 3 minuty a vyckejte, az zhasne
kontrolka zahfivanf (asi po 3 minutach). Poté
naplrite kos a otocte knoflikem do pozadované
doby pfipravy.

a. Casovac za¢ne odpoditavat.

b. Béhem procesu horkého smazeni se ¢as od
¢asu rozsvecuje a zhasind indikator provozu
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LED. To znamen4, Ze topné téleso je zapinano a
vypindno pro udrZenf nastavené teploty.

c. Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na
dné péanve.

8. Nékteré ingredience vyzaduji promichani v
poloviné doby pfipravy (viz ¢ast,Nastaven(” v
této kapitole). Chcete-li promichat ingredience,
vyjméte panev ze spotfebice za rukojet a
opatrné ji protfepte. Poté zasunte panev zpét do
fritézy.

Pozor: Béhem tfepani nestisknéte uvolfiovaci

tlacitko rukojeti.

Tip: Chcete-li snizit hmotnost, mUzete ko$ vyjmout

z panve a protfepat pouze kos. Chcete-li to provést,

vyjméte panev ze spotfebice, polozte ji na tepelné

odolny povrch, stisknéte uvolfiovaci tlacitko drzadla

a zvednéte ko$ z panve

9. Jakmile zazni signél ¢asovace, nastaveny cas
pfipravy uplynul. Odstrante panev ze spotiebice
a polozte ji na tepelné odolny povrch.

Poznamka: Spotiebi¢ miZete také vypnout ru¢né.

To provedete otocenim knoflikd ¢asovace na 0.

10. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny.
Pokud ingredience jesté nejsou zcela pripraveny,
jednoduse zasunte panev zpét do pfistroje a
nastavte knoflik ¢asovace na nékolik dalsich
minut.

11. Chcete-li odebrat ingredience (napt. hranolky),
vyjméte panev ze vzduchové fritézy a umistéte
ji na tepelné odolny povrch; poté stisknéte
tlacitko pro uvolnéni kose a zvednéte kos z
panve.

Neotacejte kos vzhlru nohama, pokud je k

nému stale pfipevnéna panev, protoze veskery

nadbytecny olej, ktery se shromazdil na dné
panve, vytece na ingredience.

Panev a ingredience jsou horké. V zavislosti na

druhu ingredienci ve vzduchové fritéze mize z

panve unikat para. To je normalni.

12. Vyprazdnéte ko$ do misky nebo na talif.

Tip: Chcete-li vyjmout vétsi nebo kiehké

ingredience, zvednéte ingredience pomocf klesti

z kose.

13. Kdy?Z je pfipravena jedna davka ingredienci, je
vzduch rychle pfipraven pro dalsi sarzi.

NASTAVENI

V nize uvedené tabulce najdete zakladni nastaveni
pro ingredience.

Poznamka: Upozorfiujeme, Ze tato nastaveni
jsou pouze informativni. ProtoZe se ingredience
lisi velikosti, velikosti a tvarem, nemuzeme zarucit
nejlepsi volbu pro vase ingredience, protoze
technologie Rapid Air okamZité znovu ohfiva
vzduch ve spotfebici.

PFi kratkém vyjmuti panve ze spotfebice béhem
smazeni se jen sotva narusf tento proces.

Tipy
+ Menéiingredience obvykle vyZaduji kratsi dobu
pripravy nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi pfisad vyzaduje pouze mirné
delsi dobu pfipravy. Mensi mnozstvi ingredienci
vyZzaduje pouze mirné kratsi dobu pfipravy.

Pri michani mensich ingredienci v poloviné
doby pfipravy se optimalizuje konecny vysledek
a mUze pomoci zabranit nerovhomérné
osmazenym ingrediencim.

Do cerstvych brambor pfidejte trochu oleje, aby
po smazeni byly kiupavé. Osmazte ingredience
ve vzduchové fritéze béhem nékolika minut po
pridanf oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné
prisady, napf. klobasy.

Potraviny, které Ize pfipravit v troubé, Ize
pripravit také ve fritéze.

Optimalni mnozstvi pro kfupavé hranolky je
500¢.

PInéné potraviny pfipravujte pomoci pfredem
pfipraveného tésta. Predem pripravené tésto
také vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez domaci
tésto.

Vlozte do kose na fritézu plech nebo misu na
peceni, pokud chcete upéct dort nebo kolac
nebo pokud chcete smarzit kiehké ¢i pinéné
ingredience.

Fritézu mUzete také pouzit k ohrati ingredienct.
Pro ohfati ingredienci nastavte teplotu az na

10 minut na 150°C.

CISTENI

Je dilezité, abyste pfistroj po kazdém pouziti

vycistili, zabranite tak hromadéni tuku a

nepfijemnym pachim.

2. Pred cisténim nechte spotfebic vychladnout a
vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

3. Spotfebi¢ neponofujte do vody ani jej
neumyvejte pod vodovodnim kohoutkem.

4. Vycistéte paneyv, separator a kos horkou
mydlovou vodou a neabrazivni houbickou.
K odstranéni necistot muzete pouzit
odmastovac.

Poznamka: Panev a kos jsou vhodné do mycky.

5. Vnéjsi ¢asti spotiebice cistéte vihkou houbou.

6. Pred zapojenim trouby a jejim pouzitim nechte
vsechny dily a povrchy dikladné oschnout.

Likvidace Setrna k Zivotnimu prostredi

MUzete pomoci chranit Zivotni prostredi!
= Respektujte mistnf predpisy: nefungujici
elektrickd zafizeni odevzdejte do pfislusného
stfediska likvidace odpadu.
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