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ESPRESSO/CAPPUCCINO/
COFFEE MAKER

Read this manual thoroughly before using
and save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic

safety precautions should always be followed

to reduce the risk of fire, electric shock, and/

or injury to persons, including the following:

1. Read all instructions before using the
machine.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

3. To protect against electric shock, do not
immerse cord, plugs, or machine in water
or other liquid.

4. Close super vision is necessary when any
appliance is used by or near children.

5. Turn control switch to OFF and unplug
from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning.

6. Do not operate any appliance with
a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner. Return this
appliance only to the nearest authorized
service center for repair.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

9. Do not place this appliance on or near a
hot gas or electric burner or in a heated
oven.

10. To disconnect, turn any control to “off”,
then remove plug from wall outlet.

11. Do not use appliance for other than
intended use.

12. Use on a hard, flat level surface only, to
avoid interruption of air flow underneath
the appliance.

13. Always be sure water tank boiler cap is
tightened securely before turning machine
on.

14. DO NOT remove boiler cap until pressure
is completely relieved. See section
“CAUTION PRESSURE”.

15. WARNING: To reduce the risk of fire or
electric shock, do not remove any service
covers. No user serviceable parts inside.
Repair should be done by authorized
personnel only.

16. The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may result in lire, electric
shock or injury to persons.

ENGLISH
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7. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

8. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS

a

) A short power-supply cord (or detachable
power supply cord) is to be provided to
reduce risks resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer
cord.

) Longer detachable power supply cords or
extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

c) If along detachable power supply corf or

extension cord is used.

1. The marked electrical rating of the
detachable power—supply cord or
extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.

2. If the appliance is of the grounded type,
the extension cord should be a grounding-
type 3-wire cord, and

3. The longer cord should be arranged so
that it will not drape over the counter top
or table top where it can be pulled on by
children or tripped over.

) “This appliance has a polarized plug (one
blade is wider than the other). To reduce
the risk of electric shock, this plug is
intended to fit into a polarized outlet only
one way. If the plug does not fit fully into
the outlet, reverse the plug. If it still dose
not fit, contact a qualified electrician. Do
not attempt to modify the plug in any way.

KNOW YOUR COFFEE MAKER
(Product may be subject to change without

p
y
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5.
6.
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rior notice) (Fig. A)

Power switch (With red power indicator)
Coffee/Steam switch (With red ready
indicator)

Metal funnel (With mesh in it)
Removable cup shelf

Drip tray

Water tank cover

. Detachable water tank

. Operation knob

. Steam tube

0. Froth device

BEFORE THE FIRST USE

To ensure the first cup of coffee tastes

excellent, you should rinse the coffee maker

with water as follows:

1. Pour water into water tank, the water level
should not exceed the “MAX” mark in the
tank. Then close the water tank cover.

Note: the appliance is supplied with a

detachable tank for easy cleaning, you can

fill the tank with water firstly, and then put the
tank into the appliance.

2. Set steel mesh into metal funnel (no
coffee in steel mesh), make sure the tube
on the funnel aligns with groove in the
appliance, then insert the funnel into the
appliance from the “INSERT” position,
and you can fix them into coffee maker
firmly by turning it anticlockwise until it is
at the “LOCK” position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf. Make sure the
operation knob is on the “O” position.

Note: the appliance is not equipped with jug,

please use your jug or coffee cup.

4. Connect to power source, press the
power switch to the “~” position which is
the “ON” position. The power indicator will
be illuminated. The appliance will start
heating

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “&,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished. Turn the operation knob to the
“&,” position. The water will flow out.

6. After about one minute, turn the operation
knob to the “O” position to stop brewing,
you can pour the water in container out
then clean them thoroughly, now you can
start brewing.

Note: There may be noise when pumping

the water on the first time, it is normal, the

appliance is releasing the air in the appliance.

After about 20s, the noise will disappear.

PREHEATING

To make a cup of good hot Espresso coffee,

we recommend you shall preheat the

appliance before making coffee, including

the funnel, steel mesh and cup, so that the

coffee flavour can not be influenced by the

cold parts.

1. Remove the detachable tank and open
the tank cover to fill it with desired water,
the water level should not exceed the

“MAX” mark in the tank. Then place the
tank into the appliance properly.

2. Set steel mesh into metal funnel (without
coffee powder), make sure the tube
on the funnel aligns with groove in the
appliance, then insert the funnel into the
appliance from the “INSERT” position,
and you can fix them into coffee maker
firmly by turning it anticlockwise until it is
at the “LOCK” position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf.

4. Then connect the appliance to power
source. Make sure the operation knob is
on the “O” position.

5. Press the power switch to the “-” position

which is the “ON” position. The power
indicator will be illuminated. The applianc
will start heating.

6. Press down the Coffee/steam button to

e

the “O” position which is the “&,” position,

waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating i
finished.

MAKING ESPRESSO

1. Remove the metal funnel by turning it
in clockwise, set steel mesh into metal
funnel. Add coffee powder to steel
mesh with measuring spoon, a spoon of
coffee powder can make about a cup of
top-grade coffee, then press the ground
coffee powder tightly with the tamper.

2. Then insert the funnel into the appliance
from the “INSERT” position and release
the press bar, and you can fix them
into coffee maker firmly by turning it
anticlockwise until it is at the “LOCK”
position.

3. Pour out the hot water in the cup. Then
place the hot cup (your cup) on removabl
cup shelf.

4. Atthe time, the ready indicator is

S

e

illuminated, turn the operation knob to the

“&,” position. The coffee will flow out.
Note: During brewing coffee or making
steam, it is normal that the red indicator is
likely to extinguish, it only means that the
heater is heating up to keep the temperature
at the standard range.

5. You should turn the operation knob to
the “O” position when desired coffee is
obtained or the colour of coffee changes
weak obviously, then press the power
switch to the “O” switch, the power
indicator and ready indicator go out and

ENGLISH
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the coffee maker stops working, your
coffee is ready now.

WARNING: Do not leave the coffee maker

unattended during making the coffee, as you

need operate manually sometimes!

6. After finishing making the coffee, you
can take the metal funnel out by turning
it clockwise, then pour the coffee residue
out with the steel mesh pressed by press
bar.

7. Let them cool down completely, then rinse
under running water.

MAKING CAPPUCCINO

You get a cup of cappuccino when you top up

a cup of espresso with frothing milk.

Note: during making steam, the metal funnel

must be assembled in position.

Method:

1. Prepare espresso first with container
big enough according to the part “MAKE
ESPRESSO COFFEE”, make sure that
the operation knob is at the “O”.

2. Press the coffee/steam switch to “-”
position which is the &, position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

3. Fill ajug with about 100 grams of milk
for each cappuccino to be prepared, you
are recommended to use whole milk at
refrigerator temperature (not hot!).

Note: In choosing the size of jug, it is

recommended the diameter is not less than

70+£5mm, and bear in mind that the milk
increases in volume by 2 times, make sure
the height of jug is enough.

4. Insert the froth device into the milk about
two centimetre, then turn the operation
knob to the “,” position, steam will
come out from the steam outlet. Froth
milk in the way moving vessel round from
up to down.

5. When the required purpose is reached,
you can turn the operation knob to the “O”
position.

Note: Clean steam outlet with wet sponge

immediately after steam stops generating, but

care not to hurt!

6. Pour the frothed milk into the espresso
prepared, now the cappuccino is ready.
Sweeten to taste and if desired, sprinkle
the froth with a little cocoa powder.

7. Press the power switch to the “O” position
to cut off the power source.

Note: after making steam, we recommended

you allow the maker to cool down at least for
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5min before making coffee again. Otherwise
burnt odor may occur in your Espresso
coffee.

PRODUCING STEAM TO

HEAT LIQUIDS OR BEVERAGE

The steam wand can be used to make hot

beverages like drinking chocolate, water or

tea.

Method:

1. Remove the detachable tank and fill it
with desired water, the water level should
not exceed the “MAX” mark in the tank.
Then place the tank into the appliance
properly.

2. Then connect the appliance to power
source. Press the power switch to the
“~” position, the power indicator will
illuminated.

3. Press the coffee/steam switch to “~”
position which is the ‘\&% position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

4. Dip the steam wand without froth device
sleeve into the liquid to be heated or the
intended froth milk. Turn the operation
knob to the “i&,” position.

5. When the required temperature is
reached, you can turn the operation knob
to the “O” position.

6. Press the power switch to the “O” position
to cut off the power source.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Cut off power source and let the coffee
maker cool down completely before
cleaning.

2. Clean housing of coffee maker with
moisture-proof sponge often and clean
water tank, drip tray and removable shelf
regularly then dry them.

Note: Do not clean with alcohol or solvent

cleanser. Never immerse the housing in water

for cleaning.

3. Detach the metal funnel by turning it
clockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at
last you must rinse with clear water.

4. Clean all the attachments in the water and
dry thoroughly.

CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. To make sure your coffee maker operating
efficiently, internal piping is cleanly and
the peak flavor of coffee, you should
clean away the mineral deposits left every
2-3 months.

2. Fill the tank with water and descaler
to the MAX level ( the scale of water
and descaler is 4:1, the detail refers to
the instruction of descaler. Please use
“household descaler”, you can use the
citric acid (obtainable from chemist’s or
drug stores) instead of the descaler (the
one hundred parts of water and three
parts of citric acid).

3. According to the program of pre-heating,
put the metal funnel (no coffee powder
in it) and carafe (jug) in place. Brewing
water per “ PRE-HEATING”.

4. Press the power switch to the “~” position
which is the “ON” position. The power
indicator will be illuminated. The appliance
will start heating.

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished.

TROUBLE SHOOTING

8.

9.

Turn the operation knob to the “¢%,”
position and make two cups coffee (about
20z). Then turn it to the “O” position.
Press the coffee/steam switch to “-~”
position which is the \‘I%,J position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.
Turn the operation knob to the “{&,”
position and make steam for 2min, then
turn the operation knob to the “O” position
to stop making steam. Press the power
switch to the “O” position to stop the unit
immediately, make the descaler deposit in
the unit at least 15 minutes.

Restart the unit and repeat the steps of
4-7 at least 3 times.

Then brewing coffee (no coffee powder)
with tap water in the MAX level, repeat
the steps of 4-7 for 3 times (it is not
necessary to wait for 15 minutes in step
of 7), then brewing until no water is left in
the tank.

Symptom Cause

Corrections

Water leaks from

There is much water in the drip tray. | Please clean the drip tray.

the bottom of coffee

maker. The coffee maker is malfunction.

Please contact with the authorized
service facility for repairing.

Acid (vinegar) taste

exists in Espresso mineral deposits.

No clean correctly after cleaning

Clean coffee maker per the content in
“pbefore the first use” for several times.

coffee.

powder turns bad.

The coffee powder is stored in a hot, | Please use fresh coffee powder, or store
wet place for a long time. The coffee | unused coffee powder in a cool, dry

place. After opening a package of coffee
powder, reseal it tightly and store it in a
refrigerator to maintain its freshness.

The coffee maker
cannot work any well.
more.

The power outlet is not plugged

Plug the power cord into a wall outlet
correctly, if the appliance still does not
work, please contact with the authorized
service facility for repairing.

The steam cannot The ready indicator is not
froth. illuminated.

Only after the ready indicator is
illuminated, the steam can be used to
froth.

shape is not fit.

The container is too big or the

Use high and narrow cup.

You have used skimmed milk

Use whole milk or half-skimmed milk

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found, you had

better contact certified serving center.
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ESPRESSOMASCHINE

Bitte lesen Sie diese Anleitungen vor
der Benutzung des Gerats aufmerksam
durch und bewahren Sie sie fUr spateres
Nachschlagen auf

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten
immer, um etwaige Verletzungen von
Personen zu vermeiden, die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen, inklusive der unten
angefihrten befolgt werden:

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
grundlich durch.

2. Berlhren Sie keine heiBen Oberflachen.

3. Tauchen Sie weder Kabel, noch das
Gerat ins Wasser oder in andere
Flussigkeiten.

4. Das Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern geeignet, deshalb auBerhalb der
Reichweite von Kindern verwenden.

5. Die Maschine vor der Reinigung
ausstecken und abkuhlen lassen.

6. Sollte das Kabel oder das Gerét
beschadigt sein, lassen Sie das Gerat von
einem geschulten Fachmann reparieren.

7. Die Espressomaschine nicht im Freien
verwenden.

8. Das Kabel nicht irgendwo runterhdngen

DEUTSCH

19. Benutzen Sie keine beschadigte oder
kaputte Karaffe.

20. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung
durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
geeignet, es sei denn, sie wurden zum
Gebrauch des Gerats von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person
angeleitet und beaufsichtigt.

21. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Heben Sie sich die Bedienungsanleitung

an einen sicheren Platz auf!

HINWEISE ZUM KURZEN STROMKABEL

Ein kurzes Kabel vermindert die mogllche

Unfallgefahr insofern, dass damit ein

Stolpern liber das Kabel nicht méglich ist.

Bendtigen Sie ein Verlangerungskabel,
dann kdénnen Sie eines im Fachhandel
besorgen.

+ Wenn Sie ein Verlangerungskabel

verwenden, dann muss dieses mindesten

fur die Leistung des zu versorgenden
Gerates ausgelegt sein. Ein Uberlastetes
Verlangerungskabel kann sich so weit
erhitzen, dass Brandgefahr entsteht.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

lassen.

Die Maschine nicht in die Nahe von
Kochplatten, Gasflammen oder Backdfen
stellen.

Das Gerat immer zuerst abschalten und
dann vom Stromkreis trennen.

Die Maschine nur fiir den
vorhergesehenen Zweck verwenden.

Die Espressomaschine auf einer harten,
ebenen Flache abstellen.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertankdeckel ordentlich
verschlossen ist, bevor Sie die Maschine
in Betrieb nehmen.

Den Deckel erst nachdem der
Wasserdampf entwichen ist 6ffnen.
WARNUNG: Das Gerat nur von einem
Fachmann reparieren lassen, nicht selbst
herumbasteln.

Sobald das Gerét in Betrieb ist, legen Sie
ein leere Tasse auf die Abtropfplatte damit
das restliche Wasser ablaufen kann.
Berlihren Sie die Maschine nicht im
eingeschalteten Zustand.

Den Wassertank mit kaltem Wasser
fullen, bevor Sie die Maschine
einschalten.
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Dariber hinaus darf das Kabel weder
geknickt werden, noch sollten Sie darauf
treten. Und denken Sie bei Verwendung
einer Kabelverlangerung stets daran,
dass Kinder besonders leicht dartiber
stolpern kénnen — verlegen Sie das Kabel
in so einem Fall entsprechend sorgféltig.

LERNEN SIE IHRE
ESPRESSOMASCHINE KENNEN
(Anderungen vorbehalten) (Abb. A)

1.
2.

©COoONO O~

Ein-/Ausschalter (mit roter Statusanzeige)
Espresso-/Dampfknopf (mit roter
Statusanzeige)

Siebtrager (mit Sieb)

Abnehmbare Abdeckung Tropfwanne
Tropfwanne

Abdeckung Wassertank

Abnehmbarer Wassertank
Betriebsumschalter

Dampfdlse

10 Kunststoffliberzug

VOR ERSTGEBRAUCH

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und setzen Sie die Espressomaschine
zusammen. Spllen Sie die

Espressomaschine vor Erstgebrauch wie

folgt durch:

1. Fdllen Sie den Tank, jedoch nicht iber die
Fallmarke ,MAX" hinaus. SchlieBen Sie
den Deckel wieder.

Hinweis: Das Gerat ist mit einem

abnehmbaren Tank ausgestattet. Nehmen

Sie den Tank zum Fllen ab und setzen Sie

ihn dann wieder zurtck.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager ein
(ohne Kaffeemehl) und achten Sie darauf,
dass der Siebtrager in Stellung ,INSERT*
korrekt mit der Halterung ausgerichtet ist.
Drehen Sie den Handgriff auf ,LOCK*.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den
Siebtrager. Der Betriebsumschalter muss
auf ,0“ stehen.

Hinweis: Espressotassen gehéren nicht zum

Lieferumfang.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie den Ein-/
Ausschalter auf ,—“. Die Statusanzeige
leuchtet rot und das Gerat heizt auf.

5. Dricken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “<%,” und warten Sie einen
Moment ab, bIS die Anzeige aufleuchtet.
Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&&.”, um das Wasser durchlaufen zu
lassen.

6. Nach ca. 1 Minute stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,0“ um den
Brihvorgang zu beenden. GieBen Sie
das Wasser weg. Das Gerat ist jetzt
betriebsbereit.

Hinweis: Die Pumpe zeigt bei Erstbetrieb

erhdhte Betriebsgerdusche. Nach ca. 20

Sekunden wird sie leiser. Das ist véllig

normal.

VORWARMEN

Fur eine gute Tasse heiBen Espresso
empfehlen wir, das Geréat vorzuheizen,
sodass sich der Kaffeegeschmack voll
entfalten kann.

1. Nehmen Sie den Tank ab und 6ffnen Sie
die Abdeckung, um Wasser einzufiillen;
der Fllstand darf die Markierung ,MAX*
im Tank nicht Uberschreiten. Setzen Sie
den Tank korrekt zurtick.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager
ein und achten Sie darauf, dass
der Siebtrager mit der Aufnahme im
Gerat ausgerichtet ist. Setzen Sie den
Siebtrager nun in der Stellung ,INSERT*
ein und drehen Sie ihn auf ,LOCK".

3. Stellen Sie eine Tasse auf die Abdeckung

der Tropfwanne.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die

Steckdose. Achten Sie darauf, dass der
Betriebsumschalter auf ,0“ steht.
Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf ,—,
die Statusanzeige leuchtet rot. Das Gerat
heizt auf.

6. Driicken Sie den Umschalter Espresso/

Dampf auf “<%,” und warten Sie einen
Moment, bIS dle Anzeige aufleuchtet.

ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Nehmen Sie den Siebtrager ab und
setzen Sie das Sieb ein. Geben Sie mit
dem Messloffel Kaffeemehl in das Sieb
und driicken Sie es mit dem Tamper an.

2. Setzen Sie den Siebtrager in Stellung

LUNSERT" in das Gerét ein und lassen
Sie die Freigabetaste flir das Sieb los.
Drehen Sie den Siebtrager an, bis der
Handgriff auf ,LOCK" zeigt.

GieBen Sie das Wasser aus der Tasse ab
und stellen Sie die vorgewarmte Tasse
auf die Abdeckung der Tropfwanne.

4. Wenn die Statusanzeige leuchtet, drehen

Sie den Betriebsumschalter auf “%,”, der
Espresso lauft nun durch.
Hinweis: Wahrend der Zubereitung kann
sich die rote Statusanzeige ausschalten,
dann wird wieder Wasser erwarmt.
5. Schalten Sie Betriebsumschalter auf
+,O“ und den Ein-/Ausschalter auf ,0“,
nachdem der Espresso durchgelaufen
ist, die Statusanzeige erlischt und die
Espressomaschine schaltet sich aus. lhr
Espresso ist fertig.
WARNUNG: Lassen Sie die
Espressomaschine wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt!
6. AnschlieBend nehmen Sie den Siebtrage
aus dem Gerat und entsorgen Sie das

r

verbrauchte Kaffeemehl; driicken Sie zum

Reinigen die Freigabetaste fiir das Sieb.
7. Lassen Sie den Siebtrager vor dem
Abspllen abkuhlen.

CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Sie erhalten eine Tasse Cappuccino, wenn
Sie den Espresso mit aufgeschaumter Milch
auffillen.

Hinweis: Wahrend des Aufschdumens muss

sich der Siebtrager im Gerat befinden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Bereiten Sie zunachst den Espresso
in einer groBen Tasse zu, wie im

DEUTSCH
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Abschnitt , ESPRESSO ZUBEREITEN*
beschrieben, der Betriebsumschalter
muss auf ,0“ stehen.

Driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf \‘1%5 und warten Sie ab, bis

die Statusanzeige leuchtet.

3. Fillen Sie ein Kédnnchen mit ca. 100ml
Milch je Tasse Cappuccino (méglichst
kalte Vollmilch aus dem Kuhlschrank —
nicht heiB).

Hinweis: Wahlen Sie ein Kadnnchen mit

wenigstens 70mm Durchmesser und denken

Sie daran, dass sich das Volumen der Milch

in etwa verdoppelt.

4. Tauchen Sie den Kunststoffliberzug der
Dampfduse ca. 2cm in die Milch ein und
driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “&,”, Dampf tritt nun aus
der Dampfduse aus. Bewegen Sie das
Kénnchen wéhrend des Aufschdumens
auf und ab.

5. AnschlieBend stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,0“ zur(ck.

Hinweis: Reinigen Sie die Dampfdise

gleich nach Benutzung vorsichtig mit einem

feuchten Tuch!

6. Geben Sie die aufgeschaumte Milch
in den vorbereiteten Espresso. Ihr
Cappuccino ist fertig. SiBen Sie nach
Geschmack und sprenkeln Sie etwas
Kakaopulver auf den Milchschaum.

7. Schalten Sie den Ein-/Ausschalter
auf ,0“, um die Espressomaschine
auszuschalten.

Hinweis: Lassen Sie das Gerat nach der

Dampferzeugung wenigstens 5 Minuten

abkuhlen, bevor Sie weiteren Kaffee

zubereiten. Anderenfalls kann lhr Espresso
etwas verbrannt schmecken.

DEUTSCH

GETRANKE MIT DAMPF ERWARMEN

Die Dampfdise kann zum Aufschdumen
von Milch oder zum Aufwarmen von
HeiBgetranken wie Trinkschokolade, Wasser
oder Tee benutzt werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Fullen Sie den Tank, jedoch nicht tiber die
Fullmarke ,MAX“ hinaus und setzen Sie
ihn in das Gerat zurtck.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie den Ein-/
Ausschalter auf ,—“. Die Statusanzeige
leuchtet rot.

3. Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“,” und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.
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Tauchen Sie die Dampfduse in das zu
erwarmende Getrank oder in die Milch ein
und stellen Sie den Betriebsumschalter
auf "

Nach dem Erreichen der gewlnschten
Temperatur stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".
Schalten Sie den Ein-/Ausschalter

auf ,0% um die Espressomaschine
auszuschalten.

REINIGUNG UND PFLEGE

1.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie die Espressomaschine vollstandig
abkuhlen.

Reinigen Sie das Gehéause der
Espressomaschine, den Wassertank, die
Tropfwanne und die Abdeckung mit einem
feuchten Tuch. AnschlieBend bitte trocken
abreiben.

Hinweis: Benutzen Sie keine Losungsmittel.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

3.

Nehmen Sie den Siebtrager aus dem
Gerat. Nach dem Abwaschen splilen Sie
ihn bitte gut mit klarem Wasser aus.
Zubehorteile kdnnen Sie abwaschen und
dann bitte gut abtrocknen.

ENTKALKEN

1.

o

Um lhre Espressomaschine in einem
guten Betriebszustand zu halten, sollte
sie alle 2-3 Monate entkalkt werden.
Flllen Sie den Tank mit einer Mischung
aus Wasser und Entkalkungsmittel bis
zum Fullstand ,MAX* (im Verhaltnis 4:1,
Einzelheiten finden Sie auf der Packung;
alternativ benutzen Sie Zitronensaure, die
Sie auf 3% verdlnnen).

Folgen Sie nun der Anleitung im Abschnitt
,VORWARMEN*,

Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf ,-,
die Statusanzeige leuchtet auf. Das Gerat
heizt auf.

Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&,” und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.

Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“&,” und lassen Sie ca. 60ml Wasser (2
Tassen) durchlaufen, dann stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".
Stellen Sie den Betriebsumschalter

auf “4&,” und warten Sie ab, bis die
Anzeige aufleuchtet. Sobald die
Statusanzeige leuchtet, erzeugen Sie

fir 2 Minuten Dampf. Stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,0".

Lassen Sie das Entkalkungsmittel fiir ca.

15 Minuten einwirken.

8. Wiederholen Sie die Schritte 4-7

wenigstens 3 Mal.

9. Brihen sie anschliessend Kaffee (ohne

Level). Wiederholen sie die Schritte 4-7
3 Mal (sie brauchen keine 15 Minuten
warten, wie bei Punkt 7 beschrieben).
Lassen sie den Wassertank komplett
durchlaufen.

Kaffeepulver) mit Leitungswasser (Max.

STORUNGSERKENNUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésungsvorschlag

Wasser lauft
unten aus der
Espressomaschine.

Tropfwanne lauft Gber.

Tropfwanne reinigen.

Fehlfunktion der Espressomaschine.

Kundendienst anrufen.

Saure- oder
Essiggeschmack des
Espresso.

Nach dem Entkalken nicht haufig
genug durchgespilt.

Espressomaschine gemaB Abschnitt ,Vor
Erstgebrauch” mehrmals reinigen.

Kaffeemehl nicht korrekt gelagert,
Kaffeemehl verdorben.

Nur frischen Kaffee benutzen, Kaffee
kahl und trocken lagern. Kaffee nach
dem Offnen wieder gut verschlieBen und
mdglichst im Kuhlschrank aufbewahren.

Die
Espressomaschine
funktioniert nicht.

Stecker nicht richtig in der
Steckdose.

Stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose. Bei Fehlfunktionen
Kundendienst anrufen.

Der Dampf schaumt
die Milch nicht auf.

Statusanzeige leuchtet nicht blau.

Dampf ist erst zum Aufschdumen
verfigbar, nachdem die Statusanzeige
blau leuchtet.

Kannchen zu groB oder nicht die
richtige Form.

Hohes, schlankes GefaB benutzen.

Sie benutzen Magermilch.

Nur Vollmilch oder Halbfettstufe
benutzen.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, wenden Sie sich stets an den autorisierten

Kundendienst.

DEUTSCH
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PYCCKUA

OCMPECCO-KO®EBAPKA

[Mepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENIbHO
npounTanTe 3To PyKOBOACTBO M COXpaHUTe
ero Ha byayliee

BAXXHAA MHPOPMALMA

Bo nsbexaHuv TpaBm npwu akcnnyatauum

3NEKTPONpPUOOpPOB HEOOXOOMMO nepen

nXx ynorpebneHnem 03HaKOMUTLCS C

OCHOBHbIMV MpaBMiaMu no CobMOAEHNI0 Mep

6e30MacHOCTH, KOTOpbIE NMPUBEAEHbI HUXE!

1. MNepepn ynotpebnexnnem npounTaiTe
BHMMATENIbHO UHCTPYKLIMIO MO
aKcnnyarauum.

2. He potparvBainTecb fo ropsumx
MOBEPXHOCTEN.

3. He onyckanTte kabenb npubopa unu cam
npvbop B BOAY MU B OPYIYIO XMOKOCTb.

4. KodheBapkoi He 0OMKHbI MONb30BaTLCA
fetun. YctaHoBuTe npnbop B HELOCTYMHOM
08 neten mecre.

5. Mepepn uncTkoM KoeBapkm HeobxoQMmo
OTCOEAWHWUTL €€ OT CEeTU NEepPeMEHHOro Toka
1 [OXOATbCA €8 MOJHOro OXNaXAeHNs.

6. B cnyuae nospexpgeHus kabens unu
camoro npubopa, obpalianTecs 3a
MOMOLLbIO A5 NPOBEeAEeHU PEMOHTHBIX
paboT TONbKO K KBannULIMPOBaHHOMY
cneuuanucry.

7. He ynotpebnaiTe acnpecco kodeBapky
B OTKPbLITOM 1 HE3aLLULLLEHHOM
NPOCTPaHCTBE.

8. CnepguTte 3a Tem, 4Tobbl Kabenb He cBucarn.

9. He yctaHaBnueanTe kKocheBapky B6n3un
NNWUTbI, OTKPLITOTO (ra30BOr0) OrHSA UIN
YXOBKM.

10.Mepen oTknoYEHMEM KOtheBapku OT CeTH
nepemMeHHOro Toka, cHayana oTkounTe
rnaBHbIA Perynatop pexxwvma pabors.

11.Mcnonb3yinte kodeBapKy TONbKO No
npefHasHaveHuto.

12.YcTaHaBnuBavTe KotheBapKy TOMbKO Ha
TBEPOON U POBHOM MOBEPXHOCTY.

13.Mepepn ynotpebnexHnem kodesapkm
ybeanTech B TOM, YTOObI KpbILLUKa KyBLUWHA
6bina NpaBUbHO 3aKpbITa.

14.OTKpbIBaMTe KPLILLKY TOMNLKO Mocre
ucnapeHus napa.
15.NPEOQYNPEXOEHMUE: He
PEMOHTUPYITE KOEeBAPKY Camu.
PeMOHT [osKeH Npon3BoamnTCA TONbKO
KBanMULIMPOBaHHBLIM MEPCOHATIOM.
16.TMocne BKNoyeHus Koesapku, NoacTaBbTe
MyCTYIO YalLKy AN CTEYKM OCTaTOYHOM
BOAbI.

17.He potparusainTecb [o kodeBapku BO

Bpems e€ ynotpebneHus.
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18.Tepen ynotpebneHnem KogeBapku
HanonH1Te EMKOCTb AN BOAbI XONO[HOM
BOfOM.

19.Hu B KOEM cryyae He UCMoNb3ynTe
NOBPEXAEHHBIN UM CIOMaHHBIN KYBLLWH.

20. [JaHHbIN NpUbOp He peKomeHAayeTcA
1cnonb3oBaTh M0AAM (BKOYaa n
neTen) ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NHECKNMY,
CEHCOPHBIMW TN YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMMU, @ TaKxe obnaaatoLmx
HeA0CTaTOYHbIM OMbITOM WU 3HAHWEM
npoaykrta. [JaHHOW KaTteropuu nuy,
peKoMeHayeTcA ucnosb3oBaTb Npubop
TOMNbKO MOJ MPUCMOTPOM.

21. [leTn 4onXHbl HaxXoauTCcA nog
NPVUCMOTPOM B3POCIIbIX, YTOObI
yOOCTOBEPUTBLCA, YTO OHW HE UrpatoTcA
nprubopoMm, a UCMonb3yoT ero no
Ha3HaYeHuto.

XpaHUTe UHCTPYKLHMIO MO SKCNnyaTaluuu B

HagEXHOM MecTe.

NHPOPMALMA MO UCNOJIb3OBAHUIO

YKOPOYEHHOIO KABEJA

+  [lpenmyLLECTBO MCMOSIL30BAHWS KOPOTKOrO
kabensa 3aknoyaeTca B TOM, YTO
CHUXXAEeTCs PUCK HECYACTHBIX CIly4aes,
HarpumMep CroTbIKaHus.

+  Ecnu xe Bam Heobxogum 6onee
YOJIMHEHHBIM Kabenb, TO B TaKOM Cryyae
MOXHO UCMOJIb30BaTh YANUHUTESb,
KOTOPbIN MOXHO NpUobpecT B
cneuvanusMpoBaHHOM MarasuHe.

+ [pexpe yem nonb3oBaTbCA
YOJIMHUTENEM, YOOCTOBEPTECH B TOM,

YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM
YOJIMHUTENS COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKUM
npegnucaHnem ans kocesapku. NomHuTe,
YTO Neperpyska yajMHUTENS MOXET
NpMUBECTH K BO3ropaHuio. Hu B koem cnyvae
He cruHanTe kabenb M He HacTynanTe Ha
Hero. Ecnu Bel nonb3yeTech yanuHuTenem,
To obecneybTe Npy 3TOM He3onacHoe
MCMoNb30BaHWe, 0CO6EHHO ANA AeTeN.
YOnvMHUTENb HE [OMKEH NexaT roe
nonano 1 MeLaTb OBUXEHUIO.

Y3HAWTE O BALEW KO®EBAPKE

(B ycTpPOMCTBO MOTYT 6bITb BHECEHDI

n3meHeHnA 6e3 npeaBapuUTesibHOro

yBegomnenus) (Cw. fig. A)

1. CeTeBoW BbIKMO4aTEND (C KPACHOW
NOACBETKOM)

2. [lepeknioyatens kodpe/nap (¢ kpacHom
NOACBETKOM)

3. Mertannuyeckan ropnosuHa (C ceTkon

BHYTpMU)

4. CbemHan nonoyka

5. C60pHUK BbIBPOCOB

6. Kpblwka BogaHoro 6aka

7. CbemHbIii BOAAHON H6aK

8. Ynpasnawowmii nepeknovaTenb
9. MaponpoBog
10. Benenvsarenb

NEPE[ NEPBbIM
NCMNOJIb3OBAHUEM

[inAa obecrneyeHna Ka4ecTBa NePBON KPY>KKM
Kohe Heob6x0AMMO NPOMbITHL annapat
cnepyowmM 06pa3om:

1. 3anonHuTe Boaow BoAAHOW 6aK, ypoBEHb
BOAbI HE [JOMKEH NPEBbILLATb OTMETKY
“MAX”. 3aTem 3aKpoiTe KpbILKY Haka.

MpumeyaHue: annapat UMeEeT CbeMHbIN Hak

LNA NErkoCTU OYUCTKM, Er0 MOXHO 3arofiHUTb

BOJON OTAENbHO M NMOTOM NOAKIOHATb K

annapary.

2. BcTaBbTe CTanbHylo CETKY B
MeTannM4ecKyto ropnosuHy (6e3 koge
Ha ceTKe), yI0CTOBEepbTECh, YTO pe3bba
roproBWHbI BXOAMT B pe3bby annapara,
BCTaBbTe ropnosuHy ot nosuumn “INSERT”
1 NPOBEPHYB MPOTMB YacOBOW CTPESIKN [0
nosvumm “LOCK”.

3. [lMocTaBbTe yallKy (Bally Yallky) Ha
CbEeMHYIO NONIoYKyY. Ybeautech, 4To
yNpaBnAoLWMIA NepeknoyaTeslb HaXoanTCA
B no3uuum “0”.

MpumeyaHue: annapat He MMeeT NoAHOCa,

MCNONb3ynTe CBOW MOAHOC UMW MPOCTO YalLKy.

4. TloaKmounTech K CETH, NepeBeanTe
CETEeBON BbIK/oYaTesb B NOMOXEHNe “—”,
41O ABNAeTCA nosuumein “ON” (BKNOYEHO).
3axokeTcA HamMKaTop nuTanuA. Annapat
HayHeT NporpeBaThbCA.

5. YcTaHoBuTe nepekntoyaTens Koge/nap
B nonoxexue “O”, KOTOpoe ABNAETCA
noauuuen “éb", HEMHOro NoaoXaas,

[0 3aropaHuA namnoYkn roToBHOCTMH,
annapar noKaxeT, Y4TO NoAorpes
3aKOHYeH. YCTaHOoBUTE ynpaBnatoLumii
nepeknioyaTens B nonoxenue “<,”. Boaa
6yneT BbINMBaTLCA.

6. TprmepHO Yepe3 MUHYTY yCTaHOBUTE
yNpaBnaoLWmin NepeknoyaTesns B
nonoxeHue “O” nA 0CTaHOBKM 3aBapKu, u
Bbl CMOXETE O4UCTUTb KOHTENHEP, CHOBa
3anuUTb ero n BO306HOBUTL 3aBapKy.

MpumeyaHme: Npy NepBoit 3akayke BOAbI

MOXeT 6bITb MHOIO LyMa. OTO HOPMaSIbHO,

annapar BbinyckaeT Bo3ayXx. [pumepHo nocne

20 3anpaBoK LUIyM UCHe3HeT.

noaorrPes

[nA npuroToBnenua xopoLuero Espresso

Koghbe Mbl peKOMeHayeM cHavana noaorpeTb

annapart, BK/o4YadA BCe AeTanu 1 Yallku, 4To

BNMAET Ha BKYC Kodpe.

1. CHuMWTE CbeMHbIN 6aK N OTKPOWTE ero
KPbILIKY ANA 3anofHEHNA Xenaemomn
BO/JOV, YPOBEHb BO/bl HE AOIMKEH
npesblwaTb MeTKy “MAX” Ha 6ake.
YcTaHoBuTe 6ak Ha kocheBapky.

2. YcTaHoBUTE CETKY B METaNNYECKYo
ropfioBuHy (6e3 Kodpe), yaoCTOBEPbTECH,
YTO rOpfIoBMHA COBMAAAeT C OTBEPCTUEM
YCTPONCTBA, 3aTEM BCTaBbTE rOPIIOBUHY
1 13 no3uumm “INSERT” nosopauvsan
NpOTVB YaCOBOW CTPESIKW, foBeAnTe A0
nosuuum “LOCK”.

3. YcTaHoBMTE YaliKy (Bally YaiiKy) Ha
CbEeMHY!O MOSKYy.

4, 3artem noakoyMTe YCTPOMUCTBO K CETU.
YnocToBepbTeCh, HTO YNPaBNAOLLMIA

nepeknoyaTens HaxoauTca B no3vumm “O”.

5. YcTaHoBuUTE CETEBOI BbIK/OYATEND
B No3unumio “~”, 4to o3HavaeT “ON”
(BkNtOYeHo). MiHankaTop nutaHua
3aXOKeTCA. YCTPONCTBO HaYHET
nporpeBaThbCA.

6. YcTtaHoBuTe nepeknoyaTens Kode/nap B
nonoxexue “O”, To eCTb B NONOXEHWE
“&,", 060X AUTE HEMHOTO [0 3aropaHnA
NamnoYKy rOTOBHOCTU, KOTOPbIA NMOKaxeT
YTO MOJOTPEB OKOHYEH.

NPUrOTOBJIEHUE SCNPECCO

1. CHUMWTE MeTannn4yeckyto ropnosuHy
Mo YacoBOW CTPesiKe, BCTaBbTE CETKY.
HacbinbTe Kothe Ha ceTKy MepHO
NIOXKKOW, 0Ha Nnoxka obecneynT Koge
BbICOKOrO KayecTBa, 3aTem BCTaBbTe
rOPMOBUHY MMOTHO.

2. 3artem BCTaBbTe ropIOBMHY B MNO3ULIMIO
“INSERT” n ocBob6oauTe pblyar, v Bbl
cMoxeTe 3amKeMpoBaTh ee NpoTuB
YyacoBown cTpenku ao nosuumn “LOCK”.

3. OnonocHuTe YalluKy ropAyent BOLON.
3arTem yCcTaHOBWTE HallKy (Bally YallKy)
Ha CHEMHYIO MOMOYKY.

4. Tlpwv 3aropaHuy Namnoyky rOTOBHOCTU
yCTaHOBUTE yrpaBAOLLWIA

nepeksoyartesns B NO3NLuo “&,”. MoTeyeT

Kodpe.
MpumevaHue: Bo BpemA npurotoBneHua
kodpbe nnm napa KpacHaa namnoyka Moxet
noracHyTb, 3TO 03Ha4aeT, 4YTO HarpesaTenb
Harpen ycTponcTBO A0 CTaHAAPTHOrO YPOBHA.
5. Tlpn nony4eHnn Hy>XHOro KonmyecTsa
kodpbe nnu npu obecLBeyeHnA
11
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Koche yCTaHOBWTE yNpaBnAroLLmia
nepeknoyaTens B nonoxenue “0O”,
3aTeM yCTaHOBWTE BbIKMOYaTENb CETU B
nonoxexve “O”, NHAMKATOP rOTOBHOCTM

7. BblknoumnTe yCTPOICTBO, NOCTaBUB
rnaBHbIV BbIKMOYaTENb B Nonoxexue “O”.

MpumeyaHue: nocne NpUroToBNEHUA napa

PEKOMeHyeTCA YCTPONCTBY OCTbITb MUHYT

YOANEHUE HAKUMN

1.

[ina obecneyeHna acpchekTnBHOM paboThbl
KocheBapKu HeobxoAMMO MpoYmLLaTL BCe
ee KaHasbl Kaxable 2-3 mecAua.

6. YcTaHoBuUTE ynpasnAoLwmiA

nepeksoyaTesb B NOIOXEHWe
“&,” 1 caenaiite ABe Yalku Kogde (OKONo
60 rpamm). 3aTem yCTaHOBUTE ero B

¥ CeTU BbIKIIIOYATCA, 11 Ko(hesapka 3a NATb nepe/ CrieayloLMM NPUroTOBNEHMEM 2. HaronHuTe 6a40K BOAON 1 @HTUHAKUMMHOM nonoxetue “0”.
nepecTaHeT padoTarb, Bale Koje kode. MHaye B Bawem Kode MoxeT 10 ypoBHA MAX (MponopLyaA Boabl YcTaHoBuTe nepeknoyaTens koge/nap B
= roToBo. OUYTUTLCA apOMAaT XOKEHOCTN. 1 aHTUHaKUMMHA 4:1, Toapo6Hee ronoxetue ~", 4TO 03HAYAET NONOXEeHNe
> APEAYNPEXAEHWUE: Bo BpemA CMOTPUTE MHCTPYKLIMIO N3roTOBUTENSA “@,”, nogoxanTe o 3aropaHua KpacHoro
X NPUroTOBNEHNA Koge He ocTaBnAnTe NMAP ANnA HArPEBAHUA aHTUHAKUMMHA). VcnonbayitTe “noMatLHui VHAMKaTopa. YcTaHoBUTE ynpaenaiowuui
8 KotheBapky 6e3 BHUMaHUA, MoToMy 4To MoxeT  YKUAKOCTEN UM HAMUTKOB AHTUHAKMNNH", BMECTO aHTUHAKMUMMHA nepeknioyarens B nonoxenne “,” n
> noHafobuTbCA Balle py4YHOe BMELIATENbCTBO! Map MOXeT BbITb NCTIONb30BAH ANA FOPAYNX MOXHO MCMOMb30BaTb IMMOHHYIO KUCTOTY nponseoanTe nap B Te4eHne 2 MUHYT,
a 6. [ocne npurotoBneHWA Kohe CHUMUTE HanUTKOB, KaK XXWAKWIA LWoKonaa, Boaa unm (MOXXHO NPUOBPECTM Y XMMMKOB 1N B 3aTem ynpasnsatoLwmnm I'Iepe“Kfl’:O‘-laTeﬂb
rOPSIOBYHY MO YACOBOWN CTPENKE W yaanuTe  yap. anTeke) B MPOMNOPLMK CTO YacTen BOAb! 1 ycTaHoBuTe B nosioxetne “0” n
ocafoK Koghe npy NoMOoLLM pblyara. MeToz: TPW YacTV IMMOHHOMN KUCIOTI. npekpaTnTe nap. BblKﬂlO‘*?T%ﬂb nuTaHuA
7. [aiTe UM OCTbIHYTb U NPOMONTE 1. CHUMWTE CbeMHbIV 6a40K 1 3anonHNTe 3. YcraHoBuTe ropnosuHy (6e3 koce) 1 YCTaHOBUTE B NonoxeHne 0 ana
NPOTOYHOW BOAON. €ro XKenaemow BOAON, ypoBEHb BOAbI 6a4ok Ha mecTo. BekunATute Boay B HemeANneHHON OCTaHOBKU YCTPOMCT?a,
He [OTKEH MPEBbILIATL OTMETKY “MAX’. pexwme “ MO[IOTPEB”. MPOAEPXNTE aHTUHAKMIUH B YCTPOWCTBE
NPUrOTOBNEHMUE KANYYNHO 3aTeM NpoYHO YCTaHOBUTE 640K Ha 4. YcTaHoBUTE rMaBHbIN BbIKMIOYATENb ('\gV'HV'MYM 15 muHyT.
Bbl MOXeTe MONYYNTh KanyuuHo, ecrin YCTPOICTBO. B N0O/I0XeHe =", 4To o3Haqaet “ON” HOBA BKNIOYMTE YCTPOUCTBO 1 MOBTOPUTE
pa36aBnTb KOhEe KUMALWMM MOSIOKOM. 2. ToakmiounTe YCTPOUCTBO K UCTOHHUKY (BKNIOYeEH). 3aropuTCA MHANKATOP garm 4-7,m0 Kpavg'e” mepe 3 pasa.
MpuMeyaHue: roToBA Nap, roproBMHa AOMKHA nUTaHuA. YCTaHOBUTE OCHOBHOIA nutanuA. Mpubop Ha4YHeT HarpeBaTbCA. BaPV'TiA'X;(d)e (6e3 Kodpe) ¢ B(Z-E_lgl’l Ha
BbIKMtOYaTENb B NONOXEHNe “—”, 5. YcTaHoBuTe nepekntoyaTens Koge/nap B ypoBHe , NOBTOpPUTE Luaru PN

6bITb yCTAHOBMEHA.

MeToa:

1. Ecnpecco rotoBbTe cornacHo ctatbe
“MPUTOTOBNEHME ECIMPECCO”,

3aXOKETCA MHAVMKATOP NUTaHNA.
3. VYcTaHoBuTe nepekntoyatens koge/nap B

“«

nono>xeHne "—°, 4TO OTBE4aeT no3munn

nonoxexue “O”, 4To 03Ha4YaeT NO3nLMIO
“&%”, NofoXaUTe, NoKa 3aroputca

KpaCHbII7I MHOMKATOP, YTO O3Ha4aeT, 4To

pasa (He Hy>XHO XaaTb 15 MUHYT B Liare
7), 3aTem BCKUMNATUTE BCIO BOAY OO
ocTartka.

“@,", HOXAABLIMCH 3arOpaHVA KPACHON NOAOrpeB 3aBepLUEH. CPOK roAgHOCTW HE OrPAHUYEH.

NTaMnoYKn.

yOOCTOBEPbTECh, YTO YNPaBNAOLLMIA
nepeknoyaTenb HaxoanuTeaA B no3uumm “O”.

2. YcTaHoBUTE NepekntoyaTtens Kode/nap B 4. E:;gxag;igj‘g?;n KoHeL 6es MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM
MOMOXEeHNe “~” YTO 03HAYaET MO3NLMIO AKOCTbL NNA Harpesa
“,”, noxamnTech 3aropaHnA TaMnoYKm Wnm B MOMOYHYIO NeHy. YcTaHosmTe cumnTom MpuunHa Wcnpasnexue
OTOBHOCTI. yNpaBnAloLLMiA NepeKnioyaTens B

NnonoXeHve “%". MpoTeuka Boab! Cnnwkom MHOro Boab! B CO0pHMKe. | ONopoXKHUTE COOPHUK.

3. [nA Kaxaoro Kany4mHo 3anosiHnuTe

i1 4yepes HU3
6a40K nprmepHo 100 rpaMm MonoKa, 5. Tpy AOCTVXEHWUY HYXXHOI TeMnepaType Kogaeaapxm KocheBapka nospeskaeHa. O6paTuTech B aBTOPU3OBAHHBIiI
peKOMeHyeTCA LieNlbHOe MOJIOKO U3 Bbl MOXX€Te yCTaHOBUTb yNpaBnAoLnn ' cepauC.
nepeknoyarens B nonoxenve “O”.
XOnoAunbHIKa (He ropayee!). P . B kode OuncTKa HaKuMNM He yaanach. Heckosbko pas ouncTuTe Kogesapky
n . 6 6 6. YcTtaHoBuTe 06LWWMiA BbIKMOYaTENb
pumeyaHue: npu Bblibope bavka B Nonosenme “O” 1 TeM OTKIIoYNTE npucyTcTByeT cornacHo pasaeny NEPE[ MEPBbIM
pekomeHayeTcA amameTp He meHee 70+5Mm, QUTaHMe NPUBKYC KUCNOTbI MCMONb30OBAHVEM
1, UMesA B BUAY, YTO MOJIOKO yABanBaeT CBOW ) (ykeyca).

MopoLok kohe Aonro xpaHuncA
B KapKOM BNaKHOM MecTe.
Mopoluok ncnopTuncs.

Mcnonb3yiiTe cBEXMIA NOPOLLIOK Kode,
6o XpaHWUTe ero B NPOXnanHoMm,
cyxom mecTe. [Nocne oTKpbITUA
yNaKoBKM TLLATENBHO 3aKpblBaiiTe ee u
XpaHWTe B XONOANITbHUKE.

o6bem, Bbibepute 06bem Hauka.

4. BcTaBbTe BCneHuBaTeslb B MONOKO
NpUMepHO Ha ABa caHTUMeTpa,
3aTeM yCTaHOBWTE ynpaBAOLWMMA
nepekntoyaTenb B MosoXeHne ‘\&%
novaeT nap us naponposoga. Monoko
Ha4YHEeT KMneTb.

5. [Mpw BOCTUXEHUM HY>KHOrO pesynbTarta
yCTaHOBWTE yNpaBnAoLWmMn
nepeksoyaTesnb B nonoxexue “0”.

Mpumeuanwue: MNMocne Bbixoda napa

HeMe[NeHHO OYUCTUTE NapoBbIXOA rybKow, HO

OCTOPOXHO!

6. 3anente monoko B Ecnpecco, kany4nHo
rotoB. [NoacnacTuTe Mo XenaHuio,
HaHecuTe CBEPXY HEMHOTO LLOKOMaAHON
KPOLLKM.

OYUCTKA U OBCJTY)XXUBAHUE

1. Otknioyute KoheBapKy OT CETU 1 AanTe
el NOMHOCTbIO OCThITb.

2. O6oTpuTte Kopnyc KoheBapKkmn BNaxKHOM
rybKom, o4mMcTuTe BOAAHON HAYOK,
OCYLUMTE NTOTOK U CbEMHYIO MOJIOYKY,
3aTeM OCyLUUTE WX.

MpumeyaHue: He NPON3BOANTE YNCTKY

ankoronem unu pacteoputenamu. Hukoraa

[NA YACTKM He morpyxawTe yCTPONCTBO B

XWUAKOCTb.

3. OTcoeanHUTE roprioBMHY NOBOPOTOM MO
4acoBOWN CTPesike, BbITPAXHUTE KODerHyto
ryLy 1 NPOMOWTE NPOTOYHON BOAOW.

4. OyucTnTe BCE NPUHAANEXHOCTN U
BbICYLUUTE UX.

Kodhesapka 6onblue PoseTka nnoxo nogknoyeHa.

He paboTaerT.

[MpaBunbHO NnoaknounTe Kabenb

B PO3€ETKY, €C/1 YCTPONCTBO No-
npe>xxHemy He pa60TaeT, BbI30BUTE
aBTOPWU30BAHHOrO MacTepa.

Map He BCneHuBaeT. MHankaTop roTOBHOCTU HE ropuT. TonbKo nocne 3aropaHna nHamkaTopa

roToBHOCTU nap ByAeT BCNeHnBaTb.

-

PYCCKUA

Cnuwkom 60sbLLOI cocyn nnm
hopma He NoaxoauT.

MCI‘IOJ‘IbSyﬁTe BbICOKME N Y3KNE HallKW.

Bbl ncnonbsyete 06e3XmpeHHoe
MOJIOKO.

Mcnonb3yinTe XXUpHOe Unu nony>xvpHoe
MOJIOKO.

He Bbi6pacbiBaiiTe yCTPOACTBO, ECNIU NPUYMHA OTKa3a He YCTaHOBJIEHaA, Jy4lle CBAXUTECH C
cepTUULMPOBaHHbIM LIEHTPOM.

12 13
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URZADZENIE DO

PARZENIA ESPRESSO

Prosze uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje i zachowa¢ do p6zniejszego uzytku.

WAZNE WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA

E Podczas uzywania urzadzen elektrycznych
(/) zawsze powinny by¢ przestrzegane

Pe N podstawowe wskazowki bezpieczenstwa,
o facznie z ponizszymi, aby unikng¢ obrazen
0. CEEE

1. Doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje
obstugi.

2. Nie dotyka¢ zadnych goracych
powierzchni.

3. Nie zanurza¢ ani kabla ani catego
urzadzenia w wodzie lub innym ptynie.

4. Urzadzenie to nie jest przystosowane do
uzywania przez dzieci, dlatego nalezy je
uzywac z dala od dzieci.

5. Przed czyszczeniem urzadzenia odtgczy¢
je od pradu i pozostawi¢ do ostygniecia.

6. Jesli kabel lub cate urzadzenia jest
uszkodzone, nalezy zanie$¢ urzadzenie
do naprawy.

7. Nie uzywac urzadzenia do parzenia
espresso na wolnym powietrzu.

8. Uwazac, aby kabel nie zwisat na zadnymi
powierzchniami.

9. Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu ptyt do
gotowania, ptomieni ognia lub piecow do
pieczenia.

10. Urzadzenie zawsze najpierw wytgczac a
nastepnie odtgczac¢ od zrédfa pradu.

11. Urzadzenie uzywac tylko w
przewidzianym do tego celu.

12. Urzadzenie stawia¢ na twardej, ptaskiej
powierzchni.

13. Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia

14.

15.

16.

17.

18.

19.

upewni¢ sie, ze pokrywa zbiornika na
wode zostata porzadnie zamknigta.
Pokrywe otwiera¢ dopiero wtedy, kiedy
ulotni sie para wodna.

OSTRZEZENIE: urzadzenie powinno by¢
naprawiane tylko przez wykwalifikowany
personel, nigdy przez uzytkownika.

Jesli urzadzenie ciagle dziata, nalezy
podfozy¢ pustg filizanke na ptyte do
skapywania, aby sptyneta resztka wody.
Nie porusza¢ maszyng, gdy jest
wigczona.

Zbiornik na wode napetnia¢ zimng wodg
przed wigczeniem urzadzenia.

Nie uzywac¢ uszkodzonego lub zepsutego
dzbanka.
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20. Ten produkt nie jest przeznaczony dla

21.

0sob (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe

sg ograniczone lub ktére nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg si¢ pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.
Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu!

WSKAZOWKI DOTYCZACE KROTKIEGO
KABLA

Krétki kabel pozwala unikng¢ mozliwego
niebezpieczeristwa wypadku, poniewaz nie
jest mozliwe zaplatanie sig¢ wokot kabla.
Mozna uzy¢ przedtuzacza, ktéry dostepny
jest w sklepach handlowych.

Jesli uzywany jest przedtuzaé, musi on
by¢ dopasowany do mocy urzadzenia.
Przecigzony przedtuzacz moze

fatwo sie przegrza¢ i spowodowacé
powstanie pozaru. Ponadto moze sie

taki kabel tatwo gig¢ i mozna na niego
fatwo nadepng¢. Podczas uzywania
przedtuzacza pamietac o tym, ze dzieci
moga sie 0 niego potkng¢ — w takim
przypadku nalezy uzywac¢ przedtuzacza
bardzo ostroznie.

POZNAJ SWOJ EKSPRES DO KAWY

(Produkt moze ulec zmianie bez ostrzezenia)
(Patrz rys. A)

1.

2.

©ONO® O AW

Wytacznik zasilania (z czerwonym
wskaznikiem zasilania)

Przetacznik kawa/para (z czerwonym
wskaznikiem gotowosci)

Lejek metalowy (z siatkg wewnatrz)
Wyjmowana potka na kubki

Taca Sciekania

Pokrywa zbiornika wody
Odtgczany zbiornik wody

Pokretto sterowania

Rura pary

10 Urzgdzenie spieniania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby pierwszy kubek kawy smakowat
znakomicie, nalezy przeptuka¢ ekspres kawy
nastepujaco:

1.

Nala¢ wode do zbiornika, jej poziom

nie powinien przekracza¢ oznakowania
“MAX” na zbiorniku. Nastepnie przykry¢
zbiornik pokrywa.

Uwaga: dla tatwego czyszczenia urzgdzenie
jest dostarczane z odtgczanym zbiornikiem

wody, mozna zbiornik najpierw napemi¢ woda

a nastepnie wstawi¢ do urzadzenia.

2. Wstawi¢ do lejka stalowg siatke
(oczyszczong z kawy), upewni¢ sie, ze rura
lejka pokrywa sig z rowkiem w urzgdzeniu,
a nastepnie wsung¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac obracajgc mocno w kierunku
odwrotnym do wskazowek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.

3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swoj kubek)
na zdejmowanej pétce. Upewnié sie, ze
pokretto sterowania jest w potozeniu “O”.

Uwaga: urzadzenie nie jest wyposazone w

dzbanek, prosze uzy¢ wiasny, lub kubek.

4. Podtaczy¢ do zasilania, nacisnaé
wytgcznik zasilania w pozycje“—" ktora
jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasilania
zaswieci sige. Urzadzenie rozpocznie
podgrzewanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“0”, to jest potozenie “”, odczekaé
chwile, dopoki nie ZaSWIeCI sie wskaznik,
pokazujgcy zakoriczenie grzania
wstepnego. Obr00|c pokretto sterowania
w potozenie “&,". Woda zacznie
wyptywac.

6. Po okoto minucie, obréci¢ pokretto
sterowania w potozenie“O”, aby
zatrzymac zaparzanie, mozna wylac
wode ze zbiornika i starannie go oczyscic,
mozna teraz zacza¢ parzenie.

Uwaga: Pompowaniu wody po raz pierwszy

moze towarzyszy¢ hatas, jest to normalny

objaw uchodzenia powietrza z urzgdzenia. Po
okoto 20-stu sek. hatas ucichnie.

PODGRZEWANIE WSTEPNE

Aby przygotowa¢ kubek dobrej, goracej kawy

espresso, zalecamy wstepne nagrzanie

urzadzenia, przed parzeniem kawy, wigczajac

w to lejek, siatke stalowg i kubek, tak by

smak kawy nie miat wptywu zimnych czesci.

1. Nala¢ wode do odtaczonego zbiornika,
jej poziom nie powinien przekraczac
oznakowania “MAX” na zbiorniku.
Wstawi¢ nastepnie zbiornik do
urzgdzenia.

2. Wstawi¢ do lejka stalowg siatke (bez
proszku kawy), upewni¢ sig, ze rura lejka
pokrywa sie z rowkiem w urzgdzeniu, a
nastepnie wsunac¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac¢ obracajgc mocno w kierunku
odwrotnym do wskazdéwek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.
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3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swoj kubek) na

zdejmowanej potce.

4. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Upewnic sig, ze pokretto sterowania jest
w potozeniu “O”.

5. Podiaczy¢ do zasilania, nacisng¢

«_n

wytacznik zasilania w pozycje “-”, ktora

jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasnama

zaswieci sie. Urzadzenie rozpocznie
grzanie.

6. Nacisng¢ przycisk kawa/para w potozenie

“O” to jest potozenie “,”, odczekaé

chwile, dopoki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujacy zakoriczenie grzania
wstepnego.

PRZYRZADZANIE ESPRESSO
. Wyja¢ metalowy lejek obracajac go w
kierunku zegara, wstawi¢ w lejek stalowg
siatke. Natozy¢ proszek kawy na stalowg
siatke odmierzajgc miarkg tyzkowa, tyzka

proszku kawy wystarczy do przyrzadzenia

znakomitej kawy, nastepnie $cisle
docisnac¢ ubijakiem zmielong kawe.

2. Nastepnie wsung¢ lejek do urzagdzenia
od strony potozenia “INSERT”, i
zwolni¢ dzwignie dociskania, mozna
go zamocowac w ekspresie do kawy
obracajgc mocno w kierunku odwrotnym
do wskazoéwek zegara, az do ustawienia
w pozycji “LOCK”.

3. Nala¢ goraca wode do kubka. Umiescic¢
goracy kubek (swoj kubek) na
zdejmowanej potce.

4. Po zaswieceniu sie wskaznika gotowosci,
obrocié pokretto sterowania w potozenie
“4,”. Kawa zacznie wyptywag.

Uwaga. W trakcie parzenia kawy lub

tworzenia pary, normalne jest, ze czerwony

wskaznik zgasnie, oznacza to, ze grzejnik

podgrzewa sig, by utrzymac temperature w

normalnym przedziale.

5. Pokretto sterowania ustawi¢ w potozenie
“O”, po uzyskaniu kawy albo gdy kolor
kawy wyraznie blednie, nastepnie
przestawi¢ wytacznik zasilania w pozycje
“O”, wskaznik zasilania i gotowosci
zgasnag a ekspres wytgczy sie, kawa jest
juz gotowa.

OSTRZEZENIE: Nie pozostawiaé

pracujgcego ekspresu bez nadzoru, czasem

wymaga on recznej manipulaciji!

6. Po zakonczeniu przyrzadzania kawy,
mozna wyja¢ metalowy lejek obracajac
go w kierunku zegara, nastepnie
wyptukaé z siatki stalowej resztki kawy, z
docisnigciem jej dzwignia.
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POLSKI

7. Odczeka¢ na catkowite wystygniecie,
nastepnie przeptuka¢ wodg biezgca.

PRZYRZADZANIE CAPPUCCINO

Kubek cappuccino otrzymuje sig¢ poprzez

uzupetnienie espresso spienionym mlekiem.

Uwaga: w trakcie tworzenia pary, metalowy

lejek musi by¢ w pozycji zmontowanej.

Metoda:

1. Przygotowaé najpierw espresso w
pojemniku dostatecznie duzym, wg
“PRZYRZADZANIE ESPRESSO”,
upewniajgc sie, ze pokretto sterowania
jest w potozeniu “O”.

2. Nacisnac¢ przycisk kawa/para w potozenie
“ tzn. w potozenie “{&,”, czekajac na
zaswiecenie sie wskaznika gotowosci.

3. Napetni¢ dzbanek 100 gramami mleka
na kazde cappuccino do przygotowania,
zaleca si¢ stosowanie mleka o
temperaturze lodéwki (nie gorgcego!).

Uwaga: Przy wyborze rozmiaru dzbanka

zaleca sig, by jego srednica nie byta mniejsza

niz 70£5mm i pamietajac, ze mleko zwigkszy
objetos¢ 2 razy, upewnic sig, ze jego
wysoko$¢ jest dostatecznie duza.

4. Wstawi¢ do mleka urzgdzenie spieniajgce
na gteboko$¢ okoto 2 centymetréw,
nastepnie obréci¢ pokretto skierowania w
potozenie \‘é:ifb, para zacznie wychodzié¢
z wylotu pary. Spienia¢ mleko poruszajac
naczynie dookélnie od géry do dotu.

5. Po osiagnigciu celu, obréci¢ pokretto
sterowania w pofozenie “O”.

Uwaga: Oczysci¢ wylot pary mokrg gabka,

natychmiast po ustaniu wydobywania sie

pary, ale ostroznie, by nie dozna¢ urazu!

6. Nalac¢ spienione, mleko do
przygotowanego espresso, cappuccino
jest gotowe. Dostodzi¢ do smaku,
posypac¢ piane odrobing proszku kakao.

7. Nacisna¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“O”, by odigczyé zasilanie .

Uwaga: po wytworzeniu pary zalecamy

schtodzenie ekspresu przez co najmniej

5min, przed przygotowywaniem nastepnej. W

przeciwnym razie kawa espresso moze mie¢

zapach spalenizny.

TWORZENIE PARY DO
PODGRZEWANIA CIECZY

LUB NAPOJOW

Dysza pary moze by¢ uzyta do przyrzadzania
goracych napojow, takich jak pitna czekolada,
woda lub herbata.
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Metoda:

1. Nala¢ wode do odtgczonego zbiornika,
jej poziom nie powinien przekracza¢
oznakowania “MAX” na zbiorniku.
Wstawi¢ nastepnie zbiornik do
urzgdzenia.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Nacisng¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“~", wskaznik zasilania zaswieci sie.

3. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“~”tzn. w potozenie \%:4,‘, czekajgc na
zaswiecenie sig wskaznika gotowosci.

4. Zanurzy¢ dysze pary bez urzadzenia
spieniania, w cieczy, ktéra ma by¢
podgrzang, lub do spienianego mleka.
?&Zédé pokretto sterowania w potozenie
4 m ”

5. Po osiggnigciu celu wymaganej
temperatury, obroci¢ pokretto sterowania
w potozenie “O”.

6. Nacisnag¢ wytgcznik zasilania w pozycje
“O”, by odigczy¢ zasilanie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odfaczyé¢ zasilanie i przed czyszczeniem
odczeka¢ na catkowite ostygnigcie
ekspresu.

2. Czysci¢ czesto obudowe ekspresu, gabka
odporng na wilgoc¢ i czy$ci¢ regularnie
zbiornik wody, tace $ciekania oraz
zdejmowang potke, a nastepnie osuszac.

Uwaga: Nie czysci¢ alkoholem ani

rozpuszczalnikami. Nigdy nie zanurzac, w

celu czyszczenia, obudowy w wodzie.

3. Odfaczy¢ metalowy lejek obracajac go
w kierunku zegara, nastepnie usungé
resztki kawy, potem oczysci¢ srodkiem
czyszczacym i na koricu optukac czystg
woda.

4. Oczysci¢ w wodzie wszelkie wyposazenie
i starannie osuszyc.

CZYSZCZENIE ZLOGOW

MINERALNYCH

1. Co 2-3 miesigce, dla zapewnienia
sprawnej pracy ekspresu i najlepszego
smaku kawy, nalezy oczysci¢ wewnetrzne
orurowanie z kamienia.

2. Napehi¢ zbiornik wodg ze $rodkiem
usuwania kamienia do poziomu MAX
(stosunek wody i srodka usuwania
kamienia powinien byc¢ 4:1, szczegoty
znajdujg sie w opisie srodka usuwania
kamienia). Prosze stosowac ,s$rodki
domowe*, mozna uzy¢ kwasu
cytrynowego (do nabycia w sklepach

chemicznych i aptekach), zamiast
$rodka usuwania kamienia (w proporcji
100 czesci wody i 3 czesci kwasu
cytrynowego).

3. Zgodnie z programem grzania wstepnego,
umiesci¢ na miejscu lejek metalowy
(bez proszku kawy) i karafke (dzbanek).
Zagotowanie wody dla ,GRZANIA
WSTEPNEGO*.

4. Podtgczy¢ do zasilania, nacisng¢
wytacznik zasilania w pozycje “~” ktora
jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasilania
zaswieci sie. Urzadzenie rozpocznie
grzanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“O” to jest potozenie “%,”, odczekaé
chwile, dopoki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujacy zakoriczenie grzania
wstepnego.

6. Obroci¢ pokretto sterowania w potozenie
“&&," i przygotowaé dwa kubki kawy
(okoto 20 uncji). Nastepnie przetaczy¢
przetacznik w pozycje “O”.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

7. Nacisng¢ przycisk kawa/para w potozenie
“ tzn. w potozenie “&,”, czekajac na
zaswiecenie sie wskaznika gotowosci.
Obréci¢ pokretto sterowania w potozenie
\&% i wytwarzaé pare przez 2 min,
nastepnie obréci¢ pokretto sterowania
w potozenie “O”, by wytwarzanie pary
wstrzymac. Nacisng¢ wytacznik zasilania
w pozycje “O”, aby natychmiast zatrzyma¢
prace urzgdzenia, pozostawiajgc srodek
usuwajacy kamien przez co najmniej 15
minut.

8. Ponownie wigczy¢ urzadzenie i powtarzac
kroki 4-7 co najmniej 3 razy.

9. Nastepnie jak przy parzeniu kawy (bez
proszku kawy), z wodg z kranu do
poziomu MAX, powtarzac¢ trzykrotnie
kroki 4-7 (w kroku 7 nie jest konieczne
odczekiwanie 15-stu minut), parzenie jest
skoriczone gdy w zbiorniku nie ma juz
wody.

Objaw Przyczyna

Sposéb eliminacji

Woda wycieka od

Za duzo wody na tacy $ciekania.

Prosze opréznié tace $ciekania.

spodu ekspres
pocu prosu Ekspres jest uszkodzony.

Zwréci¢ do autoryzowanego zaktadu
serwisowego w celu naprawy.

Kwasny (octowy)
smak kawy espresso.

Po usuwaniu ztogébw mineralnych
nie oczyszczono wystarczajgco.

Oczyscic¢ kilkakrotnie ekspres do kawy,
zgodnie z zaleceniem "przed pierwszym
uzyciem".

zepsuciu.

Proszek kawy byt przechowywany w
gorgcym i wilgotnym miejscu przez
dtuzszy czas. Proszek kawy ulegt

Prosze uzyé $wiezy proszek kawy lub
przechowywac¢ go w chtodnym, suchym
miejscu. Po otwarciu opakowania kawy,
zamknag¢ jg Scisle i przechowywaé w
lodéwce dla zachowania $wiezosci.

Ekspres nie dziata.
wetkniety

Sznur sieciowy nie jest dobrze

Wetkna¢ prawidtowo wtyk sznura do
gniazdka sieciowego, jesli urzadzenie
nadal nie pracuje, prosze zwroci¢ sie do
autoryzowanego zaktadu serwisowego w
celu naprawy.

Para nie spienia

Wskaznik gotowosci nie $wieci sig.

Para moze by¢ stosowana do spieniania
dopiero po zaswieceniu sie wskaznika
gotowosci.

nieodpowiedni ksztatt.

Pojemnik jest za duzy lub ma

Uzyé wyzszy i wezszy kubek.

Mieko jest chude.

Stosowaé mleko petnottuste lub potttuste.

Jesli przyczyna defektu nie jest znana, to nie rozbieraé¢ urzadzenia samodzielnie, prosze
zwroci¢ sie do autoryzowanego zaktadu serwisowego
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APARAT ZA ESPRESO
Detaljno procitajte ovo upustvo pre upotrebe i
sacuvajte ga za kasnije potrebe.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA
Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja da bi
izbegli moguce povrede osoba trebalo bi
uvek da sledite osnovne sigurnosne mere
ukljuujuci i dole opisane:

1. Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

2. Nemojte da dodirujete vrele povrsine.

3. Nemojte da potapate ni kabl ni uredaj u
vodu ili druge te¢nosti.

4. Uredaj nije podesan za upotrebu od
strane dece, zato ga koristite van njihovog
domasaja.

5. Pre cCis¢enja iskljucite aparat i pustite ga
da se ohladi.

6. Ukoliko su kabl ili uredaj osteceni, neka
uredaj popravi osposobljen struénjak.

7. Nemojte da koristite aparat za espreso na
otvorenom.

8. Nemojte da pustite kabl da visi u bilo kom
delu.

9. Nemojte da postavljate aparat u blizini
ringle, ringle na gas ili rerne.

10. Uvek prvo iskljucite uredaj a zatim ga
odvojte od struje.

11. Aparat koristite samo u predvidenu svrhu.

12. Aparat za espreso postavite na ¢vrstu,
ravnu povrsinu.

13. Proverite da li je poklopac rezervoara za
vodu ¢vrsto zatvoren pre nego Sto aparat
pustite u rad.

14. Poklopac otvorite tek nakon $to je vodena
para isparila.

15. UPOZORENJE: Uredaj popravljajte samo
kod stru¢njaka, nemojte sami da ga
popravljate.

16. Cim je uredaj pusten u rad na plo¢u za
kapanje stavite praznu Soljicu kako bi
mogla da ote€e preostala voda.

17. Nemojte da dodirujete aparat kada je
ukljucen.

18. Pre nego $to ukljucite aparat, rezervoar
za vodu napunite hladnom vodom.

19. Nemoijte da koristite oSteéen ili slomljen
bokal.

20. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljuéujuci decu)
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slu¢aju kada
ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju
ili daju uputstva osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.
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21. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu na

sigurnom mestu!

NAPOMENE U VEZI KRATKOG KABLA ZA

STRUJU

+ Kratak kabl smanjuje opasnost od
mogucih nezgoda tako $to je time
onemoguceno saplitanje preko kabla.

+ Ako Vam je potreban produzni kabl
mozete ga nabaviti u specijalizovanoj
prodavnici.

Ako koristite produzni kabl onda on mora
biti predviden najmanje za onu snagu
kojom se uredaj napaja. Preoptereceni
produzni kabl moze da se toliko pregreje
da moze doc¢i do opasnosti od pozara.
Zato kabl ne sme da se presavija niti da
se gazi po njemu. Prilikom kori¢enja
produznog kabla uvek imajte na umu da
narocito deca mogu lako da se sapletu
— u tom slucaju postavite kabl vode¢i
rac¢una o tome.

UPOZNAJTE VAS APARAT ZA KAFU

(Proizvod moze biti promenjen bez

prethodnog obavestenja) (vidi sl. A)

1. Prekida¢ za ukljucivanje (sa crvenom
indikatorskom lampicom)

2. Prekida¢ za kafu/paru (sa crvenom

indikatorskom lampicom zagrevanja)

Metalni levak (sa mrezicom)

Pokretni stalak za Solje

Posuda za cedenje

Poklopac rezervoara za vodu

Odvoijivi rezervoar za vodu

Dugme za biranje operacija

. Cev zaparu

10. Uredaj za paru

PRE PRVE UPOTREBE

Da biste osigurali da prva Solja kafe ima
odli¢an ukus, trebalo bi da pre upotrebe
operete aparat za kafu na slede¢i nacin:

1. Sipajte vodu u rezervoar za vodu. Nivo
vode ne sme prelaziti oznaku ,MAX*
na rezervoaru. Zatim spustite poklopac
rezervoara za vodu.

Napomena: Uredaj je opremljen odvojivim

rezervoarom za vodu zarad lakSeg ¢iSéenja.

Mozete prvo napuniti rezervoar za vodu, a

onda staviti rezervoar u aparat.

2. Stavite €eli€nu Zicu u metalni levak (jo$
nemojte stavljati kafu u €eliénu zicu).
Vodite racuna da cev levka nalegne na
Zleb u aparatu. Zatim postavite levak na

©CoNO GO k~®

aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte
ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK".

3. Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje. Vodite racuna da dugme
za biranje operacija bude na poziciji ,O".

Napomena: Uredaj nije opremljen Soljicama,

zato molimo da koristite svoje.

4. Ukljugite u naponsku mrezu. Pritisnite
prekida¢ za uklju€ivanje na poziciju
+ koja je pozicija ,ON“. Upali¢e se
indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti da
se zagreva.

5. Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
L,O“, §to je pozicija “cb," i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “&,”. Voda
¢e krenuti da tece.

6. Nakon jednog minuta, okrenite dugme
za biranje operacija na poziciju ,0“ da
prekinete kuvanje. Mozete prosuti vodu
iz rezervoara i detaljno ocistiti rezervoar i
metalni levak sa mrezicom. Sad mozete
poceti sa kuvanjem kafe.

Napomena: Prilikom prvog upumpavanja

vode u aparat moze se zacuti malo buke. To

je normalno jer uredaj izbacuje nagomilani
vazduh. Nakon dvadesetak sekundi buka ¢e
prestati.

ZAGREVANJE

Da biste napravili dobru $olju vruée ekspres-

kafe, preporuujemo vam da unapred

zagrejete uredaj pre pravljenja kafe,
ukljucujuéi i levak, €eliénu mrezicu i samu

Soljicu. Na taj nacin, ukus kafe nece biti pod

uticajem hladnih delova.

1. Uklonite odvoijivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
+sMAX* u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.

2. Stavite ¢eliénu Zicu u metalni levak (bez
kafe). Vodite racuna da cev levka nalegne
na Zleb u aparatu. Zatim postavite levak
na aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte
ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK".

3. Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje.
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4. Ukljucite aparat u naponsku mrezu.
Vodite racuna da dugme za biranje
operacija bude na poziciji ,O“.

5. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,-“ koja je pozicija ,ON“. Upali¢e
se indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti
da se zagreva.

6. Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
,0% 8to je pozicija “&,” | sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavrseno.

PRAVLJENJE EKSPRES-KAFE

1. Uklonite metalni levak okretanjem u
pravcu kretanja kazaljki sata. Stavite
metalnu mrezicu u metalni levak. Sipajte
mlevenu kafu u metalnu mrezicu pomoéu
kasicice za merenje. Jedna kasicica
mlevene kafe otprilike je dovolja za jednu
Soljicu kafe. Zatim, pritisnite mlevenu kafu
pritskacem.

2. Stavite levak na aparat u poziciju
JINSERT" i otpustite rucicu. Fiksirajte ga
na aparat za kafu okrenuvsi ga u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok
ne dode u polozaj ,LOCK?".

3. Sipajte vruéu vodu u Soljicu. Zatim, stavite
vrucu Soljicu za ekspres-kafu (vasu
Soljicu) na pokretni stalak za Solje.

4. Zato vreme, ukljuCice se indikatorska
lampica zagrevanja. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “,”. Kafa ¢e
krenuti da tece.

Napomena: Tokom kuvanja kafe ili

pravljenja pare normalno je da se crvena

indikatorska lampica gasi. To samo znaci da
se grejac zagreva ne bi li odrzavao potrebnu
temperaturu.

5. Trebalo bi da dugme za biranje operacija
okrenete na poziciju ,O" kada istekne
Zeljena koli¢ina kafe ili boja kafe izbledi.
Zatim, pritisnite prekida¢ za uklju€ivanje
na ,0“ Crvena indikatorska lampica
i indikatorska lampica zagrevanja ¢e
se iskljuciti. To znaci da je aparat za
kafu prestao da radi. Sada je vaSa kafa
spremna.

Napomena: Ne ostavljajte aparat za kafu bez

nadzora tokom pravljenja kafe jer morate da

rukujete njime!

6. Nakon spremanja kafe, mozete skinuti
metalni levak okretanjem u smeru
kretanja kazaljki sata i prosuti ostatak
kafe iz metalne mrezice.
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7. Pustite ih da se sasvim ohlade, a onda ih
isperite tekuéom vodom.

PRAVLJENJE KAPUCINA

Kapucino se dobija kada Solju ekspres-kafe

prelijete uparenim mlekom.

Napomena: Tokom pravljenja pare, metalni

levak mora ostati na svom mestu.

Metod:

1. Prvo pripremite ekspres-kafu u skladu
sa uputstvom PRAVLJENJE EKSPRES
KAFE. Vodite racuna da dugme za biranje
operacija bude na poziciji ,O“.

2. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ &to je pozicija “4&,”. Saéekajte
dok se ne ukljuéi indikatorska lampica
zagrevanja.

3. Napunite Solju sa 100ml mleka za
svaki kapucino koiji zelite da spremite.
Preporucuje se da koristite punomasno
mleko iz frizidera (nikako zagrejano!). -

Napomena: Kada birate veli¢inu Solje,

preporucuje se da u pre¢niku ne bude manja

od 70£5mm. Imajte na umu da se zapremina
mleka prilikom zagrevanja uve¢ava dvaput.

Zato vodite racuna da je visina Solje dovoljna.

4. Potopite cev za paru u mleko otprilike
2cm. Zatim okrenite dugme za biranje
operacije na poziciju K&& Para see
krenuti da izlazi iz otvora za paru. Uparite
mleko podizuci Solju gore-dole.

5. Kada dostignete zeljenu koli¢inu pene,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,O".

Napomena: Odmah obriSite otvor za paru

vlaznim sunderom, ¢im para bude prestala da

se stvara, ali vodite rauna da se ne izgorite!

6. Sipajte upareno mleko u pripremljenu
ekspres-kafu i va$ kapuéino je spreman.
Zasladite prema ukusu i, ako Zelite,
pospite malo kakao-praha.

7. Pritisnite prekida¢ za ukljuc¢ivanje na
poziciju ,O“ da iskljucite aparat.

Napomena: Nakon pravljenja pare,

preporucéujemo da sacekate da se aparat

za kafu ohladi najmanje 5 minuta pre nego

$to ponovo zapocénete pravljenje kafe. U

suprotnom se moze pojaviti ukus nagorele

kafe u vasoj sledecoj ekspres-kafi.

PRAVLJENJE PARE ZA ZAGREVANJE
TECNOSTI ILI NAPITAKA

Cev za paru se moze koristiti i za pravljenje
toplih napitaka, kao $to su topla ¢okolada ili
Caj.
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Metod:

1. Uklonite odvojivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
+sMAX* u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.

2. Ukljucite aparat u naponsku mrezu.
Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,-“ i ukljuci¢e se indikatorska
lampica.

3. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ $to je pozicija ‘\&‘& Sacekajte
dok se ne ukljuéi indikatorska lampica
zagrevanja.

4. Zaronite cev za paru bez dodatka za
uparivanje u te¢nost koju zelite da
zagrejete. Okrenite dugme za biranje
operacija na poziciju “&,”.

5. Kada dostignete zeljenu temperaturu,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,O".

6. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na
poziciju ,O“ da iskljucite aparat.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Iskljucite aparat iz naponske mreze i
sacekajte da se potpuno ohladi pre nego
$to zapocnete ¢iséenje.

2. Kuciste aparata za kafu redovno Cistite
blago vlaznom krpom. Rezervoar za
vodu, posudu za cedenje i pokretni stalak
redovno perite i detaljno osusite pre
vra¢anja na aparat.

Napomena: Ne Cistite alkoholom niti

rastvara¢em. Nikada ne potapajte kuciste u

vodu da bi ga ocistili.

3. Odvojite metalni levak okretanjem u
smeru kretanja kazaljki sata, izbacite
ostatke kafe, a zatim ga operite
deterdZentom i dobro isperite tekuéom
vodom.

4. Sve dodatke perite u vodi i detaljno
osusite.

UKLANJANJE MINERALNIH

NASLAGA

1. Da biste osigurali efikasan rad aparata za
kafu i vrhunski ukus kafe, potrebno je da
uklanjate mineralne naslage na svaka 2-3
meseca.

2. Napunite rezervoar vodom i rastvara¢em
kamenca do oznake ,MAX" (odnos vode
i rastvaraca treba biti 4:1, osim ako
proizvodac rastvaraca nije drugacije
naveo). Molimo da koristite isklju€ivo
srastvara¢ za kuénu upotrebu“. Umesto

rastvaraa mozete koristiti i limunsku
kiselinu (moze se nabaviti u apoteci, na
sto delova vode sipati tri dela limunske
kiseline).

Prema programu zagrevanja, stavite
metalni levak (bez kafe u njemu) i bokal
na njihova mesta. Zagrejte vodu u skladu
sa odelijkom ZAGREVANJE.

4. Pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje na

“ &

poziciju ,-“ §to je pozicija ,ON". Upalice se
indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti da
se zagreva.

Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
L,O“, &to je pozicija “%," i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno.

Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju “c%,” i napravite dve $olje kafe
(oko 0,5dl) Zatim ga okrenite na poziciju
LO“

RESAVANJE PROBLEMA

Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na
poziciju ,-“ §to je pozicija \&‘& Sacekajte
dok se ne uklju¢i indikatorska lampica
zagrevanja. Okrenite dugme za biranje
operacija na poziciju K&% i pravite paru
tokom 2 minuta. Zatim, okrenite dugme
za biranje operacija na poziciju ,0“

da prekinete pravljenje pare. Pritisnite
prekida¢ za uklju¢ivanje na poziciju ,0“ da
prekinete rad aparata. Ostavite rastvarac
u aparatu na 15 minuta.

Ponovo ukljucite aparat i ponovite korake
od 4 do 7 najmanje 3 puta.

. Zatim pokrenite postupak kuvanja

kafa (bez kafe) sa vodom iz slavine
napunjenom do oznake ,MAX". Ponovite
korake od 4 do 7 najmanje 3 puta.

(U ovom sluéaju nije potrebno ¢ekati

15 minuta nakon koraka br. 7.) Zatim
nastavite da kuvate dok nepotroSite svu
vodu iz rezervoara.

Simptom Uzrok

Korekcije

Voda curi sa dna

aparata za kafu. cedenje.

Ima previ$e vode u posudi za

Molimo ispraznite posudu za cedenje.

Aparat za kafu ne radi.

Molimo da kontaktirajte autorizovani
servis radi opravk.e

U ekspres-kafi se
oseca kiselkast ukus
(nalik sircetu).

¢iS€enja mineralnih naslaga.

Aparat nije lepo ocis¢en nakon

Nekoliko puta ocistite aparat za kafu
u skladu sa odelijkom PRE PRVE
UPOTREBE.

kafa se pokvarila.

Mlevena kafa se dugo nalazila na
toplom i vlaznom mestu. Mlevena

Molimo da upotrebite svezu mlevenu
kafu i da je ¢uvate na hladnom i suvom
mestu. Nakon otvaranja pakovanja
mlevene kafe, dobro ga zatvorite i drzite
ga u frizideru da bi kafa ostala sveza.

Aparat za kafu ne Utika¢ nije dobro priklju¢en u
radi. uti€nicu.

Propisno ukljucite strujni kabl u uti¢nicu.
Ako uredaj i dalje ne radi, molimo vas
da kontaktirate autorizovani servis radi
opravke.

Para ne pravi penu.

Indikator zagrevanja nije upaljen.

Tek posto indikator zagrevanja bude
upaljen, para se moze Koristiti za
pravljenje pene.

odgovara.

Solja je prevelika ili njen oblik ne

Upotrebite visoku i usku Solju.

Upotrebite punomasno ili polumasnol

mleko.
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Ne rasklapajte aparat sami ako ne nadete reSenje problema. Bolje kontaktirajte
autorizovani servisni centar.
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LATVIAN

ESPRESSO AUTOMATS

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet
S0 rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai
uzzinai.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, ik reizi vajadzétu
ieveérot pamata droStbas noteikumus,
ieskaitot ar1 talak minétos, lai noverstu
iespéjamos draudus lietotaja veselibai:

1. Rupr1giizlasiet lietoSanas pamactbu.

2. Nepieskarieties karstam virsmam.

3. Neiegremdégjiet ne vadu, ne ierici adent
vai cita Skidruma.

4. lerice nav piemérota lietoSanai bérniem,
tadel lietojiet to bérniem nepieejama vieta.

5. Pirms tTriSanas ierici atvienot no stravas
un laut tai atdzist.

6. Javads vaiierice ir bojata, remontu

veiciet pie zinoSa specialista.

Nelietot ierici arpus telpam.

Neatstat vadu karajamies.

Automatu nenovietot elektriskas plits,

gazes liesmu vai cepeskrasns tuvuma.

10. lertci vienmér vispirms izslégt un tad
atvienot no stravas avota.

11. Automatu izmantot tikai paredzétajam
nolokam.

12. Espresso automatu novietot uz cietas,
ITdzenas virsmas.

13. Pirms ieslédzat automatu, parliecinieties,
ka Odens rezervuara vaks ir kartigi
noslégts.

14. Vaku atvert tikai pec tam, kad garaini ir
izpladusi.

15. BRIDINAJUMS: neméginiet ierici labot
pats/pati! Dariet to tikai pie specialista.

16. TiklTdz ierice ieslégta, novie