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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEeC uodeilelc aodaei-
ag.

1.1 Tevikeg umtodeikeig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0BOnyieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NG KABwC Kal TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNG OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon oUWV HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Kaveva OIKAiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW oMo emTnpEnon. EmpPBAEneTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopou Xwpic dIaKOT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GA0CoOC.

Mn XPnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOoVvoDIOKOTTN N eva &e-
XWPIOTO TNAexelpIoThPI10. AUTO dev 1oXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI UE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICHOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIYOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 eTWV KO VW KOl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOC KOI/N yvwonge, av eMBAETOVTAI 1) €XOUV
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QMOPPEOUV GO QUTH.
Ta moudid dev emTpENMeTOl VA TTaiCOUV PE TN
OuOoKeun.
O KoBaPIoPOC KOl N cuvTAPNON OTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VA TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTA.
KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. > 2edida 16

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.



/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog:

MayvnTiopog!

To adaIpoUPEVO OTOIXEIO XEIPIOUOU Eivail Ho-

YVNTIKO KOI PTTOPEI VO ETTNPEACEI T NAEKTPOVI-

K& OToIxeio epdpuTeUONC, T.X.BNUOTODOTEC

KOPOIAG 1 avTAiEC IVOOUAIVNC.

» O1 popeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV ePPUTEU-
ON¢ TIPETIEI VO TNPOUV HIG EAGXIOTN OTOOTO-
on 10 cm amd Ta HayvNTIK& OTOIXEIO XEIPI-
opou. Mn BadeTe TTOTE TO OTOIXEIO XEIPIOUOU
OTIC TOETEC TWV POUXWV OOC.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

/A MPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!
To moudid umopei va TeEpAcOUV Ta UAIKG TNG
OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEDOAI ) VO TUAI-
XTOUV O’ aUTA Kol va TaBouv aoduiio.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO

TO TTOUOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To

UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid umopei var e1I0TveUo0UV ) VO KOTO-
MOUV PIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAO0UV

aoduiia.

» KpOoTaTe TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK

audIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va Taidouv Pe PIKPO

KOUUATIO

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig MATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OCGC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTPOEevoeTe

NUIG OTO Poyelpikd OKeUOC 1) TN CUCKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIOVW OE PIOk KAUTH) E0TIC UOYEIDEUGTOG KOl UNV
TIC adrvete AdEIEC EMTAVW O QVAUUEVN EOTIC.

To ANaBoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBepuavon TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO ) KAUTEG KO-
TOOPOAEC TAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAONG €0TIWV.

Edv mecouv okANPG 1 aixpnea avTIKeipeva Tavw oTn

Baon 0TIV, PTopouv va dnuioupyndouv nuIeC.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXUNEG AVTIKE-
peva TAvw oTn BAon eoTIwv.

To un BeppodvToxa UAIKG Alvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEPATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO YEUBPAVN TTPOCTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKG
doxela.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepes PAGBEC Kal CUUBOUAEC,
WG PITOPEITE VA TIC ammodeUyeTe.

Evépyeix

ATIOLOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
Nopéva paynTa APEOWCS
pe pio EUoTPO YUGAIOU.

Xpnolyotolgite povo UANIKG
KoOOPIoUOoU, TTOU eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

Znua  Artia

Nekedec YmepxelNiopeva
daynta

NekedeC  AKOTAMNAC UA-
K& kaBapiopou

po- ANaT, Caxapn N

TOOUVIEG APUOC

Mn XpnoIJoTIoIEiTE TO TIE-
Olo LOYEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evanodbeoncg 1 we
emdpaAveia epyoaoiag.

EAeyETe TO poyelpikd 00C
okelog.

Xpnolyotolgite Povo UANKG
KoOapiopou, TTou eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UANIKO.

2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
ToKivnon.

po- Tpoxeic maTol

TOOUVIEGC KOTOGPOAWV N
TNYOVIOV

AMoyr  AKOTOMNACL UA-

Tou KO KaBapiopou

XPWHO-

TOG

AMoyry  DBopd& KaToo-

TOU POAOC, TT.X.

XPWHO-  aAoupivio

TOG

An- Zaxopn, n do-

hioupyio ynT& e pgeyoan

"oy TIEPIEKTIKOTNTA

Badwv"  oe axopn

ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
ANopeva daynTd QUECWG
pe pio ELOTPO YUAIOU.




el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBANOV

KGOl ETTOVOXONOILOTIOIOUUEVA.

» AmooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €id0oC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTOOEIEESIC, N OUCKEUN OOC

XpelaleTan AiydTepn evepyeia.

EmAeEte Tn ovn POyYEIPEUOTOC GVAIAOYDL UE TO PEYE-

00¢ TNC KATOOPOAAC. TOTTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEU-

0C KEVTPOPIOUEVA.

XPNOIJOTIOIEITE POYEIQIKO OKEUOGC, TOU otoiou n Oldpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITTEl Je TN OIGUETPO TNG eoTia

HOyEIpEPATOC.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUGOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emmdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXGC.

AuTH eival ouxva peyoAUuTepn ammo TN SIGUETPO TOU

aTOoU.

= To OKOTAAMNAG HOVEIQIKG OKEUN 1 Ol PN eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVEIOQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOTAMNAO KO-

TTOKI.

= OTOV poyelpeleTe XwpPIC KATAKI, XPeIAleTal N Ou-
OKEUN ONUOVTIKG TTepIooOTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO QUVATO AlyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATIGKI, diadelyel TTOAU evepyEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOI ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL YE ETTIMEOOUC

TT&TOUC.

= QI averinmedol MATol GUEAVOUV TNV KOTOVAAWON
EVEPVYEIQG.

XPNOIUOTIOIEITE POVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

= Eva peyaho poyelpikd okelog Je Aiyo Tieplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpPavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

= 000 epIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPQIKO
OKeuog, TOOO TTEPIOOOTEPN EVEPYEID XPEIGIETAI VIO
™ O¢puavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU uwnAn Babuida cuvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTTOTOANTE EVEQYEIQ.

EkpeTaMeuTeiTe TNV umOAOITTN BepudTNTG TNG BAONC

€0TIWV. 2€ poyeipepa peyoAuTePNS OIGPKEIOG ATTEVEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO poyelpepaToc 5-10 AetTdx ipiv TN

AAEN TOU XPOVOU POVEIPEUATOC.

= H umoAemopevn evepyela Tou dev XPNOIUOTIoIEITAl
au&hvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN cuVNUUEVN KOETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuO (Internet) oTn oeAida TPOIOGVTOC TNG OUCKEUNC

0QG.
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v
4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via OIapopeC BACEIC EOTIRWV.

To oToIxeia Twv JIOTACEWY VIO TIC BAOEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTINON TWV TUTWV. = 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete Anpodopieg yia TNV Ko-

TAOTOON ASITOUPYIOG.
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O b 0

v

4.2 Evoeiteig

O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvdeiEn 'Ovopa

-9 Babuidec paveipeparog

0 Karaotaon Aeiroupyiog

H/h YroAoitn OepuoTnTo

L AeiToupyia dIaTNPNONG TNG BEPLOKPOCITG
g8 XpovodIoKOTTNG

4.3 Nedix adpng

Ta media adnc eivar euaiodnTec otnv adn emdAveleC.
Mo va emAe€ete pia AsIToupyia, TOTAOTE EAAPOA TIAVK
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

adng

® KevTpikOg BI0KOTTNG

L AeiToupyia diaTripNong TNG BePPOKPACIAC

© MpdoBeTn evepyomoinon Twv JuVev

O] AeIToupyia XpOvOUETPOU

= XpovodIoKOTTNG

Q PoAd1 cuvayeppoU koulivac/AopaAeia TTol-
SV

Yrobeieig

®  Alatnpeite To Medio xelpiopou TavTa oTeyvo. H uypo-
oia emnpeddel TN AeIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evleiteig
Kol Ta redia adnc. To NAEKTPOVIKO OUCTNUO UTTOPEI
Vo uttepOeppuavOei.

4.4 EoOTieq HAYEIPEPATOCG

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Ti¢ 81adopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
OTov evepyoTToINoeTe TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avAPBouv ol avTioToIxec evoeielc.

OTov eveEPYOTIOINOETE HIG EOTION LOYEIDEUOTOC, EVEPYO-
TTOIEITOI QUTY) OTO TEAEUTOO puBpIocuEVO PEYEDOC.

EoTtix payel-  MpocOeTn evepyomoinon
PEMATOC KO XTTEVEPYOTIOINON
O EoTio poer-
PELOTOC HIiOG
dwvng
© EoTia poayer- EmAeETe TNV oTiO payel-
péuaroc O PEUATOC.
ARG Zowvne MNomoTe ehadpd To ©.
Ymrodei&eig

® Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC OdEi-
AOVTOI Og TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOpio eTp-
pon AV OTn AeIToupyia TNG €0TIOG POYEIPELOTOC.

® H eoTia poyelpepaTo pubuidel Tn BePUOKPAOIA e
EVEPYOTTOINON KOl arrevepyoToinon TG B€puavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU UTTopei va evepyottoinoei
KOl VO arrevepyotioin®ei n 6gppavon.

B 3TIC €0TIEC HOAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWY (WVWYV, UTTO-
pei ol OEPPAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWHATWY B€p-
povong Kol n 6€ppovon Twv TPOoOETWY EVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEPYOTTOIOUVTOI KO VO OTTEVEQYOTTOIOUVTO
oe d10doPETIKOUC XPOVOUC.

— To euaiodOnTa e€QPTHLOTO TTPOOTATEUOVTAI ETOI
ard utepOEpuavon.

— H ouokeun mpooTaTeueTal OO NASKTPIKN UTTEP-
dopTwon.

— EmrTuyxavovTal KOAUTEPO OTTOTEAEOLIOTO LOYEI-
PEPOTOC.



el Twist-Pad pe kouprmi Twist

4.5 'Evdel€n utmoAoiting OepuoTnTAC

H Baon eoTiov €xel vio KGOe €0TIA HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTaC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeltn umodAoITNG BepUOTNTOC, YNV OIKOUUTIN-
0eTe TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

'EvéeiEn Inuaoia

H H eoTia poyeipepaTocg eival TOoo (e0TH
mou dlarnpei eoTd LIKPA daynTd N
PTTIOPEITE VO AWOETE KOoUBepTOUPA.

H H eoTia poyelipéuaTog eival KauTn.

5 Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eival n mepioxr pubuioswy, oTnv otmoia
propeite va emAEETe ye To Koupti Twist TIC €0Tieg po-
VEIPEUOTOC KAl VO pubpioeTe TIC BAOUIOEC HOYEIPEO-
TOG. To koupmi Twist eival poyvnTiko. OTov ToTToBETHOE-
Te To Koupti Twist oTnv mepioxn Tou Twist-Pad, ke-
VTPGPETOI GUTOUCTO.

=

O
&
O

Alanpeite To kKouputi Twist mavToTe KaBapo. H pumavon
PTTOPEl Vo eTINEEGOEl apvNTIKA TN ASITOUpYia.

5.1 Xeipiopog pe 1o KoupTi Twist

1. Tia vo evepyYOTIOINOETE PO EOTIO HOYEIPEUOTOC, OY-
vi&Te TO Koupumi Twist oTnV TIEPIOXI) TOU HOPKOPIOLO-
TOC.

2. [ va puBpiceTe pia Bobpida payeIpeEUaTOC, YUpioTe
TO koupti Twist.

5.2 A¢paipeon Tou KouptTiou Twist

Mo va kaBapioete TN Baon 0TIV 1) yio amoduyeTe
VAV aVEMOUUNTO XEIPIOUO, PUTTOPEITE VO aPAIPECETE TO
koupmi Twist.

OTav adaipeoeTe To Koupt Twist pe evepyomoinuévn
OUOKeUN, evEPYOTIOIEITOI N TIPOOTOOIG OKoUuTIiopaToG. H
meploxr pubpioewv eival KAeidwpevn. Mmopeite va Ko-
BapioeTe TNV epIoXr pubuioswv.

H mpooTaoio okoutiopoTog gival 35 deuTepOAETTO
evepyoroinuevn. Otav oe auTdv Tov Xpovo dev Torobe-
TNOETE KOl yupioeTe To Koupti Twist, armevepyoToleiTal n
ouoKeun.

E€aipeon omd TNV POOTACIOC OKOUTHIOHOTOC ATToTEAE! O
KEVTPIKOC OI0KOTITNG. MITOPEITE VO GTTEVEPYOTIOINOETE
omoTedNToTE TN BACN €0TIWV.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykauUparog!

Edv TomoBeTroeTe eva HETOAMIKO OVTIKEIUEVO TTAVW OTO

Twist-Pad, pmopei n B&on €oTiwv va ouvexioel Tn 6€p-

govon.

» ArmevepyoroleiTe TTAVTOTE TN BAON E0TIWV LE TOV Ke-
VTPIKO OIaKOTTTN.

5.3 ®dUAxEN Tou Koupmmou Twist

Mpoog&te auTéC TIC UTTOOEIEIC, OTAV OdAIPEITE TO KOU-
umi Twist oo Tn BAon €0TIOV KAl TO GUAGYETE OE UIGK
GAMN Beon.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog: MayvnTiopog!
To koupti Twist gival yayvnTIKO Kol UTTIOPEI VG ETTNPE-
Aoel NAEKTPOVIKG eUPUTEULOTA, T.X. BNuUaTodOTNG KO-
OIGC ) avTAiEG IVOOUAIVNC.

»  O1 PopPEIC NAEKTPOUAYVNTIKWV EJPUTEULATWV OeV
EMTPETETAI VO GEPOUV TO OTOIXEIO XEIPIOUOU TIOTE
OTIC TOETEC TWV POUXWV TOUG.

» KpordaTte pia eAdxiotn amootoaon 10 cm amo Touc
BnuoTodoTeC KAPdIAC.

MPOZOXH!

To HETOAIKG CwUATIOIO TTOU UTTOPOUV VO TIPOOKOAN-

BouUv OTNV yayvnTIKN KOTW YEPIX, UTTOPEI VO YOOTOOUVI-

OOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

» AloTnpeite To Koupti Twist KaBapod

» AdaIpeaTe EVTEAWC TO HETOAMIKO CWUOTIOIO OO TNV
KOTW pepId.

O payvnTng oto Koupti Twist pumopei va enpedoel G-

AEC OUOKEUEC KOI VO KOTOIOTPEWE! PayvnTIKoUg dopeic

OcdOUEVWY.

» KpataTte To Koupti Twist pokpId oo Toug JoyvnTi-
KoUC dopeic 0edopevwy, T.X. BIVTEOKAOETEC, OI-
OKETEG, TMOTWTIKEC KAPTEC KAl KAPTEC HE LAYVNTIKO
VOOHUIKO KwOIKO

» KpataTte To kKoupti Twist pokpid omo TNAEOPAOEIC
Kol 000vVeG.

5.4 Xelpiopog Xwpig To Koupti Twist

OTtav 6 BupGoTE TTOU EXETE TOTTOBETNOEI TO KOUWTTI

Twist, pmmopeite va xelpioTeite TN BAON E0TIWV KOI XWPIC

To koupti Twist. MmopeiTe va emAEETE TIC €0TiEC PaveEl-

PEUOTOC Kol va puBpioete TIC BaBuideC yavelpeUaToq.

1. EvepyormomoTe Tn BAon €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIok-
KOTTTN.

2. Kpathote O kai L) TauTdXpova TOTNHEVD VIo 4 Seu-
TEPOAETITO.

v Eva onua nxel.

3. Marnote ehadpd To L TOOEC POPES, PHEXP! VO avaBel
n evoelén TNC emBUUNTAC €0TIOG HOYEIPELOTOC.

4. Me O (-) kai 2 (+) puBpioTte Tnv emBupnTh Boduida
HOYEIPEUOATOG.

v H eoTia poayeipepoTog £xel evepyoroinbei.

v Mrmopeite va TormoBetoete Eavd omoTednmoTe TO
Koupt Twist.
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6 BOOIKOC XEIPICMOG

6.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
moleite TN BAon eoTIRV.

Otav evepyorolinoete Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITOl HETG TNV QTIEVEQYOTIOINON, TTEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOLICEIC O ASITOUPYIA.

6.2 Evepyomoinon Tng B&ong €CTIWV

Marhote ehadpd To .

H evdeikTikr Auxvia mave omo 1o O avael.

Or evdeiteic & avaBouv.

H B&on eoTiwv BpiokeTal 0g €TOIMOTNTO ASITOUPYIOG.

L G G G 4

6.3 Anevepyormoinon Tng B&ong 0TIV

OT10v OAeC 01 0TIEC LOYEIPEPOTOC €iVOl OTIEVEQYOTIOIN-

peveg via Aiyo xpovo (10-60 deutepoienTa) n Boon

E0TIQWV QTIEVEQYOTIOIEITOI AUTOUATOL.

» [Moamote ehadpd 1o O.

v H evdeikTikr Auxvia mave amd 1o O oBhvel.

v O1 evdeielc ofrnvouv.

v OAeg ol €0TiEC POYEIPEPOTOC EIVOI GTTEVEPYOTIOIN-
HEVEG.

v H &vdeign Tnc umoAoImng OeppdTNTOC TTAPAEVEI
OVOILLIEVN, HEXP! VO KPUWOOUV COKETA Ol E0TIEC O-
VEIPEUATOC.

6.4 PUOuIoNn TWV BXOMIdOWV HAYEIPEUATOC

MpolmoeBeon: H Baon eoTiwv gival evepyoroinuevn.

1. T vo emAEEETE TNV €0TION UAYEIPEUATOC, QVYIETE TO
kouptr Twist oTnVv eploxn TN emMOUPNTAC €0TIOG HO-
VEIPEUATOG.

2. Meoa ota enmopeva 10 deutepOAerTar pubpioTe e TO
koupri Twist Tnv emBuunTr) Boduida poyeIPEPATOC.

6.5 PUOUION TWV ECOTIWV HAYEIPEPARTOG

Mo va pTropeite vor puOUIocETE HIGH EOTION HOYEIPEUOTOC,
TTPETIEl QUTN VO gival ETTIASYUEVN.

Mo K&Oe eoTion POYEIPEUOTOC PUOUIOTE Pe TO KoupTi
Twist TNV emOupnT BaBUIda HOyEIPEUOTOC.

BoOpi-

o po-

YEI-

PEHC-

TOG

1 eAaxIoTn 10XUC

9 PEVIOTN 10XUG
KaBe Bobuida payelpeuaTog exel pio evoidpe-
on Baduida, m.x. 4.

6.6 AAAOYN TwV BAOMIOWV HAYEIPEUARTOG

1. EmA&ETE TNV €0TiON JOyEIPEUOITOC.
2. PuBpioTe pe 10 Koupmi Twist Tnv emOupunt Baduida
HOYEIPEUOTOG.

6.7 Amevepyoroinon TnG 0TiNG
HXYEIPEPATOG

OT0Vv €XETE ATEVEPYOTIOINGCEI TNV E0TION HOYEIPEUATOC,

peta mepimou 10 deutepoAenta epdavideTal n evdeién

ummodAoITING OepPOTNTOGC.

1. EmAegTe TNV €0Tiol HOYEIPEPATOC.

2. PuBpioTe TN BoOpida HAVEIPEPATOC HE TO KOupTT
Twist oto 0.

6.8 ZUHNBOUAEC pUBMIONG YIX TO HAYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia diddopa oynTd pe
TIC KOTOMNAeC BaBuidec payelpepaToq.

O xpovoc povyelpepuaToc aAddlel avaloya e To €idoc,
To B&POC, TO MAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TwV daynTwv. H
BoOuIdO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EERPTATAI OO TO
XPNOILOTTOIOULIEVO POYEIPIKO OKEUOC.

YTTodEi&EIC TAPAROKEUNG

= [0 TO GPXIKO Hayeipepa XpnolPoTioleiTe Tn Bodpuida
payelpeparog 9.

B AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO daynTA.
To TPOPIUG, TO OTTOI COTGEOVTOI OUVOTA 1) OTO
omoiat KaTd TN JIGPKEIR TOU COTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UypO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PeEPIOEC.

® SUpBouAeg via TO poyeipepa pe e€oikovounon evep-
velog. — 2eAida 6

Niwoipo

daynto BaBpidx AlXpKeIx
OUVEXI-  OUVEXI-
onNg ToU  ©ng Tou
Hayel- Hayel-
PENATOC PEMATOC

oc AeTIT&
> 0KOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
Boutupo, peAl, CehaTiva 1-2 -

ZéoTapo ) dixTripnon OgppoOTNTOG

Moyvi, T.X. PaKeES ooutma 1-2 -

Féha! 1-2. _

' TMapacKeUdaTe TO PAYNTO XWPIG KOTTAKI.




el Aoddoieia Taudiwv

AOUKQVIKG OTO vePO' 3-4 -

' MapaokKeudoTe TO PAyYNTO XWPIC KATTAKI.

ZEMAYWHX Ko {ECTOUX

STIOVOKI, KATEWUYHEVO 2.-3. 10-20

KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo Hayeipeo i GIYaVO BPpACIHOZIYOVO
HayEipepa | Glyavo Bpaciyo

FouBapAdKia, kedTEdEC'? 4.-5. 20-30
Wepr'? 4-5 10-15
Aotipn oOATOQ, TI.X. OOATOO pTte-  1-2 3-6
OOHEA

XTumnTéC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12

prreapvel (Bearnaise), oGATOO
oMavTeC (Hollandaise)

' AvoBpdoTe 10 VEPO HE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuvexioTe To payeipepa Tou @aynToU Xwpig KaTrak.

MayeipeHd, HXYEIPEPX ME XTHO I} COTAPICHX

PL'JQ pe dimAdola moooTnTo ve-  2-3 15-30
pou

Puloyoho 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTéc mataTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIa'? 6-7 6-10
Movi, oouma 3.-4. 15-60
Naxavikd, GpEoKa 2.-3. 10-20
AGXOVIK®, KOTEWYUYHEVD 3.-4. 10-20

@aynTd OTN XUTPO TOXUTNTAC 4-5 -

' AvoBpdoTe 10 vEPO HE KAEIOTO TO KATTAKI.
2 YuvexioTe To payeipepa Tou @aynToU Xwpig KATTaxi.

Mayeipepx 6€ KAEIOTO GKEVUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60
Yntod Kamopd 4-5 60-100
'KOUAGC 2.-3. 50-60
Tnyaviopo pe Aiyo A&di

TnyoavioTe To daynTa XWPIC KATTOKI.

SvitoeA, dUoIKO 1) TTave 6-7 6-10
JVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12

' TupioTe TTOAEG POPEG TO ayNTO.

KoToAeTeC, GUOIKES R TTave' 6-7 8-12

MrpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12

KedpTedeg, 3 cm xovtpoi' 4.-5. 30-40

XAUTOUPYKEP ,2 cm XovTpd! 6-7 10-20

2T"B0C¢ TMouAEpIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPO'

2TO0o¢ MouAepikou, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO'

Wapl 1N PIAETO yapioy, puoIkO  5-6 8-20

Wapl N GIAETO yapiou, TTove 6-7 8-20

Wapl N PINETO yaplou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYUEVO TI.X. GETOKIO YO

plou Tave

KapaBideg, yopideg 7-8 4-10

2OTOPIOUO AAXOVIKWY, PPECKWY  7-8 10-20

HOVITOPIWV

NAOXaVIKG 1) Kpeac oe Awpideg 7.-8. 15-20

KOTQ OIOIOTIKO TPOTIO

Tnyovntd daynTd, KaATeEWuypeva 6-7 6-10

Kpéemeg 6-7 ouve-
xopeva

OueAeTar 3.-4. ouve-
XOHEVO

Auyd paTia 5-6 3-6

' TupioTe TTOAEG POpPEG TO paynTo.

Tny&vioux otn ¢pITECX

TnyavioTe Tat daynta otn dpiteda e 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMapaoKEUAOTE TO PaAyNTA Xw-
pIC KOTTOKI.

Kartewuyyéva mpoiovTta, m.x. Tn-  8-9 -
yovnTEG TTATATEC I VOYKETC KO-

TOTTOUAOU

KPOKETEC, KOTEYUYHEVEC 7-8 -
Kpgag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
WQ(pl, mave ) oe uun Je poyid  5-6 -
PG

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIOVE 1) 5-6 -
oe CUun e pavid pmipag

Tepmoupa

MIKp& TTOOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TnyoviTeg N Aoukoupadec Bepo-

Aivou, dpouTa o CUpN pe PayId

Hripag

7 AocdpaAeix TxiIdIwV

Me Tnv aopaieia Taudiwv Pmopeite va epmodioeTe To
moudId, VO EVEPYOTIOINCOUV TN BACN €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TnG XoPpAAEING TIXISIWV

MpolméBeon: H BAon €oTIGV gival AmEVEQYOTTOINUEVN.
» Kpathote 1o L mepimou 4 SeUTEPOAETTO TTATNUEVO.
v To <0 avaBel yia 10 deutepOAeTITO.

v H Bdon eoTiwv gival KAsIdwuEvVN.

10

7.2 Amrevepyoroinon TG xopEAEIXG
mxidiwv

» Kpathote 1o L epimou 4 euTEPOAETTO TTATNUEVO.
v To KAeIBwHO €XeEl OKUPWOEI.



7.3 AUTOHOXTN XOPAAEIX TTIXIOIWV

Me auTr) Tn AeiToupyia evepyoroleital n aodAGAEIn T
OlV auTOHOTR, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAon
€0TIWV.

AeiToupyiec xpovou el

Tnv autopoTn aodaieia TTAIOIWV PTTOPEITE VO TNV EVEP-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKES pubuioelg. = ZeAida 13

8 As&iToupyieg xpovou

H ouokeun oog diabeTel diddopec AeiToupyiec XpoOvou
He TIC OTToieC pTopeiTe va puBuioeTe pio DIPKEID ) VO
POAOI ouvayepuoU Koulivac.

8.1 AixpKeIX

PuBuioTe yia TNV emBupunTr| €0Tiol HOYEIPEPATOC HIOK
XPOVIKN dIGdpKelo. H e0Tio HOVEIPEUTATOC OTIEVEQYOTTOIEI-
Tal QUTOPOTO WETA TN ANEN TNC XPOVIKAC BIGPKEIOG.
MropeiTe vo puBpIioETE PIO XPOVIKN BIGPKEIO €wC 99 Ae-
o,

PUBuION TNG XPOVIKNG OIXPKEING

MpoUm60eon: H oTio HOYEIPEUOTOC EXEI EVEPYOTIOIN-
Bel.

1. EmA&ETe pe 1o Koupti Twist TNV €0TiA HOYEIPEPOTOC.
2. MMamote ehadpd To Tedio adnc Il

v To — mdvw omd To medio adhc =21 avapBoofrvel.

>TnV évOeIiEn Tou XPovodIoKOTTN avaBel Gl min .

3. Méoa oTa emopeva 10 deutepodAenTa pubuioTe pe TO
koupti Twist TNV emBupunTr XPOoVIKN OIGPKEIO.

<

v H xpovikr didpkeia TpExel. Edv €xete pubpioel pia
XPOVIKH JIGPKEIN VIG TIEPIOCOTEPEC £0TIEC HOYEI-
PEUOTOC, eudavICETOI TIAVTOTE N XPOVIKI OIGPKEIN
TNG EMAEYUEVNG EOTIOG LOYEIPEUOTOC.

v OT1av n xpovikn didpKela exel AfEel, oTevepyoTTolgiTal
N €0TiO YayeIPEPATOC. Hxel &va onua Kal otnv evdel-
TN Twv E0TIOV POYEIPEPOTOC avapel & . v evdeiEn
TOU XPOVOBIOKOTTN ovaBooBhvel H yior eva AeTTTo.
H évdeign =1 avapBooBrver.

Inueiwon: OTav mathoeTe eAdpG £val OTToIOdATIOTE Tie-
Oio adnc, opBrvouv ol evdeielc Kal TO NXNTIKO ONUG
OTOHOTA.

A10pOwon 1 oPACIKO TNG SIKPKEIXG
1. EmA&ETe pe 1o Koupti Twist TNV €0TiO HOYEIPEPOTOC.
2. Moamnote ehadpd 1o 1221 kKo GAGETE TN XPOVIKA dIGp-

Kelo 1) BeoTe TNV oTo L.

AUTOLXTOG XPOVOSIKOTITNG

Me auTr) TN AeIToupyia PTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PayEIPEPATOC. MeTA ammo
KG&Oe evepyortoinon PIOG E0TIOC PHOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeyuevn OIGpKeIo. H eoTia payeipeparog amevep-
YOTTOIEITOI QUTOUOTO PeTA TN ANEN TNG OIGPKEING.

Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikec puBpioelc. — ZeAida 13

ZupBouAR: O auTOUOTOC XPOVOBIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAEC TIC €0TieC pavelpePaToC. Mo o EEXWPIoTH eoTia
HOYEIDEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO OI0YPAYETE
™ SiGpkela. = 2eAida 11

8.2 PoAo1 cuvayepHou Koulivag

MropeiTe va KabopioeTe evav Xpovo pexpl 99 AetTa,
pETA TN AREN Tou ormoiou Ba Nxnoel eva onpo. To poAol
ouvayeppoU Koudivag gival aveEdpTnTo o OAeC TIC OA-
Aec puBpioelc.

PUOuion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag

MorroTe eAadpd To L\,

To — mdvw amd To Tedio adhc L avapooprvel.

>NV £vOeiEn Tou xpovodiakomTn avaBel 45 min.

Me 10 koupTti Twist puBpioTe ToV XpOVO.

MeT& ommo pePIKG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC apxidel Vo

TPEXEL

v Otav 0 xpovocg Ai&el, nxel eva onua. >Tnv evoeitn
TOU XPOVOBIOKOTTN avaBoorvel 4. To — mavw omo
1o medio adnec L avaBer wnEd.

v MeTd omo eva Aeritd ofrvel n evoeign.

—

< DK <

ArmgvepyorToinon Tou cHATOG Tou poAoyiou
cuvayepHoU

MTopeiTe VO arTevePYOTTOINOETE TO OHUC XEIPOKIVNTO.
» [latnoTe ehadpd eva omolodnmoTe edio adng.

v H évdei&n ofrvel kal To NXNTIKO ONUC OTOUOTA.

A10pOwon Tou Xpovou
» [armnote ehadpd 1o Tedio adnc L) Kan pe To KoupTi
Twist oMAETe TOV XPOVO.

11



el Autopartn armevepyoroinon

8.3 A&iToupyicx XPOVOLETPOU

H Aeitoupyia xpovouetpou Oegixvel To XpOvo, TToU TIEPO-
0O€ PETA TNV EVEPYOTTIOIiNON TNG ASITOUPYIOC.

H AeiToupyia XpovoueETPoU epyadeTal HOVO, OTAV N
Baon eoTiv eival evepyotoinuevn. OTav n B&on eoTiwv
QTTEVEPYOTIOIEITO, TOTE amevepyomoleiTal padi €mong Kol
N ASITOUPYIO XPOVOLETPOU.

Evepyormoinon Tng AEITOUPYixg XPOVOHUETPOU
» [armnote ehadpd 10 O.
STV evOEIEN TOU XPOVOdIaKOTTN epdavideTal G,
H pétpnon Tou Xpodvou oapxicel.
2TO TMPWTO AeTTO eudaviCovtal OeuTePOAETITA, ETEITA
AETITO.

< X

Arnevepyorroinon Tng AEITOUPYiaG XPOVOUETPOU
» TMomote ehadpd Eava o O.
v H évdei&n Tou xpovodiakomTn ofrvel.

9 AUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINGCN

Otav dev aMGEeTe TIC pUBUIOEIC PIOG E0TIOG POyEl-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO BIGOTNUO, EVEQYOTIOIEITO
TOTE N AUTOLIOTN GTTEVEPYOTIOINON.

To moTe B0 amevepyotoiNBei N e0TIA LOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiocpevn Babuida poyelpeuaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNC €0TIOC PAVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
2Tnv &voeiEn Twv €0TIWV PAVEIPEUTATOC avaBooRrvouv
eVOMNGE FE kai n évoeign undAoimng BeppotnTag H/h.

9.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEMKTOG METX TNV
QUTOHOTN XTTEVEPYOTTOINON
1. TamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adrC.

v H évdei&n oprvel.
2. PubypioTte ek veou.

10 AeiToupyia dixTiPnong TnG OEPHOKPACIXG

Me Tn AeiToupyia d10THPNONC TNG BEPPOKPAOIAC YTTO-
peiTe va NlwoeTe COKOAGTO ] BoUTUPO Kol Vo dlaTnpr)-
oeTe (eoTd GaynTa 1 HOYEIPIKA oKeun .

10.1 Evepyoroinon Tng AsIToupyiag
ST pnong TnG BEPUOKPARCIG

1. EmA&ETe TNV €0TiOn HOyEIPEPOTOC.

2. [NoThoTe eAadpd TO CUUBOAO L.
v TNV &voeiEn Twv Baduidwy HOYEIPEUOTOC OVARE! L.

10.2 Amevepyorroinon TnG AeIToupyiag
S1TAPNONG TNG OEPHOKPAROING

1. EmA&ETe TNV €0Tiol payelpePaTOC.

2. [NoThoTe eAadpd TO CUUBOAO L.

v SNV evoeiEn Twv Boduidwv HOaYEIpEUaTOC avapel .

11 'EvOeiEn KATAXVEAWONG EVEPYEING

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KATAVAAWON EVEQYEIOC
peTa&l evepyorroinong Kal amevepyoroinonc TnS Baonc
E0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavicetar yia 10 deute-
POAETITOL N KATAVAAWON oe KIANoBoTwpeeg, m.X. 1,08 kWh.

12

H akpiBeia TG evdeliEng eE0pTATOI EKTOC TV AWV
amd TNV TOIOTNTA TNC TAONG Tou OIKTUOU TOU PEULOTOG.
Tnv &vOelén PIopPEiTE VO TNV EVEPYOTIOINOETE OTIC BOOI-
Keg pubuioeig. — ZeAida 13
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12 BaoIKEC puBuicelg

Mropeite va puBuioeTe TN ouokeur| OTIC OIKEC OOC
OVAYKEG.

12.1 EmMOKOTNON TWV BXCIKWV PUOMICEWV
Edw Ba Bpeite pia emokoTNOoN VIa TIC BOOIKES pubui-

OEIC KOl TIC TIPOPPUOUIOUEVEC OO TO EPYOOTAOIO TIHEG.

‘Evéel- Emloyn
&n

‘Evéel- Emloyn
&n

ci AuTopaTn aodaAeia TTaIdIWV
I - Amevepyomoinuevn’
i - Evepyotoinpévn
£ - H xe1pokivntn Ko 1 oauTdpoTn aodhaAein
TSIV eival OTIEVEPYOTIOINEVEG.

cS XpOvocg €MAOYNC TWV ECTIWV LOYEIDELOTOC
I - Mn meplopiopevog: Mmopeite mavToTe va
puBpiceTe TNV TeEAeUTaIO ETTIAEYUEVN €OTION HO-
VEIPEUOTOC XWPIC VO EMASEETE €K veou.'
i - Mmopeite va pubuioete TNV TeAeuTaia emT-
Aeypévn eoTia payelpepoaTog péoa oe 10 deu-
TEPOAETITO UETA TNV €mAoyn. MeT& TIpeTel var
EMAEEETE K VEOU TNV £0TION HOYEIPEUOATOC
IV Th pubuion.

cl Emavadopd oTnv €pyooTOOIOKN pUBUIon
& - Anevepyomoinuévn.’
i - Evepyormoinuevn.

cc HxnTikd onua
I - To onpa empBePaiwonc Kol To oApo e0ho-
HEVOU XEIPIOUOU €ivVal amevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TTAPAEVEI
EVEPYOTIOINUEVO.
{ - Mbvo 1o onuo e0haAPEVOU XEIPIOHOU eival
EVEPYOTIOINUEVO.
2 - Movo 1o onua empepainonc sival evepyo-
TTOINUEVO.
3 - To onuo emPBePRRWONC KOI TO ONUC E0DOA-
HEVOU XEIPIOPOU ival evepyomoinueva.

' PUBuion epyooTaciou

]
[N}

Evdeitn KaTavaAwong evepyeIog

PwThoTe via TNV TAon Tou SIKTUOU OTNV ETTIXEI-
ONON TIOPOXNC NAEKTPIKMNGC EVEPVEIOG.

I - H évdeiEn koTavahwong eival
omevepyomoinuévn.”

- Evdei&n katavahwong otnv Taion SiIkTuou
230 V.

Z - EvdeIiEn koTavaAwong otny Taion SIKTUou
400 V.

3 - 'EvdeiEn kartavaAwong otnv Taon SIKTUou
220 V.

Y - 'Evdelgn koTavdAwong oTtnv T&on SIKTUOoU
240 V.

cS AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG
0 - Anevepyomoinpévn.’
- AlGipKela, YETA ammo TNV OTIoin aTTevVepYo-
TTOIOUVTOI Ol E0TIEC LOYEIPEUOTOC.

ch AiGdpkela Tou ofpaToc ANENC Tou Xpovodio-
KOTITN
i - 10 deuTepOAETITO.
c - 30 deutepoAerTo.
3 -1 Aerrro.

ci MpbobeTn evepyoroinon Twv BEPUAVTIKWY OWw-
HATWV
I - Amevepyomoinuevn’
i - Evepyotoinpévn
£ - H TeAeuTaia pUBUION TIPIV TNV OTEVEPYO-
TToinoN TNG €0TIOG LOYEIPEUOTOC.

' PUBuIon epyooTaciou

12.2 AANAayn TNG BAOCIKNAG pUOMIONG

Mpolm60eon: H Baon eoTIWV gival AmevepyoTonuevn.

1. Evepyotoinote Tn B&on €0TIWV.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeuTEPOAETITO KOOTAOTE TO
TTOTAUEVO VIa 4 OeuTeEPOAETTTO.

v Epodaviteton ci.

>TnV €VOEIEN €0TIOV PHOVEIPEUATOC avapel &.

3. Marnote ehadpd 10 L TO0EC POoPES, HEXPI VO EUDO-
vioTel n emBupuntr) evoeiEn.

4. PubuioTe pe 1o koupti Twist TNV emBuunT TIun.

<

5. Kpathote To L marnpévo via 4 SeuTepOAETITO.

v H pubuion exel evepyoroindei.

ZupBouUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIG Baoikes pubpioelg,
amepyormoifote T Baon eomiov ye O. Evepyoroinore &o-
v& KOl puBpioTe ek veéou Tn BAon e0TIwV.

13



el Koabapiopde kol dppovTida

13 KaxOaxpiopog Ko ppovTida

o0 va TTAPAPEVEL N CUOKEUN O0C VIG HEYOAO XOOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPYIKN), KaOopileTe Kal GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

13.1 YAIK& KXOXpIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KalBapiopoU Kol TV EU0Tpa YUoAIoU

Ba Ta BpeiTe oTnV UTINPECia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oTo Online-Shop 1) oTo eumodpIO.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KOIOOPIOUOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAANAC UNIKG KaBoipI-
opou.

AKATOHAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn GPAIWHEVO OTTOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KaBapIoTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIOTWV

= YAK& TOIYIHOTOC

= |oxup& UNKO KOOOPIoUOoU, TT.X. OTTPEl NAEKTPIKOU

doUpvou 1 UAIKA aTTopGKPUVONG AeKEdWV

>KANP& odouyydpia

B JUOKEUEC KOBapIopoU uWnAng Teong Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONG OTUOU

13.2 KaOxpIGHOG TOU UXAOKEPAHIKOU

UAIKOU

KaBopilete Tn B&on eoTiwv HeTG ammd K&Be Xpron, via

VO PNV KOAMAOCOUV TO UTTOAEILPOTO TV GoynT®V.

Znueiwon: MNpooetTte TIC TANPODOPIES VIO TO AKOTAMN-

AO UAIKG KaBapiopou. — SeAida 14

MpolmdBecon: H BAon e0TIOV £XEl KOURWOEL.

1. ATIOUOKPUVETE TN peydAn puravon pe pio EVoTPo
yuaAiou.

2. Kobopilete TN BAon €0TIV Pe Eva UNIKO Kabopl-
OpoU VIO UOGAOKEPOIHIKO UNIKO.
MpooeTe TIC UTodEiteIC KaOapIoPoU TTAVW OTN OU-
OKEUOIOIO TOU QTOPPUTIGVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidiko odouyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UANIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX GTTOTEAECUQL
KoBapiopou.

13.3 Kabaxpiopog Tou mAaiciou TnG Baon
EOTIOV

KabBapileTe To MAGICIO TNG BA0N €0TIWV PETG TN XPNon,

OTOV BPIOKOVTOI TTAVK PUTTOI I AeKEDEG.

Yrobei&eig

= [1po0og&Te TIC MANPODOPIES VIO T OGKATAAMNAGL UNKGL
KoBaplopou. — ZeAida 14

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 10 MAaiclo TNG Baon eoTiwv e (eoTod
SIGAUUC OTTOPPUTIOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TICVI.
[MpIv TN Xxenon MAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG GTTOPPO-
dNTIKA TTOVIAL.

2. 3TeyveoTe JE EVal HOAGKO TIOWVI.

13.4 KaxOaxpiopog Tou Koupmiou Twist

Kabapiote To koupti Twist, 6Tav xpeldleTal.
» SkourioTe To Koupt Twist pe xAiopo diGAupa amop-
PUTTIAVTIKOU TIATWV.
- TpooeTe TIC MANPODOPIES VIO TO OKATAAANACK UAI-
K& KabapiopoU. — 2eAida 14
- Mnv kaBapioeTe To Koupt Twist 0To TTAUVTAPIO
MATWV.
- Mn BuBioete TO KoupT Twist 01O VepO TMAUONC.

14 AmoKoaTaoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VOl
TIG QTTOKATOOTNCETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTdoTaon PAGBwY, TPoToU £pBeTe
o€ enadr pe Tnv utmnpeoia eEurnpeTnong meAatwv. ETol
amodelyeTe AoKoma €000

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivuvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» MOvo ekmmaudeupévo, eIBIKEUPEVO TTOOOWTTIKO ETTI-
TPETIETOI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTav N oUOKeUun eival EAOTTOUATIKI KOAEOTE TNV
uttnpeoia e€uTNEETNONC TIEAGTWV.

14

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTIKiVOUVEC.

» Movo ekmaideupévo yI' auTo, EIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
EMTPETIETAI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» MOVo yvNoIo OVTOAGKTIKG ETIITEETTETAI VO XONOIUO-
momnBouv yIo TNV EMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEI VO QVTI-
KOTOOTOOE! ammd ekMAIBEUPEVO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

H eoTia payeipepaToc Bepuaivel, MG n evoeiEn O Ael-

TOUpPVEL.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KaA€oTe TNV unnpeoio eEuTINPETNONG TTEAGTWV.



AnokaraoToon BAaBwv el

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiég!

H Baon eoTiov amevepyoroleitTal amd povn TNG KAl O Xel-
pIopoc TNG dev eival TAEoV uvaTOC. ApyoTEPD PTTOPE|
Vo evepyoroinBei abeAnTa.

» KoTeBaoTe TNV aodOAeIa 0TO KIBWTIO TWV 0odo-

ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utnpeoia eEutPETNONG TTEAGTWV.

14.1 Ynodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&Bn

AITiEG KO QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV

Kapia

H mopoxr peuparog xel OIaKoTTEl.
1. EAevETe TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THIVOKO TNG KOTOIKIGS VIO T OUOKEUT.
2. EAeyEre pe Tn Bondeia GAMwV NASKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIG OIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeitelc avor-
BooBrvouv

To medio xelpiopou eival uypd 1 BPIOKOVTOI TIAVKW TOU QVTIKEILEVA.
> >TeyvwoTe To Tedio XeIPIoUoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

S
o

>€ TTEPIOCOTEPEC EO0TIEC PHOVEIPEPATOC EAPBE XWPEO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

S1GoTNUG pe uywnAn 1oxU. o TNV TTPOOTACIO TOU NAEKTPOVIKOU OUOTHUOTOC OTTevepyoToInon-

KE N €0TiO HOVEIPEUDTOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. atnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POYVEIPEUA.

-
g

MapOAN TNV amevepyoroinon e To F2, To NAEKTPOVIKO OUOTNHO BEpUAVONKE OKOUN TIEPIO-

06T1epo. 1" auTd amevepyoroIndnKav OAEC O E0TIEC YAVEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. [atnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTe VO CUVEXIOETE TO POYVEIPEUA.

To F 5 ko n BaBuida
HOYEIPEUOTOC OVaBO-
oBfvouv evOAGE.
Hxei eva nxnTIKO of-
O

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIoU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUE!
Vo uttepOepuavOei.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H evdei&n oBrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TiepIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTTOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipyéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omtolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfjvupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHON KOUWOE! OPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POVEIpEUA.

-
D

H eoTia poyelpepaToc BPIoKOTOV VIO TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIC KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUGTO.
MMmopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV E0TIO HOYEIPEUOTOC.

d £ kol o1 e0TiEC po-
yelpeparoc O Oegp-
paivovTal

H AeiToupyia mapoucioiong eival evepyorroinuevn.

1. AmoouvdeoTe Tn ouokeun yia 30 deutepoienTa amd To NAEKTPIKO OiKTUO, KareBalovTag/
EeB1dwvovTac TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO ACHOASIWV.

2. [Matnote ehadpda oTa emopeva 3 AeTd eval omrolodnmoTe edio adnc.

>Tnv 0Bovn evoeiewv
eudavideTal pivupo
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVRWPIOE EVO OPAAUC.

1. AmevepyoriolnoTe Kail evepyotoinote Eava Tn CUOKEUT).

v Eav n BAABN nTav o povo popd, oBfAvel TO PAVULG.

2. Edv To prvupa epdoavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV utnpeoia eEutmpeTnong meAoTwy. AwoTe
KOT& TNV KANON 70 aKPIBEC pfvupo odOAUOTOG.
- "Yripeoia eéurnpetnonc ehatwv”, Serida 16
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el Andoupon

15 Amooupon

Me Tnv amooupon cUUPWVa e TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-
OC TOoUu TTEPIBGAOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV
TTOAUTIUEC TTPWTEC UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KOAVOVEC
TTPOCTOOING TOU TTEPIBOAMOVTOC.
[MANpodOopIeC OXETIKG LE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUCG

15.1 Anmoocupon MXAIXG CUCKEUNG E
|

AUTI n ouokeun xopoakTnEiZeTal oUp-
dwva Pe TNV eupwtaikn odnyio
2012/19/EE mepi nAeKkTpIKQV KOl nAe-
KTPOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokaBopilel Ta TAIoIn yia
gia amdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 6" OAn Tnv EE.

aroéouponcg Ba Bpeite oTo €IdIKO KATAOTNHO ) OTNV
apuodia TotiKh AnpoTiKr) Apxr 0OC.

16 Yrnpeoix eEUTINPETNONG TTEAXTWV

2XETIKA e TN AeIToupyia yVNoIo OVTOAOKTIKA, UMDV
pe TNV avTioToIxn OIGTAEN OIKOAOYIKOU OXEDIOCHOU, UTTO-
peiTe va mpopunBeuTeiTe amo TNV Ut pecia e§umnpeTn-
oNgG MeAOTWV TNC eTAIPEING POC VIo TN JIGPKEIN TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoPopia TNG ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&utnp&étnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV EyyUNONG TOU KOTO-
okeuaoTh OWPEAV.

AemrTopepeic TANpodopieC VI TOV XPOVO eyyunonc Kal
TOUG OPOUC eyyuNOoNC OTN XWPO 0ac Ba AGRBeTe amd TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING POG, TOV
EUTTOPG OOC I TNV I0TOOEANIDO UGG,

Otav €pBeTe o€ emadn ye TNV utnpeoia e€unnEeTNong
eAaTav, XpeldleoTe Tov aplBud mpoidvToc (E-Nr.) kai
Tov apIOud Kataokeunc (FD) TN ouokeunc oac.

To oTOIXEIO ETKOIVWVIOC TNC UTTNPEoiac eEunmnpeTnong
eAaTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
uttnpeoiag eEutNPETNONG TTEAGT®V ) OTNV 1I0TOOEAIdO
HOC.

16.1 ApiBpOGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaxokeung (FD)

Tov apiBuod mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiOuO KATOOKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUCKEUNC.

B 3TNV KOTW HEPIG TNC BACNC EOTIWV.

MNa va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
00 KOI TOV apIBuo TnNAed®VOoU TNC utnpeciac e&utn-
PETNONG TIEAATRV, UTTOPEITE VO TOL ONUEIWOETE.

16



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

17



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

18

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 29

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos, p. ej., mar-
capasos o bombas de insulina.

» Las personas con implantes electronicos
deberan mantener una distancia minima de
10 cm respecto al elemento de mando
magnético. No llevar nunca el elemento de
mando en los bolsillos.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Evitar dafios materiales es

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-
ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-

cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-

zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Dafios Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidén como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-

manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccién prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E[ calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

S
O |
I

o b 0

v

4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores

programados.

Indicador Nombre

[

-5 Niveles de potencia

0 Estado de funcionamiento
H/h Calor residual

L Funcién Mantener caliente
88 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.

Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de cocciodn, esta se encendera
del tamafio que se ajustd por Ultima vez.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

L Funcion Mantener caliente

© Activacion de las zonas

O] Funcidn del crondmetro de cocina

[ Reloj temporizador

Q R.eloj temporizador de cocina/seguro para
ninos

Notas

m  Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

Zona de coc- Activacion y desactivacion
ciéon
O Zona de coc-
cion simple
© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cion doble cion.
Pulsar ©.
Notas

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

La zona de coccidn regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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es Mando giratorio con boton giratorio

m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga
eléctrica.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Mando giratorio con botén giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion en la

gue se pueden seleccionar con el botén giratorio las

zonas de coccion y los niveles de potencia. El botén

giratorio es magnético. Si se coloca el botén giratorio
en la zona del mando giratorio, éste se centrara auto-
maticamente.

>

1
&
)

El botdn giratorio debe mantenerse siempre limpio. La
suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

5.1 Manejar con el botén giratorio

1. Para activar una zona de coccidn, pulsar el botén
giratorio en la zona de la marca.

2. Para ajustar el nivel de potencia, girar el botén gira-
torio.

5.2 Retirar el botén giratorio

Para limpiar la placa de coccidon o evitar un manejo in-
deseado, se puede retirar el botdn giratorio.

Si se retira el botén giratorio mientras el aparato esta
encendido, se activara la funcidn proteccion para lim-
pieza. La zona de programacion esta blogueada. Se
puede limpiar la zona de programacion.

La funcidn de proteccidn para limpieza se activara por
35 segundos. Si durante este periodo no se coloca y
gira el botodn giratorio, el aparato se apagara.

La funcidn de proteccioén para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando gira-

torio, la placa de coccidon seguira calentando.

» Apagar siempre la placa de coccion con el interrup-
tor principal.

5.3 Guardar el botén giratorio

Tener en cuanta estas indicaciones si se retira el botdn
giratorio de la placa de coccidén y se guarda en otro |u-
gar.

/\ ADVERTENCIA - ;Peligro: magnetismo!

El botdn giratorio es imantado y puede repercutir en el

correcto funcionamiento de implantes electrénicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.

» Personas con implantes electromagnéticos no pue-
den cargar nunca el elemento de mando en los bol-
sillos.

» Se debe mantener una distancia minima de 10 cm
respecto a los marcapasos.

{ATENCION!

Las particulas metalicas que se adhieren a la parte in-

ferior imantada pueden rayar la vitroceramica.

» Mantener limpio el botén giratorio

» Retirar completamente las particulas metalicas en la
parte inferior.

El iman en el botdn giratorio afectar otros aparatos y

arruinar soportes de datos.

» Mantener alejado el botdn giratorio de los soportes
de datos magnéticos, p. €j., videocasetes, disque-
tes, tarjetas de crédito y tarjetas con banda magné-
tica.

» Mantener alejado el botdn giratorio de televisores y
monitores.

5.4 Usar sin el boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidon también se

puede usar sin el botdn giratorio. Se puede seleccio-

nar la zona de coccion y ajustar el nivel de potencia.

1. Encender la placa de coccion con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultaneamente @y 0 durante 4 segundos.

v Suena una senal acustica.

3. Pulsar repetidamente & hasta que se encienda el
indicador de la zona de coccidon deseada.



4. Ajustar el nivel de potencia deseada con O (-) y =
(+).

v La zona de coccion esta encendida.

Manejo basico es

v El botdn giratorio puede volver a colocarse en cual-
quier momento.

6 Manejo basico

6.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

6.2 Encender la placa de coccion

Pulsar ©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores Jse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

6.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

< < L

6.4 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Para seleccionar la zona de coccion, pulsar el bo-
ton giratorio en la zona de coccidon deseada.

2. En los siguientes 10 segundos, ajustar el nivel de
potencia deseado con el botdn giratorio.

6.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado de cada zona de
coccion con el botdn giratorio.

Nivel

de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta
Cada nivel de potencia tiene un nivel interme-
dio, p. €j., 4.

6.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Programar el nivel de potencia deseado con el bo-
ton giratorio.

6.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la in-

dicacion de calor residual después de aprox. 10 se-

gundos.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Graduar el nivel de potencia a 0 con el botén gira-
torio.

6.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 20

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €j., potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.-2. -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
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es Seguro para nifios

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4.5, 20-30
patata'?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos
Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. e]., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-

dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.

» Mantener pulsada & aprox. 4 segundos.
v < se ilumina durante 10 segundos.
v La placa de coccion queda blogueada.
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7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.



7.3 Seguro automatico para nihos

Con esta funcion, el seguro para nifnos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

Funciones de programacion del tiempo es

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 26

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion
Requisito: La zona de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el botdn girato-
rio.
2. Pulsar el campo tactil I,

v — situado sobre el campo tactil 2l parpadea.

v Er] el indicador del reloj temporizador se ilumina G4
min.

3. En los siguientes 10 segundos, ajustar la duracion
deseada con el boton giratorio.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cién se apaga. Suena una sefal acustica y en el in-
dicador de la zona de coccion se ilumina 4. En el
indicador del reloj temporizador 48 parpadea duran-
te un minuto. El indicador |-l parpadea.

Nota: Al pulsar cualquier campo tactil, los indicadores

se apagan y la sefial acustica finaliza.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion con el botdn girato-
rio.

2. Pulsar 1=l y modificar la duracion o ajustarla a &,

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de cocciodn. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 26

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de cocciodn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. —» Pdgina 25

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar &\

v — situado sobre el campo tactil & parpadea.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &
min .

2. Ajustar el tiempo con el botdn giratorio.

v El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos
segundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
Aal. En el indicador del reloj temporizador parpa-
dea 0. — situado sobre el campo tactil Q se ilumi-
na intensamente.

v El indicador se apaga al cabo de un minuto.

Desconectar la senal del avisador
La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v Elindicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

Corregir el tiempo

» Pulsar el campo tactil 2 y modificar el tiempo con el
botdn giratorio.
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es Desconexidon automatica

8.3 Crondmetro de cocina

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccidn esta activada. Cuando se apaga la pla-
ca de coccidn, también se apaga la funcién de croné-
metro.

Activar la funcion de cronémetro
» Pulsar O.

<

En el indicador del reloj temporizador se muestra &
]

.

Empieza el cronometraje.

Durante el primer minuto se muestran los segundos
y después los minutos.

< <

Desactivar la funcion de cronémetro
» Volver a pulsar &.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de for-
ma alterna F8 vy el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccion.

n

Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

11 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 26

12 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

12.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién
dor

[

i Seguro automatico para nifios
£l — Desactivado'

(]

{ — Activado
c - Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

' Ajuste de fabrica
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Indica- Seleccion
dor

cc Sefial acustica
Ll — Sefial de confirmacion y sefal de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
c:' - Solo senal de confirmacion activada.
7 — Sefal de confirmacion y sefial de error
activadas.’

' Ajuste de fabrica




Indica- Seleccion

dor

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£l - El indicador de consumo esta apagado.'
i — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.
c - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y — Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

c5 Reloj temporizador automatico
! — Desactivado.’
{ — Duracion tras la cual se apagan las zo-
nas de coccion.

ch Duracién de la sefal de finalizacion del reloj
temporizador
i — 10 segundos.
Z - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

ci Conexion de las resistencias
£l - Desactivado’
- Activado
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

c5 Tiempo de seleccidn de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

ctl Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
{ — Activado.

' Ajuste de fabrica

Cuidados y limpieza es

12.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada &
durante 4 segundos.

v Aparece 1.

v En el indicador luminoso de la zona de coccion se
ilumina 4.

3. Pulsar repetidamente Q) hasta que aparezca el indi-
cador deseado.

4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

5. Mantener pulsada L durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccion con @. Encender otra vez la placa de
coccidn y ajustarla de nuevo.

13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

13.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

® Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

13.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 27
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es Solucionar pequefias averias

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de cocciéon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

13.3 Limpiar el marco de la placa de
coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 27

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

13.4 Limpiar el mando twist

En caso necesario, limpiar el mando twist.

» Limpiar el mando twist con agua templada y un po-
co de jabon.
— Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 27
- No lavar el mando twist en el lavavajillas.
— No sumergir el mando twist en agua de limpieza.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

14.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Fallo Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-

nistro eléctrico.

Todos los indicado-

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.

res parpadean » Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electronico.

1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccidn.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electrénico.

Retirar dicho recipiente.

Esperar un tiempo.

Pulsar cualquier campo tactil.

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

< Wb~

-
oo

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

dE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 29

15 Eliminacion

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estd marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

B

16 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-

rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el niumero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.
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es Servicio de Asistencia Técnica

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui-

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

Sicurezza it

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Una cottura incontrollata su piani di cottura

utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-

SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio o0 una coperta ignifuga.
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it Sicurezza

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
& danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.
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Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 43

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!
L'elemento di comando rimovibile € magneti-
co e puo influire sugli impianti elettronici, co-
me ad es. pace-maker o microinfusioni.
» | portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di
10 cm dall'elemento di comando magneti-
co. Non tenere mai l'elemento di comando
nelle tasche degli indumenti.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che | bambini giochino con le
parti piccole.



Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti
Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti

su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non
appropriati

Utilizzare unicamente de-
tergenti adatti alla vetro-
ceramica.

Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.

del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto

zucchero

Rimuovere immediata-
mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze I'apparecchio consuma
mMeno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura
della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-
da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua € contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

© |
O |
I

O b 0

v

4.2 Indicatori

| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H Stato di funzionamento
H/h Calore residuo

L Funzione scaldavivande
g8 Timer

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

Campo Nome

touch

® Interruttore principale

L Funzione scaldavivande

© Accensione zone

@ Funzione Cronometro

[ Timer

Q Contaminuti / Sicurezza bambini
Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona di cottu- Accensione e speghimento
ra

O Zona di cottu-
ra a circuito
singolo

© Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra.
doppio Premere ©.

Note
m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.
®m | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.
= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.
— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.
— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.
— Si ottengono risultati di cottura migliori.
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4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

H La zona di cottura é rovente.

5 Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad € il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Il selettore Tipp € magnetico. Il seletto-
re Tipp si centra automaticamente se applicato nella
zona del Tipp Pad.

=

)
&
=

Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La sporcizia pud
compromettere il funzionamento.

5.1 Utilizzo con il selettore Tipp

1. Toccare il selettore Tipp nell'area della zona del
contrassegno per attivare una zona di cottura.

2. Per impostare un livello di cottura, ruotare il seletto-
re Tipp.

5.2 Rimozione del selettore Tipp

Per pulire il piano cottura o pervenire un utilizzo indesi-
derato, € possibile rimuovere il selettore Tipp.
Rimuovendo il selettore Tipp con l'apparecchio acceso,
si attiva la protezione per la pulizia. Il campo di regola-
zione € bloccato. E possibile pulire il campo di regola-
zione.

La funzione di protezione ¢ attiva 35 secondi. Se in
questo intervallo il selettore Tipp non viene applicato
né ruotato, I'apparecchio si spegne.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il pia-
no cottura pud continuare a scaldare,

» pertanto disattivare sempre il piano di cottura con
l'interruttore generale.
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5.3 Conservazione del selettore Tipp

Osservare le presenti istruzioni se si procede alla rimo-
zione del selettore Tipp dal piano cottura e alla relativa
conservazione in un altro luogo.

/\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!

Il selettore Tipp & magnetico e pud influire sugli impian-

ti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni.

» Per i portatori di impianti elettromagnetici: non tene-
re mai I'elemento di comando nelle tasche degli in-
dumenti.

» La distanza minima da un pace-maker deve essere
di almeno 10 cm.

ATTENZIONE!

Frammenti di metallo che aderiscono al lato inferiore

magnetico potrebbero graffiare la vetroceramica.

» Mantenimento della pulizia del selettore Tipp

» Rimuovere completamente i frammenti di metallo
dal lato inferiore.

I magnete del selettore Tipp pud influenzare altri appa-

recchi e disturbare i supporti dati magnetici.

» Non awvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es. vi-
deocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica,

» Non awvvicinarlo a televisori e monitor.

5.4 Utilizzo senza il selettore Tipp

Se si € smarrito il selettore Tipp, € possibile azionare il
piano cottura anche senza di esso. Selezionare le zone
di cottura e impostare i livelli di cottura.

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore generale.

2. Premere contemporaneamente & e ) per 4 secon-
di.

v Viene emesso un segnale acustico.

3. Premere 0 finché non si accende l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il sim-
bolo O (-) e Il (+).

v La zona di cottura & attivata.

v |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.
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6 Comandi di base

6.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

6.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

L G G G 4

6.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

S <K XKV

6.4 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Per selezionare la zona di cottura, toccare il seletto-
re Tipp nell'area della zona di cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi impostare il livello di cot-
tura desiderato con il selettore Tipp.

6.5 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp per ogni zona di cottura.

Livello
di cot-
tura

1 potenza minima

Livello
di cot-
tura

9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un
livello intermedio, ad es. 4.

6.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Servendosi del selettore Tipp, impostare il livello di
cottura desiderato.

6.7 Disattivazione della zona di cottura

Dopo circa 10 secondi dallo spegnimento della zona di
cottura compare l'indicatore del calore residuo.

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare il livello di cottura desiderato su 0 con il
selettore Tipp.

6.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.

m  Consigli per la cottura a risparmio energetico.
— Pagina 33

Fondere
Pietanza Cotturaa Durata
fuoco della cot-
lento turaa
fuoco
lento in
minuti
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic- 1-2 -
chie

Latte’ 1.-2. _
Salsicce bollite’ 3-4 _

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch surgelato 2.-3. 20-30
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Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi'? 4.-5. 20-30
Pesce'? 4-5 10-15
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6
mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Stufare

Involtini 4-5 50-60
Stufato 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio
Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10
Fettine surgelate 6-7 8-12
Braciole impanate o non' 6-7 8-12
Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

' Girare ripetutamente la pietanza.

Polpette, spessore 3 cm'’ 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla 7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura
Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8 -

Carne, ad es. pollo 6-7 -

Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

Verdure o funghi impanati oin  5-6 -
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

7 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

7.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto L per circa 4 secondi.
v < siillumina per 10 secondi.
v |l piano cottura é bloccato.
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7.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto L per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

7.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 40
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8 Funzioni durata

L'apparecchio € dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

8.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata
Requisito: La zona di cottura ¢ attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.
2. Toccare il campo touch =,

I_! min

<D|

o @ R

v — sopra il campo touch [l lampeggia.

Sull'indicatore del timer si accende J0 min.

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata desi-
derata con il selettore Tipp.

<

|
| min

L

@ bl O

Y]

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emessso un segnale acu-
stico e sull'indicatore delle zone di cottura compare
1. Sull'indicatore del timer, f lampeggia per un mi-
nuto. L'indicatore 1=l lampeggia.

Nota: Toccando un campo touch qualsiasi; gli indicato-
ri si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

2. Toccare il simbolo =l e modificare la durata oppure
impostare su 04

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 40

Consiglio: || timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 39

8.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

Premere L\,

— sopra il campo touch & lampeggia.

Sull'indicatore del timer si accende 44 min.
Servendovi del selettore Tipp, impostare il tempo.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un segna-
le acustico. Sull'indicatore del timer lampeggia 4.
— sopra il campo touch Q si illumina.

v Dopo un minuto l'indicatore si spegne.

K N <« =

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne € il segnale acustico si inter-
rompe.

Correzione del parametro di tempo

» Toccare il campo touch Q e, servendosi del seletto-
re Tipp, modificare il tempo.

8.3 Funzione Cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura é attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

Attivazione della funzione cronometro
Premere ©.

Sull'indicatore del timer compare G4

Il cronometro parte.

Durante il primo minuto vengono visualizzati i se-
condi, successivamente i minuti.

v

< < <

Disattivazione della funzione cronometro

» Premere nuovamente .
v L'indicatore del timer si spegne.
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9 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-

[ ]

natamente ~& e l'indicatore del calore residuo H/h.

9.1 Proseguimento della cottura dopo lo
speghimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

10 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze € le
stoviglie.

10.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.

10.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &.

11 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra I'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. = Pagina 40

12 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie
esigenze.
12.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione
splay

Di- Selezione
splay

]

i Sicurezza bambino automatica
& - Disattivata'
i — Attivata
2 - Sicurezza bambini manuale ed automati-

ca disattivate.

M

]
iy

Segnale acustico

L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

£ - E attivato solo il segnale di conferma.

3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

(XN

Indicatore consumo di energia

Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.

! — Indicatore consumo di energia
disattivato."

i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.

c — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.

3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.

Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

]

c5 Timer automatico
& - Disattivato."
i — Durata dopo la quale le zone di cottura si
disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
i — 10 secondi.
c - 30 secondi.
3 - 1 minuto.”

' Impostazione di fabbrica

' Impostazione di fabbrica
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Di- Selezione

splay

cl Accensione degli elementi riscaldanti
0 - Disattivata’
| — Attivata

Z — Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.

c5 Tempo di selezione delle zone di cottura
I — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’
i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti € necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

Ripristino delle impostazioni predefinite
0 - Disattivato.’
i — Attivato.

]
£

' Impostazione di fabbrica

12.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura ¢ disattivato.
1. Attivare il piano cottura.

Pulizia e cura it

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
Q) per 4 secondi.

v Appare ci.

Sull'indicatore delle zone di cottura si accende .

3. Toccare il simbolo Q finché non viene visualizzato
l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

<

5. Tenere premuto & per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con ©. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.

13 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

13.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

= Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

13.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. = Pagina 41

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.
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it Sistemazione guasti

13.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o macchie.

Note

m  (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 41

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

13.4 Pulizia del selettore Tipp

Pulire il selettore Tipp all'occorrenza.
» Lavare il selettore Tipp con acqua tiepida e sapone.
- Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. » Pagina 41
— Non lavare il selettore Tipp in lavastoviglie.
— Non immergere il selettore Tipp nell'acqua di la-
vaggio.

14 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

14.1 Indicazioni sul display

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Anomalia Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-

zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam- |l pannello di comando € bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
peggiano » Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

Fe Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura & stata spenta.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Fy

Nonostante lo spegnimento tramite FZ il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
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Anomalia Causa e ricerca guasti

=
ra lampeggiano in scaldarsi.
maniera alternata. » Rimuovere la pentola.

F 5 el livello di cottu- Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-

Viene emesso un se- , |'indicatore si spegne dopo breve tempo.

gnale acustico.

F 5 e segnale acusti- Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

co zona di cottura é stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.
2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

L]
(]

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottu- Modalita demo attivata.
ra non si scaldano

scatola dei fusibili.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

ILIJn"messaggio con 1. Spegnere e riaccendere 'apparecchio.
E', ad es. EO111. v Se I'anomalia non & pil presente, il messaggio scompare.
2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il

messaggio d'errore esatto.

- "Servizio di assistenza clienti", Pagina 43

15 Smaltimento

15.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire 'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’'Unione Europea.

B

16 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
economico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

16.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayolme yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHo npounTanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLUNUK, TeXnacnopT K
MHopmMauno 0b nsgenum ana
JanbHenwero ncnosb3oBaHna an ana
nepegadn cneayrowemy BnaaesnbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHWAa NoBpexaeHnn,
CBA3AHHbLIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noakntoyanTe npnodop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHune npubopa 6e3 LWTencebHON BUNKK

ZAO/MKEH NPOU3BOANTL TONbKO KBANMPULMPOBAH-

HblK cneunanuct. B cnyyae nospexaeHuin ns-3a

HenpaBWbLHOMO NOAKJIIOYEHUA rapaHTUHbIE 00A-

3aTenbCcTBa TEPAKOT CUny.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

® 719 NPUroToBneHna 6104 U HanUTKOB.

® o[ NPUCMOTPOM. Heobxoanmo NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTh KPAaTKOBPEMEHHbIN
NPOLIECC NPUIrOTOBEHUA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3AKPbITbIX
NOMELLEHMAX AOMALLUHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Hag ypPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHVM TalMepoM WK OTAE/bHbIM
Ny/bTOM AUCTAHUMOHHOMO yrnpasieHnAa. 310
He NMPUMEHAETCA B TOM Cllyyae, ec/in He
npeanycMoTpeHa aKcrnayarauma ¢
yCTpouncTBamu, nognagatowmnmm noa
nevicteme ctaHgapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIn nprbop MOXKET UCnoNb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fleT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMKU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HaHWK, eCNU OHU HaXOAATCA
noAa NPUCMOTPOM UM NOCANE NONyYEeHUA yKasaHun
no 6esonacHoMy MCNoNb30BaHWIO Npubopa 1 no-
Crne TOro, Kak OHY 0CO3HanMn OMacHoOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy n obcnyxxuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNIbKO Ae-
TAM cTapule 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMY MpoBoAY.
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1.4 be3onacHana aKkcnnyaTtauua

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

MpurotoBnexune 6ntoa Ha NnaHenax ¢ gobasne-

HUEM X1pa unu macna 6e3 npucmMoTpa MOXKeT

ObITb ONACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMM Macnamm u Xu-
pamu.

» He nbiTantechb TyLUWTb OFOHb BOZIOK, BbIK/IHOYM-
Te npubop, a 3aTem 3aTyLuuTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK Nnameracallmm
MOKPLIBANIOM.

BapouHana naHenb cunbHO HarpesaeTcA.

» He craBbTe nerkosocniamMeHaAoLwmneca npea-
MeTbl Ha BAPOYHYIO NaHesb Unu B Henocpea-
CTBEHHOW BNIM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeameTbl Ha BAPOYHYHO NaHenb.

Mpubop HarpeBaertcA.

» Hu B KOEM Cnyyae He XpaHUTb Nerkosocnna-
MeHsAroLmeca NnpeaMeThl UM a3po30sbHble
6annoHYMKK B ALLMKAX NOA BapOYHOW NaHe-
NbO.

KpblLKa BapOYHOM NaHenM MOXKET NPUBECTU K

HecyacTHbIM cnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo UK K pacTpeCcKMBaHUIO

marepuana.

» He n“cnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHEsNM.

[MpoAyKTbl MOryT BOCNIaMeEHUTLCA.

» Heo6Xx0AMMO KOHTPONMPOBATb NPOLECC NPUro-
ToBNeHuA. [Jaxe cnu npouecc npuroToBieH1A
ABNIAETCA HENPOAOMKUTENBHBIM, TpebyeTcA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSb.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henun (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3ieMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BapPOUYHOM NaHenn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECHACTHOIO CryYan.

» He ncnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOMN NaHenw.

Bo Bpemsa pabotbl npubop cUnbHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKoM AaiTe Npubopy OCTbITb.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

nopameHUA aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaANUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Nprbop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

» [nA peMoHTa npubopa MOXXHO UCNoMb30BaTh
TONbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKZEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CreunanucTomMm.

MoBpeXkaAeHHbI NPUbop UK NOBPEXAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeLiaeTca aKCnayaTmpo-
BaTb NMOBPEXAEHHbI Npubop.

» Ecnu noBepxHOCTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl U3berkaTb NOParKeHUnA
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [1N1A 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLILIO NpeaoxpaHuTens B 6ioke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6partntecb B CEPBUCHYIO CIYXOY.

— CrpaHnya 57

MpoHuKLwana B Npubop Brara MOXKeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonb3yite AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENIU UM OYUCTUTENMU BBICOKOrO AaBrie-
HUA.

N3onAauma kabena MOXET pacnniaBuTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa C ropAaYMMM Yyactamu npubopa.

» CneawuTb 3a TeM, 4Tobbl ceTeBoM Kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6oposB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a >XMAKOCTU MexKay AHOM KaCTPHONN U KOH-

(DOPKOW KacTptoNA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbirMBaTh BBEPX.

» [MoaTomMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKM Beeraa
ZOMKHbI ObITb CYXMMMU.
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ru [peaoTBpalleHune marepuanbHoro yulepba

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHoCTb:
MarHeTusm!
CbeMHbIN 9neMEeHT ynpaBneHnA ABNAETCA Mar-
HUTHBIM U MOXXET BO3AENCTBOBATb Ha 3MeK-
TPOHHbIE UMNNAHTaThbl, HANpPUMep, KapaANOCTH-
MYNIATOPbI MU UHXKEKTOPbI UHCYNUHA.
> Jliua c 9NeKTPOHHLIMKU UMMIaHTaTamMu JOMXK-
Hbl BblAEPXXUBaTb MUHUMAsIbHOE PacCToAHUE
J10 MarHMTHOro 3fIEMeHTa yrnpaB/eHua B
10 cM. Hu B KOeM cniyyae Henb3A HOCUTb ane-
MEHT ynpasJfieHUA B KapMaHax oAexabl.

/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHoCTb

yayuwbAa!

et MoryT 3aBepHyTbLCA B YNAKOBOYHLIA MaTe-
pvan unu HazeTtb ero ce6e Ha ronosy v 3aA0X-

HYTbCA.

» He noanyckaunte eten K ynakoBOYHOMY MaTe-

puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNakoBOYHbIM

Marepuanom.

JeTtv MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKE
Aetanu, B pesynbtaTe yero 3aJ0XHyTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MENKUM AeTanAMm.
» He nossonAnTe AeTAM Urpatb ¢ MENKUMU Ae-

TaNnAMMN.

2 [MMpepnoTeBpalleHWe MaTepuanbHOro yuepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHONW UK CKOBOPOAbI MOXKET

cTaTb MPUUYUHOM NOABMIEHNUA LApanuH Ha CTEKIIOKepamMu-

Ke.

» [lposepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNAHME MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO nocyay

unu npuéop.

» Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe MyCThle KACTPIONN Ha
ropAvyto KOHQOPKY U He AONyCKanTe NOMHOMo BbIKKU-
naHuA.

HenpasunbHO pasmelleHHan KyxoHHaa nocya MoXeT

NpWMBECTH K Neperpesy npubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbI
WK KaCTPIONIM Ha 31eMEeHTbl ynpaBneHusa unu pamy
BapOYHON NaHesnu.

MaaeHue TBepAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHenb MOXXET Bbl3BaTb €€ noBpexxaeHue.

» He nonyckatb nageHuA TBepAbIX UK OCTPbLIX NPea-
METOB Ha BapOYHYHO NaHenb.

HeTtepmocToiikve matepuanbl NNaBATCA HA FOPAYMUX KOH-

dopkKax.

» He vcnonb3yiTte 3alUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ucnonb3yite antoMmuHueByto ¢Gonbry M nnact-
MaccOoBbI€ EMKOCTH.
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2.1 0630p cambix pacnpoCTPaHEeHHbIX

noBpexaAeHUH

3aecb npuUBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEeHUA N CoBETbl, KaK UX MOXXHO nsbexarb.

Mospe- [MpuuunHa Cnocob6 ycTpaHeHuA
waeHue
MatHa Octatkn nuwm  Cpasy e yaananTe ocTat-
KW NULLK crneunanbHbiM
CKpeBKOM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEMN.
MatHa Henoaxoasawwne Wcnonb3yiTe uictAwmne
yuCTALLME CpeA- CpeAacTBa, NpeAHasHayeH-
cTBa Hble AJ1A OYUCTKU CTEKIO-

KepamMUKH.

Llapanu- Conb, caxap
Hbl UMW NEecoK

He ucnonbayiite Bapou-
HYIO MaHesb B KayecTBe
CTONELLHMWLbI UIK MOJIKMU.

Llapanu- Lllepoxosaroe
HbI AHO KacTpronb
UM CKOBOPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNamveHe- Henoaxoasiiue
HWe LUBe- 4YUCTALLME Cpea-
Ta cTBa

Ucnonb3ynte uncrAwime
cpeacTtsa, NpeAHasHayeH-
Hble ANA OYUCTKM CTEKIIO-
KepamMmKM.

N3meHe- Cneabl TpeHWA
HWe UuBe- nocynbl, Hanp.,

MNepeaswurainTte KacTpronu u
CKOBOPO/IKM, NPUMNOAHU-
Masf UX HaZ CTEKNOKepa-
MWYECKON NOBEPXHOCTLIO.

Ta antoMWHUEBOM
Mysbipy Caxap unu npo-
Ha CTeK- AYKTbl C BbICO-
NIOKEpa- KWUM cofepiKa-
MUKe HWeMm caxapa

Cpasy ke yaanauTte ocrart-
KU NULLK cneunanbHbIM
CKpebKoM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.




3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru

3 3awuTa oKpyxarLen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauuna ynakoBku

YnakoBoYHble Matepuanbl 3KONTOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BaTLCA NMOBTOPHO.

> VTunuanpywTe oTAeNbHbIE YAaCTH, NPeABapUTENBHO
paccopTMpoBaB MUX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPO3HEepruro

Mpwv cobnoaeHnn aTux ykasaHuin npubop Byaet pacxo-
Zl0BaTb MEHbLLE SHEepPruu.

Buibupaliite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-

cTptonu. Pasmellante KyxOHHYIO Nocyay no LeHTpy

KOH(pOPKHM.

Mcnonbsyite nocyay, anameTp AHA KOTOPOM COOTBET-

CTBYET ANaMeTPY KOHPOPKHM.

PexkomeHpauua: [NponssoanTeny nocyabl YacTo yKasbl-

BalOT AMameTp BepxHero Kpaa Kactptonn. OH yacto

6onblue AMameTpa AHa.

» HenoaxoasLlaa KyxoHHanA nocyaa Wiv He NofHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BEAYT K N3BLITOYHOMY NoTpes-
NEHUIO 3NIEKTPOSHEPIUM.

3aKpblBanTe KacTPHONIM NOAXOAALLMMU KPbILLKAMM.
= [Ipu npurotoBneHun B nocyae 6e3 KpbILLKK Npubop
notpebnAeT 3HaUNTENBHO BOJbLUIE SNEKTPOSHEPTUH.

MpunoAHMMaNTE KPLILLKY KaK MOXHO pPeXXe.
» Korga Bbl NpUNoAHUMaETE KpbILLKY, TEPAETCA MHOMO
SHepruu.

MCI’IOJ’IbSYVITe CTeKJTIAHHbIE KPbILLKWA.
L] l—Iepes CTeKJTAHHYO KPbILKY MOXHO YBUAETb CoAep-
XUMOE KaCTpHOJIn.

Mcnonb3yite KacTptonn M CKOBOPOAbI C MIIOCKMM AHOM.
» [1py UCnonb30BaHWKM NOCYAbl C HEPOBHBLIM AHOM MO-
BbILLAETCA PACX0A 3NEKTPOIHEPTUM.

Wcnonb3yite nocyay, COOTBETCTBYOLLYHO 06BEMY Npo-

ZlyKTOB.

= [InA HarpeBa nocyabl 60nbLLOro pasmepa ¢ He-
605blMM 06 BEMOM CoAePXKMMOro noTpedyeTtca
60sbLUE 3NEKTPOIHEPT UM,

Mpu NpUroToBNEHUM HaNMBanNTE HEMHOIO BOAbI.
= Yem Gonblue BOAbI HANUTO B nocyay, TeM Bonblue
3NEeKTPO3Heprum TpedyeTca AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHo nepekntoyanTe Ha Bonee HU3Kyo

CTyneHb Harpesa.

m [Ipy CAULLIKOM BbICOKOMW CTYMEHU HarpeBa KOHHOPKHM
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOMO 3NEKTPOSHEPT UK.

Mcnonb3yite octatoyHoe TENSI0 BAPOUYHOMW naHenu. MNpu

ANUTENIbHOM MPUrOTOBNEHUU BbIKSIHOYANTE KOHPOPKY

y>xe 3a 5-10 MUHYT A0 UCTeYEeHUA BPEMEHU NPUrOTOB-

neHus.

= HeuspacxoaoBaHHOe OCTaToOYHOE TEMNO0 NoBbILLAET
pacxoA 3eKTPO3HEPruu.

NHdopmaumo 06 M3nenum B COOTBETCTBUM ¢ Pernamen-

ToM (EC) 66/2014 MOXKHO HaWTK B NnpunaraemMom nac-

nopte npubopa 1 Ha CTpaHuLUe C ONUCaHWEM Ballero

npubopa B MHTepHeTe.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

370 pyKOBOACTBO NO dKCMyaTaumMm NoAXOAMT ANA pas-
NIWYHBIX BAPOYHbIX NaHenen. Pazamepbl BapoYHbIX NaHe-
fleit MOXXHO HalTu B 0630pe BUAOB BapOUYHbIX NaHeneu.
- CrpaHnya 2

4.1 MNMaHenb ynpasneHuA

HacTpoutb Bce ¢pyHKuMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyem COCTOAHUM MOXHO Yepes NaHenb ynpaene-

HUA.

O |
O |
O

O = A

4.2 UHauvkaTopbl

MHavkatopbl 0TOBpaykatoT HACTPOEHHLIE 3HAYEHUA U
PYHKLMU.

UHauka- HaunmeHoBaHue

TOp

-5 CTyneHu HarpeBa KOHMOPKH

O Pabounit pexxum

AR OcTtaTouHoe Tenno

L ®yHKUMA NoaAepIKaH1A B rOPAYEM COCTORA-
HUM

g8 Taimep

4.3 CeHcoOpHble nonf

CeHCOprIe nonA MMeroT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUIO MNO-

BepxHocTH. [InA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYOLLIErO NONA.

MpumeyaHun

= Cnegaute 3a TeM, 4ToBbl NaHeNb ynpaBneHua Bceraa
ocTaBanacb cyxou. Bnara mo)<eT Bbi3BaTb HapyLue-
H1e PYHKLMOHMPOBaHMUA.

= He noAHocHTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKAaTOpaMm M
CEHCOPHbIM MoNAM. OTO MOXKET BbI3BaTb Neperpes
SNEKTPOHUKHM.

4.4 KoHpopku

3aeck npuBoanTcA 0630p pasnUyHbIX BapUaHToB Noa-
K/TtOUEHUA KOHDOPKM.

Ecnu Bbl akTMBUpPYETE NOAKIIIOYEHMA, COOTBETCTBYOLLUME
MHAUKaTOPbI CBETATCA.

Ecnu Bbl BKIIlOYaeTe KOHPOPKY, TO OHA BKJIHOYAETCA Ha
NnocneaHIo0 YCTaHOBEHHYIO BESIUUMHY.

CeHcop- HaumeHoBaHue

KoHdopka MoaknoyeHUe U OTKIOYe-
Hue

OAnHOKOHTYp-

HafA KoHpopKa

LByXKOHTYp- Bribepute KOHDOPKY.

HaA KoHpopka KocHuteck O.

Hoe none

® naBHbIM BbIKOYaTenb

L ®yHKUMA noaaep)aHuA B ropAYEM COCTOA-
HUK

© MoakntoueHne 30H

0] ®yHKUMA cekyHaoOMepa

o Taiimep

A BuiToBoM TaiMep/6nokupoBka ana 6Gesonac-

HOCTW AeTew
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MpumeuyaHuna

= TeMHble y4acTKM B MNaMeHU KOHGOPKM BO3HUKAIOT MO
TEXHUYECKUM npuyrHamM. OHKM He BIMAOT Ha QYHKLMIO
KOHOOPKHM.

= KoHdopKa perynupyet Temnepartypy, BKIOYanA v Bbl-
KtoyanA HarpeB. HarpeB MOXHO BKNOYaTb U BbIKIIO-
yaTb Ja)Ke Ha MaKCMMaslbHOM MOLLHOCTH.



MarHutHaa naHenb CO CbEMHbLIM MarHUTHbIM nepexkn4yarenemMm ru

®  [1nA MHOrOKOHTYPHbIX BAPOYHbLIX NaHenen Harpes
BHYTPEHHMX HarpeBaTebHbIX KOHTYPOB M HarpeBs Co-
eANHEHUI MOXKET BKJHOYaTbCA U BbIKtoYaTbCA B pas-
Hoe BpemA.
— 070 3awuaeT getanu, Tpedytolime ocodoro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [Mpubop 3alWnLEH OT NepenanoB HanNPMKEHNA.
— Tak MOXHO NPUroToBUTbL BONEEe BKYCHYIO MULLY.

4.5 UHaukKauua octaToOyHOro Tenna

Kaxkaaa KOHPOpKa BapoYHOW NaHenM MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTbl MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTtech
K KOH(OpPKE, NMOKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro TeMna.

Muagukatop 3HaueHue

H KoHdopKka HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NOAAEPIKMBATbL TeMMeparypy
HebosbLUKMX BAtOA MK PACTOMNWTL LLIOKO-
naaHyto rnasypsb.

o KoHdopka ropayan.

5 MarHuTHaA naHenb CO CbEMHbIM MarHUTHbIM nepexknroyartesnem

MarHuTHas naHenb npeactaBnAeT coBoi 30Hy HAaCTPOK-
KM, B KOTOPOW C MOMOLLIbIO MarHWTHOrO Nepekntoyartens
MOXXHO BbIOMpPaTb KOHPOPKKM W yCTaHABAMBATL CTYNEHb
HarpeBa. CbeMHbIN NepeknoyaTtenb ABNAETCA MarHut-
HbIMUW. ECnu Bbl ycTaHaBNMBaeTe MarHuTHbIA Nepexsoya-
TeNlb Ha MarHUTHOM NaHenu, OH LeHTpUpyeTcA aBToMaTH-
YECKM.

\ )

)
C_=_
)

MarHWTHbIN NepeksiroyaTent BCEraa Hy)KHO coaepKaTb B
uucToTe. 3arpA3HEHUA MOTYT BbI3BaTb HAPYLUEHWE DYHK-
LIMOHMPOBaHWA.

5.1 3KCI'IJ1yaTaI.|,I4F| C noMoLibO MarHMUTHOro
nepexknroyartrena

1. OnA aKTUBMpOBaHUA KOHPOPKKU KOCHUTECH MarHUTHO-
ro nepexnyaresia B 30HEe MapKUPOBKM.

2. CTyI'IeHb Harpesa HacTpamBaeTCA noBopavynBaHnem
MarHMTHOro nepekxkno4varena.

5.2 CHATMe MarHUTHOro nepexknroyarensa

LlnA ouncTKM BapoyHOM naHenu unu Bo nsbexkaHue He-
yKenaTtenbHOW 3KCcnyaTtaunMn MarHuTHbIM nepeknoyarenb
MOXXHO CHATb.

Ecnu Bbl CHUMaeTe MarHWTHbIN Nepeknoyatens npu
BK/IHOYEHHOM NpUBOPE, aKTUBUPYETCA 3alluTa NpPU BbITU-
paHuu. 3oHa HacTpoiiku BrokupoBaHa. Bbl MoxeTe ouu-
CTUTb 30HY HACTPOMKM.

@DyHKUMA 3aLUMUTEI NPU BbITUPAHUU aKTUBHA B TEYEHWe

35 cekyHa. Ecnu Bbl B 9T0 BpeMsA He ycTaHaBnvMBaeTe v
He NnoBopayMBaeTe MarHUTHLIM NepekoyaTens, Npubop
OTKJIHOYaeTcA.

3awmTa npy BbITUPaHWKM HE PacnpoCTpaHAETCA Ha rnaB-
HbIM BbIK/OYaTenb. BapoyHyto naHenb MOXHO BbIKIILO-
UMTb B NIHOOON MOMEHT.

A NPEAYNPEXJAEHUE — OnacHocTb oxora!

Ecnun nonoxxutb KaKoﬁ-HMéyﬂb MeTanIM4YecKnm npeamMmet

Ha MarH1UTHyH NnaHesib ynpaBJieHUA, Bapo4HaA NaHeNb

MOXXEeT NpoAo/»KaTb HarpesaTbCA.

» BapouHyto naHenb Bceraa cneayeT BbIKaouarh rnas-
HbIM BblKTKO4HaTenem.

5.3 XpaHeHue MarHUTHOro nepexnroyarensa

YuuTbiBaiiTe 3TM yKa3aHWA, ecrim Bbl CHUMaeTe MarHut-
HbI NepekntoYaTens C BAPOYHOM NaHeNn U XpaHuTe ero
B APYrom MecTe.

/\ NPEQYNPEXOEHME - OnacHocTb: MarHeTHam!
CbeMHbIn nepekntoyatenb ABAAETCA MarHUTHLIM U MO-
YXeT BO3AeWCTBOBAaTb Ha 3NIEKTPOHHbIE UMMNaHTaThI,
Hanpumep, KapaAUMOCTUMYNATOPLI UK MHIKEKTOPbLI UHCY-
nuHa.

» JlMuam, UMEeLLMM 3EKTPOMAarHUTHbIE UMMaHTaThI,
Henb3A HOCUTb MarHUTHbIE NepeKsoYaTenn B kKapma-
Hax oAeXxAbl.

» CreayerT BblAEPXUBATb MUHUMASbHYHO ANCTAHLUMIO 40
kapaunoctumynaropa B 10 cm.

BHUMAHMUE!

YacTuubl MeTanna, Kotopble CKanaMBaloTCA Ha HUXKHEN

MarHWTHOM CTOPOHE, MOTyT nouapanartb CTEKNOKepamMu-

Ky .

» CoaeprkaHve MarHUTHOroO NepeksryaTena B YUCToTe

» [lonHocTblO yaanAnTe Yactuubl MeTanna C HUXHeW
CTOPOHBI.

MarHuTt B MarHMTHOM Mepekxtoyatene MoXeT BAUATb Ha

Zpyrve npubopsl U paspyLuaTb MarHUTHbIE HOCUTESN

JaHHbIX.

» [lepxute MarHuTHbLIM NepeknoyaTens BAanu ot Mar-
HUTHBIX HOCUTENEN AaHHBIX, Hanp., BUAEOKACCET, AUC-
KeT, KPeZAMUTHbIX KaPTOYEK M KapT C MarHUTHOM Mono-
con

» [lep)xute MarHWTHbIM NepeknoyaTens BAanum ot Tene-
BM30POB Y MOHUTOPOB.

5.4 dKkcnnyaTtauua 6e3 mMarHUTHOro
nepexkntoyarensa

Ecnu Bbl noTepAnun MarHUTHbIN nepexkn4yaresnb, TO Ba-

pOl-IHOﬁ naHenbi MOXXHO Nonb3oBaTtbeA U 6e3 Hero. Bel

MoXXeTte BbléMpaTb KOH(pOPKKU U yCTaHaBIMBaTb CTYMNEeHU

Harpesa.

1. Bkntouute BApPOYHYIO NaHesb rMaBHbIM BbIK/THO4a-
Tenem.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

2. YnepxuBaiTte Haxatbimu oaHospemerHo O n ) B
TeyeHue 4 ceKyHa.

v Paspaetca 3BykoBOWM curHan.

3. Haxkumaitte L) 4o Tex nop, noka He 3aropuTcA UHAW-
KaTop HYXHOW KOH(POPKM.

4. Mpu nomowum O (-) n 1=l (+) yctaHoBUTE Hy>KHYHO CTY-
neHb HarpeBa KOHPOPKM.

v KoH¢popka BKoyeHa.

v Bbl MoxkeTe B nto6oe BpemsA onATb yCTaHOBUTL Mar-
HWUTHBINA NepeKnyaressb.

6 CraHpapTHOe ynpaBneHue

6.1 BknroueHue UnU BbiIKNHOUYEHUE
BapoO4YHOW naHenu

BktoueHue v BbIKHOYEHMEe BapOYHOW NaHenu ocylie-
CTBNIAETCA C NOMOLLbIO MMAaBHOMO BhIKtOYaTens.

Ecnu Bbl cHOBa BKItoyaeTe npubop B nepBble 4 CeKyHAbI
nocne BbIK/IKOYEHNUA, TO BapoYHan naHesb HauYMHaeT pa-
6oTath C NPEXHWMU HACTPOUKaMMU.

6.2 BknrouyeHre BapoyHOHW NaHenu

Haxkmure Ha O.

FopwT nHankatopHan namnodka Haa O.
3aropatotca MHAMKATOPSI L.

BapouHan naHenb rotoea kK pabore.

LS S G 4

6.3 BbiknroueHue BapoO4YHOW NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKM BLIKIHOUYEHBI B TEUEHUE HEKOTOPOrO
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BbIKILO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha O.

v Wuankaropras namnodka Haa O racHer.

v MHaukaTopbl racHyrT.

v Bce KOHOOpPKM BbIKIIOYEHDI.

4

MHaMKaumuA octaToyHOro Tenna NpoAoXKaeT ropeTb
[0 TEX MOP, NOKa KOHPOPKM AOCTATOYHO HE OCThIHYT.

6.4 HactpoWKa cTtyneHeun HarpeBa

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHesnb BKIOUYEHa.

1. Y106bl BEIOpPATh KOHPOPKY, MPUKOCHUTECH K MarHuT-
HOMY nepekntovaTesnto B 061acTv BbiOpaHHOW KOH-

PopKH.

2. B teuenue cneayrowmnx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro NepekntoYaTensa YCTAHOBUTE HYXHYIO CTyNeHb
Harpesa.
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6.5 BbinonHeHWe yCTaHOBOK A KOHPOPOK

YT1006b! BBINONHUTL YCTAHOBKK ANA KOHPOPKM, ee cHavana
HY>XHO BbIBpaTh.

C nomoLLbio MarHMTHOro NepekxstoyaTens ycTaHoBUTe
HY)XHYIO CTyNeHb HarpeBa AnA KaXAo#h KOHPOPKHK.

Crtyne-

HM Ha-

rpeesa

KOH-

dopku

1 MWHUMAJIbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcMManbHaA MOLLIHOCTb

Kaxkaasa cTyneHb HarpeBa KOHPOPKU UMeET
MPOMEXXYTOUHOE MONIOYKEHUE, Hanp., 4. .

6.6 U3meHeHHe cTyneHen Harpesa

1. BblbepuTe KOHHOPKY.
2. MarHuTHbIM NepeKknoyaTenemM yCTaHOBUTE HYXHYHO
CTyneHb Harpesa.

6.7 BbiKnroueHrue KOHPOPKHU

Ecnu Bbl BbIKIOUYMNIK KOHGOPKY, TO NPUMEPHO Yepes

10 ceKyHA noABNAETCA MHAMKALMA OCTATOYHOro Tensa.

1. BbibepuTe KOH(OPKY.

2. MarHvTHBIM Nnepeknoyarenem ycTaHoBUTe CTyNeHb
Harpesa KOH}OpKu Ha 0.

6.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM A5A BapKu

3aeck npeacTtaBnieH 0030p passnuHblx 6104 ¢ noaxoas-
LLIMMM CTYNEHAMM Harpesa.

Bpema NpurotoBreHnA MOXXeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTH
oT BMAa, Beca, TOMNLUMHbI M KayecTBa npoaykToB. Ctyne-
HW HarpeBa KOHPOPKWU 3aBUCAT OT UCMOSb3YeMOon Nnocy-
Abl.

PekomeHgau1u no NpUroToBNEHUIO

= J1nA AOBeAEHNUA A0 KMMAYEHUA UCMONb3YITE CTYNEHb
Harpesa 9.

= [leproanyecku nepemMeLLmnBaiiTe ryctele 6nroaa.
CunbHo nomxapuBaeMble NPOAYKTEI U NPOAYKTHI, U3
KOTOpPbIX NPH NoAXKapuBaHWUK BbIAENAETCA MHOMO
YKMAKOCTH, NydLle Bcero o6xapusatb paspes3aHHbiMU
Ha HebosbLUME NOPLMH.

= PekomeHAauuu no NpUroToBneHuto 6o ¢ 3KOHOMU-
el anekTpoaHeprun. — CrpaHnya 47



CraHaapTHOe ynpasneHue

ru

PacTannuBaHue TywéHoe MAco 4-5 60-100
Bnroao CrtyneHbs Mpogon- Mynaw 2.-3. 50-60
cnaboro uTenb-
HarpeBa HOCTb M apehue ¢ manbimM KonuyecTBoM Macna
npuro- Ob6xkapuBaiite NPoayKThl 6€3 KPbILLKH.
TOBNEHUA LLIHMuens B naHMpoBKe unu 6e3  6-7 6-10
Ha cTyne- =
HU cna- LLIHnuens rnyBokoi 3amoposkn  6-7 8-12
6oro Ha- OtbvBHanA KoT/eTa, B NaHUpoBKe 6-7 8-12
rpeBa, unu 6es Heé'
MUWH Crelik, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
LLlokonaa, wokonaaxaa rnasype  1-1. - Py6neHan Kotneta, ToNLLMHA 4.-5. 30-40
CnuBouHoe macno, Méa, ena- 1-2 - 3cm'
TMH LLIHMuenb no-ramByprcku, Ton-  6-7 10-20
PasorpeBaHue unuv nogaepmaHue B ropayem Lmka 2 om’
COCTOI;HMM P P MpyAKa NTuubl, TowmMHa 2 cm' 5-6 10-20
— Ipyaka nTuubl, ry6oKow 5-6 10-30
l'ycton cyn, Hanpumep yeyesny- 1-2 - 3aMopo3KH’
Han nox111e6Ka Poi6a unu peibHoe ¢une, 6e3 na- 5-6 8-20
Mornoko 1.-2. - HUPOBKM
Cocucky B BoAeE' 3-4 i Pui6a unu puibHoe ¢une, B na-  6-7 8-20
' ToToBbTe 60O GE3 KPbILLIKK. HUpPOBKe
Pbi6a unu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12
PasmopaxuBaHue U pasorpeBaHue HUPOBKe, rMYyBOKOH 3aMOpOs3-
LLinuHat rny6okoit 3aMoposkn  2.-3. 10-20 KM, HanpumMep, pbiGHLIe Nanouk
FynAw rny6oKoi 3aMOpO3KK 2.-3. 20-30 J1aHryCThHbI, KpeBeTKM 78 4-10
CoTe 13 cBeXXMX OBOLLEW MK 7-8 10-20
JloBeaeHne A0 rOTOBHOCTH UNU BapKa 6e3 KuneHuA rpuéoB
Knéuku, dprkanensku' 4.5 20-30 (n)Bnou.lz Ml\J/'II: I\Ifllﬂco,MHaniaaHHble 7.-8. 15-20
Pui6a” 45 10-15 oTiocKaTIv, To-asvate .
Z Bntoaa ansa »apexus, rnybokon  6-7 6-10
Benwit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6 3aMOpO3KH
Mot b 6-7 enpe
B3butble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12 TIMHE! ;bg:io
APHCKUI UNK ronnaHACKKiA coyc
; v v Owmner 3.-4. Henpe-
[oBeanTe BOAY A0 KUMEHUS C 3aKPbITON KPbILLKOW. PLIBHO
2 MoToBbTE 6MOAO HA MeaSIeEHHOM OrHe 6e3 KpbILLKU.
AnyHnua-rnasyHba 5-6 3-6

Bapka, NpUroToBneHue Ha napy Wnu npunycKkaHue

Puc B aBoiiHOM 06 beme BOAbI 2-3 15-30
MonouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptodenb B MyHAMpPE 4-5 25-30
OTBapHow KapTodenb 4-5 15-25
MUsnenua us Tecta, MakapoHbl?  6-7 6-10
Cyn, B T.4. ryctow 3.-4. 15-60
OBoLuu, cBexue 2.-3. 10-20
OBoluM rny6oKoi 3aMOpPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoaa, npuroToBreHHblE B CKO-  4-5 -
poBapke

' [oBeauTe BoAY [0 KUMNEHUS C 3aKPbITOM KPbILLKOW.
2 MoToBbTE GO0 Ha MeANeHHOM OrHe 6e3 KpbILLKM.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60

' MNoBopaumBaiTe GrOa0 HECKOMLKO pas.

MapeHue Bo ¢ppuTtrope

XapbTe npoayktbl nopunAmn no 150—200r8 1—2 n
pactutenbHoro macna. lMpurotonexue 6nioaa 6es
KPbILLKK.

MpoayKTbl rny6oKoi 3amMoposku, 8-9 -
Hanpumep KapTodenb ¢pu nnu
KYPUHbIE HarreTchbl

Kpoketbl rny6okoi 3amopo3ku  7-8 -

Mgsaco, HanpuMep UbINIEHOK 6-7 -
Pbi6a B naHWpPOBKE MNU B NUB- 5-6 -
HOM KnApe

OBoluu unu rpubel, B naHMpoBke 5-6 -
WK MMBHOM KnApe
Temnypa

Menkana Bbineyka, HanpumMmep 4-5 -
MOHYUKK UNU MbILLKK, PPYKTbI B
NUBHOM KnAape
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ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCTH AeTen

7 BnokupoBka ana 6esonacHocTH aeTten

DyHKUMA BNIOKMPOBKK AnA Be30nacHOCTU AeTen npensT-
CTBYET CaMOCTOATENIbHOMY BKJTHOYEHMIO AETBMMW Bapouy-
HOM NaHenw.

7.1 BKnroueHue GNIOKUPOBKMU AnA
Oe3onacHOCTH feTeu

TpeboBaHue: BapouHan naHenb BbIK/IOUeHa.

> Yaep)kuBaiTte HaxkatbiM L) npum. 4 cekyHAbI.
v <0 3aroputcA Ha 10 cekyHAa.

v BapoyHana naHenb 3abnokupoBaHa.

7.2 BblKnrouyeHUe 3aluThbl OT geTeun

> Yaep)kuBaiTte HaxkatbiM L) puM. 4 cekyHAbI.
v bBrokvpoBka cHumaeTcA.

7.3 ABTOMaTUUecKan 6GnokMpoBKa Ana
6esonacHOCTH feTen

Mpu Hannuum 3Tol PyHKUMKM BNOKMpPOBKa AnA 6esonacHo-
CTV AeTel aBTOMAaTUYeCKM BKIOYAETCA KayKabli pas npu
BbIKJTOYEHWU BapPOYHOW NaHenu.

ABTOMaTHUeCKyto BNOKMPOBKY AnA 6e30nacHOCTU AeTew

MO>KHO aKTMBUPOBaTb B 6a30BbIX yCTaHOBKaX.

— CrpaHunya 54

8 ®PyHKUUM BpeMeHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMK GYHKUUAMU BpEME-
HW, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
JOMKUTENbHOCTL BhIMOMHEHWA UK TakMep.

8.1 Bpema npuroTtoBneHus

YcraHoBuTe BpemaA paboTel BbiBpaHHON KOHPOpKH. Mo
UCTEeYEeHWUU YyCTaHOBIEHHOIo BPEMEHHU KOHDOpPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNIOYaETCA.

MOXHO yCcTaHOBUTb BpPeMsA NPUrotoBieHna 40 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBrieH1n
Tpeb6oBaHue: KoHdopKa BKitoUeHa.

1. Bobl6epuTe KOHPOPKY C NOMOLLLIO ChEMHOr0 MarHuT-
HOro nepekxstoyaTens.
2. Haxkmute Ha ceHcopHyto naHens |-,

L

1
Q
L
D |

v — Haj CeHcopHoM naHenbto Il muraer.
v Ha nnaunkatope taimepa roput Ll min .
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3. B 1euenue cneayrowmnx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro nepekntoyaTens yCTaHOBUTE HY)XKHOE BpeMsA
NPUroToB/EHUA.

L

I
Q
L
D

v HauunHaetca otcyeT BpeMeHu npurotoBnenua. Ecnu
Bbl YCTAHOBUAM BPEMA NPUrOTOBIIEHUA [NA HECKOMNb-
Kux KOHOPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa Byaet otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroTOBNEHUA ANA BbIOPaHHON KOH-
bOpKU.

v [lo “cTeyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHW KOHdOPKa
BbIK/touaeTcA. PasgaeTcA curHan u Ha uHaMKaTope
KOHQpOPKM ropuT L . Ha nHaukatope TaitMepa B Teue-
HWE OAHOM MUHYTLI MuraeT Jl. Muraet uHankauma -1

3ameTka: Ecnu Bbl HXKMeTe Ha NtoByro CEHCOPHYHO Na-
HeMb, UHAMKATOPbLI NOracHyT U 3BYKOBOW CUrHaM BbIKIIHO-
yuTCA.

U3meHeHWe unu cOpoc BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

1. BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBH MArHUTHOrO
nepeknoyarens.

2. Hakmure Ha -l v nsmeHuTe Bpema npurotosieHns
WK ycTaHoBwTe Ha Ll

ABTOMaTUUYECKU TanMmep

C nomoLLbto 3TOM PYHKLMU MOXHO BbiOpaTb BpeMa pa-
60Tl ANnA Bcex KOHGOPOK. Mocne BKOYEHUA KarKaow
KOH(OPKM HaUMHAETCA OTCUET 3aZaHHOro BpemeHu. o
MCTEYEHUN YCTaHOBIEHHOIO BPEMEHM KOHDOPKa aBToMa-
TUYECKM BBIKNIOYAETCA.

ABTOMaTUUECKMIA TaliMep BKJItoYaeTcA B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. > CrpaHuya 54



PexomeHpauua: ABToMatuyecKkuii Taumep AencTeyeT
AnA Bcex KoHPopoK. [nA oTaenbHON KOHPOPKU MOXKHO
COKpaTUTb BpeMA NPUroTOBMIEHWA AN YAANUTb ero.

— CrpaHnya 52

8.2 bbiTOBOM Tamep

Bl MoXkeTe onpeaenutb BpeMa A0 99 MUHYT, MO UCTEYe-
HWM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOMW curHan. beltoBon
Tanmep He 3aBUCUT OT APYrMX YCTaHOBOK.

YcTtaHoBKa 6bITOBOro TaiMmepa

1. Haxmure Ha .

— HaZl CeHCOPHOW naHenbto L) muraer.

Ha uhaukatope Taimepa roput GO min .

MarHuTHbIM NepeKoyaTenemM ycTaHoBUTE BPEMA.
OTcUeT BPEMEHN HauMHaeTCA Yepes HECKOMBKO ce-
KyHA.

Mo ncreueHnn Bpemenu pasgaetca curHan. Ha vHam-
KaTope TaimMepa Muraet L. — HaZ CeHCOPHOM naHe-
Nnbto () ropuT APKUM CBETOM.

v Yepes MUHYTYy MHAMKALMA racHeT.

DL <

<

BbiknroueHne curHana 6bIToBOro TaMmepa
Bbl MO)KeTe OTKNIOUMTL 3BYKOBOW CUrHAN BPYUHYHO.

ABTOMAaTM4YECKOE OTKMIIOYEHUE fU

» Haxmute Ha J'IIOéYIO CEHCOpPHYHIO nNaHenb.
v MHauKauma racHet 1 3ByKOBOF1 curdan npekpawlaet-
cA.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

» Hakmute Ha CEeHCOpPHYIO NnaHesb [ n nsmenuTe Bpe-
MA MarHMTHbIM nepexknryarenem.

8.3 dyHKuUMA ceKyHaOMepa

CeKyHaomep nokasblBaeT BpeMs, npoLueallee ¢ MOMEH-
Ta 3anycka QyHKUMK.

CeKkyHaomMep paboTaeT TONbKO NPU BKIIFOYEHHOW BapoY-
HOW naHenu. Ecnu BapoyHas naHerb BbIKIOYaeTCA, Bbl-
KIFOYaETCA U CEKYHIOOMED.

BrnroueHre pyHKUMU cEKyHaOMepa

» Haxmure Ha O.

v Ha vHaukarope Taitmepa nosenAeTca Do
v HauuHaetcn oTcueT BpemeHwm.
v

B TeueHune nepBoi MUHYTbI OTOBPaXKAKOTCA CEKYHADI,
a NOTOM — MUHYTbI.

BoiknroueHre pyHKUMU CeKyHaoMepa
» CHoa HaxmuTe Ha O,
v MHavkaTtop Taimepa racHer.

9 ABTOMaTUUECKOe OTKJIoUeHue

Ecnu Bbl He MEHAETE YCTAHOBKKU KOHPOPKK AONTOE Bpe-
MA, aKTUBUpYeTCA PYHKUMA aBTOMATUHYECKOro OTKIItoYe-
HUA.

MOMEHT OTK/IHOYEHMA KOHOOPKK 3aBUCHUT OT YCTAHOBJIEH-
HOWM CTyneHu HarpeBa KoHdopku (4epe3 1—10 yacos).
HarpeB koHdOpPKM BbikNtoyaeTcA. Ha nHanKaTope KoH-
POPKU NooYEPEaHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

9.1 MNpoaonieHne NPUroToBneHUA nocne
aBTOMaTU4YeCKOro OTKHOUYEeHUA

1. KocHuteck nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHaukatop racHer.
2. 3apaviTe HOBYIO yCTaHOBKY.

10 ¢yHKLI,I4F| noanepxaHuva B ropadyem COCTOAHUU

I'IpM nomMoLUn GYHKLUMUW noaaep)KaHUA B ropAYeM CoCToA-
HWN Bbl MOXXETe pacTtannimBatb LLOKONa4 Uin CliInBoO4YHOE
Macno, a TakXxe nogaep>xxmeatb 6noga unu nocyay B ro-
pAYEM COCTOAHUM.

10.1 BknroueHue pyHKLUUM NnoaAepHaHUA B
ropAayem COCTOAHUU

1. BbibepuTe KOHDOPKY.

2. Ha)kmuTe Ha cumBOn L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpeea ropur L.

10.2 BbiknrouyeHue pyHKLUU nogaepaHua
B ropAYeM COCTOAHUU
1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. HakmuTe Ha cMmBOn L.
v Ha uHaukatope ctyneHu Harpesa ropur L.

11 UHauKaToOp pacxona afieKTPO3aHepruu

®yHKUMA OTOBPaXKaET CYMMApPHYHO SNIEKTPOSHEPIUIO, U3-
pacxoA0BaHHY MEXAY BKIIHOYEHWUEM W BbIKIIOYEHUEM
BapOYHOMN NaHesnu.

Mocne BbIkNtoUeHUA Ha avcnnee Ha 10 cekyHA NoABNAET-
CA MHAMKaLMA pacxoja B KMoBaTT-yacax, Hanpuvep,
1,08 KBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMK 3aBWUCHT, CPeEaW NPOYEro, OT Kade-
CTBa HanpAXXEHWA B 3JIEKTPOCETM.

Bbl MoXkeTe akTMBMpPOBaTb MHAMKATOP B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. — CrpaHuya 54
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

12 bBasoBble yCTaHOBKH

Bbl MoXKeTe oTperynupoBatb Nprbop corfiacHo BallUMm
notpebHocTAM.

12.1 O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3aecb npuBoanTcA 0630p 6a30BbLIX YCTAHOBOK W NpeaBa-
PUTENbHBIX 3aBOACKUX HACTPOEK.

UHaun- Boibop

KauuA

ci ABTOMaThyecKana HnokMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTU aeten
Ll — BbIKNOYEHO'
| — BKINHOYEHO

£ — pyuyHas 1 aBToMaTnyeckan 6lI0KMpPOBKa
AnA 6e30nacHOCTY AeTel BbIKMOUYEHbI.

]
iy

3BYKOBOW CuUrHan

L — curHanbl NoATBEPIKAEHUA U COOBLLEHNA
00 olmbKe BbIKNHOYEHbLI. CUrHasn rnasHoro Bbl-
Knroyaresia ocTaeTcA BKAKOYEHHbLIM.

{ — BKJIHOYEH TOJSIbKO CUrHan coobLleHns 06
oLmbKe.

£ — BKJ/IOYEH TONIbKO CUrHan NoATBEPIKAEHUA.
3 — BKIOYEHbI CUrHanbl NOATBEPIKAEHUA U CO-
obLLeHuna 06 owmnbke.'

Ly

MHankaTop pacxoda aneKTpo3Heprum
CeTeBoe HanpAXXeHne y3HauTe B CBOEM MeECT-
HOM MPeAnpPUATAN SHEProCHABKEHHA.

Ll — nHAMKaTop pacxoAa BbIK/HOYEH. '

| — MHAMKaTop pacxoda Npu ceTeBoM Hanpsa-
YeHun 230 B.

£ — WHAMKATOpP pacxoa Npu CeTeBOM Hanps-
»keHun 400 B.

3 — MHAaMKaTop pacxoza npu CeTeBoM Harps-
»eHuun 220 B.

Y — uHAauKaTop pacxoda npy ceTeBoM Hanpsa-
YXeHun 240 B.

(]

co ABTOMATUYECKMIA TanMep
Ll — BbIK/tOYEHO."
{ — BpeMm#, Mo UCTEYEHUN KOTOPOrO KOHPOPKH
BbIKtOYALOTCA.

[MpoaomKUTENBHOCTD CUrHaNa UCTEYEHUA Bpe-
MeHM Tarmepa

i — 10 cekyHA.

L

c — 30 cekyHa.
3 —1 muHyTa.

I}
[y

MoAKtoUYEHWe HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTOB

£l — BbIKNOYEHO'

{ — BKJHOYEHO

£ — NOCNeAHAR YCTaHOBKA Nepes BbIKIHOUeHH-

€M KOHPOPKMU.

! 3aBopackas HacTpolika
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UHaun- Boibop
Kauus
c9 Bpems BeiGopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /1t060# MOMEHT
BbIMOJIHATL YCTAHOBKMW ANIA NOCNeAHe Bbl-
6paHHOM1 KoHdOopPKK Bes noBTOpPHOrO BhiGOpA.
{ — nocne Bbl6opa KOHPOPKK MOYKHO BbINOS-
HATb YCTaHOBKM ANA Hee B TedeHue 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHLIN BbIGOP
KOH(pOPKHM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

n
2

BocctaHoBNeHWe 3aBOICKUX YCTAHOBOK
& — BbIKNtOYEHO.!
{ — BKJIHOYEHO.

! 3aBopackas HacTpoiika

12.2 U3meHeHHe 6a30BOW YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHana naHesnb BbIK/IHOUYEHA.

1. BkJIHOUMTE BapOUYHyO NaHenb.

2. B 1euenue cneayrowmnx 10 cekyHa yaep>kvMBawTe Ha-
watbiM [ 4 ceKyHapbl.

v [MosaBnaetcaci.

Ha nHavkatope KoHMOpK# 3aropaetca L.

Haykumaite Ha £, noka He noasutca Tpebyeman uH-

AvKaumA.

4. YcTaHOBWTE MarHUTHBIM NepeKnoYaTenemM Hy>KHoe
3HayeHue.

w <

5. YnepxuBante L) HaXKaTbiM 4 CEKyH.bI.

v HacTtpoika 3ageicTsoBaHa.

PekomeHgauua: Yto06bl BLIATK M3 6A30BbIX HACTPOEK,
BbIKNOUMTE BapouHyto naHens nocpeactsom O. CHosa
BKJIHOUMTE BAPOUHYIO NaHesNb U BbINOHUTE YCTAHOBKM.



Ounctka M yxoa ru

13 OuucTKa U yxon

[nAa nonroBpemeHHo ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
ByeTcA ero TaTenbHaA OYMCTKA U YXOA.

13.1 YucTAawme cpeacrea

MoaxoaAwme YMCTALLME cpeacTBa M CKpeBKU AnA CTek-

NIAHHBIX MOBEPXHOCTEN MOXXHO NMPMOBPECTH B CEPBUCHOM

cny>x6e, oHnaiH-MarasmHe Uian Yepes TOProByHO CETb.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme uncTALLMe cpeacTBa MOryT NOBPEAUTb

noBepxHOCTH npubopa.

» Hu B KOeM cnyuyae He Ucnonb3ynTe HenoaxoAALLue
UMCTALLIME CcpeacTBa.

Henoaxogsaume uncTawme cpeacTea

= HepasGaBneHHOe CPEACTBO ANIA MbITbA NOCyAbl

= CcpeAacTBa AnA NOCyA0MOEYHbIX MaLUUH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHble YACTALLME CPEACTBA, Hamp., a3po30u

ZNA OYNCTKMU AYXOBbIX LUKAPOB UMK NATHOBLIBOAUTENM

YKECTKME ryOKu

B OYUCTUTENM BbLICOKOTO AaBNEHUA U NAapOCTPpyHHbIe
ouncTUTenu

13.2 YucTKka cTeKnoKepamMmuku

OuuwarTe BapoOYHY0 NaHesb NOCne KaAoro NCMnosb3o-
BaHWA, YTOObl OCTaTKM NULLM HE NPUTropasy.

3ameTKa: YuutbiBaiTe MHGOPMAaLMIO, KacatoLLyrocA He-
NOAXOAALLUMX YUCTALUMX CPpeacTB. — CrpaHuua 55

TpeéoBaHMe: Bapquaﬁ naHesb OCTbi1a.

1. Yaanute cunbHble 3arpAs3HeHunA CeréKOM AnA CTek-
NAHHbIX HOBerHOCTeﬁ.

2. Ouuctute BapO4HYHO NaHeslb YNCTALLMM CpeacTBOM
ANA CTeKNOKepaMUKHU.

Cobntonaitte yKas3aHuA No O4YUCTKe, NnpuBeleHHble Ha
ynakoBKe 4YUCTALLero cpeacrtea.

PekomeHaauuma: Bul moXeTe 4OCTMUb XopoLwiux pe-
3yNbTaTOB OYMUCTKHK, UCNONb3YA CneunasibHyrO Fy6Ky
ANA CTEKJIOKEePaMUKH.

13.3 OuucTKa pambl BapoyHOHU NaHenu

OuuwwanTte pamy BapO4HOM NaHenn Nocne Ucnonb3oBa-

HWA, €CNIM Ha Hel eCTb 3arPA3HEHNUA UK NATHA.

MpumeuyaHuna

= YyutbiBaiTe MHPOPMAaLMIO, KacatoLLytocA Henoaxoas-
LLMX YACTALLUMX cpeacTB. — CrpaHuya 55

= He ucnonb3yiTe cKpeBoK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
cTen.

1. OuncTtute pamy BapOYHOM NaHesnn MbiflbHbIM PacTBo-
POM M MATKOMN TKaHbHO.
HoBeble ry6ku anA MblTbA NOCyAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCMNONb30BaHUEM.

2. BbITpuTE HACyx0 MArKOW candeTKow.

13.4 OuMCcTKa MarHMTHOro nNepekntoyaTens

OuulanTe MarHUTHEIM NepeKoYaTesb No HeobXoAMMO-
CTH.
> [lpoTtupakTte MarHuTHbIM Nepeknoyarens TenbiM
MbIfIbHBIM PacTBOPOM.
— YuutbiBaiTe MHPOPMaLMIO, KacatoLLytOCA HenoAa-
XOAALLUMX YUCTALLMX CpeacTB. — CrpaHula 55
— 3anpeLleHo MbITb MarHUTHbIM NepeKknoyaTesb B
NOCyAOMOEYHOW MaLlMHE.
— He norpy>kanite MarHuTHbIM Nepeknoyaresnb B BO-
Ay AnA MblTbA.

14 YcTpaHeHWe HeUcCrnpaBHOCTEHU

Bbl MOXeTe camMOCTOATENbHO YCTPAHWUTb HE3HAYUTESTb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayitech
MHdopMaumren u3 rnasbl «YCTpaHeHWE HEUCNPABHOCTEN»
nepea obpalleHneM B CEPBUCHYIO cny0By. 3To no3so-
NIUT M36exKaTb AOMONHUTENBHEIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 0by-
YEeHHbIM crneuuanucTam.

» Ecnu npuBop HeucnpaBeH, 06paTtUTeCchk B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBanu-
$dUUMpPOBaAHHbBIM CnielranucTam.

» [1nA pemMoHTa npubopa MOXKHO UCMONb30BaTh TONIbKO
OpWrMHanbHbIe 3anyacTy.

» Ecnu ceteBor kabenb npubopa 6yaeTt NoBpexaeH, oH
ZoMXKeH ObITb 3aMeHeH 00y4YeHHbIM CreLnanMcToM.

/\ NPEQYNPEXOEHME — OnacHocTk oxoral

KoHpopka HarpesaeTtcA, 0AHaKO MHAUKATOP He padoTa-

er.

» OTKNtouMTEe NpeaoxpaHnTens B 6110Ke NpeAoXpaHu-
Tenen.

» Bbli3oBWUTE CneunanucTa CepBUCHO CryObl.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb BO3ropaHusa!
BapouHana naHenb caMmonpou3BObLHO OTKOYAETCA U
nepectaéT pearvpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHua. B
JanbHeNLIEM OHa MOXET TaK Xe CaMOoNpon3BObHO

BKJTFOYUTBCA.

» OTKNtouMTE NpesfoxXpaHnuTenb B BI0Ke NpefoxXpaHu-

Tenemn.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cy»KObl.

14.1 YKa3aHufl Ha aucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYeET

Co6oM aneKTponuTaHus.

1. MNpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaH1Tenb npubopa.
2. lpoBepbTe HaNMUME HANPAYXKEHUA MO APYTUM 3NEKTPUYECKUM Npubopam.

Bce nHankatopbl Mu-
rator

MaHenb ynpaBneHuA BNaXKHaA UK Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nnbo npeameTbl.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHus unu yéepute NOCTOPOHHUIA NPeaMET.

S
Fc

Heckonbko KOHPOPOK paboTany fonroe BpeMaA Npu BeICOKOW MOLLUHOCTU. [nA 3aLUmnThl SnekK-

TPOHUKM OT NeperpeBa KOHPOPKa BbIKHOUYMNIACK.

1. MonoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHuTechk nto6oro CeHCOpHOro nons.

v Ecnu cooBlueHune 6onblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThIIA B JOCTATOYHON CTEMNEHM.
MOo>KHO NPOAOIKUTb NPUFOTOBNEHWE MULLIU.

Fy

HecMoTpsa Ha OTKNHOYeHKe NOCPeACTBOM FL£ HarpeB aMeKTPOHWKK NpoJomkaetca. [oatomy

BCE KOHPOPKM OTKIOUMITUC.

1. MonoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHuTechk ntoboro CEHCOpHOro nons.

v Ecnv coobuueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCThbINAa B JOCTATOYHOM CTEMEHH.
MOXXHO NPOAOMKNUTL NPUIrOTOBNEHNUE MULLM.

F 5 v cTyneHb Harpe-
Ba MuUratoT noovepea-
Ho. PasgaetcA 3ByKo-
BOW CUrHa.

'opAYanA KacTprona B 30He NaHenu ynpasneHua. Yrposa neperpesa 9NeKTPOHUKK.
» CHUMUTE KacTpronio.
v Cpasy nocne 3T0ro MHAMKALWA racHer.

F 5 v 3ByKOBO# cHrHan

[opAYanA KacTpronA B 30HE NaHenu ynpasneHua. na 3almTbl INEKTPOHUKK OT Neperpesa KoH-

dpopkKa oTKnruunach.

1. CHMMUTE KacTptonio.

2. MNoaoxkante HeKoTOpOE BpeMA.

3. KocHutechk nto6oro ceHCOpHOro nons.

v Ecnu cooBlueHune Gonblue He NOABMAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINIA B JOCTATOYHON CTEMNEHH.
MOXHO NPOAOMKUTb NPUrOTOBSIEHWE MULLN.

FB

KoHdopKa 6bina CNvLLKOM LONTO BKIKOYEHA U OTKIOYMNACh aBTOMATUUYECKH.
Bbl MO>KeTe CHOBa BKIHOUNUTL KOH(OPKY.

oE 1 KOHPOPKHM He Ha-
rpeBatoTCA

AKTMBMPOBaH AEMOHCTPALMNOHHBIA PEXUM.

1. OtcoenunHute npubop oT cetv nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHAZO0NIO OTKIYMB NPEAOXPaHH-
Tenb B 6noke npeaoxpaHuTenen.

2. B TeyeHue 3 MUHYT KOCHUTECH 1t0BOro CEHCOPHOrO MOSIA.

Ha aucnnee nose.-
nAeTcA coobLleHne ¢
"E", nanp., EO111.

OneKTPOHWKA YCTaHOBUNA OLLUOKY.

1. BbikntounTe npubop 1 cHoBa BKIHOUHUTE.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTU COOBLLEHNE UCUESHET.

2. Ecnu coobLueHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYHO cry)kOBy. [03BOHUB, yKaXkuTe
TouHoe coobLueHue 06 oLnbke.
- "CepsucHan cnyba", CtpaHmya 57
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Ytunusauma ru

15 YTunusauyun

15.1 YTunusauusa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C S3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEeHHbIX CbipbeBbIX MaTepnanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKONOTMYe-
CKUMU HOpMaMM.
CBeaeH1A 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTuamMsaumm Mox-
HO Nony4YuTb B CneunManu3npoBaHHOM TOProBOM npea-
NPUATUK, & TAKXKE B PANOHHBIX UM FOPOACKMX opra-
Hax yrnpasfeHus.

JaHHbli npubop MMEET OTMETKY O CO-
OTBETCTBMMU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HOpMbI ONPesenAT AEUCTBY-
toLLIMe Ha TeppuTopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuausauum cra-
pbIX NprBopoB.

16 CepsucHaf cnyxba

Ba)kHble AnA GyHKUMOHUPOBaHWA Npubopa opuruHasib-
Hble 3anyacTu, cooTBeTcTBYtowmMe Jupextuee EC no ako-
NIOFTMYECKOMY MPOEKTUPOBAaHUIO 3neKTpornoTpebnatoLLei
NPOAYKLUMN Bbl MOXXETE 3aKasaTb B HaLLEN CEPBUCHOM
cnybe, kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZaku Ballero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMWYECKOr0 NMPOCTPaHCTBA.

3ameTKa: [Mpy1 BbINONHEHUN FrAPAHTUIHBIX YCITOBUM
npousBoauTena paboTsl BbINOMHAKTCA CEPBUCHOM CIyX-
6o 6ecnnatHo.

MoApo6Hyo MHPOPMALMIO O FAPaHTUIMHOM CPOKE U YCIo-
BWAX rapaHTuu B Ballei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalleW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanT Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkuTe Homep
usnenva (E-Nr.) u 3aBoackow Homep (FD) npubopa.
Aznpec 1 TenepoH CEPBUCHOMN CNyXBbl MOXKHO HalTU B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

16.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenunsa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
Haiaete Ha pupMeHHoW Tabnnuke cBoero npubopa.
Tunosaa Tabnuuka HaxXoaAUTCA:

= B nacnopte npudopa.

®  C HMKHEN CTOPOHbI BAPOYHOM NaHENN.

YTo6bl 6LICTPO HaWTK faHHble Npubopa u HoMep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy>KOBbl, Bbl MOXETE 3an1catb 3TW AaH-
Hble.
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