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A TEAEIA ANNOTEAEZMATA

EuxapioToupe Tou emmAEEaTe auTo To TTpoiov AEG. To £xoupe dnUIOUPYNTE! YIa VO
gag TTAPEXOUUE TEAEIQ ATTOB0AN Yia TTOAAG XPOVIA, PE KAIVOTOUES TEXVOAOYIEG TTOU
BonBouv va atrAoTrolgite TN wr 00g — SUVATOTNTEG TTOU UTTOPEI va PNV BpEiTe ag
guVNBIOUEVEG CUOKEUEG. ZaG TTAPAKAAOUME VO APIEPWOETE Aiya AETTTA KAl VO
dlapagete TIG 0dnyieg, WATE va dlIagPaAigeTe TNV KAAUTEPN duvaTh Xprnan Tng
OUJKEUNG 00G.
ETTioke@Beite TOV IOTOTOTTO YOG YA va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGDIA, GUPBOUAEG yia TNV eTTiAUaN

@ TPORANPATWY, TTANPOPOPIEG TEPPIG Kal ETTITKEUNG:

www.aeg.com/support
g KaraxwpioeTe T0 TTP0idV 00G, WATE va £XETE KAAUTEPO TEPRIG:
a/ www.registeraeg.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwalpa Kal yvAala avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
% www.aeg.com/shop

EZYNMHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNGCIMOTIOIEITE TTAVTA HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

Orav emikovwveite pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpBig, BePaiwBeite OTI EXETE
diaBeaipa Ta akoAouba aToixeia: MovtéAdo, PNC, ApiBuog asipag.

MTropeite va BpEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVOKIDA TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpogopieg yia TNV ac@AAia
® evikeéG TTANPOQYOpPIEG Kal TUUBOUAEG
MAnpoopieg aXeTIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokeimal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ A THN AZOQAAEIA

[Mpiv atro Tnv eyKaTaoTaon Kai Tn XpHon TNG OUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 0dNnyieS. O
KATAOKEUAOTAG OV €ival UTTEUBUVOG yia TUXOV
TPAUMPATIOPOUG A {nuieg TTOU €ival aTTOTEAET A
AavBaapévng eykaraaTaong f Xxpnong. Na QuAGooeTe
TTAVTA AUTEC TIC 0BNYIEC OE Eva ATPAANEC MEPOG PE EUKOAN
TTPOCRACN yia HEAAOVTIKY) ava@opd.

1.1 AopdAsgia TTaidIwV Kal EUTTAO0WYV ATOPWYV

- H guokeun autr ytropei va xpnaipotroinBei ammo maidid
NAIKIag 8 €TWV Kal Avw Kal atro ATOUA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTES
N EAANEIPN EPTTEIPIOG KOl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I
EXOUV AABel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPRON TNG GUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evéxovtal. Maidid nAIKiag PIKPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMO HE EKTEVEIC KAl TTEPITTAOKEG AVATTNPIES TTPETTEI VA
TTAPAPEVOUV PMOKPIA OTTO Tr) OUOKEUN, EKTOG EQV
EMIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TaIdId TTPETTEI va ETTOTTTEUOVTAl WATE VO
dlac@aAifeTal 0TI dev TTAICOUV PE TN TUOKEUT).

- QuAaaooeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JAKPIA ATTO TA
TTaIdIA KOl ATTOPPIYTE TA KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: KpatdTe Ta Traidid kai ta
KaTolKidla {wa PJaKpIa atTd TN GUOKEUR OTav AEITOUPYEI
N oTav Yuxetal. Ta TpoaBaaiua pépn Bepuaivovtal
KaTd TN Xpnon.

- Ta maudia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal
TN UVTAPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN CUOKEUN

XWPIG ETTIRAEYN.
1.2 Mevikég TTANPOPOPIES YIA TRV AOPAAEIN

- AuTr n ouoKeur TTPOOPIZETAI YOVO YIA PAYEIPIKA

xpenaon.
- H guokeun autr €xel axedlaaTeEi POVO YIA OIKIAKN)
XPraon o€ ecwTePIKO TTEPIBAANOV.
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- H GUOKsur'] QUTH MTTOPEI Va XpnaIJoTToinBei o€

ypaoeia, 600|JGTIG F,svoéoxslwv §£vwvsg, ayponqsg Kal
GAAQ TTAPOPOIa KATAAUUATA OTTOU TETOIO xpr]or] Oev
utTepPaivel Ta eTTiTEdA TNG (METNG) OIKIAKAG XPNONG.

- H gykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG Kal N

QVTIKATAOTOAON TOU KAAWDdIOU TTPETTEI va EKTEAEITAI
MOVO aTTO KATAAANAQ KOTAPTIOPEVO ATOO.

- AuUT N ouoKeun TTPETTEI va auVvOEDEI OTNV NAEKTPIKN

TTapoxn Me KaAwdio Tuttou HOS5VV-F, avBekTIKO aTn
Bepuokpaaia Tou TTiow TTAAIgiou.

- AUTA N OUOKEUN TTPOOPICETAI YIA XPrAON € UYPOUETPO

€wg Kal 2.000 peTpwyv atTod TO £TTiTTEdO TNG BAAACOAC.

- AuTr n guokeun &gv TTPOOPICETAI VIO XPrON 0€ OKA®N,

BApkeG ) TTAoIQ.

- Mnv eykaBioTaTe TN OUOKEUN TTIOCW OTTO BIAKOTUNTIKA

TTOPTA VIO TNV ATTOQUYH UTTEPBEPPAVONG.

- Mnv eykaBIOTATE TN OUOKEUN OE TTAATPOPA.
- Mn B€TeTe O€ AciTOUPYia TN TUOKEUN PE EEWTEPIKO

XPOVOJIOKOTITN N ME LEXWPITTO aUATNUA
TNAEXEIPITUOU.

- MPOEIAOMNOIHZH: To payeipgpa Xwpig ETITRPNON €

€0TiEG e AADI 1) NiTTOG PTTOPEI Va €ival TTIKIVOUVO Kal
VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQL.

- [MoTE pun xpPnOIYOTTOIEITE VEPO VIO VO OBACETE TTUPKAYIA

QTTO TO PayEipEPA. ATTEVEPYOTTOINATE T CUCKEUN KAl
KAAUWTE TIG PAOYEG JE TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA N
KATTAKI.

- MPOZOXH: H diadikagia YayeipEPaTog TTPETTEI VA

emBAETETAI. MIia guvToun d1adIKaaia PAyEIPEPUATOS
TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI TUVEXWC.

. MPOEIAOMNOIHZH: Kivbuvog TTupkayiag: Mn

QUAQOTETE QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIG ETTIQAVEIEG
MOYEIPEPATOC.

- Mn xpnaoigoTrolEiTe ATOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIGHO

TNG OUOKEUNG.

- Mn xpnoiyotrolgite 1I0XUPG AEIQVTIKA KOBAPIOTIKA A

QIXMNPES METAAAIKEG EUOTPEG YIA VO KABAPITETE TN
YUGAIVN TTOPTA A TO TCAMI TWV apBPWTWY KATTAKIWY TG
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€0TIOG, KABOTI UTTOPEI VA XapAEOUV TNV ETTIPAVEIN KOl
QAUTO EVOEXETAI VO TTPOKAAETEI Bpauan TOU YUAAIOU.

- Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV ETIQPAVEIA TNG ECTIOG
METAAAIKG QVTIKEIHEVA OTTWG paxdaipia, Tpouvia,
KOUTAAIO KOl KATTAKIA, YIATi JTTOPOUV va {eaTaBouv.

- Edv utrdpyouv pwypEg atnv ualokepapikn / yuaAivn
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUTKEUI Kal
QATTOOUVOEDTE TNV ATTO TNV TTPICA. Z€ TTEPITITWAN TTOU N
OUOKeUN gival ouvdedepévn aTTeuBeiag aTnv TTAPOXN
PEUMATOG E KOUTI gUVOEDNG, AQAIPETTE TNV ATPAAEIN
YIO VO ATTOOUVOETETE TN GUOKEUN OTTO TV TPOPOdOUTia
PEUPOTOC. € KABE TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVNOTE HE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpPRIG.

- NMPOEIAOINOIHZH: H guokeury kal Ta TTPO0RACINO
MEPN TNG BeppaivovTal Kata TN Xpnon. Xpeialetal
TTPOCOXN YIO VA PNV ayyYieTe TIG AVTIOTATEIG.

- XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO QOUPVOU OTAV APAIPEITE
N Badlete eCapTAMATA 1) OKEUN.

- Mpiv a1m6 otToI0dATTOTE Epyadia guvThpnong,
OIOKOTITETE TNV TTAPOXI PEUMATOC.

- NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 611 N guoKkeun €ival
QTTEVEPYOTTOINMEV TTPOTOU QVTIKATAOTHJETE TOV
AQUTTTAPA VIO TNV aTTOQUYH TTIBAVOTNTAG
NAEKTPOTTANEIOG.

- Eav 1o kaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATAOKEUATTH], TO
E€ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIS N Eva KATAAANAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXBEI TUXOV
KivOUVOG aTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- Na eigTe TTPOCEKTIKOI OTAV AyYIlETE TO CUPTAPI
atrofrkeuang. Mrropei va {eoTabei TTOAU.

- [a va agaip€geTe Ta gTNPIYHATA OXapwyV, TPARALTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNKA TOU OTNPIYUATOS OXOPWV
Kal, TN QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAUA yIa va TO
QTTOOTTACETE ATTO TA TTAAIVA TOIXwHaTA. TOTTOBETACTE
Ta OTNPEIYUATA OXOPWYV, AKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW
diadikaaia Ye TNV avtioTpogn oeipa.
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. Ta pyéoa yia atroguvoean TTPETTEI Va Eival
EVOWUATWHEVA TN 0TABEPr KOAWdIWON TUPNPWVA HE
TOUG KaVOVEG KaAwWdiwang.

- MPOEIAOMNOIHZH: XpnaIyoTToIEiTE HOVO
TTPOCTATEUTIKA ETTIWV TOU KATOOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPATOC 1) TTOU UTTODEIKVUOVTAI ATTO TOV
KOTAOKEUAOTA TNG GUOKEUNG OTIG 0dnYieg Xpnong wg
KATAAANAQ 1] TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU Eival
EVOWMATWHEVA 0TN duaKeur). H xprian akatdAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon +  Mnv ToTT0BETEiTE TN CUTKEUN BITTA OF

C NMPOEIAOINOIHZH!

H gykaraoTtaon autng TG
OUCOKEUNG TTPETTEI VO
eKTEAEITAI HOVO ATTO
KOTAAANAQ KATAPTIOPEVO
GTOMO.

AgaipéaTe OAa Ta UAIKG TNG
JUOKEUATIAG.

Edv n ouokeun €xel utroaTei {nuId,
pnv TTpoBeite g€ eykatdaTaan n
Xpnon Tng.

AkolouBeiTe TIg 0dnyieg eykaTdoTaong
TTOU TTOPEXOVTAI PE TN CUOKEUN.
MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE
TN OUOKEUN KaBwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA
ag@aAgiag Kal KAEIOTA TTatTouTala.
Mnv TpaBarte Tn guokeun amo T
Aapn.

To vTouAdT TnG Koudivag Kai n
uTTOd0XN VIO TN GUOKEUN TTPETTEI VAl
€XOUV KOTAAANAEG B1a0TATEIG.
Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOCTACN ATTO
AAAEG OUOKEUEG Kal HOVADEG.
ToTmroBeTOTE TN GUOKEUN O€
KaTAAANAO Kal agQAAEG PEPOG TTOU
TTANPOI TIG ATTAITAJEIG EYKATATTAONG.
TPAPATO TNG TUOKEUNG €ival QOPEig
PEUPATOG. MEPIBANETE TN GUOKEUN PE
ETMTTAWON YIO VO OTTOTPATTEI N ETTAPN
ME Ta ETTIKIVOUVA TUAMATA.

O1 TTAEUPEG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI O TUOKEUEG ) HOVADEG
ME TO id10 UWog.

ToPTA A KATW OTTO TTapdbupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWATN (ETTWV
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO TN GUOKEUN
KOTG TO AVOIyUa TNG TTOPTAG 1) TOU
TTapadupou.

DpovTiaTE Va TOTTOBETATETE Eva PETO
aTabepoTroinang, waTe va
QTTOTPETTETAI N AVOTPOTIN TNG
OUOKEUNG. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
EykatdaTaan.

2.2 HAeKkTpIKN Z0VOeON

NPOEIAOMOIHZH!
KivBuvog tTupkayidg Kai
nAekTpoTTANgiag.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
va TTPAyUATOTToIoUVTal ATTO
eTayyeApartia NAeKTpoAdyo.

H guokeur) TrpéTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAPETPOI OTHV
TTIVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIGTIKWY
€ival gUPBATEG PE TIG OVOUOOTIKEG
TIMEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG
TTAPOXNG PEUMATOG.

XpnaoiyoTrolgite TTAVTA CWaTA
eyKaTeaTnNpéVN TTPiCa Ye TTpoaTagia
KATA TNG NAEKTPOTTANEIaG.

Mn xpnaipoTrolgite TTOAUTTPIZa Kal
UTTOAQVTECEG.

Mnv emiTpETTETE O KOAWDIA
TPOPYOdOaiag va BpiokovTal KOvTa A
va £PXOVTaI O€ ETTAPN WE TNV TTOPTA
TNG GUOKEUNG 1 PE TNV £€00XN KATW
aTro TN guakeun, 101AITEPa OTAV



BpigkeTal ge Aeitoupyia ) n TOPTA
eival {eaTn.

* H 1mpoatagia amé nAekTpotrAngia Twv
UTTO TAON N HOVWHEVWY TUNHATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI [IE TETOIO
TPOTTO, WATE VA PNV gival duvatr n
aQaipean TNG Xwpig epyaAsia.

e 2UuvdEaTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv
TIpia pOVOV apoU £xel oOAoKANPwOEi n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite OTI €ival duvaTtn n
TTPOORaan aT10 PIG TPOPOdOTiag.

* Ed&v n mpiCa gival xahapn, pUn
TUVOEETE TO QIG TPOPODOTIaG.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdIO TPoPodoaiag
YIO VO aTTOOUVOETETE T GUOKEUN).
TpaBdre TAvTa TO QIS TPOPOBOTIaG.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG
HOVWTIKEG BIATAEEIG:
A0QAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG A0PAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO
TNV UTTOd0XH), BIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUPOTOG Kal PEAE.

e XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG
OUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI
HovwTIKA SIATAEN TTOU VO ETTITPETTE
TNV ATTOCUVOEDT TNG CUOKEUNG OTTO TO
OIKTUO PEUPATOG ATTO OAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwrikr Siatagn TpETTel
va €xel EAaxIOTn aréataon 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

e KAeigTe KOAG TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIG TPOPODOTiag
aTtnv Tpica.

2.3 Xpion

C MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatiapou Kai
EYKAUPATWY.
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

e Mnv oANAZeTE TIG TTIPODIAYPAPESG AUTHG
TNG OUOKEUNG.

*  @povTioTe TO AvoiypoTa agPIoHOU va
eival eAeUBepa aTTd eUTTOdIA.

*  Mnv a@nVveTE TN GUOKEUN XWPIG
ETTITAPNON KATA TN AEITOoUpYia.

*  ATTeEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN UETA
artro Kabe xpron.

* [poagéxeTte OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA
TNG GUOKEUNG YE T GUOKEUN O€
Aeiroupyia. MTropei va atreAeuBepwoei
(eaTOG AEPAg.
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Mnv AsiToupyeite TN GUOKEUN HE
Bpeypéva xEpia r oTav gival g TTagn
ME VEPO.

Mn xpnaoiyoTToIEiTE TN CUOKEUR WG
ETTIPAVEID EPYATIOG 1 WG ETTIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG QVTIKEIEVWV.

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog trupkayidg kai
€KpPNENg

Ta Aitrn Kai To AadI atreAeuBepwvouv
€U@AEKTOUG aTPOUG OTaV BepuaivovTal.
Kpararte yupveg @AOyeg fy Bepud
QVTIKEIPMEVA JaKPIA aTTO AITTn Kol Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO PAYEIPENQ.
O1 artpoi TTou atreAeuBePWVEI TO TTOAU
CeaTO AAdI PTTOPEI VA TTPOKAAETOUV
aubBopuNTn avAPAEEN.

To xpNaIYOTTOINUEVO AADI, TTOU UTTOPEI
VA TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUPOTO
TPOYIUWY, UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
TTUPKAYIAQ O XOPNAOTEPN
Bepuokpaaia armd 1o Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VI TTPWTN QOPA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA )
aToIXEIO TTOU €ival BpeyHEVA e
eUQPAEKTO TTPOIOVTA PETQ, KOVTA R
TTAVW OTN GUOKEUN.

Mnv agrvete aTTiBEG 1 YUVEG PAOYEG
va £€pBouv g€ ETTAPN € TN TUOKEUN
OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPOTEKTIKA. H Xpon auaTaTikwy e
AAKOOAN PTTOPEI VO BNUIOUPYATE! EVa
Meiypa aAkoOANG e agpa.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg
aTn OUOKEUN.

MNa tnv atropuyn BAGBRNG N
ATTOXPWHOTIGUOU OTO TUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAQ
QVTIKEIJEVO PETT OTN TUOKEUR
aTreubeiag ae AN PE TO KATW
HEPOG TNG

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
€TTAVW OTN GUOKEUN N aTTeuBeiag
g€ ETTOQNA HE TO KATW PEPOG TOU
£0WTEPIKOU TOU (POUPVOU.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTeuBEiag
pEoa aTn {eaTr OUOKEUN.

— Mnv dIATNPEITE UYPA TTIATA KOl
TPOPIPQ TN GUCKEUR a®oU
TEAEIWOETE TO payeipepa.
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— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T aegoudp.

* O amoxpwuaTIgUOG TNG EMAYIE
ETMPAVEIOG I TNG ETTIQAVEIAG ATTO
avogeidwTo aradAl dev eTTnpeddel TNV
amédoan TNG CUOKEUNG.

+  XpnaolpotroinaTe £va Badu Tayi yia
uypd keEIK. O1 xupoi @pouTwyv
TIPOKAAOUV AEKEDEG TTOU UTTOPET Va
gival povipol.

*  Mnv ToTTOBETEITE CEOTA PAYEIPIKA
gKeUn ETTAVW OTOV TTIVOKQ
XEIPITTNPIWV.

*  Mnv a@nveTe va aTeyvwael T
TIEPIEXOMEVO TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
KOBWG payeIpeVETE.

» TIpOCEEETE VO PNV OQATETE AVTIKEIPEVA
I HAYEIPIKA OKEUN VO TTECOUV TTAVW
aTn guakeur. H emi@aveia pmropei va
KOTOOTPAYEI.

* Mnv gvepyoTrolgite TIG {WVEG
MayeIpEUaTog pe adela akeun 1 Xwpig
akeun.

*  Ta payeipikd gkeun atd xutogidnpo
KOl GAOUMIVIO 1) Ta OKEUN ME
KaTeaTpappévn Bdan iowg
TTPOKaAEgouV ypaTdouvieg. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TO QVTIKEIPJEV
OTaV TTPETTEI VO TA UETOKIVATETE OTNV
ETMPAVEIQ JAYEIPEPATOG.

2.4 ®povrida Kal KaBapIou6g

MPOEIAONMOIHZH!

/ A \ Kivduvog TpaupaTtiapou,
TTUpKayIag, A BAABNG TG
JUOKEUNG.

+ Tpiv atmd TN guvTpPNan,
QATTEVEPYOTTOINGTE T GUOKEUN.
ATTOOUVOEDTE TO QIS TPOPODOCTIAG ATTO
TNV Tpila.

»  BeBaiwBeite 011 n guokeun gival kpua.
Y1apxel kivduvog Bpauang Twv
TCOPIWV.

* AvTIKATAOTAOTE AUEeTa Ta TCAMIA TNG
TOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CNUIA.
EmikoivwvAaoTe pe To
E¢ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig.

*  ATTauTEiTal TTPOTOXH KATA TNV
a@aipean TnG TTOPTAG ATTO TN
guakeun. H mopra ivar Bapid!

* YmoAegippaTta AiTToug i} TpoQwy aTn
TUOKEUR UTTOPOUV VA TTPOKOAETOUV
TTUPKAYyIA.

KaBapileTe TAKTIKG TN GUOKEUN YIa va
atroTpaTrei N ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

®povTiaTE VO ATEYVWVETE TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU Kal TNV TTOPTA
META a1TO KABE Xpran. O aTuog TTou
TTAPAYETAI KOTA TN AgITOUpyia TG
OUOKEUNG TUUTTUKVWVETAI OTO
E0WTEPIKA TOIXWHOTA KAl UTTOPET Va
TrpokaAéael didaBpwan. MNa va
MEIWAETE TN CUPTTUKVWAON UBPATHWY,
QAQNAOTE TN GUOKEUR VO AEITOUPYATEI
yia 10 AeTITG TTPIV OTTO TO YOYEIPEUQ.
KaBapiaTe TN guokeur pe éva uypod
paAakoé Travi. Xpnaiyotroigite yévo
OUdETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTIOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTQ,
J(QOUYYapaKIa TTOU Xapaaaouy,
OIOAUTEG 1} ETAAAIKG QVTIKEIYEVQ.

Av XPNOIUOTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU
yla poUpvouUg, aKoAoUBEITE TIG 0dnyieg
aog@aAgiag aTn guokeuaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KATAAUTIKN EJAYIE
EMIOTPWAN (EAV UTTAPXEI) PE KAVEVA
€i00G ATTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 ECWTEPIKOG QWTICHOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AauTITrPO/
AQUTITAPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG
KO TOUG QVTAAAOKTIKOUG AQUTITHPEG
TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi OI
AQUTTTAPEG TTPOOPICOVTAl WATE VA
QAVTEXOUV O€ ECOIPETIKA DUTKOAEG
OUVONKEG O€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG
ge Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia f
TTPoopifovTal Vo gnUaTodoTouV
TTANPOYOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KATAOTAON TNG GUOKEUNG.
Aev TTpoopidovTal yia XpRon g€ GAAeg
EQAPHOYEG Kal Bev gival KatdAAnAol
VIO TOV QWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

To TTPOiOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVA
TTNYN TNG TAENG EVEPYEIOKNG
ammodoang G.

XPNOIYOTTOIEITE OVO AAUTITAPES ME TIG
idlEG TTPOBIAYPAPEG.

2.6 2épBig

Mo TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TIKOIVWVAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo Z€pBIg.



¢ XPNnOIYOTIOIEITE HOVO YVATIa
QAVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou n
aoQuéiag.

*  EmKOIVWVAQJTE pE TIG DNUOTIKEG APXES
TNG TTEPIOXNG OAG YIA TTANPOPOPIES

3. EFKATAZTAZH

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte aTta kKeQaAaia
OXETIKA WE TNV ATQAAEIQ.

3.1 TeXvIKd XOpPAKTNPIOTIKA

AlaoTdoeig

Yyog 847 - 867 mm
[MAaTog 596 mm
BdBog 600 mm

3.2 Oéon TG CUOKEURAG

MTTopeiTe va eyKATaoTATETE THV
QAveLAPTNTN TUOKEUR 0OG PE VTOUAdTTIA
aTn pia i Kkai Tig 8U0 TTAEUPEG, KABWG Kal
aTtn ywvia.

B
4/
—

EAGxi0TEG OTTOOTACEIG

AidoTaon mm

A 685
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OXETIKA JE TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG
OUOKEUNG.

* ATTOOuVOETTE T GUOKEUN AT TNV
TTApOXH PEUPATOG.

*  Kowrte 10 KaOAWdIO TPOP0od0aiag KovTd
aTn OUOKEUN KOl OTTOPPIYTE TO.

*  A@aipéaTe TO PJAVTAAO TNG TTOPTAG IO
Va ATTOTPATIEI O EYKAEITNOG TTAISIWY A
{wwV PYETa aTn OUCOKEUN.

3.3 OpigovTtiwon Tng
OUOKEUNG

XpNOIYOTIOINOTE TA TTOBIA OTO KATW
MEPOG TNG GUOKEUNG YIa va
€UBUYPAUMITETE TNV ETTAVW ETTIPAVEIX TNG
OUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG ETTIQAVEIEG.

3.4 MNpooTacia amroé
AvaTPOTTH

é MPOZOXH!

EykaraoTtnaoTe TNV
TTPOOTATIa OTTO AVOTPOTIN
yIO va oTTOTPATTEN N TITWAaN
TNG GUOKEUNG aTTO
eg@aAuéva gopria. H
TTPOCTAdIa ATTO AVOTPOTTA
AeIToupyei povo otav n
OUOKEUN €ival TOTTOBETNUEVN
ge owarr) Béan.

H ouokeun gag @épel Ta
gUpBoAa TTou QaivovTal aTIg
EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIPEVOU Va aag
utrevBupiaer Tnv
eykaraartaan g
TTPOCTATIAG OTTO AVOTPOTTH.
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NPOZOXH!

BeBaiwBeite 611 n
€YKATAOTAON TNG
TIPOCTACIOG ATTO AVATPOTTA
TTPAYHUATOTTOIEITAI OTO TWATO
Uyog.

BeBaiwBeite 611 N empdveia TTiow a1mo Tn
guaKeun ival Agia.

1.

PuBpiote cwaTd To UYog kai Tn B€an
TNG GUOKEUNG TTPIV TIPOTAPTATETE TNV
TTPOCTACIA ATTO AVATPOTTH).
EykaTooTAOTE TNV TTPOCTATIO ATTO
avartpoTtri 176 mm KATw o1ro TNV
Avw ETMIPAVEIQ TNG CUTKEUNG Kail 24
mm até TNV apIgTePA TTAEUPA TNG
OUOKEUNG €VTOG TNG KUKAIKAG OTTAG
aTtov Bpayiova. Agite Tnv €IkKOvVa.
BidwaTe TNV aTO GUPTTAYEG UAIKO 1)
XPNOIYOTTOINATE KATAAANAN evioxuan
(Toix0G).

MTTOpEITE VA EVTOTTIGETE TNV OTI) OTNV
apiaTePn TTAEUPA aTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKEUNG. AgiTe TNV €IKOVA.
TotroBeTATTE TN GUOKEUN OTO PECOV
TOU XWPOU WETAEU TWV VTOUAOTTIWV
(1). E&v o xwpog avauega ata
VTOUAdTTIa KOugivag gival
MEYOAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO TIPOTOPHOTETE
TNV TTAdiV) aTTO0TACN, WATE N
JUOKEUN VO BPIOKETOI OTO KEVTPO.

3.5 HAekTpoAoyikn
gykataoTaon

NPOEIAOMOIHZH!

O KaTagkeuaaTAg dev GEPEI
€uBUVN av dev TNPEITE TIG
TIPOPUAGEEIC ATPAAEIAG TTOU
avagépovTal aTa KeQAaaia
yla Tnv AgpdAcia.

AUTH N CUGKEUN TTOPEXETAI XWPIG PIG KAl
XWPIG KaOAWDIO TPOPOdOTiag.

KartaAAnAor TUTT01 KaAwdiou yia

OIPOPETIKEG PATEIG:
®ddon EAay. péyeBog ka-
Awdiou
1 3x6,0 mm?
3 JE OUDETEPO 5x1,5 mm?

NPOEIAOMOIHZH!

To kaAwdio Tpopodoaiag
OEV TIPETTEI VO EPXETAI O€
ETTAPN YE TO TUAMA TNG
OUOKEURG TTOU €ival
OKIOOWEVO OTO
axedIdypPapa.




4. NMEPIFPA®H NPOIONTOX

4.1 levikA €MIOKOTTNON

N Hen

000 [JO0O0

4.3 ESapTApata

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Ma payeipik@ okeln, QOPUES YIA KEIK,
ynra.

¢ Tayi ynoiparog
Ma yAuka kail pTmaokoTa.

¢ Tayi ynoiparog/ ykpiA
MNa payeipepa Kal Ynaoiyo n wg tayi
yla Tn guAAoyn AitToug.

« AirFry
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AIOKOTITNG YIa TIG AEITOUpPYiEG TOU
poupvou

06ovn

AIOKOTITNG yia Tn Beppokpaaia
‘Evdeign / auppolo Beppokpaaiag
AIOKOTITEG yIa TNV €0TIA

@A Avriotaon

AapTrpag

Bl mpign axdpag, apaipolpevn
El Avepiomipag

OtaeIg axapag

ZGvn POYEIPEPATOC
‘EvOeIgn utroAenmmopevng BeppoTnTag

MNa tnydviopa gayntou pe Alyotepo
AGdI 1) XWwpig XapTi YynaiyaTtog.

* TnAeokoTikoi Bpayioveg
Me Toug TNAEOKOTTIKOUG Bpaxioveg,
UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KAl VOl
QAPOIPEITE TIG TXAPES TTIO EUKOAQ.

*  ZupTdpl atroBnKeuong
To gupTdp! amobrikeuang BpiokeTal
KATW OTTO TO ECTWTEPIKO TOU GOUPVOU.
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5. MPIN AMO THN MNPQTH XP'HZH

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

5.1 NMpwtog Kabapioudg

AaipéaTe OAa Ta eCopTAMATA KOI TO
AQAIPOUNEVA OTNPIYUOTO OXAPWY ATTO
TOV QOUpPVO.

AvaTpe€te aTo Ke@AAalo «PpovTida Kal
KaBApITUA».

KaBapiaTe Tov @oUupvo Kal Ta eapTripata
TIPIV ATTO TV TTPWTN XPNAON.
ToTtroBeTAATE Ta £EQAPTAUATA KAl TO
a@aipoupeva aTnEiyUaTa oxapwy atnv
apXIKN Toug BEan.

5.2 PUBpion Tng wpag

MpéTtrel va puBpiceTe TNV wpa TTpIv BETETE
ae AeIToupyia Tov goupvo.

H évoeign Q) avaBoaprvel 6Tav
OUVOETETE TN GUOKEUN aTNV TPOPodoaia
PEUPOTOG, OTAV UTTNPEE DIAKOTTA
PEUNATOG 1 OTAV JeV £XEl PUBUITTEI O
XPOVOdIOKOTITNG.

Meéarte 10 + ) TO T yla va puBuigeTe TN
gwaTh wpa.

MeTa Q1T TTEPITTOU TTEVTE OEUTEPOAETITA,
n €vOeIEn aTAPATAEl VO avaBoaBrvel Kai
aTtnv 0Bovn ep@avigeTal n wpa Tou
pubuioarte.

5.3 AAAayn TG wpag
@ Aev ptTopeite va aANageTe

TNV WPA EVW EKTEAEITAI
OTTOIOdNTTOTE ATTO TIG
AeiToupyieg.

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpegTe aTa KEQAAQIT
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

MatoTe 10 Q) gavd kal Eava pExpl va
apxigel va avaBoafrvel n £vOeIEn yia Tn
Aeitoupyia Qpa.

MNa va puBpioeTe véa wpa, avaTpégte
aTtnv evotnTta «PuBuiaon Tng wpag».

5.4 BuB1{6pevol SIaKOTITEG

o va XpnOIPOTTOINTETE TN GUOKEUN,
mETTE TOV dIAKOTITN. O dIaKOTITNG
TIETAYETAI TTPOG TA EEW.

5.5 MpoBépupavon

MpoBeppuaveTe Tov AdEIO POUPVO TTPIV
aTTé TNV TTPWTN XPAON.

1. PuBpioTe Tn Aermoupyia Iz\.PuepiOTs
TN YEYIOTN BepUoKpaaia.

2. A@NnaTe TOV QOUPVO Va AEITOUPYATEI
yia 1 wpa.

3. PuBuiate Tn Acitoupyia i} PuBpioTe
TN YEYIOTN BepUokpaaia.

4. A@naTE TOV QOUPVO VA AEITOUPYNTEI
yia 15 AeTrTa.

5. PuBuiate Tn Aeitoupyia . PubuioTe
TN YEyioTn Bepuokpaaia.

6. A@NaTE TOV POUPVO Va AEITOUPYATEI
yia 15 AetrTad.

7. ZBNAoTe TOV GOUPVO Kal aPrioTe TOV
VA KPUWOEL.

Ta eCopTAPATA YTTOPEI VA OTTOKTATOUV

uywnAoTepn Bepuokpaaia aTro o,Ti

guvnBwg. ATTO TOV POUPVO UTTOPEI va

avadubei pia ogpn Kal Kartrvog.

BeBaiwOeite 0TI UTTAPYKEI ETTAPKAG

KUKAOQoOpia ToU a€pa GTO SWHATIO.

6. EZTIEZ - KAOHMEPIN'H XP'HZH

6.1 ZKAAd payeipéUaTog

ZUpBoAa AsiToupyia

0 €01 aTTEVEPYOTTOINTNG




ZUpBoAa AsiToupyia

(@) AITTAR Qwvn
L Alatipnan BeppoTnTag

©

> KOAEG HAYEIPEPATOG

ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TNG ETTIAEYUEVNG
CwvnG PAYEIPEPATOG OTNV OTTOPAITNTN

B |-

XpnaoIpoTToIRaTE TV

TN {WVvn POYEIPEPATOG

mepitrou 5 - 10 AetrTd TTpIV

oAokAnpwoei n diadikaagia
HayeipéuaTog.

OKAAQ JayeIpEUaTOG.
o va oAokAnpwOei n diadikaaia

HayeIpEUaTOG, OTPEWTE TOV JIAKOTITN OTN

B¢éan amevepyotroinang.

6.2 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TWV
€§WTEPIKWV SAKTUAIWV

Mrropeite va TTpogapuOTETe TO PEYEBOG
TNG €0TIAG PAYEIPEUATOG OTIG SIATTATEIG

TOU PayeIpIKoU OKEUOUG.

7. EZTIEZ - YIOAEI=EIX KAl ZYMBOYAEZ

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpegTe aTa KEQAAQIQ
OXETIKA WE TNV ATQAAEIQ.

7.1 Mayeipikd okeln

Ta aTToTEAETUATA TOU POYEIPEPATOG
€CAPTWVTAI ATTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY

OKEUWV

OUVIOTWHEVO: OAOUIVIO, XOAKOG
M CUVIOCTWHEVO: aVOLEIDWTOG

X&AuBag, xutogidnpog, yuaAi

UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA VIO
VO JEIWTETE TNV KATAVAAWGDN
EVEPYEIAG. ATTEVEPYOTTOINDTE

EAAHNIKA
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I TNV evepyoTTOinc TOU £WTEPIKOU
SakTuliou: aTpEWTE TO DIOKOTITN
0eCIOOTPOYA PE MIKPN avTiaTaan aTtn

0¢an @)
OIOKOTITN aPICTEPOATPOPA ATH CWATH

. 2Tn OUVEXEIQ, OTPEWTE TO

OKAAQ PayeIpEPATOG.

Mo TNV amevepyoTtroinon Tou

€EWTEPIKOU SAKTUAIOU: TTEPIOTPEWETE

TOV DIOKOTITN OTNn B€an
atrevepyoTtroinang. H évoeign aprvel.

6.3 'Evdeién utroAsiréopevng

OepuodTNTOG

AN

MPOEIAONOIHZH!
YTapxel kivduvog
EYKQUPATWY atrod Tnv
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA.

H évdeign avaBel otav pia {wvn
payelpéuaTog gival LeaTr), aAAG dev

A€ITOoUpYEi av n TTapoXA PEUMOTOG Eival

OTTOCUVOEDEPEVN.

@

@

To KATW PEPOG TWV
MOYEIPIKWY TKEUWV TTPETTEI
va gival 600 To duvaTov 1o
TraxU Kai eTTitredo.
BeBaiwbeite 611 01 Baaeig Twv
OKEUWV €ival KaBapEG Kal
aTeEYVEG TTPOTOU T
TOTTOBETATETE TNV
ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.

Mn XpPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA
OKeUN O€ KEPAUIKEG EQTIEG UE
BaoeIg TTou £X0OUV AKMEG N
EYKOTTEG TTOU EEEXOUV, TT.X.
OKEUN atrd XUTogidnpo.
Mrropei va TTpogevrigouv
MOVIPEG YPATOUVIEG N
ydapaipara atny mMEAveI
TWV ETTIWV.
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Ta payelpik@ akeun amo
XGAuBa epayi€ kal Baaeig
a1rd AAOUMIVIO ) XaAKO
MTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
aAAayr xpwpaTog atnv
UGAOKEPOMIKN ETTIQAVEIQ.

Ma va e§0IKOVOUNTETE EVEPYEIT KAl VO
Slag@aAigeTe OTI 01 £0TIEG AcITOUPYOUV
owaTd, 0 TTATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG
TIPETTEI VO £XEI TNV KOTAAANAN EAGXIOTN

OIauETPO.
O O
AU/ 1iitttd

X

v

7.2 EAGX10TN SIAUETPOG
MayEIpIKOU OKEUOUG

Zwvn pa- Aiguerpog pa- loxug (W)
YEIPEUO-  YEIPIKOU

TOG okeloug (mm)

Miow de- 170-265 1500/2200
gia

Epmpog @ 145 1200
fofdle}

Epmpdég  140-210 1000/2200
apioTEPA

7.3 Napadeiyyarta pAYEIPIKWV
£EQAPHOYWV

Ta gToixeia gTov Trivaka
€ival atrAwg EVOEIKTIKA.

Zwvn pa- Aiduerpog pa- loyug (W)
YEIPEPQ-  yEIpIKOU
TOG oKegUoug (mm)
Miow apl- & 145 1200
aTepd
ZKGAa payel-  XpAon: Xpovog ZupBoulég
PEPOTOG (min)
y 1 Aiatrpnon Beppokpaagiag pa- 600G ToTtroBeTATTE £Val KATTAKI GTO
- VEIPEUEVWV QAyNTAV. aTTaITEl-  JAYEIPIKO TKEVOC.
Tl
1-2 >aAtoa oAavTEC, Aiwalpo: 5-25 AvakaTeUeTe ava dIOaTAUATA.
BouTupo, gokoAara, CeAariva.
1-2 XTUTTNMO: a@PATEG OPEAETEG, 10-40 MoyelpeUETE PE TO KATTAKI.
ynTa auyd.
2-3 Z1yavo Bpdaaiyo puliou kal @a- 25-50 [MpoabéaTte uypa ae TOUAdKI-
ynTwv Pe Baan 1o yaAa, (EaTa- aTov dITTAdaia TTogoTnTa AT
Ha ETOIHWY @aynTwy. TO PUQI, QVOKATEUETE POAIG TTE-
pdael 0 PITOG XPOVOG TIG GUV-
TAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Naxavikd, wapl kal kpéag atov 20 -45  [poagBEaTe PePIKEG KOUTAAIEG

aTuo.

uypou.
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ZKAGAa payel-  XpAon: Xpovog ZupPBoulég

pPEMATOG (min)

4-5 Marateg aTov aTpo. 20-60 XpnaipotroinaTte T0 TTOAU %4 |

vepo yia 750 g TTaTaTeG.

4-5 Mayeipepa peyaAutepwy mogo- 60 - 150 Ewg 3 | uypd auv Ta UAIKA.
TATWV TPOWYiUWV, GOUTTEG Kal
@aynTa KAaTgapoAag.

6-7 Podiopa ato Tnydvi: ovitaeA, 000G [upioTe To Ao TNV GAAN TTAEU-
pJooxapl cordon bleu, TTaidakia, armaitei- P& PONIG TIEPATEI O PHICOG XPO-
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, Tal VOG.
KOUPKOUTI, Auyd, TNYAVITEG,
VTOVaTG.

7-8 Auvaro Tnyavioua, TTaratokpo- 5-15 [upiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEU-
KETEG, KOUUATIO TTAVTOETAG, pd POAIG TTEPATEI O HITOG XPO-
UTTPICOAEG. VOG.

9 Bpdaipo vepou, Bpaaipo CUPapIKwY, GOTAPITUA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG

aTnNV KAtaapoAa), TNyaviTeEG TTOTATEG.

8. EZTIEZ - DPONTIAA KAI KAGAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpégte aTa keaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

8.1 'evikég TTANpOQOpiEg

KaBapileTe TIG €0TiEG HETA ATTO KABE
xpnon.

XpnOIUOTTOIEITE TTAVTA HAYEIPIKA
oKkeln Pe kaBapn Baan.

O1 YPOTOOUVIEG 1} Ol GKOUPOI AEKEDEG
aTnv €TMQAveIa Oev ETTNPEACOUV TN
A€ITOUPYIO TWV ECTIWV.
XpNnOIPOTIOINATE €va €101KO
KOBaApPIaTIKO, KATAAANAO yia TNV
ETTIPAVEIA TNG ETTIOG.
XpnoIPoTToInaTe pia 181K UaTPA yia
TO YUOAI.

8.2 KaBapiouog Twv 0TIV

A@aipéoTe apéowg: NlwPEVO
TTAQCTIKO, TTAQTTIKN PEMBPAVN,
Caxapn Kal ¢aynTd TToU TTEPIEXOUV

Cayapn KaBwg ae avTiBeTn TEPITITWAON
N BPOUIA UTTOPEI Va TTPOKAAETEI CNUIG
aTIG €aTieG. POTEXETE WATE VA PNV
TTPOKANBOUV eykauuara.
Xpnaigotroinate Tnv €181k VAT
€0TIWV OTN YUAAIVN ETIQAVEIQ UTTO
ogia ywvia Kal ETAKIVAAOTE TN AeTTidQ
ETTAVW OTNV ETIPAVEIQ.

A@aipéoTe a1Td TIG E0TiEG OTAV
£XOUV KPUWOEI ETTAPKWG:
dakTuAioug atro dAara, SakTUAioug
AEKEDWV aTTO VEPO, AEKEDES OTTO AiTTn,
YUQAIGTEPOUG PETAAANIKOUG
aTroXpwiaTIguoug. KabapiaTte Tnv
€0TIO PE Eva UYPO TTaVi KOl Aiyo pn
SlaBpwTIKG aTTOPPUTTAVTIKO. META TOV
KOBOPITPO, OTEYVWATE TIG ETTIEG HE
€va JaAaKO TTavi.

A@aipéoTe TOV HETAAAIKO
YUOAIOTEPO ATTOXPWHATICHO:
XpnaigoTtroinate £va didAupa vepou pe
€udI kal kaBapiaTe TN yuaAivn
ETTIQPAVEIQ PE £VA TTAVI.
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9. PO'YPNOZ - KAOHMEPIN'H XP'HZH

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

9.1 AsiTtoupyieg @oupvou

NPOEIAOMOIHZH!

Mnv xUveTte uypd aTO
avAyAUQO TUNAHO ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU TTPIV KOl KATA
Tn didpkela TNG diadikagiog
HOVEIPEUATOG. YTTAPXE!
KivOuvog TTpoKAnang {nuiag.

ZUpBOoAO AsgiToupyia @oUpvou

E@apuoyn

0 ©¢an atevepyoTToinang

O @oUpvog €ival aTTeVEPYOTTOINUEVOG.

Oeppog Aepag

o wnoipo €wg kai ae dUo BETEIG aXAPAG
TaUTOXPOVA, KABWG Kal yia {Hpavan @a-
yntou.

PuBpiaTe Tn Beppokpaaia kara 20-40°C
XapnASTEPQ aATTO O,TI Yia TN AsIToupyia
Mavw/Katw ©éppavan.

PUBuion Titaag
@ 1_rv [AirFry

o wnaoipo @ayntwy o€ pia Béan axapag
ME TTI0 €vTOVO POBITUA Kal Tpayavr Baan.
/Mo TRyaviopa @ayntou pe Alyotepo Aadi
N Xwpig xapTi ynaipatog. MNa aynTta
OTTWG TNYQVITEG TTATATEG N TTITOQ.

MNa wRoipo age pia B€an oxapag.

MNa ERpavan epoUTwy, Aaxavikwy Kal po-
VITAPIWY KOUPEVWY OE PETEG.

o Wnaipo aTo YKPIA AETITWY KOPPOTIWY
(aynToU KaBWG Kal yiIa @PUYAVITUA Yw-
Hiou.

—_— Mavw/Katw ©¢ppavan
=npavan
X
= priyopo kpIA
=l I'KpIA pe Oeppo Aépa
¥

Mo Wwnaoipo peyaAUTEPWY PEPIdWYV KPEQ-
TOG I TTIOUAEPIKWY PE KOKKOAQ T€ pia B¢-
an axapag. Emiang, yia ykpativapiopa
Kal pOdIgua.
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ZUpBoAO AegiToupyia @oUpvou

E@apuoyn

| Y I YYpog Oeppog Aépag
é

AuTH n AeImoupyia axedIATNKE YIa VO
€COIKOVOLIEITE EVEPYEIQ KATA TO W TIYO.
lMa TIG 0dnyieg payeIpEUATOG, AVOTPESTE
aTo KepaAaio Yypog Oepuog Aépag,
«YTodeiteIg Kal oupBouAEgy. H opTa
TOU QoUpVOoU Ba TTPETTEI va €ival KAEIOTH
KOTA TN OIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG, £TAI
WaTe N AsITOUPYia va pn SIOKOTITETAI KOl
yla va Eaag@aAIaTei 0TI 0 POUPVOG Ael-
TOUPVEI PE TNV UYWNAOTEPN OUVATH EVEP-
yelakn amrodoan. OTav xpnoIUoTTOIEITE
auTn Tn Aerroupyia, n Beppokpaagia ato
£0WTEPIKO TOU GOUPVOU PTTOPEI va SIagpE-
pel atrd T pubuiouEvn Beppokpaaia. H
BeppavTikn 10XUG UTTopEi va pelwdei. MNa
YEVIKEG TUPBOUAEG £€oIKOVOUNTNG EVEP-
YEIOG avaTPEETE OTO KEQAAQIO «Evepyeia-
Kn Atmodoan», E€oikovounan Evépyeiag.
AuTH n AeImoupyia xpnaipoTToiouvTay yia
CUPPOPOWAN PE TNV KAAGT EVEPYEIAKAG
amodoang aUpewva e To TTpoTutro EN
60350-1.

Orav XpNOIMOTIOIEITE QUTNV TN AsIToupyia,
0 AQUTITHPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

MTropeiTe va aTTOWUEETE
TPOQIUA ETTIAEYOVTAG TN
Aeimoupyia Yypog Oeppog
Aépag Xwpig va pubuigeTe Tn
Beppokpaaia.

9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU
@oupvou

@ ESaprdTal amé 1o povréAo
€4V N CUOKEUN 00G €XEI
oUuBoAa SIaKOTITWYV,
evdeifeig N AauTTRPEG:
* Hévdeign avdpel étav o
POoUpPVog Beppaiveral.
* O Aaumrmpag avaper otav
0 @oUpPVOoG BpigkeTal o€
AciToupyia.
*  To oUuBoAo UTTODEIKVUEI
KaTd TTO00V 0 JIaKOTITNG
eAEyxel pia atrod TIg (wveg
HayeIpEUaTOG, TIG
A€ITOUpYiEG TOU POUpPVOU
r Tn Beppokpaaia.

1. ZTpEyTe TO SIAKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUPVOU YIa va ETTIAEEETE PIa
AsiToupyia goupvou.

2. XZ1péwrTe TO OIAKOTITN BEPUOKPATiag
yla va eTTIAEEETE pia pUBUIoN
Bepuokpaaiag.

3. Ta va atrevepyoTToInaEeTe TO OUPVO
OTPEYTE TO DIAKOTITN AEITOUPYIWV
@oUpPVOoU Kal TO JIOKOTITN
Beppokpaaiag atn Béan
QTTEVEPYOTTOINONG.

9.3 AvepioTAPOS YiEng

Ortav AelIToupyei o poupvog, o
QVEUITTAPAG YUENG EVEPYOTTOIEITAI
auTtopara yia va diarnpouvTtal YUy pEg ol
ETMPAVEIEG TOU Qoupvou. Eav
QTTEVEPYOTTOINTETE TOV YOUPVO, O
QVEPIOTAPOG YUENG TuveXilel va
AEITOUPYEI PEXPI VA KPUWOEI 0 GOUPVOG.

9.4 Eicaywyn Twv aeooudp
TOU QoUpVvou

BaBU Tayi:
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2TpwETE TO BaBU TaWi avapeaa aTig
pARdoUG 0drYyNaANG ToUu aTNPIYHATOG
aXOPWV.

MeTaAAIKR oxdpa Kail BaBU Tayi padi:

ZpwéTe TO BaBU TOWi avaPETa aTIg
paRdoug 0drynang Tou aTnpiypaTog
aYXapWV Kal TN HETOAAIKA aXapa aTIg
eTavw papdoug odrnynang.

AirFry Tayi:

TotroBeTAaTE TO Tawi AirFry atnv Tpitn
B6¢éan oxdpag. TomoBeTaTE TO TAWI
Wnaipatog atnv Tpwtn Béan axdpag.

@ + OAa 10 agggoudp €xouv
MIKPEG EYKOTTEG OTO
ETTAVW PEPOG TNG BECIAG
Kal TNG apIaTEPNG
TAEUPAG VIO QUENPEVN
ao@aAeia. O1 EYKOTTEG
AeIToupyouv £TTioNG WG
QTQAAEIEG AVATPOTTAG.

*  To umrepuywpévo TTAaiglo
yUpw a110 TN OXAPa
atroTeAei diaTagn Trou
QTTOTPETTEI TRV OAIGONON
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV.

9.5 TnAeokoTikoi Bpayioveg -
€10aywyn Twv £§apTNHATWYV
TOU QoUpVvou

DuAagTe TIG 00nYiEg
€YKATAOTAONG VIO TOUG
TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg yia
MEAAOVTIKR Xpnan.

Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
MTTOPEITE va TOTTOBETEITE KAl VO apAIPEITE
TIG OXAPEG TTIO EUKOAQL.

ToTroBeTAaTE TN METAAAIKN OXAPA ETTAVW
OTOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg, £Tal
waTe Ta TTOdIA va €ival GTPAPHPEVA TTPOG
T KATW.

=

/\\




TotroBeTOTE TO TAWI WYNaipaTog f TO
Babu Tayi TTAvVW ATOUG THAETKOTTIKOUG
Bpayxioveg.

—
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TotroBeTAATE TN HETAAAIKN) OXAPA ETTAVW
010 BabU Tawi. TOTTOBETATTE TN PETAAAIKN
axdpa Kai To Babu Tawi ETTavw OToUg
TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg.

10. PO'YPNOZ - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

10.1 O06vn
A B A. Aeiroupyieg poAoyiou
| B. XpovodiakomTng
) gu= A u gu—
LA 20T
Q gdoog ©
N |
10.2 Koupmmida
Koupri AsiToupyia Meprypaen
— MAHN Ma pubpion TG wpPag.
Q) POAOI Ma puBION TNG AcIToupyiag poAoyiou.
+ 2YN lNa puBpIon TNG WPAg.
10.3 AsiToupyieg poAoyiou
AeiToupyia poAo- E@appoyn
yiou
@ QPA o puBpIaN, aAAayr) i} EAeyX0 TNG WPAG.
|_)| AIAPKEIA o puBpIoN TNG dIAPKEIAG AEITOUPYiag Tou

(poupvou.
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AeiToupyia poAo-
yiou

Egappoyn

Q XPONOMETPHTHZ

MNa va puBpioete avrioTpoen perpnan. H
Aeiroupyia auTn dev €xel Kapia eTmidpaan
aTtn Aeiroupyia Tou @oupvou. MTTopeite va
puBuigeTe auTr) TN PUBUICH OTTOIAdNTTOTE
aTiypn, €Tiong 0Tav 0 YoUPVOG gival aTre-
VEPYOTTOINUEVOG.

10.4 PuBpion Tng Aeitoupyiag
AIAPKEIA

1. EmAEETE pia Aeitoupyia @oupvou Kal
TN Beppokpaaia.

2. Teate 10 @) ETTAVEIANPPEVO JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeign
=l

3. Méate 10 + N 70 7 yia va puBuigeTe
TOV XpOvo yia Tn AIAPKEIA.

sV 086vn eppavicerar n évaeien =1,

4. Otav TeAEITEl 0 XPOVOG, N EVOEIEN
=] avaBoopriver kai axouyetar éva
nxnTIké oAPa. H guokeun
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

5. TEaTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI yIa va
QATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAA.

6. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV
OUPVOU Kal TOV JIOKOTITN
Bepuokpaaiag otn B€an
QTTEVEPYOTTOINDNG.

10.5 PUOuion Tou
XPONOMETPHTH

1. TMéaTe 10 @) ETTAVEIANPPEVA PEXPI VO
apyioel va avaBoafryvel n £voeiEn

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpégte aTa Kepaiaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

2. Théate 10 + 70~ yla va puBuioeTe
TOV OTTAITOUHEVO XPOVO.

O XpovopeTpnThg TiBeTaI QUTOUOTO O€

AeiToupyia PETA atTO 5 deUTEPOAETTTA.
MoAig TTapéABel o puBuiIgpévog
XPOVOG, AKOUYETAI £vVa NXNTIKO GHua.
MEaTe OTTOI00NTTOTE KOUMTTI VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAJQ.

4. ZTpEYTe TOV JIAKOTITN AEITOUPYIWV
@oUpVvou Kal ToV JIAKOTITN
Beppokpaaiag atn Béan
QTTEVEPYOTTOINONG.

10.6 AkUpwon Twv
AgiToupyiwv poAoyiou

1. TMéaTe 10 Q) ETTAVEIANUPEVD PEXP! VA
apxioel va avaBoafrvel n £vOeiEn Tng
KATAAANANG AeiToupyiag.

2. Théate TTapaTETAPEVA TO TTARKTPO —
H )\EITOUpVIG poAoyioU afrvel yeTd ammo
HEPIKG OEUTEPOAETTTA.

11. PO'YPNOZ - YIMIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

O1 TIpéEG BeppoKPaTiag Kal
XPOVOU YnaipaTog aToug
TTVOKEG €ival povo
evOeIKTIKEG. EEapTwVTal OTTO
TIG OUVTAYEG, KaBWG Kal aTro
TNV TTOIOTNTA KAl TTO0OTNTA
TWV UAIKWV TTOU
XPnaiyoTtrolouvTal.

@



11.1 WAoipo
MNa 1o TPpWTO YNAIPO, XPNOILOTIOINTTE TN
XapnAdTEPN BeppoOKpaTia.

MTropeite va TTapaTeiveTe Tov XPOVO
wnaipatog Katd 10 — 15 AeTTd, av wrvete
KEIK O€ TTEPICTOTEPEG ATTO pIa BETEIG
axAapag.

Ta KEIK KOl TO YAUKG 0€ SIAQOPETIKA
ETTITTEdA POUpPVOU dev POdIOUV TTAVTOTE

11.2 ZupBoulAég yia To YRoIHO
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ME OpoIOPOP®O TPOTTO. Agv XpelaleTal va
aAAGEeTe TN pUBUION Beppokpaaiag av
O€EV UTTAPXEI OUOIOPOPYO podiaua. Ol
BIaPOoPES EEOPAAUVOVTAl KATA T SIGPKEIT
TOU YNaipaTog.

Ta Tayid yéga aTov QoUpVOo PTTOPEi va
TTapapoppwooUV Kata To Wnaiyo. Otav
TA TAWIA KPUWOOUV KOl TTAAI,
ETTITTPEPOUV EAVA OTO KAVOVIKO TOUG
axnua.

ATtroteAéopata Ynaoi-
partog

Meavn aitia

AvTIPETOTTION

To KEIK Oev €xel WnoOei
OPKETA OTO KATW MEPOG.

H 6¢an TnG axdpag dev eivai
gwarn.

ToTTOBETAAOTE TO KEIK OE XAUNAOTE-
pn 6€an oxapag.

To K€k KaBeTal Kal Aa-
OTTWVEl 1 dnuIoupyei pa-
Bdwaelg.

H Beppokpaaia Tou @oup-
VOU gival TToOAU uywnAn.

Tnv emopevn @opd PEIWATE Aiyo
TN BeppoKpaagia Tou oupvou.

H Beppokpaagia Tou oup-
vou gival TToAU uynAR Kai o
XPOVOG WNnaiuatog TToAU
aUVTOMOG.

Tnv emopevn @opd auénaTe Tov
XPOVO WnaipaTog Kal JEIWATTE TN
Oepuokpaaia Tou eoUupvou.

To KEIK €ival TTOAU OTe-
yVo.

H Beppokpagia Tou oup-
vou gival TToAU XapnAn.

Tnv emopevn @opd augnaTe Tn
BeppoKkpaagia Tou poupvou.

O xpdvog wnaipaTtog ivai
TTOAU PEYAAOG.

Tnv emouEVN QOPA UEIWATE TOV
XPOVO WnaiuaTog.

To KEIK YveTal avo-
HoIGHoP®a.

H Beppokpagia Tou oup-
vou gival TToAU uwnAn Kai o
XPOVOG WNnaiuaTog TTOAU
GUVTOMOG.

Tnv emopevn @opd augnaTe Tov
XPOVO WNaiUaTog Kal PEIWATTE TN
Bepuokpaaia Tou Poupvou.

H ¢upn Tou Kkéik dev givai
OHOIOUOPPA KATAVEUNUEVN.

Tnv eopevN @opd aTTAWATE
OpOoIOHOP®a TN CUMN TOU KEIK ETTA-
VW OTO TaWi YnaipoTog.

To K€K Bev gival ETOIUO
aTov KaBopIguévo Xpo-
VO YNaipaTog Trou ava-
YPAQETAI TN GUVTAYH).

H Beppokpaaia Tou @oup-
VOou gival TTOAU XaunAn.

Tnv emopevn @opd augnate Aiyo
TN BepPoKpaagia Tou oupvou.
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11.3 Oeppodg Aépag

YRoipo og éva emiredo poupvou

Wnaoiyo ag Babid Tawid/QopUeg

TUmog paynTou Oeppokpacia Xpovog (min) Oéon oxa-
(°C) pag
K€k aTpoyyUAnG @Oppag i PTTpIog 150 - 160 50-70 2
MavreaTravi / KEIK @poUuTwV 140 - 160 50 - 90 1-2
AQpPATo KEIK XWpIG AITapad 150 - 1601 25-40 3
Bdan taptag - Upn koupou 170 - 1801 10 - 25 2
Bdaan 1dpTag - appdTo peiyua 150 - 170 20-25 2
MnAommiTa (2 eéppeg D20 cm, Toro- 160 60 - 90 2-3
BeTnpéveg diaywvia)
1) MpoBeppdveTe TO PoUpvo.
KEIK / yAUKG / wwpid g€ Tawid wnaoipatog
TOmog @aynTou Ogpuokpacia Xpovog (min) Oéon oxa-
(°C) pag
Kéik pe Tpayavn emkaAuyn (Eepoyn- 150 - 160 20-40 &
pévo)
TapTeg @poUTwV (PE CUPN pe payia/ 150 35-55 3
appdTo usiyua)”
TapTeg pouUTWY pe {UPN Koupou 160 - 170 40 - 80 &
1 XpNOIUOTIOIRCTE TaWi YnaipaTog.
MTTiokoTa
TUtog paynTou Ogppokpacia Xpo6vog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
MrmigkoTa UpNg Koupou 150 - 160 10-20 3
MmaokoTa aopTutTpevT / ZUun o Aw- 140 20-35 &
pideg
MTTIoKOTO pE APPATO PEiVUA 150 - 160 15-20 3
[Aukiopara pe agtrpddi apyou, papé- 80 - 100 120 - 150 3
YKES
Makapov 100 - 120 30 - 50 8]
MrmiokdTa atré ¢Uun pe payid 150 - 160 20-40 &
Mikpd yAukda pe @UANO kpouaTag 20-30 &

170 - 180"
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TOTOog @aynTou Oepupokpacia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag
Ywpakia 1601 10-35 3
Mikpd kEIk (20 Tepaxia/Tawi) 150" 20-35 3
1) MpoBepudveTe TOo poUpvo.
Mivakag gou@AE Kal wykpaTév
TUmog paynTou O¢gpuokpacia Xpovog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
MTTayKETEG pE ETTIKAAUWN Alwpévou 160 - 1701 15-30 1
TUpIOU
[epiaTd Aaxavika 160 - 170 30- 60 1
1) MpoBepudveTe TOo poUpvo.
WYAoipo o€ TTOAAG eTTiTredSa
KEIK / yYAUKG / wwpid g€ Taywid wnaoipatog
TOTog @aynTou Oepuokpacia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag
2 B¢ocig
Kopve / EkAép 160 - 18071 25-45 2/4
KEIK TpIgpTO, aTEYVO 150 - 160 30 - 45 2/4
1) MpoBepudveTe TO PoUpvo.
MmokoTta/small cakes / YAUKG / WwpaKIa
TOmog @aynTou Ogpuokpacia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag
2 Béocig
MmmokéTa {Uung Koupou 150 - 160 20 - 40 2/4
M1miokoTa gOpTPTTPEVT / ZUJN o€ 140 25-45 2/4
Awpideg
MmokoTa pe appaTo peiypa 160 - 170 25-40 2/4
MtriokéTa pe agTrpadl auyou, papé- 80 - 100 130-170 2/4
YKES
Makapov 100 - 120 40 - 80 2/4
MmmokoTa armo {upn HE payia 160 - 170 30-60 2/4
Mikpda yAUKa pe @UAAO kpouaTag 30-50 2/4

170 - 180"
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TOmog @aynTou OeppoKpaaoia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag
2 B¢ocig
Ywpdkia 18071 25-40 2/4
Mikpd KEIK (20 Tepayia/Tawi) 150" 20 - 40 2/4

1) MpoBepudveTte TO PoUpvO.

11.4 WAoipo pe Navw + Katw Oéppavon oe éva emimedo

Wnaoiyo ag @oppeg

TOmog @aynTou Ogpuokpacia Xpovog (min) Oéon oxa-

(°C) pag

K€K aTpoyyUANG @OpUag i PTTPIOG 160 - 180 50-70 2
Mavreatravi / Kéik @pouTwyv 150 - 170 50 - 90 1-2
AQPATO KEIK XWPIG AITTapa 170" 25-40 3
Bdan taptag - Upn koupou 190 - 2101 10 - 25 2
Bdan tdpTag - appato peiypa 170 - 190 20-25 2
MnAomiTa (2 eéppeg P20cm, Torobe- 180 60 - 90 1-2
TNHEVEG SlaywVIa)

Alpupr) Tapta (1.X. Kig Aopév) 180 - 220 35-60 1
Cheesecake 160 - 180 60 - 90 1-2
1) MpoBeppdveTe TOV Poupvo.

Keik / yAukd / wwpi og Tawid ynaipatog

TUmog paynTou Oeppokpacia Xpoévog (min) ©¢éon oxa-

(°C) pag

Tooupékl / Ywpi papyapita 170 - 190 40 - 50 2
XPIOTOUYEVVIATIKO ZTOAEV 160 - 1801 50-70 2
Ywyi (gikaAng): 1. 2301 1. 20 1-2
1. giz(;)Tng;.Jspog NG dladikaaiag yn- B el 2. 30-60

2. AeuTepo PEPOG TNG dIadIKATiaG

ynaiparog.

Kopvé / EkAép 190 - 2101 20-35 3
KéIk koppog 10-20 3

180 - 200"




EAAHNIKA 25

TOTOog @aynTou OeppoKkpaaoia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag
Keik pe Tpayavn emkdAuywn (Sepown- 160 - 180 20-40 3
pévo)
Kéik apuyddAou BoutUpou / KEIK pe 190 - 2101 20-30 5
€mKaAuwn Zayxapng
TdpTeg pouTwV (pe {Uun pe payia/ 170 35-55 8
apparo peiyua)?)
TdpTeg @POUTWYV PE CUPN KoupoU 170 - 190 40 - 60 8
KEIK payiag kar ATt emKkaAuyn 160 - 1801 40 - 80 3
(1r.X. TUpPi quark, gavTiyi, KpEpa)
Mitoa (pe TAOUTIA UAIKG) 190 - 2101 30-50 1-2
Mitga (Aetrth ¢UpN) 220 - 2501 15-25 1-2
Alupo ywpi 230 - 250 10-15 1
Tapreg (EABeTiAG) 210 - 230 35-50 1
1) MpoBepudveTe TOV PoUpPVO.
2) Xpnaoiyotroinate Babu Tayi.
MmiokoTa
TOmog @aynTou OegppoKpaaoia Xpovog (min)  Ofon oxa-
(°C) pag
MmiokoTa Upng Koupou 170 - 190 10-20 3
MTTIOKOTa GOPTUTIPEVT / ZUHN 08 Aw-  4501) 20-35 8
pideg
MmiokoTa pe a@partn uun 170 - 190 20 - 30 3
[Aukiopara pe agmrpadi afyou, papé- 80 - 100 120 - 150 3
YKEQ
Makapov 120 - 130 30 - 60 8
MmmiokoTa atmo Upn HE payia 170 - 190 20-40 3
Aukd pe @UANO KpoUaTag 190 - 2101 20 - 30 3
Ywuakia 190 - 2101) 10 - 55 3
Mikpa keik (20 ava digko) 1701 20-30 3-4

1) MpoBepudveTe TOV Poupvo.
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[Mivakag gou@AE Kal wWyKpaTéV

TOmog @aynTou Oeppokpagoia Xpovog (min) ©éon oxa-
(°C) pag

>OUQAE pe CUPaPIKA 180 - 200 45 - 60 1

Nagavia 180 - 200 35-50 1

AayaviKad WyKPaATEV 180 - 2001 15-30 1
MTTaykeETEG pE ETIKAAUWN Alwpévou 200 - 2201 15-30 1

TUPIOU

FAukd goupvou 180 - 200 40 - 60 1

Yapi atov poupvo 180 - 200 40 - 60 1

[epioTa Aaxavika 180 - 200 40 - 60 1

1) MpoBeppdveTe TOV PoUPVO.

11.5 Nitoa [@

TUmog paynTou O¢gpuokpacia Xpovog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
Mitoa (Aetrrd Copn) ™" 200 - 2302) 10-20 1-2
Mitoa (ue TAoUGIa UAIKG) ) 180 - 200 20-35 1-2
TapTeg 170 - 200 35-55 1-2
ZOUQAE g OTTAVAKI 160 - 180 45 - 60 1-2
Kig Aopév (aApupn TapTa) 170 - 190 45 - 55 1-2
EABeTIKN @Aav 170 - 200 35-55 1-2
Cheesecake 140 - 160 60 - 90 1-2
MnAOTTITQ, OKETTAOTH 150 - 170 50 - 60 1-2
Mita pe Aayavika 160 - 180 50 - 60 1-2
Alupo ywpi 230 - 2502 10-20 2-3
Tapta pe UANO KPOUOTOG 160 - 1802 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3
Mpoaki (N pwaikr €kdoXr) Tou KOA- 180 - 2002 15-25 2-3

TaOVE)

1) Xpnaiyotroinate Babu Tawi.
2) MpoBepudveTe TOV oUpPVO.
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Ywyi kai Titoa
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TUmog @aynTou O¢eppokpacia (°C) Xpoévog (min) O¢éon oxa-
pag
PpavrfoAakia 180 25-35 3
Karewuypévn mitaa 350 g 190 25-35 3
Kéik o Tawi ynaipatog
TUmog @aynTou O¢gppokpacia (°C) Xpovog (min) O¢éon oxa-
pag
Keik koppog 180 20 - 30 3
Kéik Brownie 180 30-40 5
Keéik ae @oppa
TOTog @aynTou O¢eppokpaaia (°C) Xpovog (min) Oéon oxa-
pag
ZOUPAE 200 30-40 3
Bdan tdprag amd appatn Uun 180 20-30 3
Kéik «advTouitg» 150 25-35 3
Yapia
TUmog @aynTou O¢eppokpacia (°C) Xpoévog (min) O¢éon oxa-
pag
Yapr og Touykia 300 g 180 25-35 3
Wap1 oAokAnpo 200 g 180 25-35 3
Wapr @iAéTo 300 g 180 25-35 3
Kpéag
TOTOog PaynTou Oeppokpaaia (°C) Xpovog (min) Oéon oxa-
pag
Kpéag og Touyki 250 g 200 25-35 &
>ouBAdki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikp& wnTd apTooKeUdapOTA
TUmog @aynTou Oeppokpacia (°C) Xpoévog (min) O¢éon oxa-
pag
MmmiokoTa 180 25-35 B
Makapov 160 25-35 3
Kéik muffins 180 25-35 S
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TOmog @aynTou O¢eppokpaaia (°C) Xpoévog (min) Oéon oxa-
pag
ANJUPA KPAKEP 170 20 - 30 3
MmaokéTa BoutUpou 150 25-35 &
TapTdkia 170 15-25 &
XopTogayikd
TUmog paynTou O¢gppokpacia (°C) Xpoévog (min) O¢éon oxa-
pag
Avduikta Aayavika ae Touyki 400 180 25-35 &
g
OpeAéta 200 20-30 3
NAaxavika ag Tawi 700 g 180 25-35 &

11.7 ZupBoulég yia To
WYAhoipo

XpNoIYoTToIEiTE KEUN GOUPVOU QVOEKTIKA
aTtn BeppoTnTa.

WHVETE Ta ATTAXA KPEATO KOAUPMEVQ
(MTTOPEITE VO XPNOIMOTTOINTETE
aAOUPIVOXOPTO).

WAOTE TO PEYAAD KOUHATIO KPEQTOG
armeudeiag aTo Tawi | aTn PETAAAIKA
gxXapa TTAvW OTTo TO TaWi.

MpoaBéaTe Aiyo vepd aTo Tawi WaTeE va
pNV Kagi To AiTrog TTou Ba OTAEE!.

[upioTe TO YNTO aPou Trepaael To 1/2 -
2/3 Tou XPOVOU PAYEIPEPATOG.

WhoTe Kpéag Kal yapl g€ peyaia
Koppata (avw Ttou 1 kg).

Kartd tn S1dpKeIa Tou WnaipaTog, aAeigeTte

OPKETEG POPEG TIG PEPIDEG KPEATOG E
TOUG XUMOUG TOUG.

11.8 WAoipo pe Navw + Katw Oéppavon=

Bodivo

TUmog paynTou Moocornta O¢gpuokpacia Xpovog (min) Ofon

(°C) oxdpag

Wnt6 katoapoAag 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Wnto BodIvo 1 @IAETO: Ai- avd ekaTtoaTod 230 - 250" 6-8 1

YO WnpéEVo TTaYoug

Wnt16 Bodivo i @IAETO: ava EKOTOOTO 220 - 230 8-10 1

METPIO YNUEVO TTAXOUG

Wnto BodIvO 1 QIAETO: ava ekatoaTtod 200 - 220 10-12 1

KaAownuévo TIAXOUG

1) MpoBeppdveTe TOV oUpVO.
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Xolpivo
TOTog @aynTou MooéTtnTa O¢eppokpaoia Xpoévog (min)  Oéon
(°C) oXAPaS
QuotrAdTn, Aaipog, xo-  1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
pIVO pTToUTI
MrrpifoAa, kopTediveg 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
PoA6 kipag 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Korai xoipivo (mpoBpa- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
TPEVO)
Moayxdpi
TUmog @aynTou MoooétnTa O¢eppokpacia Xpoévog (min) Oéon
(°C) oxdpag
Wnro pooyapr! 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Moaydp! KOTaI 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Xpnaiyotroinate éva KAEIOTO okeUOG WnaipaTog.
Apvi
TOmog @aynTou MooéTtnTa Ogppokpa-  Xpovog (min)  Ofon
oia (°C) oxapag
MrrouTi Apviou, yntod 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
apvi
Apvigia aTTaAa 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Kuvnyi
TOmog @aynTou MoocortnTa Ogppokpa-  Xpovog (min) Oéon oxa-
oia (°C) pag
Zmi)\'a Aayou, ptrouTi ewg 1 kg 220 - 240" 30-40 1
Aayou
>maAa eAagiol 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
M1rouTi eAagiou 1,5-2kg 200 -210 90 - 120 1
1) MpoBepudveTe TOV PoUpvo.
MouAepika
TUmog @aynTou MoocoéTtnTa Oeppokpa-  Xpovog (min)  Oéon oxa-
oia (°C) pag
Mepideg TTOUAEPIKWV 200-250gn 220 - 250 20-40 1
HEPIda
Mig6 kotéTToUAO 400-5009gn 220 - 250 35-50 1

pepida
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TOmog @aynTou MoooétnTal Ogppokpa-  Xpovog (min)  Oféon oxa-
oia (°C) pag
KotdtouAo, kota 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Mama 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Xnva 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
[aAotrouAa 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
[aAotroUAa 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Wapl
TOmog @aynTou MoocoétnTa Ogppokpa-  Xpovog (min) Oéon oxa-
oia (°C) pag
Yapi ohokAnpo 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.9 WAoIHOo e YKPIA pE Bepud aépa
Bodivo
TUmog paynTou MoooTnTa Oeppokpacia Xpovog O¢éon oxa-
(°C) (min) pag
Wnto BodIvo 1 GIAETO: Aiyo  avd eKOTOOTO TTd- 190 - 2001 5-6 1
Wwnévo XOUg
Wn16 BodIvO i GIAETO: pé- ava ekatoaTo Ta- 180 - 190 6-8 1
TPIO YNEVO XOUG
Wnto BodIvo ) @IAETO: KaAO- avd ekaToaTo TTa- 170 - 180 8-10 1
Ynuevo XOUg
1) MpoBepudveTe TOV oUpVO.
Xoipivo
TUtmog paynTou MoooétnTa Ogppokpacia Xpovog O¢éon oxa-
(°C) (min) pag
QuotrAdTn, Aaiyog, xoipivé 1 -1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
pTTOoUTI
MTrpIfOAa, TTaidaKia 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
PoAG kipdg 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Kortal xoipivo (mpofpacpé- 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
VO)
Moayxapi
TOmog @aynTou MoooétnTa Oeppokpaoia Xpovog Oéon oxa-
(°C) (min) pOg
WYnto poaxapl 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
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TOTOog @aynTou MoooTnTa Ogppokpagia Xpovog ©éon oxa-
(°C) (min) pOg
Moaydpi koTaI 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Apvi
TOTog @aynTou MoooétnTa Ogpuokpa-  Xpoévog Oéon oxa-
cia (°C) (min) pag
Apvi putrouTi, yntd apvi 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
Apvigia gTrdAa 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
MouAepika
TUmog paynTou Moocortnta Ogppokpa- Xpoévog O¢éon oxa-
oia (°C) (min) pag
Mepideg TTOUAEPIKWV 200 -250 g n pe- 200 - 220 30-50 1
pida
Mig6 kotéTToUAO 400-500g n pe- 190-210 35-50 1
pida
Kototouho, koTa 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Mama 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Xnva 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
FaAoTToUAa 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
IaAoTToUAa 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.10 WAoIpo 010 YKPIA

YEVIKA

MPOEIAOMOIHZH!

WAvETE TTAVTA OTO YKPIA UE
TNV TTOPTA TOU POUPVOU

KAEIOTT).

* Whvere TAVTA OTO YKPIA HE TN
HéyioTn pUBUION BeppoKpaTiag.

« TomoBeteite TN OXAPQ OTN
QUVIOTWHEVN BETN OXAPAG, TUHGWVA
JE TOV TTiVOKQ WNaOiPaTOg OTO YKPIA.

»  TotmoBereite TavTa TO BABU TOWI yIa TN
aguAhoyn AiTToug aTnv TTpwTn B£on

axapag.

*  Wnvete aTO YKPIA POVO ETTITIED
KOMMATIO KPEATOG 1 waploU.

To WAaIPo aTo YKpPIA TTEpIopIdeTal aTNV
KEVTPIKN TTEPIOXT) TNG OXAPAG.
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11.11 M'kpiA MpRyyopo [

TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C) Xpovog (min) Oéon
oxapag
1n wAeu- 2n Aeu-
pa pa
MmTékia uéy. D 9-15 8-13 4
XoIpIvo QIAETO HEY. 10-12 6-10 4
/\oukavika PEY. 10-12 6-8 4
Moayxapioia @IAETa, poaxapi- HEY. 7-10 6-8 4
OIEG UTTPICOAEG
Dpuyaviopévo Ywpi pey. 1 1-4 1-4 4-5
ToaT Pe UAIKA ETTIKAAUWNG HEY. 6-8 - 4

1) MpoBeppdveTe TOV Poupvo

11.12 ZApavon

KaAUyTe TIG OXAPEG TOU GOUPVOU e

AadOKOAAQ.

MNa 1o KaAUTEPQ dUVATA ATTOTEAETATA:
QATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN HOAIG

Aayavika

TTEPATEI O PITOG XPOVOG. AVOIETE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG Kal A@raTe TN
OUOKEUN VO KPUWOEL. 2TN GUVEXEIQ,
oAokAnpwaTte T diadikaaia ERpavang.

Oeppokpacia

Ofon oxdpag

TOmog @aynTou o Xpoévog (h)
(°C) 1 0éon 2 Béocig
PaagoAia 60 - 70 6-8 3 2/4
Mirepiég 60 -70 5-6 3 2/4
Aayavikd yia gouTra 60 -70 5-6 & 2/4
Mavitdpia 50 - 60 6-8 3 2/4
Mupwdika 40 - 50 2-3 & 2/4
Ddpouta
TOmog @aynTou ?spuoxpaoiu Xpoévog (h) SO
(°C) 1 0éon 2 Béoeig
Aapdaknva 60 -70 8-10 5 2/4
Bepikoka 60 -70 8-10 3 2/4
DéTeg prAou 60 -70 6-8 3 2/4
AxAGdIa 60 -70 6-9 B 2/4
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11.13 AirFry
ApTOoOKEUATUATA
TUmog @aynTou MocoértnTa Oegppokpa-  Xpovog Oéon
oia (°C) (min) oxapoag
Kpouaadyv, katewuyy. mepiou 350 g 180 - 220 15-30 8
ZPOANIATA, KATEWUYH. mepimou 400 g 180 - 220 15-35 &
Z@oAIaTa, PPETKIA mepiou 300 g 180 - 220 15-35 S
Mitoa, karewuyp. mepimou 340g 180 - 220 20-35 3
MpoidvTa TTararag
TOTog @aynTou MoocoértnTa Ogpuokpa-  Xpoévog Oéon
oia (°C) (min) oxapag
TnyaviTég TTOTATEG, KATEWUyU.  Trepimou 650 g 180 - 220 20-30 8
TnyavITéG TTATATEG XOVIPOKO-  TrepiTrou 600 g 180 - 220 20-30 8
MEVEG, KATEWUYU.
Marareg KUdWVATEG, KaTewuyu. Trepimou 650 g 180 - 220 15-25 8
KpokeéTteg mepirou 450 g 180 - 220 15-30 5
Dpéoka Aayavika
TOTog @aynTou MoocoéTtnTa Oepuokpa-  Xpoévog Oéon
oia (°C) (min) oxapag
DETEC KOAOKUBIOU, (ppéngg” mepitou 500 g 180 - 220 25-35 8
1) TTPO0BEATE 1 KOUTAAAKI EAQIOAABO YIa va pnv KOAARgouv
AN
TUmog paynTou MoooTnTa Oeppokpa-  Xpovog O¢an
oia (°C) (min) oxapag
2VITaeA, KaTEWUYH. mepiou 300g 180 - 220 15-25 8
[apideg e Cupn wnaiparog, mepiou 200g 180 - 220 15-25 8
KATEWUYH.
AakTUAIOl KAAapapIoU, KaTe- mepitou 250 g 180 - 220 15-25 3
WUyYp.
MTToUKIEG KOTOTTOUAOU, KaTE- mepitou 300 g 180 - 220 15-25 8
WUyYp.
MrroukiToeg wapiou, katewuyu. Tepitou 500 g 180 - 220 15-25 &
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12. DO'YPNOZ - DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

12.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiouo

<

Mpoiévra Ka-

Bapiopou

KaBapiaTte TNV mpdégown Tou @oUupvou pe Eva paAlakod TTavi, EGTO VEPO Kal
£va RTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipotroinaTte éva didAupa KaBapigpou yia va KaBapigeTe TIG HETOANIKES
ETTIQAVEIEG.

KaBapioTe Toug AeKEDEG E Eva NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBapileTe 10 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auoow-
peuan AiTToug | GAAWV UTTOAEIPPATWY PTTOPEI VA TIPOKOAETEI TTUPKAYIA.

i\

Mnv ammoBnkeUeTe PAyNTO GTOV GOUPVO YIa TTEPITTOTEPO ATTO 20 AETTTA.
Y KOUTTIZETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVA JAAOKO TTaVi JETA OTTO KABE

Ka@npepiviy -
XpAon xenon.
KaBapilete OAa Ta a€eaoudp PETA aTTO KABE XPAaN KAl APrVETE TA VO OTE-
P YVWGOouv. XpnOIUOTIOIEITE Eva HaAAKO TTavi, XAIapO VEPO Kal Eva NTTIo
W/ aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv KaBapileTe Ta afegoudp ae TTAUVTNPIO TTIATWY (EKTOG
ato 1o AirFry Tawi).
Agecoudp Mnv kaBapilete Ta avTiKOAANTIKG ageaoudp Kal TOAIrFry Tayi xpnaiyo-

TIOIWVTAG ITXUPA KOBAPITTIKA ) QIXUNPA AVTIKEIJEVA.

12.2 KaBapiopudg Tou Tawiou VO TQPOUYYApI. ZTEYVWOTE TNV LIE €Val
AirFry

1.

TotmoBetnaTe 10 TAWI AirFry aTo Tayi

MaAQKO TTavi.

Mn xpnaoigoTroigite cUppa, o&éa n
TTPOIOVTA TTOU XOPATOoUV, DIOTI UTTOPEI

2 gnciumog’. . , VO KOTAOTPEWOUV TNV ETTIPAVEID TOU
. Pigre (eaT6 vepo pe C(;I’(?ppUWC(VTIKO @oupvou. KaBapioTe To XEIPIOTAPIO TOU
Kal aQrigTe TO va LOUAIOGEI. @oupvou AapBavovTag TIG idIEG
3. KaBapioTte To Tayi AirFry pe Eva TTPOQUAGEEIC
gQouyydpl | XpNOILMOTIOINGTE HIa ’
BoUpToa yia va a@aIpETETE TA 12.4 A(paipacn TWV
UTTOAEippaTa. i . .
Mtopeite €TTioNG va To TTAUVETE GTO OTNPIYHATWY OXApWV
TTAUVTAPIO TTATWY. la va KaBapioEeTe TOV QOUPVO, AQAIPETTE

12.3 ®oupvol amod
avogeidwTto xaAuBa n

aAoupivio

TQ OTNPIYHATO OXOPWV.

1. TpaBA&Te TO PTTPOCTIVO TUAKMA TOU
aTNEIYHaTOg OXapWY yia va TO
QATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiXWHA.

KaBapiaTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTAG HOVO Eva uypo TTavi f
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2. TpaBngre To TTiow AKPo Tou
aTNPIYHATOG OXOPWYV OTTO TO TTAAIVO
TOIXWHO Kal apaIpPETTE TO.

@ O1 Treipol aTeEpéwang Twv
TNAETKOTTIKWYV Bpaxiovwy
TIPETTEI VA Eival GTPAPUEVOI
TTPOG TA EUTTPOG.
ToTroBeTAATE TO ATNPIYHATA TXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTravw diadikagia
ME TNV avTiaTpon aeIpd.

NPOZOXH!

BeBaiwBeite 611 TO
HokpUTEPO TUPHA
aTePEWaNG BpiokeTal
UTTPOoaTd. Ta dkpa Twv dUo
CUPHATWY TTPETTEI VA Eival
aTpaypéva TTpog Ta Tiow. H
AavBagpévn ToroBéTnon
JTTOPEI VO TTPOKAAETEl CNMIG
aTnV €JayIE ETTIPAVEIQ.

12.5 A@aipeon Tng TOpPTAG
TOU oUpvou

Ma 1m0 €UKOAO KOBAPITPO, APAIPETTE THV
mopTOQ.

Avoigte TTARPWG TNV TTOPTA.
MeTakivAaTe TO PNXaviguo oAigbnang
MEXP! VO OKOUTETE £EVal
XOPOKTNPIGTIKO KAIK.
3. KAeigTe TNV TTOPTA PEXPI O
pNXaviopog oAioBnang va ag@aAiael.
4. AQaipEaTE TNV TTOPTA.
Mo va apaipéasTe TNV TTOPTA,
TPABAETE TNV TTPOG Ta £EW ATTO TN Mia
TTAEUPA TTPWTA Kal, OTN GUVEXEIQ,
aTo TNV AAAn.
Agpou ohokAnpwbei n diadikaagia
KaBapIigpoU, TOTTOBETAATTE TNV TTOPTA TOU
@OUPVOU OKOAOUBWVTAG TNV TTapaATTAvVW
d1adIkagia Pe TNV avTioTpo®n aeipd.
BeBaiwBeite 0TI akouoaTe £va
XAPAKTNPIOTIKO KAIK, OTOV TOTTOBETHTATE
TNV TOPTA. ZTTPWETE YE dUVapN, Qv
aTraITeiTal.

N -

12.6 A@aipeon Kai
KOBapPIOHOG TWV TAMIWV TNG
mOPTAG
@ To T¢I TNG TTOPTAS TNG
JUOKEUNG 0aG UTTOpEi va
dlagépel g€ TUTTO Kal aXAMA
aTTo Ta TTaPAdEiyUaTa TTOU
BAEteTe OTIG €IKOVEG. O
apIBUOG TWV TCOUIWY UTTOPEI
€TTIONG va dIaQEPEL.

1. KpatnaTe 1o mAaigio Tng mépTag B
aT0 TTAVW GKPO TNG TTOPTAG Kal aTrd
TIG BUO TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG
Ta PYECQ VIO VO ATTATQAAITTEI TO KAITT.
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2. TpaBnére To TTAQiIgIO TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG YIA VA TO
APAIPETETE.

3. KpartnaTe 1a T¢apIa TnG TopTag atro
TO TTAVW AKPO, Eva—£va, Kal TPABAETE
TQ TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 0ONYO.

4. KaBapiagTe Ta T¢ApIa TNG TTOPTAG.

MNa va TomoBeTraeTe Ta T¢AMIA,
TTPAYUATOTTOINGTE T TTAPATTAVW BAUATA
ME TNV avTiaTpO®n TeIpd.

12.7 AvTIKOTAOTOOT) TOU
AautrTipa

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

O AaptrTpag Ptropei va givai
(eaTOG.

1. ATEvEPYOTTOINTTE TOV QOUPVO.
MepPIYEVETE VA KPUWOEI O POUPVOG.

2. AToguvdEQTE TOV OUPVO OTTO TO
pelpa.

3. TomoBeTAaTe £va TTavi aTO KATW
HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

O miow AaptrThpag

@ To yudAivo KadAuppa Tou
AauTITAPO BPioKETOI OTO
oW PEPOG Tou BaAapou Tou
poupvou.

1. ZTpEYTeE TO YUAAIVO KAAUPHQ TOU
AQUTITRPG TTPOG TA APICTEPA YIA VA TO
APAIPETETE.

2. KaBapioTte To yudAIvo KAAUPpQ.

3. AvTIKaTagTAaTE TO AQUTITHPA TOU
OUPVOU pe KATAAANAO AauTITAPO
OUPVOU QVOEKTIKO aTn BepudTNTA
¢wg 300 °C.

Xpnaoiyotroinate Tov idlo TUTTo
AQUTTITAPO POUpPVOU.

4. TotoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUPPQ OTN

B6¢éan Tou.

12.8 A@aipeon Tou
oupTapiou

NPOEIAOMOIHZH!

Ortav xpnaipoTroigital o
POUPVOG, UTTOPEi va
OUCOWPEUTEI BEPPOTNTA OTO
aupTdpl. Mn QuAdooeTe
€U@AEKTO QVTIKEIPEVA péTa O
auTo (TT.X. UAIKG
KOBapIoPoU, TTAACTIKEG
OOKOUAEG, yavTia (oUpvou,
XOPTI4, OTTPEI KABAPITHOU
K.ATT.).

To gupTdpl TTOU BPICKETAI KATW ATTO TO
@oUpvo UTTopEi va apaipebei yia
KaBapiopa.

1. Tpapn&te To gupTdp! TTPOG TA £EW
MEXP! VO OTAMOTATEL.

2. AvaonkwaTte To gupTdpl UTTO JIKPR
YWVia KAl aQaIpETTE TO OTTO TIG PAYES
OgTAPIENG TOU CUPTAPIOU.

TomroBéTnon TOU CUPTAPIOU:

1. Ta va eigaydyeTe To gupTAp!
TOTTOBETATTE TO ETTAVW TTIG PAYEG
atApIENG. BeBaiwBeite 6T 01 diaTageig
EUTTAOKNG £XOUV ag@aAigel owaTa
aTIG PAYES

2. KarteBaaTe To gupTapl péxpl va
BpiokeTal g€ opIfovTia B€an Kai
OTTPWETE TO PETQ.



NPOEIAOMNOIHZH!

13. ANTIMETQMMIZH MPOBAHMATQN

Avarpéte aTa kKeQaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

13.1 T1 va KAvVEeTE av..
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MpoBAnpa

Meavn aitia

AvTipeTQOTTION

Aev PTTOPEITE Va EVEPYOTTOIN-
OETE TN GUOKEUN.

H guokeur) dev ival guvde-
OEPEVN O€ NAEKTPIKA TTAPOXH
n dev gival cwoTA guVOEDE-
HEVN.

EA€yEte av n guokeun gival
OWaTA aUVOEDEPEVN OTNV
TTAPOXN PEUMATOG.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOIN-
OETE TN GUOKEUN.

‘Exel kagi n ao@dAeia.

EAéyETe av n aogaleia givai
n aitia TNG duaAeIToupyiag.
Av n ag@aAsia TTEQPTEI £TTA-
VEIANUPEVA, ETTIKOIVWVIOTE
ME évav TTIOTOTTOINUEVO NAEK-
TPOAOYO.

Aev avaBel n €vOeign UTTOAEI-
TTOPEVNG BEPPOTNTAG.

H wvn dev gival (eaTr) eTTel-
On AeIroupynae Povo yia
gUVTOUO XPOVIKO O1daTnua.

Av n Cwvn AsitoUpynae yia
QAPKETO JIATTNUA VIa Va gival
CeaTn, ETTIKOIVWVNATE HE VO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo

>£pPIG.

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
OETE TOV EEWTEPIKO DAKTUAIO.

Evepyotroinate mpwra tnv
E0WTEPIKN avTioTAON.

O @oUpvog dev BepuaiveTal.

O @oUpvog ival atrevepyo-
TTOINPEVOG.

EvepyotroinaTe Tov oupvo.

O @oupvog dev BeppaiveTal.

Aev €xel pUBUIOTEI TO POADI.

PuBpioTe T0 poAol.

O @oupvog dev BeppaiveTal.

Agev €xouvV Yivel 01 aTTapaitn-
TEG PUBpITEIG.

BeRaiwBeite 011 01 pubpicelg
€ival OWaTEG.

O AaptrTipag dev AEITOUpPYEi.

O AapmTApag gival eAaTTw-
HaTIKOG.

AVTIKOTOOTAOTE TOV AQUTITA-
pa.

>Tnv 086vn eP@avideTal n €v-
oeign «12.00».

Y1rp&e SlakoTr peUpaTOG.

PuBpioTe {ava 10 poAol.

YTTapxel ETMKAONGN aTHWY
Kal gTayovidiwv aTo @aynto
Kal TO ETWTEPIKO TOU POUpP-
VOou.

‘Exete apnael 1o paynTo pé-
ga gTov GOUPVO Yia TTOAU
HEYAAO XPOVIKO dIAaTNUA.

Mnv a@rveTe To aynTo péaa
aTov @oUpVOo yia dIaaThua
avw Twv 15 - 20 AeTITWV Je-
T& TNV OAOKANPWAON Tou Wn-
gipaTog.

13.2 Acdopéva ZépBig

Edv Oev PTTOPEITE VO QVTIPETWTTITETE TO
TTPORANUA POVOI OAG, ETTIKOIVWVITTE UE

TOV QVTITTPOOWTTO PAGH TO

E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

Ta amopaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO
g€pPIg BpiokovTtal aTnv TTIvakida
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TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY. H tTivakida
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAl OTO
UTTPOQCTIVO TTAQICIO OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. Mnv agaipeite TNV TTIVAKIOO

TEXVIKWVY XAPAKTNPIGTIKWY ATTO TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

20G OUVIOTOUHE VO ONUEIWCETE TO OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Movtédo (MOD.)

Kwdikdg mpoiovTog (PNC)

ApIBpog aeipdg (S.N.)

14. ENEPIEIAK'H AITOAOZzH

14.1 NMAnpo@opieg TTPOIOVTOG YIO £0TIEG CUNPWVA PE TOV
Kavoviouoé tng EE 66/2014

CCB6446ABM
CCB6440ABW

TautdTnTa YovTéAOU

TUTOG €aTiag EaTia eowtepikd ave§apTnTng Koulivag

ApIBuOG Lwvwyv payeipepatog 4

Texvoloyia BEppavang OgppavTnpag Ye akTivoBoAia

AIGUETPOG KUKAIKWV VWV Eptrpdg apiatepa 21,0 cm
payeipepaTog (D) Miow apiaTepa 14,5 cm
Eptrpog de€ia 14,5 cm
Mnkog (M) kai TAatog (M) pn  Miow deid M 26,5 cm
KUKAIKAG {WvNG HOYEIPEPOTOG M17,0 cm
KaravaAwan evépyeiag ava Eptpdg apiatepa 178,9 Wh/kg
Cwvn payeipepatog (EC Miow apiaTepa 181,8 Wh/kg
electric cooking) Epmpog degia 181,8 Wh/kg
Miow decia 174,1 Wh/kg
KaravdAwan evépyeiag ammo tnv eaTtia (EC electric hob) 179,2 Wh/kg
EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG * Eav eival duvatov, OKeTTAETE TTAVTA
OUOKEUEG PayeIpEpaTog - Mépog 2: EarTieg TQ JAYEIPIKGA OKEUN PE TO KATTAKI TOUG.
- MéBodol pETpnang Tng atredoang. * [lpiv evepyoTToInaeTe Tn wvn

HayeIpEUaTOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG
14.2 Eorieg - E§oikovounon TO HOVYEIPIKO OKEVOG.
svépvslag - H ﬁaon TOU payelpikou oKeyoug
TIPETTEI VA €XEI TNV idI DIAUETPO PE TN
MTTopeite va e€0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ wvn PayeIpEPAToG.
KaTd TN SIAPKEIO TOU KABNpEPIVOU *  TOTTOBETEITE T PIKPOTEPO PAYEIPIKA
HOYEIPEUATOG AV AKOAOUBNTETE TIG OKEUN OTIG MIKPOTEPEG CLIVEG
TTAPOKATW TUUPBOUAEG. JayeipéuaTog.
* TotoBeteite TA payelpIk& oKeUN
artreuBeiag aTo KEVTPO TNG {wvng
HayeIpéPaTOG.

» Orav CeaTaiveTe vePO, XPNOILOTTOIEITE
MOVO TNV TTOaOTNTA TTOU XPEIACEDTE.
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¢ XPNOIYOTIOINTTE TNV UTTOAEITOPEVN TO OAYNTO A VA TO APATETE VO
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe (E0TO XUAWOEL.

14.3 NMAnpo@opieg TTPpoidvTOog Yia poupvoug Kal DUAAO
MAnpo@opiwv Mpoidévrog*

Ovopa poundeuTnh AEG

AvayvwpIaTiKO povTéAou Gz Lz
CCB6440ABW

Aciktng Evepyeiakng Amodoang 95.3

Tagn evepyelakng amdédoang A

KatavdAwaon evépyeiag pe TUTTOTTOINPEVO GopTio, kata  0.95 kWh/kUkAo
TN oupBarikn Asiroupyia

KartavaAwan evépyelag Pe TUTTOTToINPEVO PopTio, Kata  0.82 kWh/kukAo
TN AeImoupyia pe utroBorénan avepioThpa

[MARBog BaAduwv 1

Mnyn BgppotnTag HAekTpIKN eVEpyela

‘Oykog 731

TUTTOG POUPVOU ®doupvog evtog Avegaptntng Koudi-
vag

CCB6446ABM  49.7 kg

Maca
CCB6440ABW  49.7 kg

* MNa v Eupwtraikn Evwon gupgwva pe Toug Kavoviapoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.
a1 Anpokparia Tng Aeukopwaiag cUpPwva pe To TTpoTutio STB 2478-2017,
Mapdptnua G kai To TpéTUTTo STB 2477-2017, Mapaptipata A kai B.

MNa nv Oukpavia cUPewva Pe Tov Kavoviauo 568/32020.

H 16€N evepyelakng ammodoang dev 1oxUel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 1: Mayeipeia, poupvol,
@oupvol aTpoU Kail YKPIA - MéBodol péTpnang Tng €Tmid0aNG.

14.4 <D00pvog - POUPVOU GUXVA KATA TN JIGPKEIQ TOU
2 z payelpEpaTtog. Alatnpeite KaBapo To
EF,OIKOVO[JI‘]O’I] evepyelag A&aTixo TNG TTOPTAG KAl BeRaiwbeite OTI
O QoupvoC BIOBETE! gival KaAQ aTepEWpPEVO aTN BEan Tou.
5UVGT§TFIT€§ Tou Ortav eival EQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV
oupBailouv atnv POUPVO TTPIV OTTO TO HOYEIPEHQ.
€€0IKOVOUNON EVEPYEIAG KOTA , , , , ,
N SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU Orav HayeIpeUETE )\IY'G paynra m @opd,
HOVEIPEHOTOC. MNV a@rVveTe va TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO

dIaaTNPa PETAgU TOU YNaiPaTOG TOUG.
BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TOU POUPVOU
gival KAEIOTH eV 0 oUPVOG BPigKeTal g
Aeitoupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU
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Mayeipepa pe aépa Yypog Oepuoég Aépag
OToTe €ival QIKTO, XPNOIUOTIOINDTE TIG AeIToupyia TToU oXeSIATTNKE YIO VO
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPT VIO Va €COIKOVOUEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQ.

€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

15. MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

AVOKUKAWOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO Mnv aTTOPPITITETE JE TA OIKIAKA

A : . .
gupBoAo LA, TotroBetaTe Ta UAIKA anopplup%:a OUOKEVEG TTOU 9EPOUV TO
guokeuagiag g€ katdAAnAa doxeia yia oUPBoA0 =. ETIOTPEWTE TO TTPOIOV OTNV
avakUKAWGN. ZUPBAAETE aTnV TTpoaTaagia  TOTTIKI 0AG HOVAdA avAKUKAWGNG 1
TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG ETTIKOIVWVAQTTE E T dNUOTIKA apXxn.

UYEIOG avakUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG
NAEKTPIKEG KO NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG.
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ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam

zagotovili dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki

pomagajo poenostaviti zivljenje — s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obic¢ajnih

napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za branje, da ga kar najbolje
izkoristite.
Obiscite nasSe spletno mesto za

6 Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
@ www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potroSno blago in originalne nadomestne dele za
’% va$o napravo:

www.aeg.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka,
serijska Stevilka.

Podatke najdete na ploScici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

- VARNOSTNE INFORMACIJIE. ...t et
- VARNOSTNA NAVODILA ... oo
BN 1S =Y 2
S OPIS IZDELKA. ..o e
. PRED PRVO UPORABO. .....ee oo,
. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA.........oootieeeeeeeeeeeeeeenn
. KUHALNA PLOSCA - NAMIGH IN NASVET ..ot
. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE. ..ot
. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA ..o oo
10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE ...t
11. PECICA - NAMIGH IN NASVET ..o ceieoeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeee e eeeeeeeeeeeeeeee e
12. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENUIE. ....cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee,
13. ODPRAVLIANIE TEZAV... oo
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..o
15. SKRB ZA OKOLUE . ..o e e e e e e n e e e e eeeneneeeens
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natancno
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napravi, e niso pod nenehnim
nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne
igrajo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja,
poskrbite, da so otroci in hiSni ljubljencki dovolj
oddaljeni od naprave. Dostopni deli se med uporabo
segrejejo.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v
gospodinjstvu v notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih
sobah, sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z
zajtrkom, kmeckih turizmih in drugih podobnih
nastanitvenih objektih, kjer takSna uporaba ne
presega (povprecnih) ravni domace uporabe.
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- Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede
le strokovno usposobljena oseba.

.- Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje
s kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne
plosce.

- Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m
nadmorske visine.

- Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

- Naprave ne namesScCajte za okrasnimi vrati, da
preprecite pregrevanje.

- Naprave ne namescajte na ploscadi.

- Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo
ali oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko
pripelje do pozara.

- Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskusajte
pogasiti z vodo. Izklopite napravo in plamene prekrijte
s pozarno odejo ali pokrovom.

- POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

- OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrsinah ne shranjujte predmetov.

- Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
. Za CiSCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.
- Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so noZi,
vilice, zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce,
ker se lahko segrejejo.

-V primeru pocCene povrsine steklokeramiCne plosce
izklopite napravo in jo izkljuCite iz napajanja. Ce je
naprava prikljuCena na elektricno omrezje neposredno
preko razdelilne omarice, odstranite varovalko, da
napravo izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se
obrnite na pooblasc€eni servisni center.
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OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in
pekace jemljete iz ali jih nameScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.
OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuena,
preden zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost

elektricnega udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za
shranjevanje. Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej
potegnite sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se
zadniji del, stran od bocnih sten. Nosilce resetk
namestite v obratnem zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje
v skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne
ploScCe, ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave
ali ki jih proizvajalec naprave navede kot primerne v
navodilih za uporabo, ali varovala kuhalne plosce,
priloZzena napravi. Zaradi uporabe neprimernih varoval

lahko pride do nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena
oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

UpoStevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi,
ker je tezka. Vedno uporabljajte
zas$citne rokavice in prilozeno obutev.
Naprave ne vlecite za rocaj.
Kuhinjska omara in odprtina morata
biti ustreznih mer.

Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in
primerno mesto, ki ustreza zahtevam
za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno
napetostjo. Napravo obdajte s



pohistvom, da preprecite stik z
nevarnimi deli.

» Stranice naprave morajo biti
namescene ob napravah ali enotah z
isto visino.

* Naprave ne namescCajte v blizino vrat
ali pod okna. Na ta nacin preprecite,
da bi vro€a posoda padla z naprave,
ko odprete vrata ali okno.

» Poskrbite za namestitev pripomockov
za uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si
poglavje »Namestitev«.

2.2 Prikljucitev na elektri¢no
omrezje

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektritnega udara.

« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice
za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z
elektri¢no napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

e Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava
deluje ali so vrata vroca.

« Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektricno napetostjo mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vtiCnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni
kabel, Ce zelite izkljuiti napravo.
Vedno povlecite za vti€.

« Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zas¢itne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
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polih. Izolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti€ v vti¢nico,
povsem zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb
in opeklin.

Nevarnost elektricnega
udara.

Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

Prepricajte se, da prezraCevalne
odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko
je naprava v uporabi, bodite previdni.
Lahko pride do izpusta vro¢ega zraka.
Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost pozara in
eksplozije.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sprosc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov
ali segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z
njimi.

Hlapi, ki jih sprosc¢a zelo vroce olje,
lahko povzrocijo spontani vzig.
Rabljeno olje, ki lahko vsebuje
ostanke hrane, lahko povzroci pozar
pri nizji temperaturi kot olje, ki se
uporablja prvic.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z
vnetljivimi izdelki, v napravo, blizu nje
ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti
plameni prisli v stik z napravo, ko
odprete vrata.

Previdno odprite vrata naprave.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.
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OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Za preprecevanje poskodb ali
razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali
drugih predmetov neposredno na
dno naprave.

— Na napravo ali neposredno na
njeno dno ne polagajte
aluminijaste folije.

— Ne smete postaviti vode
neposredno v vroo napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in
hrane v napravi, potem ko nehate
kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzrocijo
madeze, ki so lahko trajni.

Vroce posode ne postavljajte na
nadzorno plosco.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa

tekocina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne

padejo na napravo. Povrsina se lahko

poskoduje.

Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je

prazna posoda ali pa so sploh ni

nobene posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza

ali aluminija oz. ima poskodovano
dno, lahko povzroci praske. Te
predmete vedno dvignite, kadar jih

morate premakniti na kuhalni povrSini.

2.4 Nega in ¢iS¢enje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

Pred vzdrzevalnimi deli izklopite
napravo.

Iztaknite vti€ iz omrezne vti¢nice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.
Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblas&eni servisni
center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!
Preostala mascoba ali hrana v
napravi lahko povzroci pozar.
Napravo redno distite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Pecico in vrata morate po vsaki
uporabi obrisati do suhega. Para, ki
se ustvari med delovanjem pecice,
kondenzira na stenah pecice in lahko
povzroCi korozijo. Ce zelite zmanjSati
kondenzacijo, vklopite napravo 10
minut pred zacetkom priprave hrane.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

Kataliticnega emaijla (¢e obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot
S0 izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij
o delovanju aparata. Niso namenjene
za uporabo drugje in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
Ta izdelek vsebuje svetlobni vir
razreda energijske ucinkovitosti G.
Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne
dele.

2.7 Odlaganje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusSitve.



« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc&insko
upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik
ob napravi in napravo zavrzite.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

3.1 Tehniéni podatki

Mere

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Globina 600 mm

3.2 Namestitev naprave

Svojo prostostoje¢o napravo lahko
postavite tako, da ima omarico na eni ali
obeh straneh ali da stoji v kotu.

B
A/
—

Najmanjse razdalje

Mera mm

A 685
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» Odstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali zivali
zaprli v napravo.

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu
naprave poravnajte zgornjo povrsino
naprave z drugimi povrSinami.

3.4 Zaséita pred nagibanjem

POZOR!

Namestite zas¢ito pred
nagibanjem, da preprecite
prevracanje naprave ob
napacni obtezitvi. Zascita
pred nagibanjem deluje
samo v primeru, ko napravo
postavite na pravo mesto.
Naprava ima nalepljene
simbole, prikazane na slikah
(Ce je primerno), ki vas
opozarjajo na namestitev
zascCite pred nagibanjem.
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POZOR!

Zascita pred nagibanjem
mora biti names$¢ena na
pravi visini.

A

Poskrbite, da bo povrsina za napravo
gladka.

1. Preden namestite zas¢ito pred
nagibanjem, dolocite ustrezno visino
in podrocje za napravo.

2. Zascito pred nagibanjem namestite
176 mm navzdol od vrhnje povrSine
naprave in 24 mm od leve strani
naprave v odprtino na nosilcu.
Oglejte si sliko. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno
ojacitev (steno).

3. Odprtina se nahaja na levi strani
hrbtne strani naprave. Oglejte si
sliko. Napravo namestite na sredino
med omarici (1). Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da
bo naprava stala na sredini.

3.5 Elektri€na napeljava

C OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren,
¢e ne upostevate varnostnih
ukrepov iz poglavij o
varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

Primerne vrste kablov za razliéne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3 x 6,0 mm?
3 z nevtralnim vod- 5 x 1,5 mm?
nikom
OPOZORILO!

AN

Napajalni kabel se ne sme
dotikati dela naprave, ki je
oznacen na sliki.




4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Pregled kuhalne plosce
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4.3 Pripomocki

Mreza za pecenje

Za posodo, modele, pecenke.
Pekac za pecivo

Za kolace in piSkote.

Posoda za zar/pekac

Za peko in pecenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

AirFry

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

SLOVENSCINA

Gumb za funkcije pedice
Prikazovalnik

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumbi za kuhalno plos¢o

[ Grenik

Zarnica

Bl Nosilec police, snemljiv

El Ventilator

PoloZaji polic

Kuhalisée
Indikator akumulirane toplote

Za pecenje zivil z manj olja ali brez
papirja za peko.
* Teleskopska vodila
Teleskopska vodila omogocajo lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.
* Predal za shranjevanje

49

Predal za shranjevanje se nahaja pod

pecico.

5.1 Prvo ¢isc¢enje
Iz pecice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce reSetk.
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Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
CisCenje«.

Pred prvo uporabo o istite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev casa

Pred uporabo pecice morate nastaviti
Gas.

@ utripa, ko napravo prikljucite na
elektricno omrezje, Ce pride do izpada
elektricne energije ali ko programska ura
ni nastavljena.

Pritisnite + ali = za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konca, prikazovalnik pa prikazuje
nastavljen ¢as.

5.3 Spreminjanje ¢asa
Ure ne morete spreminjati,

Ce se izvaja katera od
funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne zacne indikator
za uro utripati.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Stopnja kuhanja

Simboli  Funkcija
0 Polozaj za izklop
@ Podrocje z dvema grelcema
L Ohranjanje toplote
1-9 Stopnje kuhanja

Za nastavitev novega ¢asa
glejte »Nastavitev Casa«.

5.4 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb.
Gumb izskodi.

5.5 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico
predhodno ogrevajte.

1. Nastavite funkcijo E].Nastavite
najvisjo temperaturo.
2. Pecica naj deluje eno uro.

Nastavite funkcijo @ Nastavite
najvisjo temperaturo.
4. Pecdica naj deluje 15 minut.

5. Nastavite funkcijo . Nastavite
najvisjo temperaturo.

6. Pecica naj deluje 15 minut.

7. Pecico izklopite in pustite, da se
ohladi.

Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot

obic¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne

vonjave in dim. V prostoru poskrbite za

zadostno zracenje.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

Akumulirano toploto
uporabite za zmanj$anje
porabe energije. Kuhalis¢e

izklopite priblizno 5 - 10
minut pred koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.

Da dokoncate postopek kuhanja, gumb
obrnite v polozaj za izklop.

6.2 Vklop in izklop zunanjih
grelcev

Grelne povrsine lahko prilagodite
velikosti posode.

Za vklop zunanjega grelca: gumb

obrnite v smeri urnega kazalca na @ ,da
zacutite rahel upor. Nato gumb obrnite v
obratni smeri urnega kazalca na pravo
stopnjo kuhanja.



Za izklop zunanjega grelca: gumb
obrnete v polozaj za izklop. Indikator
ugasne.

6.3 Indikator akumulirane
toplote

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin zaradi
akumulirane toplote.
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Indikator zasveti, ko je kuhali§¢e vroce, a
ne deluje, Ce je napajanje izklopljeno.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

plosce, mora imeti dno posode ustrezen
najmanjsi premer.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

» priporoceno: aluminij, baker
* ni priporo¢eno: nerjavno jeklo, lito
zelezo, steklo

@ Dno posode mora biti ¢im
bolj debelo in ravno.
Dno posode mora biti Cisto
in suho, preden jo postavite
na kuhalno plo$co.

@ Posode z dnom z izrazitimi
robovi ali izboklinami, npr.

litozelezne posode, ne
uporabljajte na
steklokerami¢ni plosci. Na ta
nacin lahko trajno opraskate
ali posSkodujete povrsino
kuhalne plosce.

@ Posoda iz emajliranega jekla
in z aluminijastim ali
bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni ploS¢i pusti
barvno sled.

Ce Zelite varéevati z energijo in
zagotoviti pravilno delovanje kuhalne

e

[ cun W

At/ pitett

=

X

v

7.2 Minimalni premer
kuhinjske posode

Kuhalis- Premer kuhinj- Mo¢ (W)
ce ske posode

(mm)
Levoza- @ 145 1200
daj
Desno 170-265 1500/2200
zadaj
Desno ® 145 1200
spredaj
Levo 140-210 1000/2200
spredaj

7.3 Primeri kuhanja

Podatki v razpredelnici so

samo za orientacijo.
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Stopnja ku- Uporaba: Cas Nasveti

hanja (min.)

y 1 Ohranjanje kuhanih jedi toplih. po po-  Pokrijte posodo.

- trebi

1-2 Holandska omaka, topljenje: 5-25 Obc¢asno premesaijte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-2 Strjevanje: omlete, peCena jaj- 10-40 Kuhajte v posodi s pokrovko.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mle¢- 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toli-
nih jedi, pogrevanje pripravlje- ko, kot je riza, mle¢ne jedi na
nih jedi. polovici postopka premesajte.

3-4 Kuhanje zelenjave, rib in mesa 20-45 Dodajte nekaj Zlic vode.

Vv sopairi.
4-5 Kuhanje krompirja. 20-60 Uporabite najvec Y4 | vode za
750 g krompirja.

4-5 Kuhanje vegjih koli¢in zivil, 60 - 150 Do 3 | vode ter sestavin.
enolongnic in juh.

6-7 Zmerno cvrenje: pecen zrezek, po po-  Obrnite po polovici ¢asa pri-
telecji cordon bleu, zarebrnice, trebi prave.
polpete, klobase, jetra, beSa-
mel, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Intenzivno cvrenje: prazen 5-15 Obrnite po polovici ¢asa pri-
krompir, ledvena pecenka, prave.
zrezki.

9 Prekuhavanje vode, kuhanje testenin, pecenje mesa (golaz, duSena go-

vedina), cvrenje ocvrtega krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o .
varnosti.

8.1 Splosne informacije

» PloSc¢o ocistite po vsaki uporabi.
* Vedno uporabljajte posodo s Cistim
dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini

ne vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo
za povrsine kuhalnih plos¢.

» Uporabite posebno strgalo za steklo.

8.2 Ciséenje kuhalne plosée

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko
hrano, v nasprotnem primeru se lahko
zaradi umazanije poSkoduje kuhalna
ploS¢a. Pazite, da ne pride do opeklin.
Posebno strgalo postavite pod ostrim
kotom na stekleno povrsino in z
rezilom potegnite po povrsini.
Odstranite, ko je plos¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in
vode, mascobne madeze in svetla
kovinska obarvanja. Plo$co ocistite z
vlazno krpo in Cistilnim sredstvom, ki
ni grobo. Po ¢iS¢enju plosco osusite z
mehko krpo.



¢ Odstranite svetla kovinska

obarvanja: uporabite raztopino vode
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in kisa ter ocistite stekleno povrsino s
krpo.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

9.1 Funkcije pecice

OPOZORILO!

Oglejte _si poglavja o OPOZORILO!

varnosti. Pred postopkom kuhanja ali
med njim ne vlivajte nobenih
tekocin v vboklino pecice.
Obstaja nevarnost poskodb.

Simbol Funkcija pecice Aplikacija
0 Polozaj izklopa Pecica je izklopljena.

Vroci zrak

Za pecenje na do dveh polozajih reSetk
hkrati in za suSenije zivil.

Temperaturo nastavite za 20-40 °C nizje
kot pri Konvencionalno kuhanje.

Nastavitev za pizzo
|@ -L? [AirFry

Za pecenje na enem polozaju reSetke za
vecjo popecenost in hrustljavo dno.

/Za pecenije zivil z manj olja ali brez papi-
rja za peko. Za jedi, kot je ocvrt krompir-

cek ali pizza.

—_— Konvencionalno kuhanje Za peko in peCenje mesa na enem polo-
J— Zaju reSetke.

Susenje Za susenje narezanega sadja, zelenjave
i in gob.
— Hitri zar Za pecenije ploskih zivil na Zaru v velikih

koli¢inah in popekanje kruha.

— Infra pecenje Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutni-
Y ne s kostmi na enem polozaju reSetke.

Tudi za gratiniranje in dodatno zapece-
nost.
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Simbol Funkcija pecice

Aplikacija

I ?? | Vlazno pecenje
é

Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za navodila za
pecenje si oglejte poglavje »Namigi in
nasveti«, Vlazno pecenje. Med pecenjem
morajo biti vrata pecice zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi de-
lovanje pecice z najvecjo energijsko ucin-
kovitostjo. Ko uporabljate to funkcijo, se
lahko temperatura v pecici razlikuje od
nastavljene. Moc¢ segrevanja se lahko
zmanijsa. Za splosna priporocila za var-
Cevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Varéevanje z
energijo. Ta funkcija je bila uporabljena
za skladnost z razredom energijske ucin-
kovitosti v skladu z EN 60350-1.

Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno
ugasne.

@ Zivila lahko odtajate s
pomocjo funkcije Vlazno
pecenje, ne da bi nastavili
temperaturo.

9.2 Vklop in izklop pecice

@ Od modela je odvisno, ali
ima naprava simbole,
indikatorje ali lucke tipk:

» Indikator zasveti, ko se
pecdica segreje.

» Lucka zasveti, ko pecica
deluje.

» Simbol prikazuje, ali je z
gumbom izbrano eno
izmed kuhali$¢, katera
izmed funkcij pecice ali
temperatura.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da izberete zeleno
temperaturo.

3. Ce Zzelite izklopiti pecico, obrnite
gumba za funkcije pecice in
nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite,
ventilator za hlajenje deluje Se naprej,
dokler se pecica ne ohladi.

9.4 Vstavljanje dodatne
opreme pecice
Globok pekac:

Globok pekac potisnite med vodili nosilca
reSetke.

Mreza za pecenje in globok pekaé
skupaj:
Globok pekac potisnite med vodili nosilca

reSetke in mrezo za pecenje na vodilih
zgoraj.
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Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

i

\

AirFry pekac:

Pekac AirFry postavite na tretji polozaj

reSetke. Pekac za pecivo postavite na Mrezo za peCenje postavite na

prvi polozaj resetke. teleskopski vodili z nogicami, obrnjenimi
navzdol.

?

=

\

\

@ Na teleskopski vodili postavite pekad za
¢ Vsa dodatna oprema ima pecivo ali globok pekac.
majhne zareze na vrhu
desne in leve strani za
vecjo varnost. Zareze so
tudi varovala proti
prevracanju.

» Visok rob okrog reSetke
je varovalo, ki preprecuje
zdrs posode.

V

9.5 Teleskopska vodila -
Vstavljanje opreme pecice

ResSetko polozite na globok pekac.

@ Navodila za namestitev Resetko in globok pekaé& postavite na
teleskopskih vodil shranite teleskopski vodili.

za poznejso uporabo.
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10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik

A B A. Casovne funkcije
| B. Programska ura
qu—) g A u g
A -0
Q goog ©
s |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev Casa.

Q) URA

Za nastavitev ¢asovne funkcije.

+ PLUS

Za nastavitev ¢asa.

10.3 Casovne funkcije

Casovne funkcije

Aplikacija

® URA

Za nastavitev, spremembo ali preverjanje
ure.

|_)| TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA

Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje pecice. To funkcijo lah-
ko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica iz-
klopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo

pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati [~

3. Pritisnite + ali —, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze |_)|

4. Ko Cas potece, utripa I_)l in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

10.5 Nastavljanje
ODSTEVALNE URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati [3

2. Pritisnite 1 ali —, da nastavite
potreben Cas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.



3. Ko nastavljen €as potece, se oglasi
zvocni signal. Zvocni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za
izklop.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

AN
)

Temperature in Casi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koliine
uporabljenih sestavin.

11.1 Peka

Za prvo peko uporabite nizjo
temperaturo.

11.2 Nasveti za peko
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10.6 Preklic €asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

Cas pecéenja lahko podalj$ate za 10-15
minut, ¢e pecete na ve¢ kot enem
polozaju resetk.

Torte in peciva, ki jih peCete na razliénih
visinah, ne bodo enakomerno zapeceni.
Ce pride do neenakomernega
porjavenja, ni treba spreminjati
nastavitve temperature. Razlike se med
pecenjem izenacijo.

Pekadi v pecici se med pe€enjem lahko
ukrivijo. Ko se ponovno ohladijo, se
zravnajo.

Rezultati peke MozZen vzrok

Resitev

Kola¢ spodaj ni dovolj
pecen.

Polozaj reSetke ni pravi.

Kolag¢ prestavite nizje.

Kola€ se je sesedel in je  Temperatura pecice je pre-

vlazen ali neenakomer-  visoka.

Naslednji¢ nastavite nekoliko niz-
jo temperaturo pecice.

ne sestave.

Temperatura pecice je pre-
visoka in ¢as pecenja pre-

kratek.

Nasledniji¢ nastavite daljsi ¢as pe-
¢enja in nizjo temperaturo.

Kola¢ je presuh.
nizka.

Temperatura pecice je pre-

Naslednji¢ nastavite viSjo tempe-
raturo pecice.

Predolg Cas pecenja.

Naslednji¢ nastavite krajsi ¢as pe-
cenja.

Kola¢ se ni enakomerno Temperatura pecice je pre-
visoka in ¢as pecenja pre-

spekel.
kratek.

Nasledniji¢ nastavite daljsi ¢as pe-
¢enja in nizjo temperaturo.

Biskvitno testo ni enakomer- Naslednji¢ enakomerno porazdeli-

no porazdeljeno.

te testo po pekacu.

Kola¢ ni pecen v Casu,
kot je navedeno v re-
ceptu.

nizka.

Temperatura pecice je pre-

Naslednji¢ nastavite nekoliko visjo
temperaturo pecice.
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11.3 Vroéi zrak

Peka na enem nivoju

Peka v modelih

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Sarkelj ali brio$ 150 - 160 50-70 2

Pesceni kolac/angleski sadni kola¢ 140 - 160 50 - 90 1-2

Biskvit brez mascob 150 - 1601 25-40 3

Kola¢ iz krhkega testa 170 - 1801 10-25 2

Kola¢ iz umesanega testa 150 - 170 20-25 2

Jabol¢na pita (2 modela @ 20 cm, 160 60 - 90 2-3

diagonalno zamaknjena)

1) Pegico predhodno segrejte.

Torte/pecivo/kruhki na pekacu

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Kola¢ z drobljencem 150 - 160 20 -40 &

Sadni kola¢ (iz kvaSenega/umeSane- 150 35-55 &

ga testa)’)

Sadni kola¢ iz krhkega testa 160 - 170 40 - 80 &

1) Uporabite globok pekac.

Drobno pecivo

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 10-20 &

Masleni piskoti/pecivo iz krhkega te- 140 20-35 3

sta

Piskoti iz umeSanega testa 150 - 160 15-20 &
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 - 100 120 - 150 &

Makroni 100 - 120 30-50 8

Piskoti iz kvasenega testa 150 - 160 20-40 &

Pecivo iz listnatega testa 170 - 1801 20-30 3

Kruhki/Zemlje 160" 10 - 35 3
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Drobno pecivo (20 kosov/pekac) 150" 20-35 3
1) Pegico predhodno segrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Francoske Strucke s stoplienim sirom 150 _ 1701) 15-30 1
Polnjena zelenjava 160 - 170 30- 60 1
1) Pecico predhodno segrejte.
Peka na ve¢ nivojih
Torte/pecivo/kruhki na pekacu
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
2. polozaj
Princeskini krofi/Eclair 160 - 180" 25-45 2/4
Drobljenec 150 - 160 30-45 2/4
1) Pegico predhodno segrejte.
PiSkoti/small cakes/pecivo/rulade
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
2. polozaj
Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 20 - 40 2/4
Masleni piskoti/pecivo iz krhkega te- 140 25-45 2/4
sta
Piskoti iz umeSanega testa 160 - 170 25-40 2/4
Beljakovi piSkoti, poljubcki 80 - 100 130-170 2/4
Makroni 100 - 120 40 - 80 2/4
Piskoti iz kvaSenega testa 160 - 170 30-60 2/4
Pecivo iz listnatega testa 170 - 180" 30-50 2/4
Kruhki/Zemlje 1801 25- 40 2/4
Drobno pecivo (20 kosov/pekac) 1501 20 - 40 2/4

1) Pegico predhodno segrejte.
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11.4 Peka z gretjem zgoraj in spodaj na enem nivoju

Peka v modelih

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Sarkelj ali brio$ 160 - 180 50 -70 2
Pesceni kola¢ / Sadni kola¢ 150 - 170 50 - 90 1-2
Biskvit brez mascob 170" 25-40 3
Kola¢ iz krhkega testa 190 - 2101 10 - 25 2
Kola¢ iz umesanega testa 170 - 190 20-25 2
Jabol¢na pita (2 modela, @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2
postavljena diagonalno)

Pikantna pita (npr. lotarinSka Spehov- 180 - 220 35-60 1
ka)

Skutna pogaca 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Pegico predhodno ogrejte.
Torte / pecivo / kruhki na pekacu

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-

Setk

Pletenica / Pleten kola¢ 170 - 190 40 - 50 2
Bozi¢ni kola¢ 160 - 1801 50 - 70 2
Kruh (rzeni kruh): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Prvi del peke. 2. 30-60

2. Drugi del peke. 2. 160-180")

Princeskini krofi / Eclair 190 - 2101 20-35 3
Rulada 180 - 200" 10-20 3
Kola¢ z drobljencem 160 - 180 20-40 3
Maslen kola¢ z mandlji / sladko peci- 190 - 2101 20-30 3

e}

Sadni kolac (iz kvaSenega / umeSa- 170 35-55 3
nega testa)z)

Sadni kola€ iz krhkega testa 170 - 190 40 - 60 3
Pecivo iz kvaSenega testa z obcultlji- 160 - 18071 40 - 80 3

vimi nadevi (npr. skuto, smetano,
jajéno kremo)
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Pizza (zelo oblozena) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (tanka) 220 - 2501 15-25 1-2
Nevzhajan kruh 230 - 250 10- 15 1
Pite (Svicarske) 210 - 230 35-50 1
1) Pegico predhodno ogrejte.
2) Uporabite globok pekac¢.
Drobno pecivo
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 170 - 190 10 - 20 3
Masleni piskoti / pecivo iz krhkega te- 1501) 20-35 3
sta
Piskoti iz umeSanega testa 170 - 190 20-30 3
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 - 100 120 - 150 3
Makroni 120 - 130 30-60 3
Piskoti iz kvaSenega testa 170 - 190 20 - 40 3
Drobno pecivo iz listnatega testa 190 - 2101 20-30 8
Kruhki/Zemlje 190 - 210" 10-55 3
Tortice (20 kosov/pekac) 170" 20-30 3-4
1) Petico predhodno ogrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Narastek s testeninami 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35-50 1
Gratinirana zelenjava 180 - 200" 15-30 1
Francoske Strucke s stopljenim si- 200 - 220" 15-30 1
rom
Sladki narastki 180 - 200 40 - 60 1
Ribji narastek 180 - 200 40 - 60 1
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Polnjena zelenjava 180 - 200 40 - 60 1

1) Pegico predhodno ogrejte.

11.5 Program za pizzo

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Pizza (tanka)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (zelo obloiena)” 180 - 200 20-35 1-2
Pite 170 - 200 35-55 1-2
Spinaéni narastek 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (pikantna pita) 170 - 190 45 -55 1-2
Svicarska pita 170 - 200 35-55 1-2
Skutna pogaca 140 - 160 60 - 90 1-2
Jabol¢ni kolag, oblozen 150 - 170 50 - 60 1-2
Zelenjavna pita 160 - 180 50 - 60 1-2
Nevzhajan kruh 230 - 2502) 10-20 2-3
Kola¢ iz krhkega testa 160 - 1802 45 -55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3
Piroge (ruska razliCica prepognjen-  4g _ 2002) 15-25 2-3
ke)

1) Uporabite globok pekac¢.

2) pegico predhodno ogrejte.

11.6 Vlazno peéenje Y|

Kruh in pica

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-

Setk

Zemlje 180 25-35 3

Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 3
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Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Rulada 180 20-30 3

Rjavcki (brownies) 180 30-40 8]

Kolaci v modelu

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Soufflé 200 30-40 3

Testo za kolac 180 20 - 30 B

Viktorijin kola¢ 150 25-35 S

Ribe

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 3

Celariba, 200 g 180 25-35 3

Ribji fileti, 300 g 180 25-35 3

Meso

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Meso v vrecki, 250 g 200 25-35 8

Nabodala, 500 g 200 30-40 &

Majhni peceni kosi

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk

Piskoti 180 25-35 3

Makroni 160 25-35 3

Mafini 180 25-35 8]

Slani krekeriji 170 20 - 30 &

Piskoti iz krhkega testa 150 25-35 )

Tarti 170 15-25 3
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Vegetarijansko
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj re-
Setk
Mesana zelenjava v vrecki, 400 g 180 25-35
Omleta 200 20 - 30
Zelenjava v pekacu, 700 g 180 25-35

11.7 Nasveti za pec€enje

Uporabite posodo, ki je odporna na

toploto.

Pusto meso pecite pokrito (uporabite

lahko aluminijasto folijo).

Velike kose mesa pecite neposredno v
pekacu ali na reSetki nad pekacem.

V pekac nalijte nekaj vode, da se
mascobne kapljice ne prizgejo.

11.8 Peéenje z gretjem zgoraj in spodaj

Meso po 1/2 do 2/3 ¢asa peke obrnite.

Meso in ribe pecite v vecjih kosih (s tezo

najmanj 1 kg).

Kose mesa med pecenjem veckrat
prelijte z lastnim sokom.

Govedina
Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Dusena govedina 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Goveja pecenka ali file:  na cm debeline 534 _ 9501 6-8 1
manj zapecen
Goveja pecenka ali file:  na cm debeline 220 - 230 8-10 1
srednje zapecen
Goveja pecCenka ali file:  na cm debeline 200 - 220 10-12 1
dobro zapecen
1) Pegico predhodno ogrejte.
Svinjina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Plece, vrat, Sunka 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Kotlet, rebrca 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Mesna Struca 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Svinjska kraca (pred- 750 g-1kg 200 - 220 90 - 120 1

hodno kuhana)
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Teletina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Berans eliing ) 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Telecja kraca 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Uporabljajte zaprto posodo za pecenje mesa.
Jagnjetina
Jed Kolic¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resSetk
Jagnje-stegno, pecena 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
jagnjetina
Jagnjedji hrbet 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Divjacina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Zajcji hrbet, zajcje steg- do 1 kg 220 - 240" 30-40 1
no
Srnin/jelenov hrbet 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Divjacinsko bedro 1,5-2kg 200 -210 90 - 120 1
1) Pegico predhodno ogrejte.
Perutnina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Porcije perutnine 200 -250gna 220 - 250 20-40 1
osebo
Pol pis¢anca 400 - 500 g na 220 - 250 35-50 1
osebo
Pis€anec, pitanec 1-1,5kg 220 - 250 50 -70 1
Raca 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Gos 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Puran 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Puran 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Riba
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj re-
ra (°C) Setk
Cela riba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
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11.9 Pecenje z infra pec¢enjem

Govedina
Jed Kolic¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 190 - 200" 5-6 1
manj zapecen
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 180 - 190 6-8 1
srednje zapecen
Goveja pecenka ali file: do- na cm debeline 170 - 180 8-10 1
bro zapecen
1) Pegico predhodno ogrejte.
Svinjina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resSetk
Plece, vrat, Sunka 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotlet, rebrca 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Mesna Struca 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Svinjska kraca (predhodno 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
kuhana)
Teletina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Telecja pecenka 1kg 160 - 180 90 - 120 1
Telecja kraca 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jagnjetina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Jagnje-stegno, pecenajag- 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
njetina
Jagnjedji hrbet 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Perutnina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Porcije perutnine 200 - 250 g na 200 - 220 30 - 50 1

osebo
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Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Pol pis¢anca 400 - 500 g na 190 - 210 35-50 1
osebo

Pis¢anec, pitanec 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1

Raca 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1

Gos 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1

Puran 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1

Puran 4-6kg 140 - 160 150-240 1
1110 Zar na sploéno » Pecite samo ravne kose mesa ali ribe.

OPOZORILO!
Ko pecete na Zaru, imejte
vrata pecice vedno zaprta.

» Na zaru vedno pecite z najvisjo
temperaturno nastavitvijo.

+ Resetko vstavite na visino, kot je PodroCje za pecenje na zaru je na
priporogeno v razpredelnici za sredini resetke.
pecenje na zaru.

* Globok peka¢ za zbiranje mascobe
vedno vstavite na prvi polozaj reSetk.

11.11 Veliki zar &

Jed Temperatura (°C)  Cas (min.) Polozaj
resSetk

1.stran 2. stran

Burgeriji najv. 1) 9-15 8-13 4
Svinjski file najv. 10-12 6-10 4
Klobase najv. 10-12 6-8 4
Goveji zrezki, teledji zrezki najv. 7-10 6-8 4
Popecen kruh najv. 1) 1-4 1-4 4-5
Popecen kruh z nadevom najv. 6-8 - 4

1) Pegico predhodno ogrejte.

11.12 Suéenje in pustite, da se ohladi. Po tem

dokoncajte postopek susenja.
Na reSetke polozite papir za peko.

Za najboljSe rezultate: po polovici Casa
izklopite napravo. Odprite vrata naprave



68  www.aeg.com

Zelenjava
Jed 1;emperatura Eas (h) Polozaj resetk
(°C) 1. polozaj 2. polozaj
Fizol 60 - 70 6-8 3 2/4
Paprika 60-70 5-6 & 2/4
Jusna zelenjava 60-70 5-6 5 2/4
Gobe 50 - 60 6-8 8 2/4
Zelisca 40 - 50 2-3 3 2/4
Sadje
Polozaj resSetk
Jed ;%Tperatura &as (h) " polo —
Faj . polozaj
Slive 60 - 70 8-10 3 2/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 2/4
Jaboléni krhlji 60 - 70 6-8 3 2/4
Hruske 60 - 70 6-9 3 2/4
11.13 AirFry
Pekovski izdelki
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Roglji¢ki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 &
Pecivo iz listnatega testa, za-  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 &
mrznjeno
Pecivo iz listnatega testa, sve- pribl. 300 g 180 - 220 15-35 3
ze
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 3
Krompirjevi izdelki
Jed Kolic¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Ocuvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 3
Ocuvrti krompir, debele rezine,  pribl. 600 g 180 - 220 20-30 3
zamrznjen
Krompirjevi krhlji, zamrznjeni pribl. 650 g 180 - 220 15-25 &

Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 3
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Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Rezine buck. svezel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 8

1) dodaijte eno ¢ajno Zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje

Ostalo

Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj

(°C) reSetk

Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 &

Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 58
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 8
Pis€ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 8

Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 8

12. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

RILO!

é OPOZzO
Oglejte si poglavja o

varnosti.

12.1 Opombe glede ¢is¢enja

<

Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za cCiscenje kovinskih povrsin uporabite Cistilno raztopino.

Cistilna sred-

Madeze ocistite z blagim Cistilnim sredstvom.

stva
¢, Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki
= lahko povzrogijo pozar.
Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost
Vsakodnevna posusite z mehko krpo.
uporaba
& Vso opremo o istite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
_,i/ mehko krpo s toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomi-
W vajte v pomivalnem stroju (razen pladnja AirFry).
Pripomockov s premazom proti prijemanju in pekaca AirFry ne Cistite z
Pripomo¢€ki  abrazivnimi &istilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Ciséenje pladnja AirFry

1. Pladenj AirFry polozite na pekac.

2. Nalijte vro€o vodo s pomivalnim
sredstvom in pustite, da se namaka.

3. Pladenj AirFry ocistite z gobico ali
uporabite S¢etko, da odstranite
ostanke.

Mozno je tudi €iS€enje v pomivalnem

stroju.

12.3 Pecice iz nerjavnega
jekla ali aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin
ali abrazivnih sredstev, ki bi lahko
poskodovala povrsino pecice. Na enak
nacin ocistite upravljalno plo$¢o na
pecici.

12.4 Odstranjevanje nosilcev
reSetk

Za CisCenje pecice odstranite nosilce
reSetk.

1. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

()

Zadrzevalni zati¢i na
teleskopskih vodilih morajo
biti obrnjeni napre;j.
Nosilce re$etk namestite v obratnem
zaporedju.

POZOR!

Poskrbite, da bo daljsi
pritrdilni element spredaj.
Konca pritrdilnih elementov
morata gledati proti
zadnjemu delu. Zaradi
napacne namestitve se
lahko poskoduje emajl.

12.5 Odstranjevanje vrat
pecice

Ciscenje bo lazje, ¢e boste vrata sneli.

1. Vrata povsem odprite.

2. Premikajte drsnik, dokler ne zasliSite
klika.

3. Vrata zapirajte, dokler se drsnik ne
zaskodi.

4. Odstranite vrata.
Ce zelite vrata odstraniti, jih najprej
povlecite navzven na eni strani in
nato Se na drugi.

Ko so vrata oci$¢ena, jih znova

namestite v obratnem zaporedju. Ob

vstavitvi vrat morate zasliSati klik. Ce je

treba, jih mo¢no potisnite.

12.6 Odstranjevanje in
CiS€enje stekel na vratih

@

Steklo na vratih vasega
izdelka je lahko druge vrste
in oblike kot v primerih na
slikah. Tudi Stevilo steklenih
plos¢ se lahko razlikuje.
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1. Primite okvir vrat B na zgornjem robu 1. Steklen pokrov zarnice obrnite v
vrat na obeh straneh in pritisnite nasprotni smeri urnega kazalca in ga
navznoter, da sprostite zaponko. snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico v pecici zamenjajte z
ustrezno Zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

Uporabite enako vrsto zarnice.

4. Namestite steklen pokrov.

12.8 Odstranjevanje predala

2. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga OPOZORILO!
odstranite. Med uporabo pecice se
3. Steklene plos¢e primite na zgornjem lahko v predalu nakopici
delu eno za drugo in jih potegnite toplota. V njem ne hranite
navzgor iz vodila. vnetljivih predmetov (npr.

pripomockov za CisCenje,
plasti¢nih vreck, rokavic,
papirja, razprsila za Cis¢enje
itd.).

Predal pod pecico lahko odstranite za
ciscenje.

1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.

4. Ocistite steklene plosce.
Plo$¢e namestite tako, da opravite iste
korake v obratnem zaporedju.

12.7 Zamenjava zarnice
C OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite pecico. Pocakajte, da se

pedica ohladi. 2. Predal dvignite pod rahlim kotom in
2. Peéico izkljugite iz napajanja. odstranite s podpornih vodil predala.
3. Na dno pegice polozite krpo. Vstavljanje predala:
Lué na zadnji steni 1. Ce zelite predal vstaviti, ga polozite
na podporna vodila. Poskrbite, da se
Steklen pokrov Zarnice se kljukice pravilno ujamejo v vodila.
nahaja na zadnji steni 2. Predal spuscajte, dokler ni v
pecice. vodoravnem polozaju, in ga potisnite
noter.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.
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13.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Naprave ne morete vklopiti.

Naprava ni prikljucena na
napajanje ali je prikljucena
nepravilno.

Preverite, ali je naprava pra-
vilno priklju¢ena na napaja-
nje.

Naprave ne morete vklopiti.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce varoval-
ka veckrat zapored pregori,
se obrnite na elektri¢arja.

Indikator akumulirane toplote
ne zasveti.

Kuhalis¢e ni vroce, ker je bi-
lo vklopljeno samo kratek
cas.

Ce je bilo kuhalice vkloplje-
no dovolj dolgo, da bi moralo
biti vroCe, se obrnite na po-
oblasceni servisni center.

Zunanjega grelca ni mogoce
vklopiti.

Najprej vklopite notraniji gre-
lec.

Pecica se ne segreje.

Pedica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso na-
stavljene.

Prepri¢ajte se, da so nasta-
vitve pravilne.

Luc ne sveti.

Lug je okvarjena.

Zamenjajte Zarnico.

Na prikazovalniku se prikaze
»12.00«.

Prislo je do izpada elektri¢-
nega toka.

Ponastavite uro.

Na Zivilih in v notranjosti pe-
Cice se nabirata para in kon-
denz.

Hrano ste predolgo pustili v
pecici.

Po zaklju¢ku peke jedi ne
puscajte v pecici dlje kot 15 -
20 minut.

13.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami,
se obrnite na prodajalca alipooblas¢en

servisni center.

navedbe. PloS¢ica za tehni¢ne navedbe

pecice.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne

se nahaja na sprednjem okviru
notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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CCB6446ABM
CCB6440ABW

Identifikacija modela

Vrsta kuhalne plosce

Kuhalna plosS¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhali§é 4

Tehnologija segrevanja Sevalno grelo

Premer kroznih kuhalis¢ (@) Levo spredaj 21,0 cm
Levo zadaj 14,5 cm
Desno spredaj 14,5 cm
DolZina (d) in Sirina (S) ne- Desno zadaj d 26,5 cm
kroznih kuhalis¢ §17,0cm
Poraba energije na kuhaliS¢e  Levo spredaj 178,9 Wh/kg
(EC electric cooking) Levo zadaj 181,8 Whikg
Desno spredaj 181,8 Wh/kg
Desno zadaj 174,1 Whikg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 179,2 Whikg

postavite posodo.

EN 60350-2 - Gospodinjski elektricni .
kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e —

Metode za merjenje funkcionalnosti. .
14.2 Kuhalna plosca - .

Varéevanje z energijo

Med vsakodnevnim kuhanjem lahko

varCujete z energijo, ¢e upostevate .

spodnje namige.

* Pri segrevanju vode uporabite samo
potrebno koli¢ino.

Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovko.
Pred vklopom kuhali$¢a nanj

14.3 Informacije o izdelku za pecice in informacijski list o

Dno posode mora imeti enak premer
kot kuhalisce.
* ManjSe posode postavite na manjsa
kuhalisca.
Posodo postavite neposredno na
sredino kuhalis¢a.
» Uporabite akumulirano toploto, da

ohranite hrano toplo ali da jo stopite.

izdelku*
Ime dobavitelja AEG

e CCB6446ABM
Identifikacija modela CCB6440ABW
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obicaj-
nem nacinu

0.95 kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi in nadinu

z ventilatorjem

0.82 kWh(/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

731

Vrsta pecice

Pecica v samostojecem Stedilniku

Teza

CCBG6446ABM
CCB6440ABW

49.7 kg

49.7 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne
pecice in zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.4 Pedica - Varéevanje z
energijo

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z
energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice
med pecenjem ne odpirajte prepogosto.
Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol C/:‘) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagajte
zascititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj
bodo ¢&im krajsi.

Priprava hrane z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecice z ventilatorjem, da prihranite
energijo.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS€e za recikliranje ali se
obrnite na obg&inski urad.
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