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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

Asegurese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificaciéon del producto y de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No sumerja el cable, el enchufe ni cualquier otra parte no
extraible del producto en agua u otros liquidos. No exponga las
conexiones eléctrica a agua. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender el
producto.

No desconecte el dispositivo de la corriente mientras esta en
uso.

Si el producto cae accidentalmente en agua, desconéctelo
inmediatamente. i{No toque el agua!

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en busca
de danos visibles. No hay partes reparables en el interior. Si
el cable presenta danos, debe ser reparado por el Servicio de
Asistencia Técnica oficial de Cecotec para evitar cualquier tipo
de peligro.

No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presenta dafios o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido danado.

No retuerza, doble, estire o dane el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita que
el cable toque superficies calientes. No deje que el cable asome
sobre el borde de la superficie de trabajo o la encimera.

Tire del enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

Este producto esta disefiado exclusivamente para uso
doméstico. Cualquier otro uso que se le dé anulara su garantia.

No es apropiado para usos comerciales o industriales. No lo
utilice en el exterior.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, plana vy
resistente al calor.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
Dentrooencimade cocinas eléctricas o de gas, hornos calientes
o cerca de fuego.

Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde pueda
volcarse durante su uso.

En exteriores o areas con altos niveles de humedad.

La temperatura de las superficies accesibles podria ser
alta mientras se usa el producto y podria causar
gquemaduras. No toque las superficies calientes A
mientras esté en funcionamiento e inmediatamente
después. Utilice el asa o guantes.

Deje una distancia de 10 cm desde los lados, la parte traseray
la parte superior del dispositivo a las paredes u otros objetos.
No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento.

No deje el producto sin supervisién durante su funcionamiento.
Al abrir la puerta del aparato saldra vapor a temperatura muy
alta, incluso después del funcionamiento.

Mantenga una distancia de seguridad para evitar quemaduras.
Aseglrese de que el dispositivo esta apagado antes de cambiar
la bombilla para evitar riesgo de descarga eléctrica.

No llene el depdsito de mas, no exceda la marca de MAX.

No utilice la misma toma de corriente para otros dispositivo
eléctricos de alta potencia para evitar posible riesgo de
incendio causado por sobrecarga del circuito.

Este dispositivo no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.

No utilice ninglin accesorio que no haya sido recomendado por
Cecotec ya que podria ocasionar danos.

Extreme la precauciéon al mover dispositivos que contengan
aceite u otros liquidos calientes.



Permita que el dispositivo se enfrie antes de montar o
desmontar el dispositivo.

Desconecte el dispositivo al acabar de utilizarlo y cuando salga
de la estancia donde esta instalado.

No caliente alimentos enrecipientes cerrados herméticamente,
podrian explotar.

No intente desmontar o reparar el producto por su cuenta.
Contacte con el Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec.
Para asegurar el correcto funcionamiento del dispositivo, la
limpieza y el mantenimiento del producto ha de realizarse
de acuerdo con este manual de instrucciones. Apague vy
desenchufe el producto antes de moverlo o limpiarlo.

La limpieza y el mantenimiento del aparato no debe llevarse a
cabo por ninos.

No lave el aparato en lavavajillas.

Guarde el producto y su manual de instrucciones en un lugar
secoy seguro cuando no vaya a ser usado.

No se acepta ninguna responsabilidad de los dafios eventuales
o personales que pudieran derivar del mal uso del producto o
delincumplimiento de este manual de instrucciones.

El aparato no debe ser usado por nifos desde 0 hasta 8 anos.
Este electrodoméstico puede ser usado por nifios a partir de 8
anos si estan continuamente supervisados.

Este producto puede ser usado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimiento si estan supervisados o han
recibido instrucciéon concerniente al uso del aparato de una
forma seguray entienden los riesgos que este implica.
Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen con
el producto. Es necesario dar una supervision estricta si el
producto esta siendo usado por o cerca de nifos.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
de edad inferior a 8 afios.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.
All safety instructions should be closely followed when using
the appliance.

Make sure that the mains voltage matches the voltage stated
on the rating label of the appliance and that the outlet is
grounded.

Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part
of the product in water or any other liquid. Do not expose the
electrical connections to water. Make sure your hands are dry
before handling the plug or switching on the appliance.

Do not unplug the device when it is being used.

If the product falls accidentally in water, unplug it immediately.
Do not reach into the water!

Check the power cord regularly for visible damage. No user-
serviceable parts inside. If the cord is damaged, it must be
replaced by the official Technical Support Service of Cecotec, in
order to avoid any type of danger.

Do not use the applianceifits cord, plug, or housing is damaged,
nor after it malfunctions or has been dropped or damaged in
any way.

Do not twist, bend, strain, or damage the power cord in any
way. Protect it from sharp edges and heat sources. Do not let
it touch hot surfaces. Do not let the power cord hang over the
edge of table or countertop.

Pullfrom the plug, not the cord, to disconnect it from the outlet.
This appliance is intended for home use only. Any other use will
void the warranty. It is not suitable for commercial or industrial
use. Do not use it outdoors.

Placetheappliance onadry, stable, flat, heat-resistant surface.
Do not use the appliance under the following circumstances:



On or near a gas or electric hob, in heated ovens, or near open
flames.

On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip over
during use.

Outdoors or in areas with high humidity levels.

The temperature of accessible surfaces may be high while in
use and could cause burns. Do not touch hot surfaces while in
use or immediately after. Use handles or gloves.

Allow a 10 cm distance from the device's sides, back and top to
the walls or other objects. Do not cover the appliance while in
use.

Do not leave the appliance unattended while in use.

Steam at high temperature will be released when the

device's door is opened during and after the cooling @
process of the product. A safe distance shall be kept

in order to avoid scalding.

Ensure that the appliance is switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of electric shock.

Do not overfill the water tank, do not exceed the MAX. mark.
Do not share an outlet with other high-power electrical devices
to avoid the risk of fire caused by a circuit overload.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Do not use any accessory that has not been recommended by
the manufacturer, as they might cause injuries or damage.
Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot oil or other hot substances.

Allow the appliance to cool down before disassembling or
assembling the device.

Unplug it from the mains supply when you finish using it or
when you leave the room.

Do not heat food in sealed containers such as sealed bottles,
boxed milk, etc. as these could explode.

Do not try to repair the product by yourself. Contact the official
Technical Support Service of Cecotec.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manual to make sure the appliance functions
properly. Turn off and unplug the appliance before moving and
cleaning it.

The cleaning and maintenance of the appliance should not be
carried out by children without supervision.

Do not wash the appliance in dishwashers.

Store the appliance and its instruction manualin a safe and dry
place when not in use.

No liability is accepted for any eventual damage or personal
injuries derived from misuse or non-compliance with this
instruction manual.

The appliance is not intended to be used by children under the
age of 8. It can be used by children over the age of 8, as long as
they are given continuous supervision.

This appliance is not intended to be used by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack
of experience or knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the use of the appliance
in a safe way by a person responsible for their safety, and
understand the hazards involved.

Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.

Keep the appliance and its cord out of reach of children under
the age of 8.



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillez suivre ces instructions de sécurité tres attentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le voltage
spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil et que la
prise possede une connexion a terre.

Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre partie
non-extractible du produit dans l'eau ou dans autres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau. Assurez-
vous d'avoir les mains completement seches avant de toucher
la prise ou d'allumer l'appareil.

Ne débranchez pas l'appareil de la prise de courant lorsqu'il est
en fonctionnement.

Si le produit tombe accidentellement dans l'eau, débranchez-
le immédiatement. Ne touchez pas l'eau !

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Rien a lintérieur peut étre
répareé. S'il présente des dommages, il doit étre réparé par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec pour éviter tout type
de danger.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le cable
d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des sources de
chaleur. Ne laissez pas le cable toucher les surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cable dépasser de la surface de travail ou du
plan de travail.

Débranchez l'appareil en tirant sur la prise, pas sur le cable.
Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement

domestique. Toute autre utilisation annulera sa garantie. Il
n'est pas approprié pour un usage commercial ni industriel. Ne
(utilisez pas en extérieurs.

Placez lappareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :
Dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz, dans des fours
chauds ni pres du feu.

Sur des surfaces molles (comme les tapis) ou des surfaces
desquelles l'appareil pourrait se renverser pendant utilisation.
En extérieurs ou dans des endroits possédant des niveaux
d'humidité élevés.

La température des surfaces accessibles pourrait étre élevée
lorsque vous utilisez le produit et pourrait causer des br(lures.
Ne touchez pas les surfaces chaudes lorsque l'appareil est en
fonctionnement ni immeédiatement apres. Utilisez l'anse ou
des gants.

Laissez une distance de 10 cm entre les cOtés, l'arriere et le
haut de l'appareil et les murs ou autres objets. Ne recouvrez
pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en
fonctionnement.

Lorsque vous ouvrez la porte du four, de la vapeur

a haute température sortira, méme apres son @
fonctionnement.

Maintenez une distance de sécurité pour éviter les brulures.
Vérifiez que le four est éteint avant de remplacer 'ampoule
afin d'éviter une décharge électrique.

Veuillez ne pas dépasser la marque « MAX » du réservoir.

Ne branchez pas d'autres appareils électriques de haute
puissance sur la méme prise de courant que celle du four afin
d'éviter les surcharges.

Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.



N'utilisez aucun accessoire qui ne soit pas recommandé par
Cecotec, cela pourrait endommager le produit.

Faites bien attention lorsque vous déplacez des appareils
contenant de l'huile ou autres liquides chauds.

Laissez le produit refroidir avant de l'assembler ou de le
démonter.

Débranchez l'appareil lorsque vous avez terminé de ['utiliser et
lorsque vous sortez de la piece dans laquelle il est installé.

Ne réchauffez pas d'aliments qui se trouvent dans un récipient
hermétique, ceci pourrait exploser.

N'essayez pas de démonter nide réparer vous-méme l'appareil.
Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

Pour assurer le correct fonctionnement de lappareil, le
nettoyage et l'entretien doivent étre réalisés en accord avec ce
manuel d'instructions. Eteignez et débranchez l'appareil avant
de le déplacer ou de le nettoyer.

Le nettoyage et l'entretien du produit ne peut pas étre mené a
terme par les enfants.

L'appareil ne convient pas pour un nettoyage au lave-vaisselle.
Gardez l'appareil et son manuel d'instructions dans un lieu sec
et sécurisé lorsque vous n'allez pas l'utiliser.

Aucune responsabilité ne sera acceptée sur les possibles
dommages personnels ou de fonctionnement qui puissent
dériver d'une mauvaise utilisation de lappareil ou du
non-respect de ce manuel.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de O a 8 ans.
Il peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus s'ils sont
surveillés constamment.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, mentales ou sensorielles réduites, ou sans
expérience ni connaissances si elles sont surveillées et/ou ont
recu les informations nécessaires a sa correcte utilisation et

gu'elles ont bien compris les risques qu'ilimplique.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil. Une surveillance stricte est nécessaire si le
produit est utilisé par ou a coté des enfants.

Maintenez 'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kinftige Benutzer gut auf.
Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.

Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.
Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser. Stellen
Sie sicher, dass |hre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die
Steckdose beruhren oder das Gerat einschalten.

Trennen Sie das Gerat nicht von der Stromversorgung, wahrend
es in Betrieb ist.

Falls das Gerat versehentlich ins Wasser fallt, ziehen Sie sofort
den Stecker aus der Steckdose. Behrtren Sie nicht das Wasser!
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare
Schaden. Im Inneren gibt es keine reparierbaren Teile. Wenn
das Kabel beschadigt ist, muss es durch den offiziellen
Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt werden, um
Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder das Gehause sichtbare Schaden aufweisen, nicht korrekt
funktionieren oder heruntergefallen sind.

Das Netzkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schutzen Sie
es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen Sie niemals
den Kabel mit warmen Oberflachen Kontakt kommen. Lassen
Sie das Kabel niemals Uber der Arbeitsflache stehen.

Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel selbst.

Dieses Produkt ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt. Jede andere Verwendung fluhrt zum Erléschen Ihrer
Garantie. Es ist nicht fir den gewerblichen bzw. Industriellen
Gebrauch geeignet bzw. vorgesehen. Verwenden Sie nicht das
Geratim Freien.

Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und
hitzebestandigen Flache.

Verwenden Siedas Gerat nichtunter denfolgenden Umstanden:
Innerhalb oder auf elektrischen Kochplatte oder Gaskocher,
Backofen oder in der Nahe von Feuer.

Auf weichen Oberflache wie Teppiche, wo das Gerat beim
Verwenden umkippen kénnte.

Im Freien oder in Umgebungen mit Luftfeuchtigkeit.
DieTemperaturderzuganglichenOberflachenkénnten

beim Verwenden sehr hoch sein und Verbrennungen &
ursachen. Berlhren Sie die heifden Oberflachen nicht

beim oder sofort nach dem Gebrauch. Benutzen Sie die Griffe
oder Handschuhe.

Lassen Sie an den Seiten, der Ruckseite und der Oberseite
des Gerats einen Abstand von 10 cm zu Wanden oder anderen
Gegenstanden. Bedecken Sie nicht das Gerat wahrend des
Betriebs.

Lassen Sie das Produkt beim Verwenden nicht unbeaufsichtigt.
Wenn Sie die Tur des Gerats 6ffnen, entweicht Dampf auch
nach dem Betrieb mit einer sehr hohen Temperatur.

Halten Sie einen Sicherheitsabstand ein, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Gluhbirne wechseln, um Stromschlage zu vermeiden.

Den Tank nicht Uberflillen, Uberschreiten Sie nicht die
MAX-Marke.

Verwenden Sie nicht dieselbe Steckdose fUr andere elektrische
Gerate mit hoher Leistung, um eine mogliche Brandgefahr
durch Stromuberlastung zu vermeiden.



Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Verwenden Sie niemals Zubehorteile, die nicht von Cecotec
empfohlen wurden, da sie Schaden verursachen kénnten.
Seien Sie sehr vorsichtig bei der Bewegung des Gerates,
Getranke oder warmes Essen.

Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie das Gerat montieren
oder demontieren.

Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch und beim Verlassen
des Raums aus.

Erhitzen Sie Lebensmittel nicht in luftdichten Behaltern, da sie
explodieren kénnten.

Versuchen Sie nicht, das Produkt selbst zu demontieren oder
reparieren. Kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
voin Cecotec.

Die Reinigung und die Wartung sollten gemafd dieses
Bedienungsanleitung durchgefuhrt werden, um einen
ordnungsgemafien Betrieb des CGerates zu gewahrleisten.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es reinigen oder bewegen.
Die Reinigung und Wartung des Gerates sollte nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

Das Gerat ist nicht spulmaschinengeeignet.

Bewahren Sie das Gerat und seine Bedienungsanleitung an
einem sicheren trockenen Ort auf, wenn nicht in Gebrauch ist.
Das Unternehmen Ubernimmt keine Haftung Uber mogliche
Schaden wegen unsachgemafder Verwendung des Produktes
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen.

Das Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden.

Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschrankter
korperlicher, sensorischer oder geistiger Leistungsfahigkeit
oder fehlender Erfahrung bzw. fehlenden Kenntnissen

verwendet werden, es sei denn, sie werden bei der Benutzung
durch eine verantwortliche Person beaufsichtigt oder ihnen
eine Einweisung im ordnungsgemaifden und sicheren Umgang
gegeben wurde und sie die mit dem Gerat verbundenen Risiken
verstanden haben und richtig einschatzen kénnen.
Beaufsichtigen Sie kleine Kinder, um sicher zu stellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen. Eine besondere genaue und
konsequente Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in
der Nahe von Kindern verwendet wird.

Bewahren Sie das Gerat auberhalb der Reichweite von Kinder
unter 8 Jahre auf.



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare il
prodotto. Conservare questo manuale per riferimenti futuri o
nuovi utenti.

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando si
usa il prodotto.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella specificata
nell'etichetta di classificazione del prodotto e che la presa
elettrica sia di terra.

Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte non
estraibile del prodotto in acqua o altri liquidi. Non esporre le
connessioni elettriche all'acqua. Verificare di avere le mani
completamente asciutte prima di toccare la presa o accendere
il prodotto.

Scollegare il dispositivo dalla corrente mentre e in uso.

Se il prodotto dovesse cadere accidentalmente nell'acqua,
scollegarlo immediatamente. Non toccare l'acqua.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione alla ricerca
di danni visibili. Non esiste nessuna parte allinterno del
prodotto che possa essere riparata da parte dell'utente. Se il
cavo dovesse essere danneggiato, dovra essere riparato dal
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per evitare
qualsiasi tipo di pericolo.

non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o la struttura
presenta danni o se non funziona correttamente, ha patito una
caduta o e stato danneggiato.

Non torcere, piegare, tendere o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo fuoriesca dal bordo della superficie o piano da
cucina.

Tirare la presa per scollegarlo, non il cavo.

Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
domestico. Qualsiasi altro uso non specificato in queste
istruzioni annullera la garanzia. Non e appropriato per uso
commerciale o industriale. Non utilizzare all'esterno.
Collocare l'apparato su di una superficie asciutta, stabile, piatta
e resistente al calore.

Non usare il prodotto secondo le seguenti circostanze:

Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o vicino al
fuoco.

Susuperficimorbide (cometappeti) o dove sipossa capovolgere
durante il suo uso.

In esterni o aree con alti livelli di umidita.

La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere
alta mentre si usa il prodotto e potrebbe causare bruciature.
Non toccare le superfici calde mentre e in funzionamento e
immediatamente dopo. Utilizzare il manico o guanti.

Lasciare una distanza di 10 cm da entrambi i lati, la

parte posteriore e superiore del dispositivo alle pareti

o altri oggetti. Non coprire il dispositivo mentre e in
funzionamento.

Non lasciare il prodotto incustodito durante il suo
funzionamento.

Al momento di aprire lo sportello uscira vapore a temperatura
molto alta incluso dopo il funzionamento.

Mantenere una distanza di sicurezza per evitare scottature.
Verificare che il dispositivo sia spento prima di sostituire la
lampadina per evitare il rischio di scariche elettriche.

Non riempire eccessivamente il serbatoio, non superare il
limite MAX.

Non utilizzare la stessa presa della corrente per altri dispositivi
elettrici ad alta potenza per evitare possibili rischi di incendio
causati da un sovraccarico del circuito.



Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
attraverso timer o sistemi di controllo remoto esterni.

Non utilizzare nessun accessorio non suggerito da Cecotec,
potrebbe provocare danni.

Eccedere nella precauzione quando si spostano dispositivi che
contengono olio o altri liquidi caldi.

Lasciare raffreddare completamente il dispositivo prima di
montare o smontare ['apparato.

Scollegare il dispositivo terminato 'uso e quando si esce dalla
stanza in cui e installato.

Non riscaldare alimenti in recipienti chiusi ermeticamente,
potrebbero esplodere.

Nontentare dismontare oriparareil prodotto perconto proprio.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.
Pergarantireilcorrettofunzionamento deldispositivo, la pulizia
e la manutenzione del prodotto deveno essere effettuate
seguendo questo manuale di istruzioni. Spegnere e scollegare
il prodotto prima di muoverlo o pulirlo.

La pulizia e manutenzione dell'apparato non deveno essere
effettuate da bambini.

Il prodotto non e lavabile in lavastoviglie.

Conservare il prodotto e il manuale di istruzioni in un luogo
asciutto e sicuro quando non si usa.
Nonsiaccettanessunaresponsabilitarelativaaidannieventuali
o personali derivate dal mal uso del prodotto o inadempienze
di questo manuale di istruzioni.

L'apparato non deve essere usato da bambini da 0 a 8 anni.
Questo elettrodomestico puo essere usato da bambini a partire
dagli 8 anni sotto la sorveglianza continua di un adulto.
Questo prodotto pud essere usato da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali limitate, o con mancanza di
esperienza e conoscenza solo sotto sorveglianza o avendo
ricevuto istruzioni riguardanti l'uso dell'apparato in modo

sicuro e comprendono i rischi che lo stesso implica.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con il
prodotto. E necessario sorvegliare rigidamente nel caso in cui
il prodotto venga utilizzato da o vicino a bambini.

Mantenere l'apparato e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucbes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
Novos usuarios.

Siga atentamente estas instrucdes de seguranca quando usar
0 produto.

Certifigue-se de que a tensdo de rede coincide com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do produto e de que a
tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte nao
extraivel do produto em &gua ou outros liquidos. Nao exponha
as conexoOes elétricas a agua. Certifique-se de que tem as
maos completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar
o produto.

Nao desconecte o dispositivo da corrente enquanto estiver em
uso.

Se o0 produto cair acidentalmente na agua, desligue
imediatamente da corrente. Nao toque na agua!

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Nao ha partes reparaveis no interior. Se
0 cabo apresentar danos, deve ser reparado pelo Servico de
Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec para evitar qualquer tipo
de perigo.

Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos ou se nao funciona corretamente, sofreu
alguma queda ou foi danificado.

Ndo torca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita que
o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo esteja
sobre a borda da superficie de trabalho ou do balcao.

Puxe pela ficha para desconectar, nao puxe pelo cabo.

Este produto esta desenhado exclusivamente para uso

domeéstico. Qualquer outro tipo de utilizacao que nao seja
especificado nestas instrucdes anulara a garantia. Nao esta
apropriado para usos comerciais ou industriais. Nao o utilize
em exteriores.

Coloque o produto numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Nao use o produto sobre nenhuma destas circunstancias:
Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas, fornos quentes
ou perto de fogo.

Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde possa virar e
cair durante o uso.

Em exteriores ou areas com altos niveis de humidade.
Atemperaturadassuperficiesacessiveis podeseraltaenquanto
se usa o produto e poderia causar queimaduras. Nao

togue nas superficies quentes enquanto o dispositivo A
estiver em funcionamento ou imediatamente depois.

Utilize a pega ou luvas.

Deixe uma distancia de 10 cm entre os lados, a parte traseira e
a parte superior do dispositivo e as paredes ou outros objetos.
Nao cubra o dispositivo enquanto estiver a funcionar.

Nao deixe o produto sem supervisao durante o seu
funcionamento.

Aabertura da porta do aparelho pode provocar a saida de vapor
a uma temperatura muito elevada, mesmo depois de desligar
o produto.
Mantenhaumadistanciadesegurancaparaevitarqueimaduras.
Certifique-se de que o dispositivo esta desligado antes de
mudar a lampada, para evitar o risco de choque elétrico.

Nao encha o depdsito demais, nao exceda a marca MAX.

Nao utilize a mesma tomada para outros dispositivos elétricos
de alta poténcia para evitar possiveis riscos de incéndio
causados por sobrecarga do circuito.



Este produto nao esta desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Nao utilize nenhum acessorio que nao tenha sido recomendado
pela Cecotec, ja que poderd causar danos.

Tenha muito cuidado ao mover dispositivos que contenham
6leo ou outros liquidos quentes.

Deixe o dispositivo arrefecer antes de o montar ou desmontar.
Desconecte o dispositivo ao terminar de usar e quando
abandonar o espaco em que esta instalado.

Nao aqueca os alimentos em recipientes herméticos, podem
explodir.

Nao tente desmontar ou reparar o produto por conta propria.
Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da
Cecotec.

Para garantir o correto funcionamento do dispositivo, as
tarefas de limpeza e manutencao devem ser feitas de acordo
com este manual. Desligue e desconecte o produto antes de o
mover ou limpar.

A limpeza e manutencao do dispositivo nao devem ser
efetuadas por criancas.

Nao lave o aparelho na maguina da louca.

Guarde o produto e o seu manual de instrucdes num lugar seco
e seguro quando nao estiver a ser usado.

Nao se aceita nenhuma responsabilidade de danos eventuais
Ou pessoais que possam derivar do mau uso do produto ou do
incumprimento deste manual de instrucoes.

O aparelho ndo deve ser usado por criancas de 0 a 8 anos. Este
aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos se estiveram
continuamente sob supervisao.

Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se estao supervisionados ou
tenham recebido instrucdes concernentes ao uso do aparelho

de uma forma segura e entendem os riscos que este implica.
Supervisione as criancas de que nao brinquem com o produto.
E necessério dar supervisao estrita se o produto estiver a ser
usado perto ou por criancas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de criancas
com idades inferior a 8 anos.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzgdzenia przeczytaj uwaznie
ponizszg instrukcje. Zachowac te instrukcje dla wykorzystania
w przyszlosci lub dla nowych uzytkownikow

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie przestrzegac
instrukcji bezpieczenstwa

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze wtyczka
jest uziemiona.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej nieusuwalnej
czesci produktu w wodzie lub innych cieczach. Nie wystawiac
potgczen elektrycznych na dziataniewody. Przed podtgczeniem
urzgdzenia do gniazdka lub jego uruchomieniem upewnij sie,
ze masz suche rece.

Nie odtgczaj urzgdzenia od zasilania, gdy jest ono uzywane.
Jesli produkt przypadkowo wpadnie do wody, natychmiast go
odtgcz. Nie dotykaj wody!

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Wewngtrz nie ma czesci, ktére mozna
naprawic. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zostac naprawiony
przez oficjalny serwis pomocy technicznej Cecotec, aby unikngc
niebezpieczenstwa.

Nie uzywac produktu jesli kabel lub wtyczka lub struktura
urzgdzenia jest uszkodzona lub jesli nie dziata poprawnie lub
jesli zostato uszkodzone

Nie skrecaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj kabla zasilajgcego.
Chron przed ostrymi krawedziami i gorgcem. Nie pozwal, aby
kabel wszedt w kontakt z gorgcymi przedmiotami. Kabel nie
moze zwisac z krawedzi przestrzeni robocze;j.

Pociggnij za wtyczke, aby odtgczyc, nie ciggnij za kabel.

Ten produkt zostat stworzony uzytku w domu Kazde inne
uzycie spowoduje utrate gwarancji. Nie uzywaj go w celach

przemystowych ani komercyjnych. Nie uzywaj produktu na
zewnatrz.

Potozy¢ sprzet na stabilnej, suchej, ptaskiej i odpornej na
wysokie temperatury powierzchni

Nie uzywaj urzadzenia w nastepujgcych okolicznosciach:

Na kuchenkach gazowych, elektrycznych ani piecach oraz
wewnatrz nich.

Na miekkich powierzchniach (np. na dywanach), gdzie mogtoby
sie przewr6ci¢ podczas pracy.

na zewnatrz lub w miejscach o wysokiej wilgotnosci powietrza.
Aparat w czasie pracy moze nagrzewac sie do
wysokich temperatur i powodowac oparzenia. Z tego &
powodu nie dotykaj jego goracych elementdéw, kiedy

jest uruchomiony oraz zaraz po jego wytgczeniu. Uzyj rgczki
lub rekawiczek.

Pozostaw 10 cm odlegtosci od bokéw, tytu i gory urzadzenia
do Scian lub innych przedmiotéw. Nie przykrywaj urzadzenia w
trakcie jego pracy.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, kiedy jest
uruchomione.

Otwarcie drzwi urzadzenia spowoduje uwolnienie pary o
bardzo wysokiej temperaturze, nawet po zakoriczeniu pracy.
Zachowaj bezpiecznag odlegtos¢, aby unikng¢ poparzen.

Przed wymiang zaréwki upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone, aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

Nie przepetniaj zbiornika, nie przekraczaj znaku MAX.

Nie nalezy uzywac tego samego gniazdka dla innych urzadzen
elektrycznych duzej mocy, aby unikng¢ ryzyka pozaru
spowodowanego przecigzeniem obwodu.

To urzgdzenie nie jest zaprojektowane do pracy z timerem ani
zewnetrznymi systemami zdalnej kontroli.

Nie uzywaj zadnego akcesorium, ktére nie zostato zalecone



przez Cecotec, gdyz moze spowodowac szkody.

Zachowaj ostroznos¢ poruszajgc urzgdzeniem, w ktérym
znajduje sie gorgca zawartosc.

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie przed montazem lub
demontazem urzadzenia.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia lub przed
opuszczeniem pomieszczenia, w ktérym sie znajduje, roztgcz
aparat z gniazdka.

Nie podgrzewaj zywnosci w szczelnie zamknietych
pojemnikach, mogg eksplodowac.

Nie prébuj otwiera¢, naprawia¢ ani demontowac urzadzenia
na wtasng reke. Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

Aby zagwarantowac prawidtowe funkcjonowanie urzgdzenia,
nalezy przeprowadza¢ czynnosci konserwacyjne i jego
czyszczenie zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi. Przed
rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia lub poruszaniem go,
wytgcz je i roztgcz z gniazdka.

Dzieci nie moga przeprowadzac¢ czyszczenia i konserwacji
urzgdzenia.

Nie myj aparatu w zmywarce.

Kiedy nie korzystasz z urzgdzenia, przechowuj je razem z
instrukcjg obstugi w suchym i bezpiecznym miejscu.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne lub
osobiste szkody wynikajgce z nieprawidtowego uzytkowania
urzagdzenia lub niezastosowania sie do niniejszej instrukgji
obstugi.

Z urzadzenia nie mogg korzystac¢ dzieci w wieku od 0 do 8 lat.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8
lat, jesli znajdujag sie one pod statg opieka.

Ten produkt moze by¢ stosowany przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub

otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

Nadzoruj dzieci, aby upewni¢ sie, ze nie bawig sie produktem.
Zachowaj szczegodlng czujnos¢, gdy z urzadzenia korzystajg
dzieci lub gdy jest uzywane w ich poblizu.

Trzymaj urzgdzenie i kabel poza zasiegiem dzieci w wieku
ponizej 8 lat.



BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Uchovejte tento manudl pro pozdéjsi
pouziti nebo pro nové uzivatele.

Pfi pouzivani pristroje peclive postupujte podle téchto
bezpecnostnich predpisC.

Ujistéte se, Ze elektricka sit ma stejné napétijako je uvedené na
etiketé produktu a Ze zasuvka je uzemneéna.

Nedavejte kabel, zasuvku, elektrické casti nebo jinou
nevyjimatelnou cast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vode. Ujistéte se, ze mate
naprosto suché ruce, nez se dotknete zasuvky nebo zapnete
pristroj.

Odpoijte pristroj od elektrického pfivodu, pokud ho nepouzivate.
Pokud pfristroj omylem spadne do vody, okamzité ho odpoijte.
Nedotykejte se vody!

Pravidelné kontrolujte privodovy kabel, abyste zjistili viditelna
poskozeni. Uvnitf pristroje nejsou opravitelné casti. Pokud je
kabel poskozen, musi byt opraven u oficialniho technického
servisu Cecotec, aby se tak predeslo jakymkoli nebezpecim.
Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka nebo samotny
pristroj je poSkozeny, nefunguje spravné, spadl nebo byl
poskozen.

Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji tepla.
Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchi. Nedovolte,
aby kabel visel pres okraj pracovni desky.

Pro odpojeni zatahnéte za zastrcku, ne za kabel.

Tento produkt je vhodny vylucné pro domaci vyuziti. Pokud
pfistroj budete pouzivat k jakymkoli jinym Gceldim, timto se
rusi zaruka. Neni vhodny pro komercni nebo pramyslové Gcely.
Nepouzivejte venku.

Umistéte pfristroj vZzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a
odolneé proti teplu.

Nepouzivejte pristroj za nasledujicich podminek:

V nebo nad elektrickymi nebo plynovymi troubami, horkymi
troubami anebo v blizkosti ohné.

Na mékkém povrchu (napf. koberec) nebo na povrchu, ktery by
mohl zapricinit prevrhnuti pristroje.

Venku nebo v mistech s vysokou vlhkosti.

Teplota pristupnych povrcht pfi pouzivani by mohla dosdhnout
vysokych teplot a zplsobit popaleniny. Nedotykejte se horkych
povrchd béhem pouzivani a bezprostfedné po ném. Pouzivejte
drzak nebo rukavice.

Nechejte vzdalenost 10 cm na stranach, v zadni casti a horni
casti pristroje mezi zdmi a dalSimi predmety. Béhem fungovani
pristroj neprikryvejte.

Nenechavejte pristroj béhem fungovani bez dozoru.

Pri otevreni dvirek pristroje vyjde para a vysoka A
teplota, dokonce i poté, co jste pFistroj vypnuli.

Udrzujte bezpecnou vzdalenost, abyste se vyhnuli popaleni.
Ujistéte se, Ze je pristroj vypnuty pred tim, nez budete ménit
Zarovku, abyste se vyhnuli elektrickému vybaoiji.

Nalejte do nadoby vodu tak, aby nepresahla znacku MAX.
Nepouzivete stejnou zasuvku na pripojeni dalSich pfistrojd
vysokého vykonu, abyste se vyhnuli pfipadnému poZzaru kvili
pretizeni okruhu.

Tento pfistroj neni navrzen, aby fungoval prostfednictvim
¢asovace nebo dalkovych ovladacd.

Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, protoze by mohlo zpUsobit Skodu.

Davejte obzvlaste velky pozor, pokud budete s pristrojem
pohybovat, pokud bude obsahovat olej nebo jiné teplé tekutiny.
Nechejte pfistroj vychladnout, nez budete de/instalovat



prislusenstvi.

Odpojte pfristroj po skonceni jeho pouzivani anebo pokud
odejdete z mistnosti, kde je zapojen.

Neohrivejte nadoby hermeticky uzavrené. Mohly by explodovat.
NepokouSejte se opravit pristroj vlastnimi silami. Kontaktujte
Asistencni technicky servis Cecotec.

Abyste zajistili spravné fungovani pristroje, Cistéte a udrzujte
pristroj v souladu s timto navodem na pouziti. Vypnéte a
vypojte pristroj ze sité pred premisténim anebo pred cisténim.
Cisténi a tdrzbu by nemély délat déti.

Necistéte pristroj v mycce.

Uchovavejte pristroj a jeho navod na pouziti na suchém a
bezpecném misté, pokud ho nebudete néjakou dobu pouzivat.
Neprebirdme Zadnou odpoveédnost za pfipadné Skody na
majetku a na zdravi, které by mohly plynout ze Spatného
pouzivani tohoto produktu nebo z nedodrzeniinstrukci v tomto
manualu.

Pristroj by nemeél byt pouzivan détmi do 8mi let. Tento pristroj
mUze byt pouzivan détmi od 8mi let, pokud jsou pod neustalym
dozorem.

Tento produkt mlze byt pouzivdn osobami s mentalnim,
fyzickym nebo senzorickym omezenim, nebo osobami, kterym
chybi zkusenost nebo znalost, pokud jsou pod dohledem nebo
jim bylo vysvétleno bezpecné fungovani pristroje a rozumi
nebezpecim, které z tohoto pouzivani plynou.

Dohlizejte na déti, abyste se ujistili, ze si s pristrojem nehraji.
Je naprosto nezbytné na pfristroj dohliZzet, pokud je pouzivan v
blizkosti déti nebo primo détmi.

Udrzujte pristroj a jeho kabel z dosahu déti mladsich 8mi let.

ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

Panel de control
Rustidor

Asa del rustidor
Grill

Bandeja de horno
Depdsito de agua
Asa

Puerta

. Bandeja de agua
10. Cuerpo principal
11. Selector

12. Guante

o N U A WN R

Leyenda - Iconos de la pantalla

Fig. 3. Vapor

Fig. 4. Grill

Fig. 5. Grilly vapor

Fig. 6. Freidora dietética

Fig. 7. Menu

Fig. 8. Descongelar

Fig. 9. Fermentar

Fig.10. Para realizar su limpieza.

Fig. 11. Depdsito vacio

Fig.12. Precalentar

Fig. 13. 0K

Fig. 14. Seguro para nifios
Fig. 15

2. ANTES DE USAR

Saque el producto de la caja.

Retire todo el material de embalaje, etiquetas, pegatinas y protectores antes de conectar el
dispositivo. Guarde la caja original.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidas y en buen estado. Si se
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ESPANOL

observara algun dafio visible, contacte de forma inmediata con el Servicio de Atencién Técnica
oficial de Cecotec.

3. FUNCIONAMIENTO

Montaje de la bandeja

Fig.16.

Hay 4 niveles dentro del horno para colocar la bandeja a la altura deseada. Al introducirla,
aseglrese de mantener la parte que sobresale hacia abajo e introdizcala hasta el fondo. Elija
la altura de la bandeja de acuerdo con el tipo de comida o receta.

Panel de control

Fig. 2.

1. On/off

2. Ajustes/Bloqueo para nifios
3. Inicio/pausa

On/off

Alencender el dispositivo, emitird un pitido y el indicador luminoso se encendera. Luego, pulse
el icono de On/off para entrar en el modo de seleccién de funcion.

Si no se utiliza ninguno de los botones en 5 minutos, los ajustes se cancelarany el dispositivo
entrara en modo Standby de nuevo.

Pausa

El proceso de coccién se puede pausar tanto pulsando el selector de Inicio/Pausa como
abriendo la puerta directamente. Si se ha pausado mediante el selector de Inicio/Pausa,
pulselo de nuevo para continuar cocinando. Si se ha hecho abriendo la puerta, simplemente
ciérrela de nuevoy el horno seguiré funcionando automaticamente.

Ajuste de tiempo y temperatura

Utilice el selector de Inicio/Pausa para ajustar el tiempo o la temperatura.

Después de configurar la funcién o el menu deseado, pulse el selector y girelo para configurar
el tiempo. Una vez configurado el tiempo, girelo de nuevo para configurar la temperatura.
Luego, pulse el selector para confirmar los ajustes.

Ajustes

Elicono de Bloqueo para nifios se encenderd cuando las funciones Grill, Grilly vapory Freidora
dietética estén activas. Pulse el icono de Blogueo para nifios, el icono de tiempo y el icono
de Inicio/Pausa en el selector parpadearan. Gire el selector para ajustar la temperatura y el
tiempo, y luego pulse el selector de Inicio/Pausa para confirmar. El indicador luminoso del
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selector de Inicio/Pausa parpadeara durante 5 segundos mientras se guardan los ajustes.
Al activar los modos mencionados, el tiempo vy la temperatura se podran ajustar durante el
funcionamiento.

Al seleccionar la funcién Mend, el icono de Ajustes/Bloqueo para nifios se iluminara. Ajuste
el tiempo de acuerdo con la cantidad de alimentos. Seleccione la receta deseada. Una vez el
icono de Ajustes/Bloqueo para nifios se apague, el tiempo configurado se guardard y no se
podréd modificar.

Seguro para nifios

Fig.14.

Mientras cualquiera de los modos o funciones esté activado y el icono de Ajustes/Bloqueo
para nifios esté encendido, mantenga pulsado este icono durante 3 segundos para activar
la funcién de Bloqueo para nifios. El icono de Bloqueo para nifios se encenderd. Mantenga
pulsado el mismo icono durante 3 segundos para cancelar la funcién.

Selector de Inicio/Pausa

Pulse el selector para iniciar o pausar el funcionamiento.

Gire el selector en el sentido de las agujas del reloj y seleccione la funcién o el modo deseado.
Vapor, Grill, Grilly vapor, Freidora dietética, Men(, Limpieza, Descongelar o Fermentar.

Gire el selector para ajustar el tiempo y la temperatura mientras cualquiera de los modos o
funciones anteriores esté en marcha.

Cuando parpadee el icono de Inicio/Pausa, pulse el selector para confirmar o girelo para
ajustar los ajustes.

Elicono de Inicio/Pausa se mantendra iluminado durante el funcionamiento.
Pantalla

Vapor

Fig. 3.

Seleccione la funcién Vapor para cocinar alimentos al vapor. El tiempo y la temperatura por
defecto son 30 miny 100 °C.

Seleccione este modo, el icono de Vapory el de Inicio/Pausa se encenderan. Pulse el selector
para confirmary entrar en la funcién de Ajustes.

Gire el selector para configurar el tiempo, de 1 minuto a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 100 °C a 110 °C. Una vez el
tiempoy la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento. La pantalla mostrara la cuenta atras.
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Grill

Fig. 4.

Al activar esta funcién, la resistencia superiory la inferior se activarén a la vez. Cuenta con un
ciclo previo de precalentamiento que se activa antes de introducir los alimentos en el horno. El
tiempo y la temperatura por defecto son 30 miny 180 °C.

Gire el selector para configurar el tiempo, de 1 minuto a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 100 °C a 230 °C. Una vez el
tiempo y la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo
en funcionamiento.

Al ponerse en marcha, el icono de Precalentamiento se iluminard indicando que el ciclo de
precalentamiento se ha activado. Una vez se haya precalentado, el icono de Precalentamiento
se apagardy el dispositivo pitard 10 veces indicando que ya se pueden introducir los alimentos.
El dispositivo comenzara a funcionar en funcién Grill automaticamente.

Grilly vapor

Fig. 5.

Esta funcién consiste principalmente en calentamiento en modo grill, y ademas el horno
genera vapor a la vez, haciendo que los alimentos queden bien cocinados y a la vez jugosos. EL
tiempo y la temperatura por defecto son 30 miny 180 °C.

Gire el selector para configurar el tiempo, de T minuto a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 120 °C a 230 °C. Una vez el
tiempo y la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo
en funcionamiento.

Freidora dietética

Fig. 6.

Al activar este modo, se activa la resistencia trasera del horno y los alimentos se cocinan por
conveccion. Eltiempo y la temperatura por defecto son 30 miny 180 °C.

Gire el selector para configurar el tiempo, de 1T minuto a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 100 °C a 230 °C. Una vez el
tiempo y la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo
en funcionamiento.

Al ponerse en marcha, el icono de Precalentamiento se iluminard indicando que el ciclo de
precalentamiento se ha activado. Una vez se haya precalentado, el icono de Precalentamiento
se apagaray el dispositivo pitara 10 veces indicando que ya se pueden introducir los alimentos.
El dispositivo se pondrd en marcha automaticamente como freidora dietética. La pantalla
mostrara la cuenta atras.

Menu

Fig. 7.

El menu cuenta con 31 recetas.

Al pulsar el icono de Mend, este y el de Inicio/Pausa parpadearan. Pulse el selector de Inicio/
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Pausa para entrar en el menu. La pantalla mostrara "F-00". Gire el selector para seleccionar la
receta deseada "F-01""F-02" ... "F-31"y pulse el selector de Inicio/Pausa para confirmar.

Una vez configurado el menu y que el dispositivo esté en funcionamiento, el icono de Ajustes/
Bloqueo para nifios se iluminard. El tiempo y la temperatura de las recetas preconfiguradas
solo se podran ajustar mientras este icono esté parpadeando. Cuando deje de parpadear
el icono, el tiempo y la temperatura ya no se podrd modificar hasta que el programa haya
finalizado.

Descongelar

Fig. 8.

Al activar la funcién de Descongelar, el mismo icono y el de Inicio/Pausa parpadearan. Pulse
el selector de Inicio/Pausa para confirmar. El tiempo y la temperatura por defecto son 20 min
y 55°C.

Gire el selector para configurar el tiempo, de 5 minutos a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 50 °C a 60 °C. Una vez el tiempo
y la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento. La pantalla mostrard la cuenta atras.

Fermentar

Fig. 9.

Al activar la funcién de Fermentar, el mismo icono y el de Inicio/Pausa parpadearan. El tiempo
y la temperatura por defecto son 40 miny 40 °C.

Gire el selector para configurar el tiempo, de 5 minutos a 2 horas. Pulse el selector para
confirmar. Gire el selector para configurar la temperatura, de 30 °C a 50 °C. Una vez el tiempo
y la temperatura estén configurados, pulse el selector de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento.

Para realizar su limpieza.

Fig. 10.

Al activar la funcién de Limpieza, el mismo icono vy el de Inicio/Pausa parpadearan. Pulse el
selector para confirmary seleccione el modo de limpieza: “C-1" 0 "C-2"

C-1: Limpia la cal del generador de vapor en 50 minutos.

C-2: Limpia la cavidad y desinfecta el dispositivo. 25 minutos a 100 °C.

Cémo limpiar la cal con el modo C-1

Cuando el sistema de calentamiento del horno de vapor se haya utilizado durante 100 horas, el
sistema advertira de la necesidad de limpiar la cal. La funcién de descalcificacién también se
puede activar automatica y manualmente cuando lo desee. El icono de Limpieza se iluminara
al activar la funcién.

La mezcla para la descalcificacién (agua y producto descalcificante) se debe preparar en
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proporcién 1:8. Mezcle y vierta la mezcla en el depésito. Aseglrese de que la mezcla dentro del
depésito no esta por debajo de la marca de MiN. ni sobrepasa la de MAX.

20 minutos antes de que finalice el ciclo de descalcificacién, el dispositivo le recordara que
saque el depdsito de agua, vacie el producto descalcificante y que lo rellene de agua limpia.
El icono de Limpieza parpadeard y el dispositivo pitara. Una vez se reinstale el depdsito, el
dispositivo continuara con el ciclo. 10 minutos antes de que finalice el ciclo de descalcificacion,
el dispositivo le recordard que saque el depdsito de agua y que rellene con agua limpia. Una
vez instalado el depésito de nuevo, el dispositivo continuara con el ciclo. Al completar el ciclo,
elicono de Limpieza se iluminara.

Advertencia de depésito vacio

Fig. 11.

Cuando el depésito de quede sin agua, el dispositivo dejara de funcionar, pitara 10 veces y el
icono de Depésito vacio en la pantalla parpadeard. Alrellenar el depésito de agua, el dispositivo
se pondré en funcionamiento de nuevo.

Advertencia: el depdsito de agua se debe llenar cada vez que se vaya a utilizar elhorno, incluso
cuando no se vaya a utilizar la funcién de vapor. Sin agua en el depésito, el horno no funcionara.

Precalentamiento

Fig. 12.

El icono de Precalentamiento se iluminara mientras el el proceso de precalentamiento esté
activado en alguno de los modos o funciones mencionados anteriormente y se apagara
cuando el horno alcance la temperatura éptima.

OK

Fig.13.

Al finalizar un programa o una funcién, la pantalla mostrara "END", el icono OK se iluminardy
el dispositivo emitira 10 pitidos.

Aviso: la luz interior se encendera durante 3 minutos al ponerse en marcha el horno, cuando se
abra la puerta o cuando se gire el selector.

Recetas del menu

ESPANOL

Cédigo Tipo de alimento | Tiempo (m) Temperatura Peso de los
(cO) alimentos (g)
F-01 Cocinar verduras | 16 100 600
al vapor
F-02 Arroz al vapor 50 100 200
F-03 Pescado al vapor | 20 100 600
F-04 Gambas alvapor | 15 100 500
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F-05 Cangrejo al 30 100 800
vapor
F-06 Huevos alvapor | 18 100 300
F-07 Pollo al vapor 30 100 800
F-08 Papaya alvapor | 35 100 400
F-09 Pollo asado 45 230 1000
F-10 Bistec asado 13 230 600
F-1 Cordero asado 35 200 600
F-12 Costillas asadas | 20 210 500
F-13 Salmén asado 22 210 400
F-14 Muslo de pollo 26 210 750
asado
F-15 Alitas de pollo 23 210 500
asadas
F-16 Paparda al horno | 20 220 600
F-17 Patatas asadas 18 220 500
F-18 Gambas al horno | 15 180 400
F-19 Salchichas 13 200
asadas
F-20 Beicon asado n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Pan baguette 16 180
F-24 Chifén 50 150
F-25 Cheesecake de 60 150
yogur
F-26 Hojaldre 32 180
F-27 Galletas 14 180
F-28 Pastel de huevo | 22 180
F-29 Almendras 10 140
tostadas
F-30 Frutos secos 12 160
tostados
F-31 Yogur 480 45
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Aviso: Estos datos son aproximados y dependen de multiples factores.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desconecte el enchufe y deje que se enfrie antes de limpiar el dispositivo.

Utilice un pafio suave o una esponja con un detergente neutro para limpiar tanto el interior
como el exterior.

Luego limpielo con agua limpia. No utilice cepillos duros ni similares para limpiar el producto
para evitar rascar el interior de la superficie del horno.

No utilice producto de limpieza téxicos ni abrasivos como gasolina, polvo de pulido ni
disolvente.

El depdsito de agua se debe limpiar con cuidado utilizando un pafio suave. Después de limpiar
la pared interior, instale el depésito de agua en su posicién de nuevo.

Cuando haya acabado de cocinar, vacie el agua restante en la bandeja de agua.

La superficie de sellado de la puerta del horno se debe limpiar a menudo con un pafio secoy
suave.

Los siguientes accesorios son aptos para el lavavajillas: rustidor, asa del rustidory grill.

Si no va a utilizar el horno de vapor durante un periodo largo de tiempo, desconéctelo de la
toma de corriente y limpie la parte interior.

Desconecte el dispositivo cuando vaya a cambiar la bombilla.

Guérdelo en un lugar seguro y seco.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Error Posible causa Solucién
€01 Fallo del sensor trasero de
temperatura Apague el horno, abra la

puertay deje que se enfrie
durante 10 minutos.

Si el problema persiste
contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec
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€02

Cortocircuito del sensor
trasero de temperatura

Apague el horno, abra la
puertay deje que se enfrie
durante 10 minutos.

Si el problema persiste
contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec

EO3

Fallo del sensor superior de
temperatura

Apague el horno, abra la
puertay deje que se enfrie
durante 10 minutos.

Si el problema persiste
contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec

E04

Cortocircuito del sensor
superior de temperatura

Apague el horno, abra la
puertay deje que se enfrie
durante 10 minutos.

Si el problema persiste
contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec

EO5

Fallo del sensor superior del
evaporador

Contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec

€06

Cortocircuito del sensor
superior del evaporador

Contacte con el Servicio de
Asistencia Técnica de Cecotec

La pantalla no se
enciende.

El dispositivo no esta bien
conectado a la toma de
corriente.

Desconécteloy conéctelo de
nuevo.

La luz interior no
funciona.

La bombilla esta dahada.
Mal contacto.

Cambie la bombilla.
Contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec.

El ventilador no funciona.

Mal contacto.
Elventilador esta dafiado.

Contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec.

Los botones no
responden.

La PCB esta dafiada.
La pantalla esta dafiada.

Contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec.
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No sale vapor Eltubo de agua esta Contacte con el Servicio de
blogueado. Atencién Técnica de Cecotec.
El dispositivo es defectuoso.
El sistema de entrada de agua
esta danado.
El dispositivo no funciona | La puerta no estd bien Cierre la puerta
cerrada. correctamente.
El contacto de la puerta o el Asegurese de que el depdsito
sellado estan dafiados. esta lleno y bien instalado.
Contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec.
Elvapor se sale por la La puerta no estd bien Cierre la puerta
puerta del horno. cerrada. correctamente.
El contacto de la puerta o el Contacte con el Servicio de
sellado estan dafados. Atencién Técnica de Cecotec.
Hay demasiado vapor
acumulado dentro del horno.
Es normal.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Referencia del producto: 02219
2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Fabricado en China | Disefiado en Esparia

7. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos (RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben
ser reciclados con el resto de los desperdicios municipales. Dichos
_ electrodomésticos han de ser desechados de forma separada, para
optimizar la recuperacién y reciclaje de materiales y, de esta manera, reducir
el impacto que puedan tener en la salud humana y el medioambiente.
El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de
forma correcta.

42 BAKE&STEAM 4000 COMBI GYRO

ESPANOL

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deber& contactar con las
autoridades locales.

8. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado, expuesto
a la humedad, sumergido en algln liquido o substancia corrosiva, asi como cualquier otra falta
atribuible al consumidor.

Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por el
SAT oficial de Cecotec.

Si la incidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacién vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hara responsable de la reparacion.

Si en alguna ocasién detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase

en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 32107 28.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1
Control panel
Rotisserie
Rotisserie handle
Grill
Baking tray
Water tank
Handle
Door
Water tray

. Main body

. Knob

. Glove
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Display icons key

Fig. 3. Steam
Fig. 4. Grill
Fig. 5. Grill & steam
Fig. 6. Air fryer
Fig. 7. Menu
Fig. 8. Defrost
Fig. 9. Ferment
Fig.10. Cleaning
Fig. 11. Empty tank
Fig.12. Preheat
Fig. 13. OK
Fig. 14. Child lock
Fig. 15
2. BEFORE USE

Take the product out of the box.

Remove all packaging materials, rating labels and transport protectors before plugging the
device. Keep the original box.

Make sure all parts and components are included and in good conditions. If any visible signs of
damage are observed, contact Cecotec's Technical Support Service immediately.
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3. OPERATION

Assembly of the tray

Fig. 16.

There are 4 layers inside the oven cavity to insert the tray. When introducing it, make sure to
keep the bulge downward and then slide the tray until completely in. Choose the position of the
tray according to the type of food or recipe.

Control panel

Fig. 2.

1. On/off

2. Settings/Child lock
3. Start/Pause

On/off

Once the device is turned on, it will beep, and the light indicator will turn on. Then, press the
On/off key to enter the Function selection mode.

If no key is pressed within 5 minutes, the current settings will be cancelled, and the device will
return to standby mode.

Pause

The cooking process can be paused either by pressing the Start/Pause knob or by opening the
door straight away. In case the Start/Pause knob has been pressed, press it again to continue
cooking. If the door has been opened, simply close it again and the oven will automatically
continue operating.

Time and temperature adjustment

The Start/Pause knob can be used to adjust time and temperature.

After setting the desired function or menu, press the knob and rotate it to set the time. Once
time has been set, rotate it again to set the temperature. Then, press the knob to confirm the
settings.

Settings

While the Steam, Grill, Grill & steam and Air fryer modes are activated, the Child lock icon will
light up. Press the Child lock icon, the time LED icon and the Start/Pause icon in the knob will
blink. Turn the knob to adjust temperature and time and then press the Start/Pause knob to
confirm. The light indicator of the Start/Pause knob will blink for 5 seconds while settings are
saved. Under the mentioned modes, time and temperature can be adjusted during operation.

When the Menu function is selected, the Settings/Child lock icon will light up. Adjust time

according to the amount of food. Select the desired recipe. Once the Settings/Child lock icon
turns off, time will be saved and will not be modified.
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Child lock

Fig. 14.

While any of the modes or functions are running and the Settings/Child lock icon is lighted up,
hold down this key for 3 seconds to activate the Child lock function. The Child lock icon will light
up. Hold down the same key for 3 seconds de cancel the function.

Start/stop knob

Press the knob to start or pause operation.

Rotate the knob clockwise to select the desired function or mode: Steam, Grill, Steam & grill,
Air fryer, Menu, Cleaning, Defrost or Ferment.

Rotate the knob to adjust time and temperature under any of the before mentioned functions
or modes.

When the Start/Pause icon in the knob blinks, press the knob to confirm or turn it to adjust
settings.

The Start/Pause icon will remain lighted up during operation.
Display

Steam

Fig. 3.

The Steam function is used for steaming food. The default time and temperature are 30 mins
and 100 °C.

Select this mode, the Steam icon and the Start/Pause icon will light up. Press the knob to
confirm and enter the Settings function.

Rotate the knob to set the time, from 1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate
the knob to set the temperature from 100 °C to 110 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation. The time countdown will be displayed.

Grill

Fig. 4.

When this function is activated, the top and bottom heating elements operate at the same
time. It includes a preheating cycle which is run before food is put inside the oven. The default
time and temperature are 30 min and 180 °C.

Rotate the knob to set the time, from 1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate the
knob to set the temperature from 100 °C to 230 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

When it starts grilling, the Preheating icon will light up indicating the preheating cycle has
begun. When preheating is finished, the Preheating icon will turn off and the device will beep 10
times indicating food can be introduced in the oven. The device will start grilling automatically.
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Grill & steam

Fig. 5.

This function mainly consists of grilling, and during grilling, the oven generates some steam,
so food is well done and tender at the same time. The default time and temperature are 30 min
and 180 °C.

Rotate the knob to set the time, from 1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate the
knob to set the temperature from 120 °C to 230 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

Air fryer

Fig. 6.

Under this mode, the back heater of the oven is activated, and food is cooked through
convection. The default time and temperature are 30 min and 180 °C.

Rotate the knob to set the time, from 1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate the
knob to set the temperature from 100 °C to 230 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

When it starts operating, the Preheating icon will light up indicating the preheating cycle
has begun. When preheating is finished, the Preheating icon will turn off and the device will
beep 10 times indicating food can be introduced in the oven. The device will start air frying
automatically. The time countdown will be displayed.

Menu

Fig. 7.

The menu has 31 different recipes.

When the menu key is pressed, the Menu icon and the Start/Pause icon will blink. Press the
Start/Pause knob to enter the menu. The display will show “F-00". Rotate the knob to select the
desired recipe "F-01" "F-02" .... "F-31" and press the Start/Pause knob to confirm.

Once the menu has been set and the device has started operating, the Settings/Child lock icon
will light up. The time and temperature for the preset recipes can only be adjusted while this
icon is blinking. Once the icon stops blinking, time and temperature cannot be adjusted until
the program finishes.

Defrost

Fig. 8.

When the Defrost function is activated, the Defrost icon and the Start/Pause icon will blink.
Press the Start/Pause knob to confirm. The default time and temperature are 20 min and 55 °C.
Rotate the knob to set the time, from 5 minutes to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate
the knob to set the temperature from 50 °C to 60 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation. The time countdown will be displayed.
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Ferment

Fig. 9.

When the Ferment function is activated, the Ferment icon and the Start/Pause icon will blink.
The default time and temperature are 40 min and 40 °C.

Rotate the knob to set the time, from 5 minutes to 2 hours. Press the knob to confirm. Rotate
the knob to set the temperature from 30 °C to 50 °C. Once both time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

Cleaning

Fig. 10.

When the Cleaning function is activated, the Cleaning icon and the Start/Pause icon will blink.
Press the knob to confirm and select the cleaning mode: “"C-1" or "C-2".

C-1: Clean the steam generator from scale in 50 min.

C-2: Clean cavity or disinfect the appliance. 25 min at 100 °C.

How to clean scale with C-1

When the heating pipe in the steam oven has been run for 100 hours, the system will remind
the user to remove the scale from the evaporating heater. The descaling function can also be
activated automatically and manually when desired. The Cleaning icon will light up when the
function is activated.

The descaling mixture (water and descaling product) must be prepared according to the mixing
ratio of 1:8. Mix it and pour it into the tank. Make sure the mixture in the water tank is not lower
than the MIN. mark and does not exceed the MAX. Mark.

20 minutes before the descaling cycle ends, the device will remind you to pull out the tank,
drainthe descaling product and replace it with clean water. The Cleaning icon will blink, and the
device will beep. As soon as the tank is replaced, the device will resume the cycle. 10 minutes
before the descaling cycle ends, the device will remind you to pull out the tank and replace with
clean water. As soon as the tank is replaced, the device will resume the cycle. Once the cycle is
completely finished, the Cleaning icon will light up.

Empty tank warning

Fig. 11.

When the tank runs out of water, the device will stop operating, will beep 10 times and the
Empty tank icon on the display will start blinking. Once water in the tank is refilled, the device
can continue working.

Warning: The water tank must be filled every time the oven is used, even if the steam function
is not to be used. Without water in the tank, the device will not operate.

Preheating
Fig.12.
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The Preheating icon will light up during the preheating process under the previously mentioned
functions and will turn off the oven has reached the set temperature.

0K

Fig.13.

When a program or function is completed, the display will show "END", the OK icon will light up
and the oven will beep 10 times.

Note: The inside light will turn on for 3 minutes when the oven starts operating, when the door
is open or when the knob is rotated.

Menu recipes

Code Food type Heating time Heating Food weight (g)
(min) temperature (°C)
F-01 Steam 16 100 600
vegetables
F-02 Steam rice 50 100 200
F-03 Steam fish 20 100 600
F-04 Steam shrimp 15 100 500
F-05 Steam crab 30 100 800
F-06 Steam eggs 18 100 300
F-07 Steam chicken 30 100 800
F-08 Steam papaya 35 100 400
F-09 Roast chicken 45 230 1000
F-10 Roast steak 13 230 600
F-1 Roast muttons 35 200 600
F-12 Roast ribs 20 210 500
F-13 Roast salmon 22 210 400
F-14 Roast chicken 26 210 750
legs
F-15 Roast chicken 23 210 500
wings
F-16 Roast saury 20 220 600
F-17 Roast chips 18 220 500
F-18 Roast shrimp 15 180 400
F-19 Roast sausages | 13 200
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F-20 Roast bacon n 200 5. TROUBLESHOOTING
F-21 Pizza 22 180 Error Possible cause Solution
F-22 Mini pizza 18 180 EO1 Back temperature sensor Turn the oven off, open the
F-23 Baguette bread 16 180 error door and allow it to cool
down for 10 minutes. If the
F-24 Chiffon cake 50 150 problem continues, contact
F-25 Yogurt 60 150 the Technical Support Service
cheesecake of Cecotec.
F-26 Puff 30 180 €02 Back temperature sensor Turn the oven off, open the
short-circuit door and allow it to cool
F-27 Cookies 4 180 down for 10 minutes. If the
F28 Egg tart > 180 problem c.ontmues, contac’.c
the Technical Support Service
F-29 Roast almond 10 140 of Cecotec.
F-30 Roast walnut 12 160 EO03 Top temperature sensor error | Turn the oven off, open the
door and allow it to cool
F-31 Yoghurt 480 45 down for 10 minutes. If the
Note: These data are approximate and will depend on different factors. problem continues, contact
the Technical Support Service
of Cecotec.
4. CLEANING AND MAINTENANCE E04 Top temperature sensor Turn the oven off, open the
short-circuit door and allow it to cool
Take off the plug and cool down before cleaning. down for 10 minutes. If the
When cleaning, wash the interior and exterior with soft cotton (or sponge) with neutral cleaner. problem continues, contact
Then wash with clean water. Do not use hard brush or any others to wash, so as not to scrape the Technical Support Service
the interior surface of the oven. of Cecotec.
Do not use toxic and abrasive cleaners such as gasoline, polishing powder or solvent. €05 Top steamer sensor error Contact the Technical Support
The water tank shall be cleaned and wiped gently with a soft cloth. After wiping or cleaning the Service of Cecotec.
inner vvall,.ms.tallthe water tankiin its ongna[place. . EO06 Top steamer sensor short- Contact the Technical Support
After cooking is completed, empty the residual water in the water holder. circuit Service of Cecotec
The sealing surface of the oven door shall be cleaned frequently and wiped with a soft dry '
cloth. The display does not The device is not connected Disconnect and connect it
The following accessories are dishwasher safe: Rotisserie, rotisserie handle and grill. turn on properly to the power supply. | again.
If the steam oven is not going to be used for a long time, disconnect it from the power supply Theinside light does not | The bulb is damaged. Replace the bulb.
and clean the cavity. turn on Poor contact. Contact the Technical Support
Unplug the device when replacing the bulb. Service of Cecotec.
Store the device in a safe, dry place. The fan does not work Poor contact. Contact the Technical Support
Fan is damaged. Service of Cecotec.
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No response from
buttons

The PCB is damaged.
The display is damaged.

Contact the Technical Support
Service of Cecotec.

No steam

The water pipe is blocked.
The device is faulty.

The water intake system is
damaged.

Contact the Technical Support
Service.

The device does not work

The door is not closed
properly.

The door contact or sealing is
damaged.

Close the door properly.

Make sure the tank is full and
properly installed.

Contact the Technical Support
Service of Cecotec.

Steam leakage from the
oven door

The door is not closed
properly.

The door contact or sealing is
damaged.

There is too much steam
inside the oven. This is
normal.

Close the door properly.
Contact the Technical Support
Service of Cecotec.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Product reference: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), specifies that old household electrical appliances must
not be disposed of with the normal unsorted municipal waste. Old appliances
_ must be collected separately, in order to optimise the recovery and recycling
of the materials they contain and reduce the impact on human health and
the environment.
The crossed out "wheeled bin" symbol on the product reminds you of your obligation to dispose
of the appliance correctly.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.
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8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by the
official Technical Support Service of Cecotec.

Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based
on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Panneau de contréle
Rétissoire

Anse de la rétissoire
Gril

Plateau pour four
Réservoir d'eau
Poignée

Porte

. Plateau pour leau
10. Unité principale

11. Sélecteur

12. Gant

©o N U A WN R

Légende - Icdnes de l'écran

Img. 3. Vapeur
Img. 4. Gril
Img. 5. Gril et vapeur
Img. 6. Friteuse diététique
Img. 7. Menu
Img. 8. Décongeler
Img. 9. Fermenter
Img. 10. Suivez nos recommandations pour effectuer le
nettoyage de l'appareil.
Img. 11. Réservoir vide
Img. 12. Préchauffage
Img. 13. oK
Img. 14. Sécurité enfants
Img. 15

2. AVANT UTILISATION

Sortez l'appareil de sa boite.
Retirez tout le matériel qui compose lemballage, les étiquettes, les autocollants et les
protecteurs avant d'allumer l'appareil. Conservez la boite d'origine.
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Assurez-vous que toutes les pieces et les composants soient inclus et en bon état. Si vous
observez un dommage visible, contactez immédiatement le Service Apres-Vente Officiel de
Cecotec.

3. FONCTIONNEMENT

Montage du plateau

Img. 16.

Le four possede 4 niveaux a lintérieur pour placer le plateau a la hauteur souhaitée. Lorsque
vous introduisez le plateau, vérifiez que vous ne lintroduisez pas a lenvers. Choisissez la
hauteur du plateau conformément au type de nourriture ou de recette.

Panneau de contréle

Img. 2.

1. On/off

2. Réglages/Sécurité enfants
3. Démarrage/Pause

On/off

Lorsque vous allumez le four, il émettra un « bip » et le témoin lumineux s'allumera. Ensuite,
appuyez sur l'icone On/0ff pour aller au mode « Sélection de fonction ».

Si pendant 5 minutes vous n'appuyez sur aucun bouton, les réglages s'annuleront et l'appareil
entrera en mode «Standby ».

Pause

Le processus de cuisson peut étre mis en pause en appuyant sur le sélecteur de Démarrage/
Pause et en ouvrant la porte directement. Sivous le faites a travers le sélecteur de Démarrage/
Pause, appuyez de nouveau sur lui pour continuer avec le processus de cuisson. Sivous le faites
en ouvrant la porte, fermez-la a nouveau et le four continuera a fonctionner automatiquement.

Réglages de temps et température

Utilisez le sélecteur de Démarrage/Pause pour régler le temps ou la température.

Apres avoir configuré la fonction ou le menu souhaité, appuyez sur le sélecteur et tournez-le
pour configurer le temps. Un fois le temps configuré, tournez-le a nouveau pour configurer la
température. Ensuite, appuyez sur le sélecteur pour confirmer les réglages.

Réglages

Licdne de « Sécurité enfants » s'allumera lorsque les fonctions du Gril, Gril + Vapeur et Friteuse
diététique soient activées. Lorsque vous appuyez sur l'icéne de « Sécurité enfants », l'icone de
la température et celle du Démarrage/Pause clignoteront. Tournez le sélecteur pour ajuster la
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température et le temps puis appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour confirmer
les réglages. Le témoin lumineux correspondant clignotera pendant 5 secondes lors de
l'enregistrement des réglages. Lorsque vous activez les modes susmentionnés, le temps et la
température peuvent étre réglés.

Lorsque vous sélectionnez la fonction « Menu », licone de Réglages/Sécurité enfants
s'allumera. Réglez le temps selon la quantité d'aliments que vous allez préparer. Sélectionnez
la recette souhaitée. Une fois l'icone de Réglage/Sécurité enfants éteinte, le temps configuré
s'enregistrera et ne pourra pas étre modifié.

Sécurité enfants

Img. 14.

Lorsqu'un des modes ou fonctions soit activé et que licéne de Réglages/Sécurité enfants
soit allumée, maintenez appuyée cette icone pendant 3 secondes pour activer la fonction
de Sécurité enfants. Licone correspondante s'allumera. Maintenez appuyée la méme icne
pendant 3 secondes pour annuler la fonction.

Bouton de Démarrage/Pause

Appuyez sur le sélecteur pour démarrer ou mettre en pause le fonctionnement.

Tournez le sélecteur dans le sens des aiguilles d'une montre et sélectionnez la fonction ou le
mode souhaité. Vapeur, Gril, Gril + Vapeur, Friteuse diététique, Menu, Nettoyage, Décongeler
ou Fermenter.

Tournez le sélecteur pour ajuster le temps et la température lorsqu'un des modes/fonctions
sélectionnés soit en fonctionnement.

Lorsque licone de Démarrage/Pause clignote, appuyez sur le sélecteur pour confirmer ou
tournez-le pour ajuster les réglages.

L'icone de Démarrage/Pause restera allumée pendant le fonctionnement.
Ecran

Vapeur

Img. 3.

Sélectionnez la fonction Vapeur pour cuire des aliments a la vapeur. Le temps et la température
établis par défaut sont: 30 min et 100 °C.

Lorsque vous sélectionnez ce mode, licone de la Vapeur et celle du Démarrage/Pause
s'allumeront. Appuyez sur le sélecteur pour confirmer et aller sur les Réglages.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 110 °C. Une
fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour
le mettre en fonctionnement. L'écran affichera le compte a rebours.
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Gril

Img. 4.

Lorsque cette fonction est activée, la résistance supérieure et la résistance inférieure seront
activées en méme temps. Le four réalise au préalable un cycle de réchauffement qui s'active
avant d'introduire les aliments au four. Le temps et la température établis par défaut sont: 30
min et 180 °C.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 230 °C. Une
fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour
le mettre en fonctionnement.

Lors dudémarrage, l'icdne du Préchauffage s'allumera indiquant que le cycle de réchauffement
a été activé. Une fois le four réchauffé, l'icone du Préchauffage s'éteindra et l'appareil bipera 10
fois, indiguant que vous pouvez introduire les aliments. L'appareil commencera a fonctionner
automatiquement en utilisant la fonction Gril.

Gril et vapeur

Img. 5.

Pendant cette fonction, le four cuit les aliments en mode CGril et génere de la vapeur en méme
temps. Comme cela, les aliments seront bien cuits et juteux. Le temps et la température établis
par défaut sont: 30 min et 180 °C.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 120 °C a 230 °C. Une
fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour
le mettre en fonctionnement.

Friteuse diététique

Img. 6.

Pendant ce mode, larésistance arriére du four s'active et les aliments sont cuits par convection.
Le temps et la température établis par défaut sont: 30 min et 180 °C.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 230 °C. Une
fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour
le mettre en fonctionnement.

Lors dudémarrage, l'icdne du Préchauffage s'allumera indiquant que le cycle de réchauffement
a été activé. Une fois le four réchauffé, l'icdne du Préchauffage s'éteindra et l'appareil bipera 10
fois, indiquant que vous pouvez introduire les aliments. L'appareil commencera a fonctionner
automatiquement avec la fonction Friteuse diététique. L'écran affichera le compte a rebours.

Menu

Img. 7.
Le menu possede 31 recettes.
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Lorsque vous appuyez sur l'icone du Menu, celle-ci et celle du Démarrage/Pause clignoteront.
Appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour aller au menu. Lécran affichera: « F-00 ».
Tournez le sélecteur pour choisir la recette souhaitée: « F-01», « F-02 », ... « F-31» puis appuyez
sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour confirmer.

Lorsque le menu ait été confirmé et que l'appareil soit en fonctionnement, l'icone de Réglages/
Sécurité enfant s'allumera. Vous pourrez régler le temps et la température des recettes
préconfigurées seulement lorsque cette icdne clignote. Lorsqu'elle arréte de clignoter, le temps
et la température ne pourront pas étre configurés jusqu'a ce que la fonction soit terminée.

Décongeler

Img. 8.

Lorsque vous activez la fonction Décongeler, son icdne et celle du Démarrage/Pause
clignoteront. Appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour confirmer. Le temps et la
température établis par défaut sont: 20 min et 55 °C.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : de 5 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 50 °Ca 60 °C. Une fois
le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour le
mettre en fonctionnement. L'écran affichera le compte a rebours.

Fermenter

Img. 9.

Lorsque vous activez la fonction Fermenter, son icéne et celle du Démarrage/Pause
clignoteront. Le temps et la température établis par défaut sont: 40 min et 40 °C.

Tournez le sélecteur pour configurer le temps : de 5 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 30 °Ca 50 °C. Une fois
le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour le
mettre en fonctionnement.

Suivez nos recommandations pour effectuer le nettoyage de l'appareil.

Img. 10.

Lorsque vous activez la fonction Nettoyage, son icone et celle du Démarrage/Pause
clignoteront. Appuyez sur le sélecteur pour confirmer et sélectionnez le mode de nettoyage :
«C-1»ou« C-2»,

C1: nettoyage du calcaire accumulé sur le générateur a vapeur en 50 minutes.

C.2: nettoyage de la cavité et désinfection de l'appareil. 25 minutes a 100 °C.

Comment nettoyer le calcaire avec le mode C-1.

Lorsque le systéme de réchauffage du four vapeur ait été utilisé pendant 100 heures, le
systeme vous préviendra du besoin de nettoyer le calcaire. La fonction de détartrage peut
aussi étre activée automatiquement et manuellement lorsque vous le souhaitez. Licone du
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Nettoyage s'allumera lorsque la fonction soit activée.

Le mélange pour le détartrage (eau + produit détartrant) doit étre préparé avec une proportion
1:8. Mélangez puis versez le mélange dans le réservoir. Vérifiez que le mélange versé dans le
réservoir n'est pas par dessous de la marque « MIN. » ni ne dépasse pas la « MAX. ».

20 minutes avant la fin du cycle de détartrage, l'appareil vous rappellera de sortir le réservoir
d'eau, de vider le produit détartrant et de le remplir d'eau propre. Licéne du Nettoyage
clignotera et l'appareil bipera. Une fois le réservoir ait été installé a nouveau, l'appareil
continuera a réaliser le cycle. 10 minutes avant la fin du cycle de détartrage, 'appareil vous
rappellera de sortir le réservoir d'eau et de le remplir d'eau propre. Une fois que le réservoir
est & nouveau installé, l'appareil poursuivra son cycle. A la fin du cycle, licéne du Nettoyage
s'allumera.

Avertissement de réservoir vide

Img. 1.

Lorsque le réservoir manque d'eau, l'appareil arrétera son fonctionnement, émettra 10 bips
et l'icone du réservoir vide sur l'écran clignotera. Apres avoir rempli le réservoir avec de l'eau,
l'appareil démarrera a nouveau.

Avertissement : vous devez remplir le réservoir d'eau a chaque fois que vous alliez utiliser le
four, méme sivous n'allez pas utiliser la fonction Vapeur. S'iln'y a pas d'eau au réservoir, le four
ne fonctionnera pas.

Préchauffage

Img. 12.

Licéne du Préchauffage s'allumera lorsque le processus de préchauffage soit activé avec un
des modes ou fonctions susmentionnés et s'éteindra lorsque le four ait atteint la température
de cuisson optimale.

OK

Img. 13.

A la fin d'un programme ou d'une fonction, l'écran affichera « END », licéne OK s'allumera et
l'appareil émettra 10 « bips ».

Avertissement : l'éclairage intérieur s'allumera pendant 3 minutes lors du démarrage du four,
lors de l'ouverture de la porte ou lorsque vous tournez le sélecteur.
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Recettes du menu

FRANCAIS

F-21 Pizza 22 180

F-22 Mini pizza 18 180

F-23 Pain baguette 16 180

F-24 Gateau chiffon 50 150

F-25 Cheesecake au | 60 150
yaourt

F-26 Pate feuilletée 32 180

F-27 Biscuits 14 180

F-28 Gateau nature 22 180

F-29 Amandes 10 140
toastées

F-30 Fruits secs | 12 160
toastés

F-31 Yaourt 480 45

Code Type d'aliment Temps (min) Température (°C) | Poids
des aliments (g)

F-01 Cuisiner des 16 100 600
légumes a la
vapeur

F-02 Riz cuitala 50 100 200
vapeur

F-03 Poisson a la 20 100 600
vapeur

F-04 Crevettes a la 15 100 500
vapeur

F-05 Crabe a la vapeur | 30 100 800

F-06 (Eufs a la vapeur | 18 100 300

F-07 Poulet a la 30 100 800
vapeur

F-08 Papayea la 35 100 400
vapeur

F-09 Poulet roti 45 230 1000

F-10 Steak roti 13 230 600

F-1 Agneau roti 35 200 600

F-12 Cotelettes roties | 20 210 500

F-13 Saumon roti 22 210 400

F-14 Cuisse de poulet | 26 210 750
rotie

F-15 Ailes de poulet | 23 210 500
roties

F-16 Balaous au four | 20 220 600

F-17 Pommes de terre | 18 220 500
au four

F-18 Crevettes 15 180 400
grillées

F-19 Saucisses 13 200
grillées

F-20 Bacon grillé il 200
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Note : ces données sont approximatives et dépendent de plusieurs facteurs.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Utilisez un chiffon doux ou une éponge avec un détergent neutre pour nettoyer lintérieur
comme l'extérieur de l'appareil.

Ensuite, nettoyez-le avec de l'eau propre. N'utilisez pas de brosses dures ou similaires pour
nettoyer le produit afin d'éviter de rayer l'intérieur de la surface du four.

N'utilisez pas de nettoyants toxiques ou abrasifs comme de l'essence, de la poudre de
polissage ou de dissolvants.

Nettoyez le réservoir d'eau soigneusement avec un chiffon doux. Apres avoir nettoyé le mur
intérieur, installez a nouveau le réservoir d'eau.

Lorsque vous avez terminé la cuisson, videz l'eau restante dans le plateau a eau.

Nettoyez souvent la surface de scellage de la porte du four avec un chiffon sec et doux.

Les accessoires qui conviennent pour un nettoyage au lave-vaisselle sont : la rotissoire, l'anse
de la rétissoire et le gril.

Sivous n'allez pas utiliser le four vapeur pendant une longue période de temps, débranchez-le
de la prise de courant et nettoyez son intérieur.

Débranchez l'appareil au cas ot vous changeriez 'ampoule.

Rangez-le dans un lieu sec et sécurisé.
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Erreur

Cause possible

Solution

E01

Erreur au niveau du capteur
arriere de la température.

Eteignez le four, ouvrez
la porte et laissez-le
refroidir ~ pendant 10
minutes.

Si le probleme persiste,
veuillez ~ contacter le
Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

€05 Erreur au niveau du capteur | Contactez le  Service
supérieur de l'évaporateur. Apres-Vente Officiel de

Cecotec
E06 Court-circuit  du  capteur | Contactez le  Service

supérieur de l'évaporateur.

Aprés-Vente Officiel de
Cecotec

L'écran ne s'allume pas.

Lappareil n'est pas bien
branché sur la prise de
courant.

Débranchez-le et
branchez-le a nouveau.

€02

Court-circuit  du  capteur
arriere de la température.

Eteignez le four, ouvrez

la porte et laissez-le
refroidir pendant 10
minutes.

Si le probleme persiste,
veuillez  contacter le
Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

L'éclairage intérieur ne
fonctionne pas.

L'ampoule est abimée.
Mauvais contact.

Changez l'ampoule.
Contactez le  Service
Aprés-Vente Officiel de
Cecotec.

Le ventilateur ne fonctionne
pas.

Mauvais contact.
Le ventilateur est abimé.

Contactez le  Service
Apres-Vente Officiel de
Cecotec.

Le boutons ne fonctionnent
pas.

Le circuit imprimé (PCB) est
abimé.
L'écran est abimé.

Contactez le  Service
Aprés-Vente Officiel de
Cecotec.

€03

Erreur au niveau du capteur
supérieur de la température.

Eteignez le four, ouvrez la
porte et laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

Si le probleme persiste,
veuillez  contacter le
Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

La vapeur ne sort pas.

Le tube d'eau est bloqué.
L'appareil est défectueux.

Le systeme d'entrée d'eau est
abimé.

Contactez le  Service
Aprés-Vente Officiel de
Cecotec.

EO04

Court-circuit  du  capteur
supérieur de la température.

Eteignez le four, ouvrez la
porte et laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

Si le probleme persiste,
veuillez  contacter le
Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

Lappareil ne fonctionne pas.

La porte n'est pas bien fermée.
Le contact de la porte ou le
scellage sont abimés.

Fermez bien la porte.
Vérifiez si le réservoir
d'eau est bien rempli et
installé.

Contactez le  Service
Apres-Vente Officiel de
Cecotec.
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La vapeur sorte par la porte
du four.

La porte n'est pas bien fermée.
Le contact de la porte ou le
scellage sont abimés.

Il y a trop de vapeur qui
s'accumule dans le four. Cela
est normal.

Fermez bien la porte.
Contactez le  Service
Aprés-Vente Officiel de
Cecotec.
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modele : Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Référence : 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Made in China | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES ELECTROMENAGERS

La directive européenne 2012/19/UE relative aux Déchets d'Equipements Electriques et
Electroniques (DEEE) spécifie que les électroménagers ne doivent pas &tre recyclés avec
le reste des déchets municipaux. Ces électroménagers doivent étre jetés séparément, afin
d'optimiser la récupération et le recyclage des matériaux et, de cette maniere, réduire l'impact
qu'ils peuvent avoir sur la santé et sur l'environnement.

Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire de ce produit
correctement.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos électroménagers et/ou des batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités
locales.

8. GARANTIE ET SAV

Ce produit possede une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a
condition de toujours présenter la facture d'achat, que le produit soit en
parfait état, et ait été utilisé correctement comme indiqué dans ce manuel
d'instructions.

La garantie ne couvre pas:

Un produit qui ait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux,
ayant subi des coups, ayant été abimé, exposé a l'humidité, submergé
dans un liquide ou une substance corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait
imputable au consommateur.

Un produit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

Lorsque le probleme a été provoqué par l'usure normale des composants dd a l'utilisation.

Le service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation
en vigueur, a l'exception des piéces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de
la part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation.

Si vous détectez un incident ou un probléme avec le produit, ou vous avez des doutes

concernant le produit, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9
632107 28.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

Kochfeld
Spiessgriller
Spiessgrill-Griff
Grill

Backblech
Wasserbehalter
Handgriff
Geratetlr

. Wasserschale
10. Hauptteil

11. Wahlschalter
12. Handschuhe

o N U A WN R

Legende - Bildschirmsymbole

Abb. 3. Dampf

Abb. 4. Grill

Abb. 5. Grillund Dampf

Abb. 6. Diatetische Fritteuse

Abb. 7. Menl

Abb. 8. Auftauen

Abb. 9. Garen

Abb.10. Fur die Reinigung.

Abb. 11. Leerer Tank

Abb.12. Vorheizen

Abb. 13. OK

Abb. 14. Kindersicherung
Abb. 15

2. VOR DEM GEBRAUCH

Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
Entfernen Sie Verpackungsmaterial, Etiketten, Aufkleber und Schutzvorrichtungen, bevor Sie
das Gerat anschliefien Bewahren Sie die originelle Verpackung auf.
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Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Falls Sie sichtbare Schaden
bemerken, kontaktieren Sie sofort mit dem technischen Kundendienst von Cecotec.

3. BEDIENUNG

Backblech-Baugruppe

Abb. 16.

Im Inneren des Ofens gibt es 4 Ebenen, um das Backblech auf die gewlinschte Hohe zu stellen.
Wenn Sie es Einsetzen, Achten Sie darauf, dass Sie den hervorstehenden Teil nach unten
halten und es bis ganz hinein einfihren. Wahlen Sie die Hohe des Backblech je nach Art des
Lebensmittels oder Rezepts.

Kochfeld

Abb. 2.

1. On/Off

2. Einstellung/ Sperrsystem flr Kinder.
3. Start/Pause

On/Off

Wenn das Gerat eingeschaltet wird, ertdnt ein Signalton und die Kontrollleuchte wird
aufleuchten. Driicken Sie dann das Ein/Aus Symbol, um in den Funktionsauswahlmodus zu
gelangen.

Wenn innerhalb von 5 Minuten keine der Tasten gedriickt wird, werden die Einstellungen
geldscht und das Gerat geht wieder in den Standby-Modus.

Pause

Der Kochprozess kann entweder durch das Dricken des Wahlschalters Start/Pause oder
durch das Turoffnen angehalten werden. Wenn Sie mit dem Wahlschalter Start/Pause die
Pause gedriickt haben, drlicken Sie ihn ein zweites mal, um das Kochen fortzusetzen. Wenn
dies durch Offnen der Tur geschehen ist, schliefien Sie die Tir einfach wieder, und der Ofen
arbeitet automatisch weiter.

Zeit- und Temperatureinstellung

Mit der Zeitschaltuhr kdnnen Sie eine Kochzeit einstellen.

Nachdem Sie die gewlinschte Funktion oder das gewlinschte Menu eingestellt haben, driicken
Sie den Wahlschalter und drehen Sie ihn, um die Zeit einzustellen. Wenn die Zeit eingestellt ist,
drehen Sie sie erneut, um die Temperatur einzustellen. Driicken Sie dann den Wahlschalter, um
die Einstellungen zu bestatigen.
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Einstellungen

Das Symbol Kindersicherung leuchtet auf, wenn die Funktionen Grill, Grill & Dampf und
Heif3luftfritteuse aktiv sind. Driicken Sie das Kindersicherungssymbol, das Zeitsymbol und
das Start/Pause-Symbol auf dem Wahlschalter und Sie werden blinken. Drehen Sie den
Wahlschalter, um die Temperatur und die Zeit einzustellen, und driicken Sie dann die Start/
Pause-Schalter, , fir die bestatigung. Wahrend des Kochens, Driicken Sie den Wahlschalter
zum Stoppen und halten Sie ihn 2 Sekunden lang gedrlckt, um die Einstellungen neu zu
starten. Durch die Aktivierung kdnnen Zeit und Temperatur wahrend des Betriebs der oben
genannten Betriebsarten eingestellt werden.

Wenn Sie die Funktion Menl wahlen, leuchtet das Symbol Einstellungen/Kindersicherung auf.
Passen Sie die Zeit entsprechend der Menge der Lebensmittel an. Wahlen Sie das gewlinschte
Rezept aus. Sobald das Einstellungen/Kindersicherung-Symbol ausgeschaltet wird, wird die
eingestellte Zeit gespeichert und kann dann nicht mehr geandert werden.

Kindersicherung

Abb. 14.

Wahrend einer der Betriebsarten oder Funktionen aktiviert ist und das Einstellungen/
Kindersicherung-Symbol eingeschaltet ist, halten Sie dieses Symbol 3 Sekunden lang gedruckt,
um die Kindersicherungsfunktion zu aktivieren. Das Kindersicherung-Symbol leuchtet auf.
Halten Sie dasselbe Symbol 3 Sekunden lang gedrlickt, um die Funktion abzuschalten.

Start-/Pause-Wahlschalter

Driicken Sie den Wahlschalter, um den Betrieb zu starten oder abbrechen.

Drehen Sie den Wahlschalter im Uhrzeigersinn und wahlen Sie die gewlinschte Funktion
oder Modus. Dampf, Grill, Grill und Dampf, Heifsluftfritteuse, Men(, Reinigung, Auftauen oder
Garung.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit und Temperatur einzustellen, wahrend einer der
oben genannten Modi oder Funktionen ausgefihrt wird.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur und die Zeit einzustellen, und dricken Sie
dann die Start/Pause-Schalter, fur zum Bestatigen.

Das Symbol Start/Pause bleibt wahrend des Betriebs beleuchtet.
Bildschirm

Dampf

Abb. 3.

Wahlen Sie die Dampf-Funktion, um Lebensmittel zu dampfen. Die Standardzeit/ -temperatur
betragt 30 min und 100 °C.

Wahlen Sie diesen Modus und das Dampf- und Start/Pause-Symbol leuchten auf. Driicken Sie
den Wahlschalter fiir zum Bestatigen und flur die Funktion-Einstellungen.
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Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von
100°C bis 110°C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten. Die Anzeige wird den Countdown anzeigen.

Grill

Abb. 4.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, werden der obere und untere Widerstand gleichzeitig
aktiviert. Er verfligt Uiber einen Vorheizvorgang, der aktiviert wird, bevor das Essen in den Ofen
geschoben wird. Die Standardzeit/ -temperatur betragt 30 min und 180 °C.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken Sie
den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von 100
°oC bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Beim Start leuchtet das Vorheizvorgang-Symbol auf und zeigt damit an, dass der
Vorheizvorgang aktiviert wurde. Nach dem Vorheizen schaltet sich das Vorheizen-Symbol aus,
und das Gerat piept 10 Mal, um anzuzeigen, dass das Essen jetzt eingegeben werden kann. Das
Gerat beginnt automatisch in der Grillfunktion zu arbeiten.

Grillund Dampf

Abb. 5.

Diese Funktion besteht hauptsachlich in der Heizung im Grillmodus, aufRerdem erzeugt der
Ofen gleichzeitig Dampf, wodurch das Essen gleichzeitig besser gegart und saftiger wird. Die
Standardzeit und -temperatur betragt 30 min und 180 °C.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von T Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken Sie
den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von 120
°C bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Heif3luftfritteuse

Abb. 6.

Wenn dieser Modus aktiviert ist, wird das hintere Heizelement des Ofens eingeschaltet und
die Speisen werden durch Konvektion gekocht. Die Standardzeit und -temperatur betragt 30
min und 180 °C.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken Sie
den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von 100
°oC bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Beim Start leuchtet das Vorheizvorgang-Symbol auf und zeigt damit an, dass der
Vorheizvorgang aktiviert wurde. Nach dem Vorheizen schaltet sich das Vorheizen-Symbol aus,
und das Gerat piept 10 Mal, um anzuzeigen, dass das Essen jetzt eingegeben werden kann. Das
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Gerat startet automatisch als Heif3luftfritteuse. Die Anzeige wird den Countdown anzeigen.

Mendu

Abb. 7.

Das MenU enthalt 31 Rezepte.

Wenn das Menl-Symbol gedrickt wird, blinken Men(-Symbol und Start/Pause-Symbol.
Dricken Sie den Start/Pause-Wahlschalter, um an das Menu anzugreifen. Der Bildschirm zeigt
“F-00" an. Wahlen Sie mit dem Wahlschalter das gewlinschte Rezept "F-01""F-02" ... "F-31" und
Dricken Sie den Wahlschalter fir die Start/Pause zu Bestatigen.

Sobald das Ment eingestellt und das Gerat in Betrieb ist, leuchtet das Symbol Einstellungen/
Kindersicherung auf. Die Zeit und Temperatur von voreingestellten Rezepten kénnen nur
eingestellt werden, wahrend dieses Symbol blinkt. Wenn das Symbol nicht mehr blinkt, kénnen
Zeit und Temperatur nicht mehr geandert werden, bis das Programm fertig ist.

Auftauen

Abb. 8.

Wenn Sie die Abtaufunktion aktivieren, blinkt sein entsprechendes Symbolund das Start/Pause
Symbol. Driicken Sie den Wahlschalter fiir die Start/Pause zu Bestatigen. Die Standardzeit und
-temperatur betragt 20 min und 55 °C.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 5 Minuten bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von
50°C bis 60°C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten. Die Anzeige wird den Countdown anzeigen.

Garen

Abb. 9.

Wenn Sie die Gar-Funktion aktivieren, blinkt dieses Symbol und das Start/Pause-Symbol. Die
Standardzeit und -Temperatur betragt 40 min und 40 °C.

Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 5 Minuten bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur von
30°C bis 50°C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/
Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Fur die Reinigung.

Abb. 10.

Wenn die Reinigung-Funktion aktiviert ist, blinkt sein entsprechendes Symbol und das
Symbol Start/Pause. Drilicken Sie zur Bestatigung den Wahlschalter und wahlen Sie den
Reinigungsmodus: “C-1" oder "C-2".

C-1: Reinigt den Kalk des Dampferzeuger in 50 Minuten.

C-2: Reinigen Sie den Hohlraum und desinfizieren Sie das Gerat. 25 Minuten bei 100 °C.
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Wie man Kalk mit dem C-1-Modus reinigt

Wenn das Schnellaufheizungssystem des Dampfbackofen 100 Stunden lang benutzt wurde,
warnt das System das es notwendig ist, den Kalk zu entfernen. Die Entkalkungsfunktion kann
auch automatisch und manuell aktiviert werden. Das Reinigung-Symbol leuchtet auf, wenn die
Funktion aktiviert ist.

Die Mischung zur Entkalkung (Wasser und Entkalkungsprodukt) sollte im Verhaltnis 1:8
hergestellt werden. Mischen Sie das Gemisch und giefsen Sie es in den Tank. Stellen Sie sicher,
dass das Gemisch im Tank weder unter der MIN.-Marke noch tiber der MAX.-Marke liegt.

20 Minuten vor dem Ende der Der Entkalkung erinnert Sie das Gerat daran, den Wassertank zu
entfernen, den Entkalker entleeren und es mit sauberem Wasser fullen. Das Reinigung-Symbol
blinkt und das Gerat gibt einen Signalton ab. Sobald der Tank wieder installiert ist, setzt das
Gerat den Zyklus fort. 10 Minuten vor dem Ende der Der Entkalkung erinnert Sie das Gerat
daran, den Wassertank zu entfernen und es mit sauberem Wasser zu fiillen. Sobald der Tank
wieder eingebaut ist, fangt das Gerat mit dem Zyklus an. Wenn der Zyklus fertig ist, leuchtet
das Reinigung-Symbol auf.

Warnung bei leerem Tank

Abb. 11.

Wenn der Tank kein Wasser hat, hort das Gerat auf zu arbeiten, piept 10 Mal und das ,Leerer
Tank" Symbol auf dem Display blinkt. Wenn der Wassertank wieder aufgeftllt ist, kommt das
Gerat wieder in Betrieb.

Warnung: Der Wassertank muss bei jeder Benutzung des Ofens gefullt werden, auch wenn die
Dampffunktion nicht verwendet wird. Der Ofen funktioniert nicht Ohne Wasser im Tank.

Vorheizung

Abb. {12.

Das Symbol ,Vorheizen" leuchtet, solange der Vorheizvorgang in einem der oben genannten
Betriebsarten oder Funktionen aktiviert ist, und schaltet sich aus, wenn der Ofen die optimale
Temperatur erreicht hat.

OK

Abb. 13.

Am Ende eines Programms oder einer Funktion zeigt das Display "END" an, das OK-Symbol
leuchtet auf und das Gerat piept 10 Mal.

Hinweis: Die Innenbeleuchtung bleibt 3 Minuten lang eingeschaltet, wenn der Ofen gestartet,
die Tur gedffnet oder der Wahlschalter gedreht wird.
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Mendlrezepte
Code Gerichte Zeit (min.) Temperatur (°C) | Gewicht der
Lebensmittel (g)

F-01 Gedlinstetes 16 100 600
GemlUse Kochen

F-02 Gedampfter Reis | 50 100 200

F-03 Gedampfter 20 100 600
Fisch

F-04 Gedampfte 15 100 500
Garnele

F-05 Gedampfte 30 100 800
Krabbe

F-06 Gedampfte Eier |18 100 300

F-07 Gedampftes 30 100 800
Huhn

F-08 Gedampfte 35 100 400
Papaya

F-09 Brathahnchen 45 230 1000

F-10 Gegrilltes Steak | 13 230 600

F-1 Gebratenes 35 200 600
Lamm

F-12 Gebratene 20 210 500
Rippchen

F-13 Gebratener 22 210 400
Lachs

F-14 Gebratene 26 210 750
Hahnchenkeule

F-15 Gebratene 23 210 500
Hahnchenfligel

F-16 Gebackener 20 220 600
Makrelenhecht

F-17 Gebackene 18 220 500
Kartoffeln

F-18 Gebackene 15 180 400
Garnele
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Die folgenden Zubehorteile sind Spllmaschinenfest: Spiessgriller, Spiessgrillergriff und Grill.
Wenn Sie den Dampfbackofen Uber eine langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose und reinigen Sie das Innere.

Trennen Sie das Gerat vom Stromanschluss wenn Sie die Gliihbirne wechseln.

Bewahren Sie sie an einem sicheren und trockenen Ort auf.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Fehler Mégliche Ursache Losung

€01 Fehler des hinteren
Temperatursensors Schalten Sie den Ofen aus,
offnen Sie die Tur und lassen
Sie ihn 10 Minuten abkuhlen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie

sich an den Technischen
Kundendienst von Cecotec

F-19 Gebratene 13 200
Wirste

F-20 Gebratener n 200
Speck

F-21 Pizza 22 180

F-22 Mini pizza 18 180

F-23 Baguettebrot 16 180

F-24 Chiffon Kuchen 50 150

F-25 Joghurt- 60 150
Cheesecake

F-26 Blatterteig 32 180

F-27 Kekse 14 180

F-28 Kuchen mit Ei 22 180

F-29 GeroOstete 10 140
Mandeln

F-30 GeroOstete 12 160
Trockenfriichte

F-31 Joghurt 480 45

Warnung: Diese Daten sind Naherungswerte und hangen von mehreren Faktoren ab.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie den Stecker ab und lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie das Gerat reinigen.
Verwenden Sie ein weiches Tuch oder einen Schwamm mit einem neutralen Reinigungsmittel,
um sowohl die Innen- als auch die Aufdenseite zu reinigen.

Dann reinigen Sie es mit klarem Wasser. Verwenden Sie keine harten Blrsten um die
Innenflache des Ofens nicht zu zerkratzen und so das Backblech, den Gitter und den Griff des
Backblechs zu schiitzen.

Verwenden Sie keine giftigen oder scheuernden Reinigungsmittel wie Benzin, Polierpulver
oder Losungsmittel.

Der Wassertank sollte sorgfaltig mit einem weichen Tuch gereinigt werden. Nachdem Sie die
Innenwand gereinigt haben, Installieren Sie den Wassertank wieder in seinem Platz.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, leeren Sie das restliche Wasser in die Wasserschale.
Die Dichtflache der Ofentlr sollte manchmal mit einem weichen, trockenen Tuch gereinigt
werden.
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E02 Kurzschluss des hinteren Schalten Sie den Ofen aus,
Temperatursensors offnen Sie die Tur und lassen
Sie ihn 10 Minuten abkuhlen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie

sich an den Technischen
Kundendienst von Cecotec

S Fehler des oberen Schalten Sie den Ofen aus,
Temperatursensors offnen Sie die Tur und lassen
Sie ihn 10 Minuten abkuhlen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie

sich an den Technischen
Kundendienst von Cecotec

EO4 Kurzschluss des oberen Schalten Sie den Ofen aus,
Temperatursensors offnen Sie die Tur und lassen
Sie ihn 10 Minuten abkuhlen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie

sich an den Technischen
Kundendienst von Cecotec
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€05 Fehler des oberen Kontaktieren Sie den
Verdampfsensor Kundendienst von Cecotec
E06 Kurzschluss des oberen Kontaktieren Sie den

Verdampfsensor

Kundendienst von Cecotec

Der Bildschirm schaltet
sich nicht an.

Das Geratist nicht an
der Stromversorgung
angeschlossen.

Trennen Sie es von dem
Stromanschluss und stecken
Sie ihn wieder ein.

Das Innenlicht
funktioniert nicht.

Die Gluhbirne ist beschadigt.
Schlechter Kontakt.

Wechseln Sie die Glihbirne.
Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Der Ventilator funktioniert
nicht.

Schlechter Kontakt.
Der Ventilator ist beschadigt.

Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Die kndpfe antworten
nicht.

Die Leiterplatte ist
beschadigt.
Der Bildschirm ist beschadigt.

Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Tritt kein Dampf aus

Die Wasserleitung ist
blockiert.

Das Gerat ist defekt.

Das Wassereinfulloffnung-
System ist beschadigt.

Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Die Tur ist nicht richtig
geschlossen.

Der Turkontakt oder die
Dichtung ist beschadigt.

Schliefsen Sie die Tur richtig.
Vergewissern Sie sich, dass
der Tank ordnungsgemaf3
installiert ist.

Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Dampf tritt aus der
Ofentlr aus.

Die Tur ist nicht richtig
geschlossen.

Der Turkontakt oder die
Dichtung ist beschadigt.

Es hat sich zu viel Dampf im
Ofen aufgebaut. Es ist normal.

Schliefden Sie die Tur richtig.
Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Produktreferenz: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Made in China | Entworfen in Spanien

7. ENTSORGUNG VON ALTEN ELEKTROGERATEN

Die Europaische Richtlinie 2012/19/EU Ulber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) legt fest, dass alte Haushaltsgerate nicht mit dem
normalen unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden dirfen. Alte
_ Gerate miUssen gesondert gesammelt werden, um die Verwertung und das
Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die Auswirkungen
auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.
Das durchgestrichene Symbol "durchgestrichene Abfalltonne" auf dem Produkt erinnert Sie an
Ihre Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen.
Die Verbraucher mussen sich mit lhren drtlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder
ihrer Batterien zu erhalten.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Dieses Produkt hat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Solange die Kaufrechnung
aufbewahrt und versandt wird, befindet sich das Produkt in einwandfreiem Zustand und wird
ordnungsgemafs verwendet, wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben .

Die Garantie deckt keine Schaden bei denen:

Das Produkt Uber seine Kapazitat oder Anwendbarkeit hinaus missbraucht, geschlagen,
nicht ordnungsgemafs behandelt wurde oder mit atzenden bzw. Korrosiven Substanzen oder
Flussigkeiten in Kontakt geraten ist oder die jeweilige Storung, Fehler, Schaden bzw. Defekt
dem Verbraucher zugerechnet werden kann.

Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

Der Grund hierfir durch die normale Abnutzung und Verschleif? der Teile und des Zubehors
entstanden ist.

Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler lhres Produktes
fur die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Diese eingeschrankte Gewahrleistung gilt
nicht fur Mangel, die sich aus Unfallen, Missbrauch, unsachgemafie Wartung oder normale
Abnutzung ergeben.

Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen lber die Telefonnummer: +34 963210728
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Pannello di controllo
2. Spiedo

3. Manico dello spiedo
4. Grill

5. Vassoio da forno

6. Serbatoio d'acqua

7. Manico

8. Sportello

9. Vassoio d'acqua

10. Corpo principale
11. Selettore
12. Guanti

Legenda - Icone del display

Fig.3 Vapore

Fig. 4 Grill

Fig. 5 Grille vapore

Fig. 6 Friggitrice dietetica

Fig. 7 Menu

Fig. 8 Scongelamento

Fig.9 Fermentare

Fig.10 Per effettuare la sua pulizia.

Fig. 1 Serbatoio vuoto

Fig. 12 Preriscaldare

Fig.13 oK

Fig. 14 Blocco di sicurezza per bambini
Fig. 15
2. PRIMA DELL'USO

Ritirare il prodotto dalla scatola.
Ritirare tutto il materiale di imballaggio, etichette, adesivi e protezioni prima di collegare il
dispositivo. Conservare la scatola originale.
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Verificare che tutte le parti e componenti siano incluse e in buono stato. Se si osservano danni
visibili, contattare immediatamente il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

3. FUNZIONAMENTO

Montaggio del vassoio

Fig. 16

Esistono 4 livelli all'interno delforno per collocare ilvassoio all'altezza desiderata. ALmomento
di introdurla, verificare di mantenere la parte che fuoriesce verso il basso e introdurla fino in
fondo. Selezionare l'altezza del vassoio in base al tipo di cibo o ricetta.

Pannello di controllo

Fig. 2

1. On/Off

2. Impostazioni/Blocco per bambini
3. Inizio/pausa

On/Off

Almomento di accendere il dispositivo, emettera un bip e l'indicatore luminoso si accendera. In
seguito, premere l'icona di On/off per entrare in modalita di selezione della funzione.

Se non si utilizza nessuno dei tasti in 5 minuti, le impostazioni si cancelleranno e il dispositivo
entrera di nuovo in modalita standby.

Pausa

IE possibile mettere il processo di cottura in pausa sia premendo il selettore di Inizio/Pausa che
aprendo direttamente lo sportello. Se e stato messo in pausa mediante il selettore di Inizio/
Pausa, premere di nuovo per continuare a cucinare. Se messo in pausa con lo sportello aperto,
semplicemente chiuderlo di nuovo e il forno continuera a funzionare automaticamente.

Impostazioni di tempo e temperatura

Utilizzare il selettore di Inizio/Pausa per configurare tempo e temperatura.

Dopo aver configurato la funzione o il menu desiderato, premere il selettore e girarlo per
impostareiltempo. Configuratoiltempo, procedere lo stesso procedimento per latemperatura.
In seguito, premere il selettore per confermare le impostazioni.

Impostazioni

licona di Blocco per bambini si accendera quando le funzioni Grill, Grill e vapore e Friggitrice
dietetica siano attive. Premere l'icona di Blocco per bambini, l'icona del tempo e di Inizio/Pausa
sul selettore lampeggeranno. Girare il selettore per configurare la temperatura e il tempo,
successivamente premere il selettore di Inizio/Pausa per confermare. Lindicatore luminoso del
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selettore di Inizio/Pausa lampeggera per 5 secondi mentre vengono salvate le impostazioni.
Attivando le modalita citate, il tempo e la temperatura potranno essere configurate durante il
funzionamento.

Selezionando la funzione Menu, licona di Impostazioni/Blocco per bambini si illuminera.
Impostazioni di tempo in base alla quantita di alimenti. Seleziona la ricetta desiderata. Quando
l'icona di Impostazioni/Blocco per bambini si spegne, il tempo configurato verra salvato e non
potra essere modificato.

Blocco di sicurezza per bambini

Fig. 14

Mentre qualsiasi modalita o funzione attivata e licona di Impostazioni/Blocco per bambini
sia acceso, mantenere premuta tale icona per 3 secondi per attivare la funzione di Blocco per
bambini. Mantenere premuta la stessa icona per 3 secondi per cancellare la funzione.

Selettore di Inizio/Pausa

Premere il selettore per iniziare o mettere in pausa il funzionamento.

Girare il selettore in senso orario e selezionare la funzione o modalita desiderata. Vapore, Grill,
Grill e vapore, Friggitrice dietetica, MenU, Pulizia, Scongelare o Fermentare.

Girare il selettore per configurare il tempo e la temperatura mentre una delle modalita o
funzioni precedenti e in funzionamento.

Quando lampeggia licona di Inizio/Pausa, premere il selettore per confermare o girarlo per
configurare le impostazioni.

Licona di Inizio/Pausa rimarra illuminata durante il funzionamento.
Display

Vapore

Fig. 3

Selezionare la funzione Vapore per cucinare alimenti al vapore. Il tempo e la temperatura per
difetto sono di 30 min e 100 °C.

Selezionare questa modalita, l'icona di Vapore e lInizio/Pausa si accenderanno. Premere il
selettore per confermare e accedere alla funzione delle Impostazioni.

Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 100 °C a 110 °C. Configurato il
tempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento. Il
display mostrera il conto alla rovescia.

Grill
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Fig. &4

Attivando questa funzione, la resistenza superiore e inferiore si attiveranno
contemporaneamente. Dispone di un ciclo previo di preriscaldamento che si attiva prima di
introdurre gli alimenti nel forno. ILtempo e la temperatura per difetto sono di 30 min e 180 °C.
Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 100 °C a 230 °C. Configurato
iLltempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento.
Entrando in funzionamento, licona di Preriscaldamento si illuminera indicando che il
ciclo di preriscaldamento e stato attivato. Una volta preriscaldato il dispositivo, l'icona di
Preriscaldamento si spegnera e il prodotto suonera per 10 volte indicando che possono essere
introdotti gli alimenti. Il dispositivo comincera a funzionare automaticamente in funzione Grill.

Grille vapore

Fig. 5

Questa funzione consiste principalmente nel riscaldamento in modalita grill generando vapore
contemporaneamente, lasciando gli alimenti ben cotti e saporiti. L tempo e la temperatura per
difetto sono di 30 min e 180 °C.

Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 120 °C a 230 °C. Configurati
iLltempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento.

Friggitrice dietetica

Fig. 6

Attivando questa modalita, si attiva la resistenza posteriore del forno e gli alimenti si cucinano
a convezione. ILtempo e la temperatura per difetto sono di 30 min e 180 °C.

Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 100 °C a 230 °C. Configurati
iltempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento.
Entrando in funzionamento, licona di Preriscaldamento si illuminera indicando che il
ciclo di preriscaldamento & stato attivato. Una volta preriscaldato il dispositivo, licona di
Preriscaldamento si spegnera e il prodotto suonera per 10 volte indicando che possono
essere introdotti gli alimenti. Il dispositivo entrera in funzionamento automaticamente come
friggitrice dietetica. Il display mostrera il conto alla rovescia.

Menu

Fig. 7

ILmenu prevede 31 ricette.

Premendo licona Menu, ques'ultima e Inizio/Pausa lampeggeranno. Premere il selettore di
Inizio/Pausa per entrare nel menu. ILdisplay mostrera “F-00". Girare il selettore per selezionare
laricettadesiderata “F-01""F-02"...."F-31"e premereil selettore diInizio/Pausa per confermare.
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Una volta configurato il menu e attivato il dispositivo, licona di Impostazioni/Blocco per
bambini si illuminera. Il tempo e la temperatura delle ricette preconfigurate potranno essere
configurate mentre l'icona sta lampeggiando. Quando smettera di lampeggiare l'icona, iLtempo
e la temperatura non potranno essere modificati fino al termine del programma.

Scongelamento

Fig. 8

Attivando la funzione Scongelare, la stessa icona e di Inizio/Pausa lampeggeranno. Premere il
selettore di Inizio/Pausa per confermare. Il tempo e la temperatura per difetto sono di 20 min
e 55°C.

Girare il selettore per configurare il tempo, da 5 minuti a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 50 °C a 60 °C. Configurati il
tempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento. Il
display mostrera il conto alla rovescia.

Fermentare

Fig. 9

Attivando la funzione Fermentare, la stessa icona e di Inizio/Pausa lampeggeranno. ILtempo e
la temperatura per difetto sono di 40 min e 40 °C.

Girare il selettore per configurare il tempo, da 5 minuti a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 30 °C a 50 °C. Configurati il
tempo e la temperatura, premere il selettore di Inizio/Pausa per metterlo in funzionamento.

Processo di Pulizia

Fig.10

Attivando la funzione Pulizia, la stessa icona e di Inizio/Pausa lampeggeranno. Premere il
selettore per confermare e selezionare la modalita di pulizia: "C-1" 0 "C-2".

C-1: Elimina il calcare del generatore di vapore in 50 minuti.

C-2: Pulisce la cavita e disinfetta il dispositivo in 25 minuti a 100 °C.

Come pulire il calcare con la modalita C-1

Quando il sistema di riscaldamento del forno a vapore sia stato utilizzato per 100 ore, il sistema
avvertera la necessita di eliminare il calcare. La funzione di decalcificazone pud essere attivata
automaticamente e manualmente quando si desidera. Licona di Pulizia si illuminera attivando
la funzione.

Il composto per la decalcificazione (acqua e prodotto decalcificante) deve essere preparato
con una proporzione paria 1:8. Mescolare e versare il composto nel serbatoio. Verificare che il
composto all'interno del serbatoio non si trovi al di sotto dell'indicatore MIN e non oltrepassi
il livello MAX.

20 minuti prima di terminare il ciclo di decalcificazione, il dispositivo avvisera la rimozione
del serbatoio d'acqua, svuotare il prodotto decalcificante e riempire con acqua pulita. Licona
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di Pulizia lampeggera e il dispositivo suonera. Una volta installato di nuovo il serbatoio, il
dispositivo continuera con il ciclo. 10 minuti prima del termine del ciclo di decalcificazione
il dispositivo avvisera la rimozione del serbatoio d'acqua e il riempimento con acqua pulita.
Installato nuovamente, il dispositivo continuera con il ciclo. Completato il ciclo, licona di
Pulizia si illuminera.

Avvertenza di serbatoio vuoto.

Fig. 11

Quando il serbatoio rimane senza acqua, l'apparato smettera di funzionare, suonera 10 volte e
l'icona di serbatoio vuoto presente sul display lampeggera. Riempiendo il serbatoio d'acqua, il
dispositivo entrera nuovamente in funzionamento.

Avvertenza: il serbatoio d'acqua deve essere riempito dopo l'uso del forno, anche quando non
si usera la funzione di vapore. Senza acqua nel serbatoio, il forno non funzionera.

Preriscaldamento

Fig. 12

Licona di Preriscaldamento si illuminera mentre il processo di riscaldamento e attivato in
una delle modalita o funzioni citate precedentemente e si spegnera una volta raggiunta la
temperatura ottimale.

0K

Fig.13

Al termine di un programma o funzione, il display mostrera "END", l'icona OK si illuminera e il
dispositivo emettera 10 bip.

Avviso: la luce interna si accendera per 3 minuti quando entra in funzione, aprendo lo sportello
o girando il selettore.

Ricette del menu

Codice Tipi di alimento Tempo (m) Temperatura Peso degli
(@) alimenti (g)
F-01 Cuocere verdure |16 100 600
alvapore
F-02 Riso al vapore 50 100 200
F-03 Pesce alvapore | 20 100 600
F-04 Gamberi al 15 100 500
vapore
F-05 Granchio al 30 100 800
vapore
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F-06 Uova al vapore 18 100 300
F-07 Pollo al vapore 30 100 800
F-08 Papaia alvapore | 35 100 400
F-09 Pollo arrosto 45 230 1000
F-10 Bistecca alla 13 230 600
griglia
F-1 Agnello arrosto 35 200 600
F-12 Costine arrostite | 20 210 500
F-13 Salmone alla 22 210 400
griglia
F-14 Cosce di pollo 26 210 750
arrostite
F-15 Alette di pollo 23 210 500
arrostite
F-16 Luccio alforno 20 220 600
F-17 Patate 18 220 500
F-18 Gamberialforno | 15 180 400
F-19 Salsiccia 13 200
arrostita
F-20 Bacon n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Pizzetta 18 180
F-23 Pane baguette 16 180
F-24 Chiffon cake 50 150
F-25 Cheesecake allo | 60 150
yogurt
F-26 Torta salata 32 180
F-27 Biscotti 14 180
F-28 Tortino all'uovo 22 180
F-29 Mandorle 10 140
tostate
F-30 Frutta secca 12 160
tostata
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F-31 Yogurt 480 45

Avviso: questi dati sono approssimativi e dipendono da molteplici fattori.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare il dispositivo dalla corrente e lasciarlo raffreddare prima di pulirlo.
Utilizzare un panno umido per pulire l'interno del dispositivo e le parti estraibili.
Pulire con acqua pulita. Non utilizzare spazzole a setole dure simili per pulire il prodotto al fine

di evitare graffi sulla superficie del forno.

Non utilizzare prodotti di pulizia tossici o abrasivi come benzina, polveri o solventi.

Il serbatoio d'acqua deve essere pulito con cura con l'uso di un panno morbido. Dopo averlo
pulito la parte interna, installare correttamente il serbatoio d'acqua.

Una volta terminato di cucinare, svuotare l'acqua restante nel vassoio d'acqua.

La superficie di sigillo dello sportello del forno deve essere pulita con un panno asciutto e

morbido.

| seguenti accessori sono lavabili in lavastoviglie: spiedo, manico dello spiedo e grill.
Se non si utilizza il prodotto durante un periodo prolungato di tempo, scollegarlo dalla corrente

e pulire la parte interna.
Scollegare il dispositivo per sostituire la lampadina.
Riporre in un luogo asciutto e sicuro.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Errore Possibile causa

Soluzione

E01 Errore del sensore posteriore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire

lo sportello e lasciare
raffreddare per 10 minuti.

Se il problema persiste,
contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.
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€02

Errore del sensore posteriore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire

lo sportello e lasciare
raffreddare per 10 minuti.

Se il problema persiste,
contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

| tasti non rispondono.

La PCB e danneggiata.
La lampadina & danneggiata.

Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec

Non esce vapore

ILtubo d'acqua e bloccato.
ILdispositivo e difettoso.
ILsistema di entrata d'acqua e
danneggiato.

Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec

€03

Errore del sensore superiore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire

lo sportello e lasciare
raffreddare per 10 minuti.

Se il problema persiste,
contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

ILdispositivo non funziona

Lo sportello non e chiuso
correttamente.

Il contatto dello sportello o il
sigillo sono danneggiati.

Chiudere correttamente lo
sportello.

Verificare che il serbatoio

sia pieno e correttamente
installato.

Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec

EO04

Cortocircuito del sensore
superiore della temperatura

Spegnere il forno, aprire

lo sportello e lasciare
raffreddare per 10 minuti.

Se il problema persiste,
contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Ilvapore non esce dallo
sportello del forno.

Lo sportello non e chiuso
correttamente.

Il contatto dello sportello o il
sigillo sono danneggiati.
Eccessivo accumulo di
vapore all'interno del forno. E
normale.

Chiudere correttamente lo
sportello.

Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec

EOS

Errore del sensore superiore
dellevaporatore

Contattare il Servizio di

Assistenza Tecnica di Cecotec.

EO06

Cortocircuito del sensore
superiore dell'evaporatore

Contattare il Servizio di

Assistenza Tecnica di Cecotec.

ILdisplay non si accende.

ILdispositivo non e stato ben
collegato alla presa della
corrente.

Scollegarlo e connettere
nuovamente.

La luce interna non
funziona.

La lampadina e danneggiata.
Contatto non corretto.

Sostituire la lampadina.
Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec

ILventilatore non

funziona.

Contatto non corretto.
ILventilatore e danneggiato.

Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec
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6. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Riferimento del prodotto: 02219
2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Made in China | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI ELETTRODOMESTICI

La direttiva europea 2012/19/UE in riferimento ai Rifiuti di Apparati Elettrici
ed Elettronici (RAEE) specifica che gli elettrodomestici non devono essere
riciclati con il resto dei rifiuti municipali. Tali elettrodomestici devono essere
_ gettati separatamente, al fine di ottimizzare il recupero e il riciclaggio di
materiali e, in questo modo, ridurre 'impatto sulla salute umana e sul medio

ambiente.

ILsimbolo del cassonetto dei rifiuti barrato le ricorda l'obbligo di gettare correttamente questo

prodotto.
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Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pili adeguata per gettare gli elettrodomestici
e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

8. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a partire dalla data di acquisto, sempre e quando
viene conservata e inviata la fattura di acquisto, il prodotto stia in perfetto stato fisico e si
utilizzi in modo adeguato cosi come indicato nel manuale di istruzioni.

La garanzia non coprira:

- Se il prodotto e stato utilizzato al di fuori della sua capacita o di utilizzo, maltrattato, colpito,
esposto ad umidita, sommerso da qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come qualsiasi
altra mancanza attribuibile al consumatore.

- Se il prodotto e stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

- Se il problema e stato generato da un'usura normale dei pezzi dovuta all'uso.

Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione per 2 anni secondo la legislazione
in vigore, ad eccezione dei pezzi consumabili. Nel caso di cattivo uso da parte dell'utente, il
servizio di garanzia non si fara responsabile della riparazione.

Qualora ci fosse un problema con il prodotto o avere una consulenza, contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 32107 28.
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PORTUGUES

1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

Painel de controlo
Espeto

Pega do espeto
Grill

Bandeja de forno
Depdsito de agua
Asa

Porta

. Bandeja de dgua
10. Corpo principal
11. Seletor

12. Luva

o N U A WN R

Legenda - fcones do ecra

Fig. 3. Vapor

Fig. 4. Grill

Fig. 5. Grille vapor

Fig. 6. Fritadeira dietética

Fig. 7. Menu

Fig. 8. Descongelar

Fig. 9. Fermentar

Fig.10. Para realizar a limpeza do aparelho:

Fig. 11. Depdésito vazio

Fig. 12. Pré aquecer

Fig.13. (014

Fig. 14. Seguranca para criancas
Fig. 15
2. ANTES DE USAR

Tire o produto da caixa.

Remova todo o material de embalagem, etiquetas, autocolantes e protetores antes de ligar o
dispositivo. Guarde a caixa original.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estao incluidas e em bom estado. Se
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observar algum dano visivel, entre em contacto imediatamente com o Servico de Assisténcia
Técnica oficial da Cecotec.

3. FUNCIONAMENTO

Montagem da bandeja

Fig.16.

Existem 4 niveis no interior do forno para colocar a bandeja a altura desejada. Ao inserir a
bandeja, ndo se esqueca de segurar a parte saliente para baixo e inseri-la até ao fim. Escolha
a altura da bandeja de acordo com o tipo de alimento ou receita.

Painel de controlo

Fig. 2.

1. On/Off

2. Ajustes/Bloqueio para criancas
3. Inicio/pausa

On/Off

Ao ligar o dispositivo, este emitird um sinal sonoro e a luz indicadora acendera. A seguir, prima
o icone On/off para entrar no modo de selecdo da funcéo.

Se nenhum dos botdes for utilizado dentro de 5 minutos, as configuracdes serdo canceladas e
o dispositivo entrard novamente em modo standby.

Pausa

O processo de cozedura pode ser interrompido pressionando o seletor Inicio/Pausa ou
abrindo diretamente a porta. Se for interrompido mediante o seletor Inicio/Pausa, pressione-o
novamente para continuar a cozinhar. Se isso tiver sido feito abrindo a porta, basta fecha-la
novamente e o forno continuard a funcionar automaticamente.

Ajuste de tempo e temperatura

Utilize o seletor Inicio/Pausa para definir o tempo ou a temperatura.

Apds definir a funcdo ou menu desejado, pressione o seletor e rode-o para definir a hora. Uma
vez estabelecido o tempo, volte a roda-lo para regular a temperatura. Em seguida, prima o
seletor para confirmar as definicoes.

Ajustes

0 icone de blogueio para criancas acende-se quando as funcées Crill, Grill e vapor e Fritadeira
dietética estdo ativas. Prima o icone de bloqueio para criancas, o icone da hora e o icone de
inicio/pausa no seletor piscardo. Rode o seletor para definir a temperatura e o tempo, e depois
prima o seletor de Inicio/Pausa para confirmar. O indicador luminoso do seletor de Inicio/

88 BAKE&STEAM 4000 COMBI GYRO

PORTUGUES

Pausa piscara durante 5 segundos enquanto as definicdes estdo a ser guardadas. Ao ativar os
modos acima descritos, o tempo e a temperatura podem ser ajustados.

Quando selecionar a funcdo Menu, o icone de Ajustes/Bloqueio para criancas acendera. Ajuste
o tempo de acordo com a quantidade de alimentos. Selecione a receita desejada. Uma vez que
se apague o icone de Ajustes/Bloqueio para criancas, o tempo configurado sera guardado e
ndo podera ser alterado.

Seguranca para criancas

Fig. 14.

Enquanto qualquer um dos modos ou funcées estiverem e a luz de Ajustes/Bloqueio para
criangas estiver acesa, mantenha pressionado este icone durante 3 segundos para ativar a
funcéo de Bloqueio para criancas. O icone de Bloqueio para criancas acenderd. Mantenha
pressionado o mesmo icone durante 3 segundos para cancelar a funcao.

Seletor de Inicio/Pausa

Pressione o seletor para iniciar ou pausar o funcionamento.

Rode o seletor no sentido horario e selecione a fungao ou o modo desejado. Vapor, Grill, Grill e
vapor, Fritadeira dietética, Menu, Limpeza, Descongelar ou Fermentar.

Rode o seletor para definir o tempo e a temperatura enquanto qualquer um dos modos ou
funcées acima indicados estiver em funcionamento.

Quando o icone Inicio/Pausa piscar, prima o seletor para confirmar ou rode-o para ajustar as
definicoes.

0 icone de Inicio/Pausa permanecera iluminado durante o funcionamento.
Ecra

Vapor

Fig. 3.

Selecione a funcao Vapor para cozinhar alimentos ao vapor. O tempo e temperatura por defeito
sao de 30 min e 100 °C.

Selecione este modo, o icone de Vapor e o de inicio/Pausa acenderao. Prima o seletor para
confirmar e entrar na funcdo de Ajustes.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 100 °Ca 110 °C. Uma vez definida a
hora e atemperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para por o dispositivo em funcionamento.
0 ecr@ mostrard a contagem regressiva.

Grill
Fig. 4
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Quando esta funcao é ativada, a resisténcia superior e a inferior serdo ativadas ao mesmo
tempo. Conta com um ciclo de pré-aquecimento que é ativado antes de colocar os alimentos
no forno. O tempo e temperatura por defeito sdo de 30 min e 180 °C.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 100 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para p6r o dispositivo em
funcionamento.

No momento do arranque, o icone de Pré-aquecimento acenderd indicando que o ciclo de
pré-aquecimento foi ativado. Uma vez que tenha pré-aquecido, o icone apagara e o dispositivo
emitird 10 bips indicando que os alimentos podem agora ser introduzidos. O dispositivo
comecara a funcionar em modo Grill automaticamente.

Grille vapor

Fig. 5.

Esta funcao consiste principalmente no aquecimento em modo grill, e o forno gera vapor ao
mesmo tempo, tornando os alimentos bem cozinhados e suculentos. O tempo e temperatura
por defeito sdo de 30 min e 180 °C.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 120 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para por o dispositivo em
funcionamento.

Fritadeira dietética

Fig. 6.

Ao ativar este modo, serd ativada a resisténcia traseira do forno e os alimentos seréo
cozinhados por conveccao. O tempo e temperatura por defeito sdo de 30 min e 180 °C.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 100 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para pdr o dispositivo em
funcionamento.

No momento do arranque, o icone de Pré-aquecimento acenderd indicando que o ciclo de
pré-aquecimento foi ativado. Uma vez que tenha pré-aquecido, o icone apagara e o dispositivo
emitird 10 bips indicando que os alimentos podem agora ser introduzidos. O aparelho comecard
a funcionar automaticamente em modo fritadeira dietética. O ecra mostrard a contagem
regressiva.

Menu

Fig. 7.

0 menu conta com 31 receitas.

Ao pulsar o icone de Menu, este e o icone de Inicio/Pausa piscardo. Pressione o seletor de
Inicio/Pausa para entrar no menu. O ecrd mostrard "F-00". Rode o seletor para selecionar a
receita desejada "F-01""F-02" ... "F-31" e prima o seletor de Inicio/Pausa para confirmar.
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Quando o menu estiver configurado e o dispositivo estiver em funcionamento, o icone Ajustes/
Blogueio para criancas acenderd. O tempo e a temperatura das receitas predefinidas s6 podem
ser ajustados enquanto este icone estiver a piscar. Quando o icone deixa de piscar, o tempo e a
temperatura nao podem ser alterados até que o programa esteja concluido.

Descongelar

Fig. 8.

Ao ativar a funcdo Descongelar, o icone correspondente e o icone Iniciar/Pausa irdo piscar.
Prima o seletor de Inicio/Pausa para confirmar. O tempo e temperatura por defeito sao de 20
min e 55 °C.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 5 minutos a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 50 °C a 60 °C. Uma vez definida a
hora e atemperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para por o dispositivo em funcionamento.
0 ecr@ mostrard a contagem regressiva.

Fermentar

Fig. 9.

Ao ativar a funcao Fermentar, o icone correspondente e o icone Iniciar/Pausa irao piscar. O
tempo e temperatura por defeito sdo de 40 min e 40 °C.

Rode o seletor para configurar o tempo, de 5 minutos a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 30 °C a 50 °C. Uma vez definida a
hora eatemperatura, prima o seletor de Inicio/Pausa para p6r o dispositivo em funcionamento.

Para realizar a limpeza do aparelho:

Fig. 10.

Ao ativar a funcao de Limpeza, o icone correspondente e o icone Iniciar/Pausa irdo piscar.
Pressione o seletor para confirmar e selecione o modo de limpeza: “C-1" ou “C-2"

C-1: Limpa a cal do gerador de vapor em 50 minutos.

C-2: Limpar a cavidade e desinfetar o dispositivo. 25 minutos a 100 °C.

Como limpar a cal com o modo C-1

Quando o sistema de aquecimento do forno a vapor tiver sido utilizado durante 100 horas, o
sistema avisard da necessidade de limpar a cal. A funcao de descalcificacdo também pode
ser ativada automatica e manualmente quando desejado. O icone de Limpeza ird acender-se
quando a funcdo for ativada.

A mistura para a descalcificacdo (dgua e produto descalcificante) deve ser preparada na
proporcao de 1:8. Misture e deite a mistura no depésito. Certifique-se de que a mistura dentro
do depdésito néo estd nem abaixo da marca MIN. nem acima da marca MAX.

20 minutos antes do final do ciclo de descalcificacdo, o dispositivo lembrard de retirar o
depdsito de agua, esvaziar o produto descalcificante e enché-lo com dgua limpa. O icone
de Limpeza piscara e o depdsito emitira um sinal sonoro. Uma vez reinstalado o depdsito,
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o dispositivo continuard o ciclo. 10 minutos antes do final do ciclo de descalcificacéo, o
dispositivo lembrara de remover o depdsito de dgua e enché-lo com dgua limpa. Assim que o
depdsito for instalado novamente, o dispositivo continuaréd com o ciclo. Quando o ciclo estiver
completo, o icone de Limpeza ird acender-se.

Aviso de depdsito vazio

Fig. 11.

Quando o depésito ficar sem agua, o dispositivo deixa de funcionar, emite 10 bips e o icone
de depdsito vazio no ecrd pisca. Quando o depésito de agua for reabastecido, o dispositivo
arranca de novo.

Adverténcia: o depdsito de agua deve ser enchido cada vez que o forno é utilizado, mesmo que
a funcdo vapor néo seja ativada. O forno néo funcionard sem agua no depésito.

Pré-aquecimento

Fig. 12.

O icone de pré-aquecimento ird acender desde que o processo de pré-aguecimento seja
ativado num dos modos ou fungdes acima mencionados e ira desligar quando o forno atingir
a temperatura étima.

OK

Fig.13.

Ao finalde um programa ou funcdo, o ecra mostrara 'END", o icone OKird acender e o dispositivo
emitird 10 toques.

Aviso: a luz interior estard acesa durante 3 minutos depois de ligar o forno, abrir a porta ou
rodar o seletor.

Receitas do menu

PORTUGUES
F-07 Frango a vapor 30 100 800
F-08 Papaia a vapor 35 100 400
F-09 Frango assado 45 230 1000
F-10 Bife assado 13 230 600
F-1 Cordeiro assado | 35 200 600
F-12 Costeletas 20 210 500
assadas
F-13 Salmao assado 22 210 400
F-14 Coxa de frango 26 210 750
assada
F-15 Asas de frango 23 210 500
assadas
F-16 Lucio no forno 20 220 600
F-17 Batatas assadas | 18 220 500
F-18 Gambas no forno | 15 180 400
F-19 Salsichas 13 200
assadas
F-20 Bacon assado n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 P&o baguete 16 180
F-24 Bolo Chiffon 50 150
F-25 Cheesecake de 60 150
iogurte
F-26 Massa folhada 32 180
F-27 Bolachas 14 180
F-28 Torta de ovo 22 180
F-29 Améndoas 10 140
tostadas
F-30 Frutos secos 12 160
tostados
F-31 logurte 480 45

Codigo Tipo de alimento | Tempo (m) Temperatura Peso dos
(°0) alimentos (g)

F-01 Cozinhar 16 100 600
legumes a vapor

F-02 Arroz a vapor 50 100 200

F-03 Peixe a vapor 20 100 600

F-04 Gambas a vapor |15 100 500

F-05 Caranguejo a 30 100 800
vapor

F-06 Ovos a vapor 18 100 300
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Aviso: estes dados sao aproximados e dependem de multiplos fatores.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue a ficha e deixe-a arrefecer antes de limpar o dispositivo.

Utilize um pano suave ou uma esponja com um detergente neutro para limpar tanto o interior
como o exterior.

Em seguida, limpe-o com agua. Nao utilize escovas duras ou similares para limpar o produto
para evitar arranhar o interior da superficie do forno.

Nao utilize produtos de limpeza téxicos, abrasivos como gasolina, pés ou solventes.

0 depésito de dgua deve ser limpo cuidadosamente com um pano macio. Depois de limpar a
parede interior, instale novamente o depésito de dgua na sua posicao.

Quando tiver terminado de cozinhar, esvazie a dgua restante para o recipiente de agua.

A superficie de vedacao da porta do forno deve ser limpa frequentemente com um pano macio
e seco.

Os seguintes acessoérios séo lavaveis na maquina de lavar louca: espeto, pega do espeto e grill.
Se ndo vai utilizar o forno a vapor durante um longo periodo de tempo, desligue-o da tomada
e limpe o interior.

Desligue o dispositivo quando trocar a lampada.

Guarde-o num lugar seguro e seco.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PORTUGUES

€02

Curto-circuito do sensor
traseiro de temperatura

Desligue o forno, abra a porta
e deixe que arrefeca durante
10 minutos.

Se este problema persistir,
entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

€03

Falha do sensor superior de
temperatura

Desligue o forno, abra a porta
e deixe que arrefeca durante
10 minutos.

Se este problema persistir,
entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

Erro Possivel causa Solucao
E01 Falha do sensor traseiro de
temperatura Desligue o forno, abra a porta
e deixe que arrefeca durante
10 minutos.

Se este problema persistir,
entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

EO04

Curto-circuito do sensor
superior de temperatura

Desligue o forno, abra a porta
e deixe que arrefeca durante
10 minutos.

Se este problema persistir,
entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

EOS

Falha do sensor superior do
evaporador

Deve entrar em contacto
com o Servico de Assisténcia
Técnica da Cecotec.

EO6

Curto-circuito do sensor
superior do evaporador

Deve entrar em contacto
com o Servico de Assisténcia
Técnica da Cecotec.
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0 ecra ndo liga.

0 dispositivo ndo estd bem
conectado a corrente elétrica.

Desconecte-o e volte a
conectar.

La luz interior no
funciona.

A ldmpada esta danificada.
Mau contato.

Troque a l@mpada.
Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica de
Cecotec.
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0 ventilador ndo funciona.

Mau contato.
0 ventilador esté danificado.

Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica de
Cecotec.

Os botdes nao
respondem.

A PCB esta danificada.
0 ecré esta danificado.

Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica de
Cecotec.

Nao sai vapor.

0 tubo de agua esta
bloqueado.

0 dispositivo estd defeituoso.
0 sistema de entrada de agua
estd danificado.

Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica de
Cecotec.

0 dispositivo nao funciona

A porta ndo esta bem
fechada.

0 contacto ou a vedacao da
porta estdo danificados.

Feche a porta corretamente.
Certifique-se de que o
depdsito de dgua estéa cheio e
bem instalado.

Contacte com o Servico

de Assisténcia Técnica de
Cecotec.

0 vapor sai pela porta do
forno.

A porta ndo esta bem
fechada.

O contacto ou a vedacao da
porta estdo danificados.

H& demasiado vapor
acumulado dentro do forno.
€ normal.

Feche a porta corretamente.
Contacte com o Servico

de Assisténcia Técnica de
Cecotec.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Referéncia: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Fabricado em China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos e
Eletrénicos (RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndo devem ser
reciclados com o resto dos residuos municipais. Ditos eletrodomésticos
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teréo de ser eliminados de forma separada, para otimizar a recuperacao e reciclagem de
materiais e, desta maneira, reduzir o impacto que possam ter na salde humana e no meio
ambiente.

0 simbolo do contentor riscado recorda a sua obrigacao de eliminar este produto de forma
correta.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as
autoridades locais.

8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto esteja em perfeito estado fisico e se lhe dé um
uso adequado tal e como se indica neste Manual de Instruces.

A garantia nao cobrira:

Se o produto tiver sido usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido, exposto
a humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como qualquer
outra falta atribuivel ao consumidor.

Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas nao autorizadas pelo SAT
oficial da Cecotec.

Se a ocorréncia foi originada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base a
legislacao vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mal uso por parte do usuario, o
servico de garantia ndo se fara responsavel pela reparacao.

Se em alguma ocasido deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre

em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de
telefone +34 96 32107 28.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.1

Panel sterowania
Ruszt

Uchwyt rozna
Grill

Blacha do pieczenia
Zbiornik na wode
Uchwyt

Drzwi

. Tacka zwodg

10. Gtéwny korpus.
11. Przetgcznik

12. Rekawiczka

©o N U A WN R

Legenda

Rys. 3. Para

Rys. 4. Grill

Rys. 5. Grilli parowanie

Rys. 6. Frytkownica dietetyczna

Rys. 7. Menu

Rys. 8. rozmrazanie

Rys. 9. Fermentowanie

Rys. 10. Aby wykonac czyszczenie.

Rys. 11. Pusty zbiornik

Rys. 12. Nagrzewanie

Rys. 13. oK

Rys. 14. Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Rys. 15

2. PRZED URUCHOMIENIEM

Wyciggnij produkt z opakowania.
Usun opakowanie, etykiety, naklejki i zabezpieczenia przed podtgczeniem urzgdzenia.
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Zachowaj oryginalne pudetko.

Upewnij sie, czy w zestawie znajdujg sie wszystkie czesci i sprawdz ich stan. Jesli zauwazytes
jakie$ uszkodzenia, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej
firmy Cecotec.

3. OBStUGA URZADZENIA

Montaz tacki

Rys. 16.

W piekarniku znajdujg sie 4 poziomy do umieszczenia tacy na zgdanej wysokosci. Podczas
wktadania pamietaj, aby trzymac¢ wystajacg czes¢ w dét i wtozy¢ ja do konca. Wybierz
wysokos¢ tacy zgodnie z rodzajem zywnosci lub przepisem.

Panel sterowania

Rys. 2.

1. ON/OFF

2. Ustawienia / Zabezpieczenie przed dzie¢mi.
3. START/STOP

ON/OFF

\Witaczajgc urzadzenie, wyda sygnat dZzwiekowy i lampka kontrolna sie zaswieci. Nastepnie
nacisnij ikone Wt. / Wyt., Aby przejs¢ do trybu wyboru funkgiji.

Jesli zaden przycisk nie zostanie uzyty w ciggu 5 minut, ustawienia zostang anulowane, a
urzgdzenie ponownie przejdzie w tryb gotowosci.

Pauza

Proces gotowania mozna przerwad, naciskajgc przycisk wyboru Start / Pauza lub bezposSrednio
otwierajgc drzwiczki. Jesli zostat wstrzymany za pomoca selektora Start / Pauza, nacisnij go
ponownie, aby kontynuowac gotowanie. Jesli zostato to zrobione przez otwarcie drzwiczek, po
prostu zamknij je ponownie, a piekarnik bedzie kontynuowat prace automatycznie.

Ustawienie czasu i temperatury

Za pomocg przetacznika Start / Pauza ustaw czas lub temperature.

Po ustawieniu zgdanej funkcji lub menu nacisnij wybierak i obracaj go, aby ustawi¢ godzine. Po
ustawieniu czasu obré¢ go ponownie, aby ustawi¢ temperature. Po ustawieniu czasu obré¢ go
ponownie, aby ustawic temperature.

Ustawienia

lkona blokady rodzicielskiej zaswieci sie, gdy aktywne bedg funkcje grilla, grilla i pary oraz
frytownicy dietetycznej. Nacisnij ikone blokady rodzicielskiej, ikona czasu i ikona Start / Pauza
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na wybieraku bedg miga¢. Obréc¢ pokretto, aby ustawic temperature i czas, a nastepnie nacisnij
przycisk Start / Pauza, aby potwierdzi¢. Lampka wyboru Start / Pauza bedzie miga¢ przez
5 sekund podczas zapisywania ustawien. Aktywujac wspomniane tryby, czas i temperature
mozna regulowac podczas pracy.

Po wybraniu funkcji Menu zaswieci sie ikona Ustawienia / Blokada rodzicielska. Dostosuj czas
do ilosci jedzenia. Wybierz zgdang recepte Po wytgczeniu ikony Ustawienia / Zabezpieczenie
przed dzie¢mi skonfigurowany czas zostanie zapisany i nie bedzie mozna go zmienic.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Rys. 14.

Gdy ktérykolwiek z trybdw lub funkcji jest witaczony, a Swiatto Ustawienia / Blokada
rodzicielska jest pod$wietlona, naciénij i przytrzymaj te ikone przez 3 sekundy, aby wtgczy¢
funkcje Blokada rodzicielska. Ikona blokady rodzicielskiej zaswieci sie. Nacisnij i przytrzymaj te
samg ikone przez 3 sekundy, aby anulowac funkgje.

Przycisk zasilania

Nacisnij przycisk, aby rozpoczac¢ lub wstrzymac operacje.

Obra¢ wybierak w prawo i wybierz zgdang funkcje lub tryb. Gotowanie na parze, grill, grill i
para, frytownica dietetyczna, menu, czyszczenie, rozmrazanie lub fermentacja.

Para, grill, grilli para, frytownica dietetyczna, menu, czyszczenie, rozmrazanie lub fermentacja.
Gdy ikona Start / Pauza miga, nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢ lub obré¢ go, aby dostosowac
ustawienia.

|kona Start / Pauza pozostanie podSwietlona podczas pracy.
Wyswietlacz

Para

Rys. 3.

Wybierz funkcje Steam, aby gotowac na parze. Domyslny czas i temperatura to 30 minut i 100
°C

Wybierz ten tryb, ikona Steam i ikona Start / Pauza zaswiecg sie. Nacisnij wybierak, aby
potwierdzi¢ i przejs¢ do funkcji Ustawienia.

Obrdéc¢ pokretto, aby ustawic¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzic.
Obroé¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 100 ° C do 110 ° C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomi¢. Na wyswietlaczu rozpocznie
sie odliczanie.

Grill

Rys. 4.
Aktywacja tej funkcji spowoduje jednoczesne wtgczenie gérnej i dolnej rezystancji. Ma
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poprzedni cykl podgrzewania, ktéry jest aktywowany przed wtozeniem zywnosci do
piekarnika. Domyslny czas i temperatura to 30 minut i 180 ° C.

Obrdéc pokretto, aby ustawic¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzic.
Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 100 ° C do 230 ° C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomic.

Po uruchomieniu ikona podgrzewania bedzie swieci¢, wskazujac, ze cykl podgrzewania
zostat aktywowany. Po podgrzaniu ikona podgrzewania wytgczy sie, a urzadzenie wyda 10
sygnatéw dZzwiekowych, wskazujgc, ze mozna teraz wprowadzic¢ jedzenie. Urzadzenie zacznie
automatycznie dziatac w trybie Grill.

Grilli parowanie

Rys. 5.

Ta funkcja polega gtéwnie na podgrzewaniu w trybie grilla, a piekarnik wytwarza jednoczesnie
pare, dzieki czemu jedzenie jest dobrze ugotowane i jednoczesnie soczyste. Domyslny czas i
temperatura to 30 minuti180 ° C.

Obrdéc¢ pokretto, aby ustawic¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzic.
Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 120 °C do 230 °C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomic.

Frytkownica dietetyczna

Rys. 6.

Aktywacja tego trybu powoduje wtgczenie oporu tylnego piekarnika i gotowanie zywnosci
przez konwekcje. Domyslny czas i temperatura to 30 minuti180 ° C.

Obraé¢ pokretto, aby ustawi¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢.
Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 100 ° C do 230 ° C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomic.

Po uruchomieniu ikona podgrzewania bedzie Swieci¢, wskazujac, ze cykl podgrzewania zostat
aktywowany. Po podgrzaniu ikona podgrzewania wytgczy sie, a urzgdzenie wyda 10 sygnatéw
dZzwiekowych, wskazujgc, ze mozna teraz wprowadzi¢ jedzenie. Urzadzenie uruchomi sie
automatycznie jako frytownica dietetyczna. Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie.

Menu

Rys. 7.

W menu znajduje sie 31 przepiséw.

Gdy nacisniesz ikone Menu, zacznie migac ikona Start / Pauza. Nacisnij przycisk Start / Pauza,
aby wejs¢ do menu. Na wyswietlaczu pokaze sie "F-00". Obré¢ wybierak, aby wybraé zadany
przepis "F-01""F-02".... "F-31"i nacisnij przycisk Start / Pauza, aby potwierdzi¢.

Po skonfigurowaniu menu i uruchomieniu urzgdzenia zaswieci sie ikona Ustawienia / Blokada
rodzicielska. Czas i temperature zaprogramowanych przepiséw mozna regulowac tylko wtedy,
gdy ta ikona miga. Gdy ikona przestaje migac, nie mozna juz zmieni¢ czasu i temperatury do
czasu zakoniczenia programu.
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Rozmrazanie

Rys. 8.

Po aktywowaniu funkcji odszraniania bedzie migac ta sama ikona i ikona Start / Pauza. Nacisnij
przycisk Start / Pauza, aby potwierdzi¢. Domyslny czas i temperatura to 20 minuti55° C.
Obréc¢ pokretto, aby ustawié czas, od 5 minut do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzic¢.
Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 50 ° C do 60 ° C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomi¢. Na wyswietlaczu rozpocznie
sie odliczanie.

Fermentowanie

Rys. 9.

Podczas aktywacji funkcji Ferment bedzie migac ta sama ikona i ikona Start / Pauza. Domyslny
czas i temperatura to 40 minuti 40 ° C.

Obraé¢ pokretto, aby ustawic czas, od 5 minut do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢.
Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature od 30 ° C do 50 ° C. Po ustawieniu godziny i
temperatury nacisnij przycisk Start / Pauza, aby go uruchomic.

Aby wykonac czyszczenie.

Rys. 10.

Po aktywowaniu funkcji czyszczenia miga ta sama ikona i ikona Start / Pauza. Nacisnij
wybierak, aby potwierdzi¢ i wybierz tryb czyszczenia: “C-1" lub "C-2".

C-1: Usun osad z generatora pary w 50 minut.

C-2: Wyczyse wneke i zdezynfekuj urzgdzenie. 25 minut w 100 ° C.

Jak czysci¢ osad w trybie C-1

Gdy system podgrzewania piekarnika parowego jest uzywany przez 100 godzin, system
ostrzega o koniecznosci czyszczenia wapna. Funkcje odkamieniania mozna réwniez
aktywowac automatycznie i recznie w dowolnym momencie. lkona czyszczenia zaswieci sie
po wigczeniu funkgji.

Mieszanina odkamieniajgca (woda i produkt odkamieniajgcy) musi by¢ przygotowana w
stosunku 1: 8. Wymieszaj i wlej mieszanine do zbiornika. Upewnij sie, ze mieszanka w zbiorniku
nie znajduje sie ponizej znaku MIN. ani nie przekracza MAX.

20 minut przed zakoriczeniem cyklu odkamieniania urzgdzenie przypomni o wyjeciu zbiornika
wody, opréznieniu produktu odkamieniajgcego i napetnieniu go czystg woda. Ikona czyszczenia
miga, a urzadzenie emituje sygnat dZzwiekowy. Po ponownym zainstalowaniu zbiornika
urzgdzenie bedzie kontynuowac cykl. 10 minut przed zakonczeniem cyklu odwapniania
urzgdzenie przypomni o wyjeciu zbiornika wody i napetnieniu go czysta woda. Po ponownym
zainstalowaniu zbiornika urzadzenie bedzie kontynuowac cykl. Po zakoriczeniu cyklu ikona
czyszczenia zaswieci sie.
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Ostrzezenie o pustym zbiorniku

Rys. 11.

Gdy w zbiorniku zabraknie wody, urzgdzenie przestanie dziata¢, wyemituje 10 sygnatéw
dZzwiekowych, a ikona pustego zbiornika na ekranie zacznie miga¢. Podczas napetniania
zbiornika wody urzadzenie uruchomi sie ponownie.

Ostrzezenie: Zbiornik na wode nalezy napetnia¢ za kazdym razem, gdy piekarnik ma by¢
uzywany, nawet jesli funkcja pary nie bedzie uzywana. Bez wody w zbiorniku piekarnik nie
bedzie dziatac.

Nagrzewanie ekspresu

Rys. 12.

Ilkona podgrzewania zostanie podswietlona, gdy proces podgrzewania zostanie wtgczony
w dowolnym z wyzej wymienionych trybéw lub funkcji, i wytaczy sie, gdy piekarnik osiggnie
optymalng temperature.

OK

Rys. 13.

Po zakonczeniu programu lub funkcji na wysSwietlaczu pojawi sie ,END", ikona OK zaswieci sie,
a urzadzenie wyemituje 10 sygnatéw dzwiekowych.

Uwaga: oswietlenie wewnetrzne zaswieci sie na 3 minuty po uruchomieniu piekarnika,
otwarciu drzwi lub przekreceniu wybieraka.

Przepisy na menu

Informacja Rodzaj produktu | Czas (m) Temperatura Waga produktéw
(°0O) spozywczych (g)

F-01 Gotowanie 16 100 600

warzyw na parze
F-02 Ryz na parze 50 100 200
F-03 Ryba na parze 20 100 600
F-04 Krewetki na 15 100 500

parze
F-05 Krab na parze 30 100 800
F-06 Jajka na parze 18 100 300
F-07 Kurczak na parze | 30 100 800
F-08 Papaya alvapor | 35 100 400
F-09 Grillowany 45 230 1000

kurczak
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F-10 Wotowina na 13 230 600
parze

F-1 Jagniecinana 35 200 600
parze

F-12 Pieczone 20 210 500
zeberka

F-13 Zapiekany tosos | 22 210 400

F-14 Zapiekane udko | 26 210 750
z kurczaka

F-15 Pieczone 23 210 500
skrzydetka

F-16 Pieczona Saury 20 220 600
fish

F-17 Pieczone 18 220 500
kartofelki

F-18 Pieczone 15 180 400
krewetki

F-19 Pieczone 13 200
paréwki

F-20 Zapiekany bakon | 11 200

F-21 Pizza 22 180

F-22 Mini pizza 18 180

F-23 Chleb 16 180
Bagietkowy

F-24 Ciasto Chifon 50 150

F-25 Sernik z 60 150
jogurtem

F-26 Ciasto francuskie | 32 180

F-27 Ciastka 14 180

F-28 Zapiekanka 22 180
jajeczna

F-29 Tostowane 10 140
migdaty
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F-30 Tostowane 12 160
suche owoce
F-31 Jogurt 480 45

Wazne: Estos datos son aproximados y dependen de multiples factores.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Odtacz wtyczke i pozwol jej ostygnac przed czyszczeniem urzadzenia.

Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej strony uzywaj miekkiej szmatki lub gabki z
neutralnym detergentem.

Nastepnie wyczysé go czysta woda. Nie uzywaj twardych szczotek lub podobnych srodkéw do
czyszczenia produktu, aby unikng¢ zarysowania wnetrza powierzchni piekarnika.

Nie uzywaj toksycznych lub szorstkich srodkéw czyszczgcych, takich jak benzyna, proszek do
polerowania lub rozpuszczalnik.

Zbiornik wody nalezy doktadnie wyczysci¢é miekkg Sciereczka. Po wyczyszczeniu Sciany
wewnetrznej zainstaluj zbiornik wody z powrotem na swoim miejscu.

Po zakonczeniu gotowania opréznij pozostatg wode do miski na wode.

Powierzchnie uszczelniajgcg drzwi piekarnika nalezy czesto czysci¢ miekka, suchg Sciereczka.
Nastepujgce akcesoria mozna my¢ w zmywarce: opiekacz, uchwyt pieczenia i grill.

Jesli nie zamierzasz korzystac z piekarnika parowego przez dtuzszy czas, wyjmij wtyczke z
gniazdka i wyczys¢ wnetrze.

Odtacz urzadzenie, gdy zamierzasz wymieni¢ zaréwke.

Przechowuj w bezpiecznym, suchym miejscu.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Btad Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
E01 Awaria tylnego czujnika
temperatury Wytgcz piekarnik, otwérz

drzwiczkii pozwdél mu
ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z
pomoca techniczng Cecotec
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€02

Zwarcie w tylnym czujniku
temperatury

Wytacz piekarnik, otwérz
drzwiczki i pozwdél mu
ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z
pomoca techniczng Cecotec

EO3

Awaria gérnego czujnika
temperatury

Wytgcz piekarnik, otwérz
drzwiczkii pozwdél mu
ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z
pomocag techniczng Cecotec

POLSKI

Eskpres nie wytwarza
pary

Rurka wodna jest zatkana.
Urzadzenie jest uszkodzone.
Uktad wlotu wody jest
uszkodzony.

Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.

Urzadzenie nie dziata

Drzwi nie sg zamkniete.
Styk drzwi lub uszczelka sg
uszkodzone.

Prawidtowo zamknij drzwi.
Upewnij sie, ze zbiornik jest
petny i dobrze zainstalowany.
Upewnij sie, ze zbiornik jest
petny i dobrze zainstalowany.
Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.

Para wydobywa sie z
drzwi piekarnika.

Drzwi nie sg zamkniete.
Styk drzwi lub uszczelka sa
uszkodzone.

Prawidtowo zamknij drzwi.
Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.

E04

Zwarcie w gérnym czujniku
temperatury

Wytacz piekarnik, otwoérz
drzwiczki i pozwoél mu
ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z
pomoca techniczng Cecotec

EO5

Awaria gérnego czujnika
parownika

Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec

E06

Zwarcie w gérnym czujniku
parownika

Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec

Ekran sie nie wtgcza.

Urzadzenie nie odpowiednio
podtgczone do pradu.

Odtacz go i podtacz
ponownie.

Oswietlenie wewnetrzne
nie dziata.

Zaréwka jest uszkodzona.
Zle podtaczone

ZMIEN ZAROWKE
Skontaktuj sie z Serwisem

Pomocy Technicznej Cecotec.

Wentylator nie dziata.

Zle podtaczone
Wentylator jest uszkodzony.

Skontaktuj sie z Serwisem

Pomocy Technicznej Cecotec.

Przyciski nie reaguja.

PCB jest uszkodzona.
Ekran jest uszkodzony.

Skontaktuj sie z Serwisem

Pomocy Technicznej Cecotec.
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W piekarniku gromadzi sie za
duzo pary. To normalne.

6. DANE TECHNICZNE

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Referencja produktu: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz

Made in China | Zaprojektowany w Hiszpanii.

7. RECYKLING SPRZETU

Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) zakazuje wyrzucania
ww. sprzetu razem z innymi odpadami. Omawiane sprzety muszg byc¢
_ sktadowane osobno dla zoptymalizowania odzyskiwania surowcéw i
recyklingu materiatéw. W ten sposéb negatywny wptyw elektroodpadéw na
zdrowie ludzkie i Srodowisko zostaje znacznie zredukowany.
Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady informuje o obowigzku zadbania o
oddanie zuzytego sprzetu do specjalnego punktu zbiérki ZSEE.
Aby uzyska¢ szczegbétowe informacje o najodpowiedniejszym sposobie pozbywania sie
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urzadzen i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

8. GWARANCIJA | POMOC TECHNICZNA

Produktjest objety 2 letnig gwarancjg od daty zakupu. Z gwarancji mozna korzystaé po
okazaniu dowodu zakupu. Produkt nie podlega gwarancji, jesli byt uzywany niezgodnie z
instrukcjg lub jesli jest fizycznie uszkodzony.

Produkt NIE podlega gwarancji, jesli:

bytuzywany niezgodnie ze swoim przeznaczeniem, wystawiony na dziatanie wody lub wilgoci,
mechanicznie uszkodzony przez uzytkownika, wystawiony na dziatanie substancji zrgcych czy
nosi jakiekolwiek inne znamiona uszkodzer wynikajacych z winy uzytkownika.

urzadzenie byto naprawiane lub modyfikowane przez osoby nieautoryzowane przez firme
Cecotec.

odnosi sie do przypadkéw, spowodowanych normalnym zuzywaniem sie elementéw w trakcie
ich uzytkowania.

Gwarancja obejmuje wszystkie wady fabryczne produktu przez 2 lata od daty zakupu, nie
wigczajgc w to czesci podlegajgcych zuzyciu. Urzadzenie nie byto uzywane przez uzytkownika
w odpowiedni sposéb.

W przypadku wykrycia ewentualnego defektu urzgdzenia lub w razie potrzeby konsultacji
skontaktuj sie z Serwisem Obstugi Technicznej Cecotec pod numerem +34 96 321 07 28.
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ESTINA

1. CASTI A SLOZENI

0Obr.1

1. Kontrolni panel

2. Opékac

3. Drzak opékace

4. Gril

5. Podlozka na peceni
6. Nadoba navodu

7. Rukojet

8. Dvirka

9. PodloZka navodu

10. Zakladnitélo
11. Selektor
12. Rukavice

Legenda - Ikony na dvirkach

Obr. 3. Para
Obr. 4. Gril
Obr. 5. Gril a para
Obr. 6. Dietni fritéza
Obr. 7. Program
Obr. 8. Rozmrazeni
Obr. 9. Fermentovani
Obr. 10. Cigtent
Obr. 11. Prazdna nadoba
Obr.12. Predehrati
Obr. 13. OK
Obr. 14. Bezpecnostni pojistka
Obr. 15
2. PRED POUZITIM

Vyjméte pristroj z krabice.
Odstrante vSechny obaly, nalepky, etikety a chranice pred tim, nez pfistroj pfipojite. Uchovejte
origindlni krabici.
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Ujistéte se, Ze jsou obsazeny vSechny ¢asti a dily, a Ze jsou v dobrém stavu. Pokud najdete
néjakeé viditelné poSkozeni, okamzité kontaktujte oficialni Technicky servis Cecotec.

3. FUNGOVANI

MontaZ podlozky

Obr. 16.

Trouba ma 4 pozice pro vlozeni podlozky do pozadované pozice. Az ji budete vkladat, ujistéte
se, ze Cast, kterd presahuje, je smérem dold, a vlozte podlozku az dozadu. VySku podlozky
zvolte podle typu pfipravovaného jidla nebo receptu.

Kontrolni panel

Obr. 2.

1. On/Off

2. Nastaveni/Funkce blokovani pred détmi.
3. Zapnuti/preruseni

On/Off

Jakmile pFistroj zapnete, vyda pipnuti a svételny indikator se rozsviti. Potom stisknéte ikonu
On/off, abyste presli do vybéru funkce.

Pokud nebudete pouzivat zadné tlacitko po dobu 5 minut, nastaveni se zrusi a pristroj se znovu
prepne do programu Standby.

Prerusenf

Proces vareni je moZné prerusit stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti, stejné jako primo
otevienim dvifek. Pokud jste prerusili stisknutim tlacitka zapnout/vypnout, stisknéte znovu
tlacitko, abyste pokracovali vareni. Pokud jste vareni prerusSili pomoci otevieni dvirek,
jednodusSe je znovu zavrete a trouba bude dale automaticky fungovat.

Nastaveni ¢asu a teploty

Pouzijte selektor zapnuti/pFeruseni pro nastaveni ¢asu a teploty.

Po nastaveni této funkce a pozadovaného programu stisknéte selektor a otocte jim, abyste
nastavili ¢as. Jakmile je nastaveny ¢as, otocte tlacitkem znovu, abyste nastavili teplotu. Potom
stisknéte selektor pro potvrzeni nastavent.

Nastaveni

Ikona détské pojistky se rozsviti pri funkcich gril, gril a para a dietické smazeni. Stisknéte ikonu
détské pojistky, ikonu ¢asu a ikonu zapnuti/vypnuti a selektor bude blikat. Otocte selektorem
pro nastaveni ¢asu a teploty, a potom stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro potvrzeni.
Svételny indikdtor zapnuti/vypnuti bude 5 vtefin blikat a nastaveni se ulozi. Po aktivovani
zminéného programu, je mozné upravit ¢as a teplotu béhem fungovani.
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Po zvoleni funkce Menu, ikona nastaveni/détské pojistky se rozsviti. Prizplisobte ¢as podle
mnozstvi potravin. Zvolte poZadovany recept Jakmile se vypne ikona nastaveni/détska
pojistka, nastaveny ¢as se uloZi a neplijde zménit.

Détska pojistka

Obr. 14.

Kdyz bude jakykoli program nebo funkce aktivovan a ikona nastaveni/détské pojistky bude
rozsvicend, drzte stisknutou tuto ikonu po dobu 3 vtefin pro aktivaci détské pojistky. Ikona
détské pojistky se rozsviti. Drzte stisknutou stejnou ikonu po dobu 3 vtefin pro zruSeni této
funkce.

Selektor zapnuti/preruseni

Stisknéte selektor, abyste fungovani pfistroje spustili nebo zastavili.

Natocte selektor ¢asovace ve sméru hodinovych rucicek, abyste zvolili poZzadovany ¢as. Para,
gril, gril a para, dieticka fritéza, menu, ¢isténi, rozmrazeni nebo fermentovani.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu a teploty, zatimco kterykoli z pfedchazejicich programd
je v chodu.

Jakmile bude blikat ikona zapnuti/pauzy, stisknéte selektor pro potvrzeni nebo jim otocte pro
nastaveni prizplsobeni.

Ikona zapnuti/pauzy zlstane rozsvicend béhem fungovant.
Obrazovka

Para

Obr. 3.

Zvole funkci pary pro pfipravu potravin v pare. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na 30
minut a teplota na 100 °C.

Zvolte tento program, ikona pary a ikona zapnuti/vypnuti se rozsviti. Potom stisknéte selektor
pro potvrzeni a vstoupeni do funkce nastavent.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 100 °C a 110 °C Jakmile
mate nastaveny Casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti. Obrazovka
zobrazi odecet Casu.

Gril

Obr. 4.

Po aktivaci této funkce se zapne horni a spodni odpor najednou. Ma prednastavenou funkci
predehfivani, kterd se aktivuje pfed vloZzenim potravin do trouby. Cas a teplota jsou automaticky
nastaveny na 30 minut a teplota na 180 °C.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
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potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 100 °C a 230 °C Jakmile
méate nastaveny Casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

Po zapnuti se ikona predehfivani rozsviti a oznadmi tak, ze se cyklus predehfivani je spustén.
Jakmile se trouba predehreje, ikona se vypne a pristroj 10x zapipa a oznami, ze je mozné vlozit
potraviny. Pfistroj zacne fungovat automaticky fungovat s funkci grilu.

Gril a para

Obr. 5.

Tato funkce spociva v zédsadé v ohrfevu v programu grill, a navic zaroven generuje paru, takze
potraviny se dobFe uvaff a zlistanou Stavnaté. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na 30
minut a teplota na 180 °C.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 120 °C a 230 °C Jakmile
méate nastaveny Casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

Dietni fritéza

Obr. 6.

Po aktivaci tohoto programu se aktivuje zadni odpor trouby a potraviny se budou pfipravovat
pomoci konvekce. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na 30 minut a teplota na 180 °C.
Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 100 °C a 230 °C Jakmile
mate nastaveny €asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

Po zapnuti se ikona pfedehfivani rozsviti a oznami tak, Ze se cyklus predehfivani je spustén.
Jakmile se trouba predehreje, ikona se vypne a pristroj 10x zapipa a oznami, Ze je mozné vloZit
potraviny. Pfistroj se automaticky zapne v programu dietické fritézy. Obrazovka zobrazi odecet
¢asu.

Program

Obr. 7.

Menu ma 31 receptd.

Po stisknuti funkce menu, toto tlacitko a zapnuti/pauza budou blikat. Stisknéte selektor
zapnuti/pauzy, abyste vstoupili do menu. Obrazovka zobrazi “F-00". Otocte selektorem pro
vybér pozadovaného receptu “F-01""F-02".... "F-31" a stisknéte selektor zapnuti/pauzy, abyste
funkci potvrdili.

Po zvoleni funkce Menu a poté, co pristroj bude fungovat, ikona nastaveni/détské pojistky se
rozsviti. Cas a teplotu prednastavenych recept(l je mozné upravit pouze tehdy, kdyZ bude tato
ikona blikat. Jakmile prestane ikona blikat, ¢as a teplotu neni mozné pfizpdsobit az do té doby,
nez program skonci.
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Rozmrazit

Obr. 8.

Po stisknuti funkce rozmrazeni, tato ikona a ikona zapnuti/pauza budou blikat. Stisknéte
selektor zapnuti/pauzy, abyste funkci potvrdili. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na
20 minut a teplota na 55 °C.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 5 minutami a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 50 °C a 60 °C Jakmile mate
nastaveny ¢asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti. Obrazovka zobrazi
odecet casu.

Fermentovani

Obr. S.

Po stisknuti funkce fermentace, tato ikona a ikona zapnuti/pauza budou blikat. Cas a teplota
jsou automaticky nastaveny na 40 minut a teplota na 40 °C.

Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 5 minutami a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 30 °C a 50 °C Jakmile mate
nastaveny €asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

PFi cisténi.

0br.10.

Po stisknuti funkce cisténi, tato ikona a ikona zapnuti/pauza budou blikat. Stisknéte pro
potvrzeni selektor a vyberte program cisténi. “C-1" nebo "C-2"

C-1: Vycisténi generatoru pary béhem 50 minut.

C-2: Vycisti vnitFni ¢ast a dezinfikuje pFistroj béhem 25 minut pri 100 °C.

Jak vycistit usazeniny v programu C-1.

Jakmile jste pouzivali ohfiva¢ pary po dobu 100 hodin, pfistroj ozndmi potfebu vycistit
usazeniny. Funkci vy€isténi usazenin je také mozno spustit automaticky i manualné, kdyz
budete chtit. Po stisknuti funkce ¢isténi tato ikona bude blikat.

Smés pro vycidténi usazenin (voda a odvapriovaci pfipravek) je nutno pfipravit v poméru 1:8.
Smichejte a nalejte do nadoby. Ujistéte se, Ze smés v nadobé neni pod znackou MIN a ani
neprekracuje znacku MAX.

20 minut pred tim, nez se dokonci proces dekalcifikace, pfistroj vés upozorni na to, ze je nutno
vyjmout nddobu na vodu, vycistit odvépriovaci roztok a napustit ¢istou vodu. lkona ¢isténi bude
blikat a pristroj bude pipat. Jakmile napustite vodu, pfistroj bude v €isticim cyklu pokracovat. 10
minut pfed dokoncéenim vas pfistroj znovu upozorni na to, Ze je nutno vyjmout nddobu na vodu,
a napustit ji znovu Cistou vodu. Jakmile jste instalovali nddobu znovu, pfistroj bude v cisténi
pokracovat. Po dokonceni celého cyklu ¢isténi ikona Cisténi se rozsviti.

Upozornéni na prazdnou nadobu.
Obr. 1.
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Pokud pfistroj zlistane bez vody, prestane fungovat, zapipa 10x a ikona prazdné nadoby na
obrazovce bude blikat. Jakmile naplnite nddobu vodou, pfistroj za¢ne znovu fungovat.

Upozornéni: nddobu na vodu je nutné naplnit pokazné, kdyz budete pouzivat troubu, a to i v
pfipadé, kdyZ nebudete pouzivat funkci pary. Bez vody v nadobé trouba nebude fungovat.

Predehrivani

Obr.12.

Ikona predehrata se rozsviti béhem doby, kdy bude aktivovana funkce predehfivani v nékterém
z programd nebo funkci zminénych dfive a vypne se, jakmile pfistroj dosédhne optimalni teploty.

OK

Obr.13.

Po dokonéeni programu nebo funkce obrazovka ukéze END, ikona OK se rozsviti a pristroj 10x
zapipa.

Upozornént: vnitfni svétlo se rozsviti po dobu 3 minut poté, co se spusti trouba, kdyZ se otevrou
dvirka nebo kdyZz otocite selektorem.

Recepty menu

Kaod Typ potravin Cas (min.) Teplota (°C) Hmotnost
potravin (g)
F-01 Varit zeleninu v 16 100 600
pare

F-02 Ryze v pare 50 100 200

F-03 Ryba v pare 20 100 600

F-04 Krevety v pare 15 100 500

F-05 Krab v pare 30 100 800

F-06 Vejce v pare 18 100 300

F-07 KuFe v pare 30 100 800

F-08 Papdja v pare 35 100 400

F-09 Pecené kure 45 230 1000

F-10 Peceny biftek 13 230 600

F-1 Pecené jehnéci 35 200 600

F-12 Pecena Zebra 20 210 500

F-13 Peceny losos 22 210 400
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F-14 Pecend kureci 26 210 750
stehna
F-15 Pecend kureci 23 210 500
kridylka
F-16 Ryba v pare 20 220 600
F-17 Pecené 18 220 500
brambory
F-18 Pecené krevety 15 180 400
F-19 Pecené parky 13 200
F-20 Pecend slanina n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Bagetovy chléb 16 180
F-24 Chifén 50 150
F-25 Jogurtovy 60 150
Cheesecake
F-26 Listkové tésto 32 180
F-27 Susenky 14 180
F-28 Dort z vajec 22 180
F-29 Pecené mandle 10 140
F-30 Pecené susené 12 160
plody
F-31 Jogurt 480 45

Upozornéni: Tyto ¢asy jsou pouze referencni a zavisi na mnoha faktorech
4. CISTENi A UDRZBA

Odpoijte pristroj z elektrické sité a nechejte ho dplné vychladnout, nez ho zacnete Cistit.
Pouzijte jemny vlhky hadfik pro ¢isténi vnitfni i vnéjsi casti pristroje.

Pak ho vycistéte vodou. Nepouzivejte hrubé kartace, abyste neposkrabali povrch vnitfni ¢asti
trouby.

NepouZivejte toxické nebo abrazivni istice jako je benzin, Cistici pisek, ani rozpoustédla.
Nadobu na vodu je nutné Eistit jemnym hadrikem. Po vycisténi vnitfniho povrchu znovu
instalujte nddobu na vodu.
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Kdyz jste dokoncili vareni, vylejte zbylou vodu z nddrzky na vodu.
Povrch uzavreni dvirfek je nutné Cistit €asto suchym jemnym hadfikem.
Nasledujici pFislusenstvi jsou vhodna do mycky: opékac, drzék opékace a gril.

Pokud pfistroj po néjaky ¢as nebudete pouzivat, odpojte ho od elektrické energie, vycistéte
vnitfni prostor a skladujte ho na bezpe¢ném a suchém misté.

Pokud budete ménit Zarovku, odpojte pristroj od elektrické energie.
Skladujte na suchém a bezpecném miste.

5. RESENI PROBLEMU

N
[V,
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EO04

Zkrat horniho senzoru teploty

vypnéte troubu, otevrete
dvirka a nechejte vychladnout
10 minut.

Pokud problém pretrvava,
obratte se na oficialni
Asistencni technicky servis
firmy Cecotec.

Chyba

Mozné pficiny

Regenf

EOS

Chyba horniho senzoru
odparovace

Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec

E01

Chyba zadniho senzoru
teploty

vypneéte troubu, otevrete
dvitka a nechejte vychladnout
10 minut.

Pokud problém pretrvava,
obratte se na oficialni
Asistencni technicky servis
firmy Cecotec.

EO06

Zkrat horniho senzoru
odparovace

Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec

Obrazovka se nezapne.

PFistroj neni spravné pripojen
do sité elektrické energie.

Odpojte a zapojte znovu.

Vnitfni svétlo nefunguje.

Zarovka je poskozena.

Vyménite zarovku.

€02

Zkrat zadniho senzoru teploty

vypnéte troubu, otevrete
dvitka a nechejte vychladnout
10 minut.

Pokud problém pretrvava,
obratte se na oficialni
Asistencni technicky servis
firmy Cecotec.

Spatny kontakt. Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec.
Ventilator nefunguje. Spatny kontakt. Kontaktujte Asistenéni

Ventildtor je poskozeny.

technicky servis Cecotec.

Tlacitka neodpovidaiji.

Zakladni deska je poskozena.
Obrazovka je poskozena.

Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec.

EO3

Chyba horniho senzoru
teploty

vypnéte troubu, otevrete
dvitka a nechejte vychladnout
10 minut.

Pokud problém pretrvava,
obratte se na oficialni
Asistencni technicky servis
firmy Cecotec.

Nevychazi para

Vyvodova trubice na vodu je
zablokovana.

PFistroj je poskozen.
Systém vstupu vzduchu je
poskozen.

Kontaktujte Asistenéni
technicky servis Cecotec.

PFistroj nefunguje

Dvitka nejsou spravné
zavrena.

Kontakt dvifek nebo tésnéni
jsou poskozené.

Zavrete dvirka spravné.
Ujistéte se, jestli je pFistroj
plny a dobre instalovany.
Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec.
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Dvitky vychéazi para.

Dvitka nejsou spravné
zavrena.

Kontakt dviFek nebo tésnéni
jsou poskozené.

Uvnitf trouby je pFiliS mnoho
pary. To je normalni.

Zavrete dvirka spravné.
Kontaktujte Asistencni
technicky servis Cecotec.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

MODEL: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Reference produktu: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTROSPOTREBICU

zafizenich (OEEZ) specifikuje elektrospotiebice, které se nemaji recyklovat

E Evropska smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
spolu s ostatnim komunalnim odpadem. Tyto elektrospotrebice se musi

_ zlikvidovat samostatné, aby se tak dosahlo co nejlepsi recyklace a vyuziti
materiald, a timto se omezil dopad, ktery by lidé mohli mit na Zivotni
prostredi.

Symbol pFeskrtnutého kontejneru pfipomind povinnost zlikvidovat tento produkt spravné.
Pro obdrzeni detailnich informaci o nejvhodnéjSim mozném zplsobu naloZeni s vasim
elektrospotrebicem, a/nebo o bateriich, kontaktujte mistni Grady.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Tento produkt ma zaruku 2 roky od data zakoupeni v pfipadé, ze zédkaznik disponuje fakturou
nebo dokladem o koupi a produkt je v perfektnim stavu a naklddad se s nim adekvatnim
zplsobem tak, jak je uvedeno s v tomto ndvodu na pouziti.

Zaruka nezahrnuje:

Pokud byl produkt pouzivan nad svoji kapacitu anebo uZitnost, byl Spatné pouzivan, utrpél
néraz, byl vystaven vlhkosti, ponofen do tekutiny nebo jiné korozivni substance, a jakoukoli
vinu pripsatelnou spotrebiteli.

Pokud byl produkt rozmontovan, modifikovan anebo opravovan servisem neautorizovanym
oficidlnim servisem Cecotec.

Pokud byl problém zavinén normalnim pouzivanim a opotfebenim soucdastek.

Zarucni servis kryje veskeré defekty zavinéné béhem vyroby po dobu 2 let na zakladé platné
legislativy, s vyjimkou spotfebnich dild. V pfipadé Spatného zachazeni ze strany spotrebitele
neni zarucni servis odpovédny za opravu.

Pokud byste nékdy zjistili s pFistrojem problém nebo mate néjaky dotaz, spojte se okamzité
s oficialnim Technickym asistencnim servisem Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.
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